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Crfte Abtheilung.

. Eriter UbIDHnitt.
Ueber Bietwiiry- und Bier - Proben.

1) Ardometer, Sadyarometer.

s 1.

Die Prifung der Giite ber BVierwidrien und Biere ift der
nddfte Gegenftand, welder und in diefem Banbe yu befddftigen
hat. Obgleidy man im Algemeinen fagen fann, daf nddft dem
Gefdmade mur die demifde 3es[egung ein vollfommenesd Urtheil
fiber bas Bier ju fillen erlaubt, bieten dody bdie phyfifalifdhen
Gigenfdaften biefer Fliffigleit ver{diecdene Hiilfémittel dar, welde
in Berbindbung mit dem Gefdymadfinne geeignet find, die Analyfe
einigermaafen ju erfegen. Died ift fehr widtig, fowohl im
Allgemeinen wegen der grofen Sdywierigleit der dyemifdyen Unter-
fudyung und ded bedeutenden Jeitverlufted der damit verbunben
ift, al8 audy indbefondeve bei Der Anwendbung auf irgend ein be-
ftimmted und gegebened Bier, deffen Biite und Art befannt ift
und bei weldem man nur die vorfallenden Sdywanfungen in dem
Gryeugnif ver{diiedener Gebrdue beurtheilen will. Das aligemeinite

Mittel ju diefem Jwede befteht in der Unterfudyung des fpecifijden
1%
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Gewidts. Ju diefem Behuf hat man verfdyiedene fogenannte
Bier: und Wiirgprober angefertigt, unter denen wir namentlidy
1) bas Ardometer (Fhiffigleits{dhwermefier, Sentwage) beyeidy-
nen, ein Jnftrument, dad durd) Einfenfen deffelben in die ju priifende
Fliffigleit ihre Stirfe in der Form ihred fpecifijhen Gewidys
angiebt, und weldes nad) folgenden Grundfipen conflruivt ift.

$. 2

Wenn ndmlidy ein dem Volumen bed Kirpers gleidyed BVo-
fumen der Fliffigleit mebr wiegt ald der Kdvper felbft, ober mit
anbern Worten, wenn die Fliffigleit ein groferes fpec. Gewidt
befipt ald der Korper, fo fann Ddiefer in bder evfteren nidt unter:
fintfen, er wird vielmehr davin {hwimmen, dergeftalt, dag
ein Theil von ihm in ihr eingefunfen ift und der anbere Theil
iiber die Oberflide Yervorfteht, wie Ddied mit einem auf dem
Waffer {droimmenden Holge der Fall ift. Das Ginfinfen eines
fhwimmenden Kdrperd in die Fliffigleit betrdgt aber genau fo
viel, baf bas von ifhm verdringte Volumen bder lefteren
fo viel wiegt al8 er felbft ober, pasd daffelbe ift, daf cin dem cin-
gefunfenen (unter dem Spiegel der Flilffigleit befindlidhen) BVolumen
bes Korpers gleidy grofes8 BVolumen ber Fliffigleit genau fo viel
wiegt, al8 der gampe {dwimmende Korper.

Hieraud ergiebt fidy, daf ein und bderfelbe {dywimmende
Kovper in Fliffigheiten von verfdiedenen fpecififhen Gewidyten
audy verfdyieden tief ecinfinfen muf, ndmlid) um fo tiefer, je
geringer deven {pecififhesd Gewidt ift und um fo weniger tief, fe
grofer dasd leptere ift; benn je geringer dasd fpecififhe Gewidyt
einer Gliiffigleit ift, befto grifer wird vas BVolumen fein, weldes
foviel al8 bder gamse {dwimmende Kdrper wiegt, und je grifer
bas8 Gewidyt der Fliffigleit Defto fleiner wird dies Volumen fein
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Die eingefunfenen BVolumina der Kdrper aber verhalten fidy um- -
gefehrt wie bie fpecifijdien Gewidyte der Fliffigleiten.
: $. 3.

Aus Dder lepteren Thatfadje erbellet, daf man aud ber ver:
fdhiebenen Jiefe, bid ju welder ein und berfelbe {dvimmende
Kovper in Fliffigleiten einfinft, die Verfdiedenheit Ded fpecififden
Gewidyts bdiefer Fhiffigleiten erfennen fann. Der hervorftehende
Iheil des in die Fliffigleiten eingefenften Kirpers muf dann eine
foldye @eftalt befigen, daf felbft nody geringe Abweidungen im
fecififden Gewidyte der Fhiffigleiten auf eine dem Auge leidyt er-
fennbave Art, die Grofe diefed Theild vermehren ober vermindern
und e8 muf daher an demfelben eine Scala ben Betvag ded ein-
gefunfenen ITheild begeidnen. ) '

Gin {dwimmender Korper von bdiefer Einvidtung giebt dann
bas Ardometer (Sadjarometer) mit einer Scala, weldye dagu dient
ben beftimmten Puntt, bi8 auf weldyen dbasd Inftrument in die ver{dyie-
benen Fliifiigleiten je nady ihrem Gehalte einfinfen fann, yu meffen.

Gin Kugelgewidt am untern Ende Ded Werfreugd HAlt ed
im Gleidgewidyt und giebt ihm vie ndthige Schwere.

Died ift alfo bad Ardometer mit Scala und Gewidyt in einem
boblen Glasdtdrper aus fehr dinnem Glafe; und wie aud beige-

fiigten 2Abbilbungen 1 und 2 der am meiften gebriudy-
lidyften Ardometer Hervorgeht, find folde in brei Theile
su unterfdyeidben und pwar: in den unterfen fugelfdr-

e migen Iheil a den Sdywerpunft ober Kirper bdes
Suftrumented b, und den Hald odber die Gladrohre c,
pie Scala enthaltend.

. 4

Die Arlometer von Beaumé und Bed werden

-t 3% in Bietbrauereien am hiufighen benupt. Die Scala
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derfelben ift febr einfad) und auf die Weife dargeftelit, vaf man
bag Jnftrument im Waffer bid ju einem gewiffen Puntte durd
Belaftung mittelft der Kugel bherabdriidt, bdiefen Punft genau
notirt, e8 dann in eine Saljldfung von beftimmter Concentration
ober in eine anbere Fliffigleit von beftimmtem {pecififden Gewidyte
einfenfi, biefen Punft ebenfalld auf dem Halfe notivt und nun
ben Abftand awifdyen biefen beiben Punften in eine gewiffe ver-
fhiedene meift willtirlide Angahl gleidy grofer Theile, die eben ald
@rabc,i:egeid)nct werben, eintheilt.

Die Angahl folder Grade entfpridit aber feinedweged einem
gleihen lnterfdhiede fm fpec. Gewidht. Da ndmlidy ein folder
Unterfhied am Halfe des Infirumentd fidy um fo mehr bemerfbar
madyt, je grdfer dbasd eingefunfene BVolumen ift, fo haben die Grabe
nady oben ju einen geringeren Werth, ober fie miiften da immer
grofer werben um den unteren Graben dadurd) gleidy su yoerden,
b. h. um fiir gleide Amahlen audy gleide Differengen im {peci-
fifdyen Gewidte anguseigen.

$. 5.

Beaumé confiruivte pwei Inflrumente der Art, ndmlidy fiir
Fliiffigeiten, weldye leidter und fiie folde die {dwever ald Waffer
find, Der Brauer bedarf nur bed lepteren Ardometerd. Ju die-
fem 3wed wurbe das Infirument fo belaftet, dap ed im Waffer
bid an den Hals einfanf. Hievauf wurde ed in eine Aufldfung
von 15 Theilen Kodyfaly in 85 Theilen Waffer gefenft und ber
Buntt bid u dem e8 einfanf mit 15 beyeidnet, wovauf der Abftand
pwifdjen biefem und jenem Punfte in gewdhnlid 60— 70 gleidy
grofie Gradbe auf die Scala aufgetragen wurben. Die Bermehrung
ber Grabe giebt nun bhier die BVergroferung ded {pecifijden Ge-
widtes an. RNatirlidy wWurde audy hierbei eine beftimmte Tempervatur
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eingehalten und fefigefept, und war beftimmte Beaumé die
mittlere Temperatur der Luft, ndmlid 15,55° Gelf =12,44°R.

$. 6.

Hiernad) hat man ein Inflrument angefertigt, das mit der
Thermometer-Sceala, welde bei 12,44° R. confteuirt ift, dasd fpec.
Oewidit ber Bierwiirge auf das Genauefte angiebt, ofne nody eined
anbern Thermometerd jur Mefjung der Temperatur in weldyer
bie Wiirge fid) befindet, ju bebiirfen. Diesd ift aber audy nur nady
bem fpec. Gewidite gefertigt, in dem ber erfte Grad dem fpec.
Getvidite von 1,010, der weite dem von 1,020, bder dritte dem
von 1,030, ber fiebente dem von 1,070, ber jehnte dem von 1,100
entfpridyt. ,

3ur Bergleidung der fpec. Gewidite nady Angabe der Bier:
wage und ded wirfliden WMalzertracted nady Beaumé’s Ardo-
meter Dbient folgenbed Fhfeldyen, fiir weldes jedbod) ftetd bdie
Whgung bei 12,440 R. vorausgefept wird.

€vrec. Gewidt. %?: ::: : :: e. Q*cautl?t;?: ;u:i‘;ﬁmr. g;;:l‘;c';f!‘rz?
1,010 1 1% 2,17
1,020 2 3 4,45
1,030 3 4% 7,06
1,040 4 5y, 9,68
1,050 N 6 7 11,97
1,060 6 8%, 14,32
1,070 7 9% 16,48
1,080 8 10Y. 18,78
1,090 9 12 21,03
1,100 10 - 13%, 23,13
1,110 11 14, 25,31
1,120 ‘ 12 15%, 27,31
1,130 13 17 29,51
1,140 14 18 31,73
1,150 15 19 33,88
1,160 16 20 35,95

1,170 17 21 37,94
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Diefe Tafel ift leidyt verftdndlid) und fo eingeridytet, dag man fidy
bed einen ober Ded anbern Wlgeinfrruments bedienen fann, um
ben Procentgehalt des Malertractd ju finden und ugleidy au
wiffen, wie viel Gradbe ded anbdern Inflrumentd den gefundenen
entfpredhen. Wdgt man 3. B. mit Beaumeé’s Arvdometer ein
Malzertract und findet daffelbe bei 12,44° R., 13% Grad {drer,
fo yoirde e8 auf der Bierwiiry-Wage 10 Grad eigen, . §. 10%
fdwerer ald Waffer fein, ald Maljertract aber ober Refibuum
nady Berdunftung allen Waffers in der Siedhige 23,13% enthalten.

s 7

Da bei beiben Ardometern fiir leidytere und fdywerere Fhif-
figfeit der Punft, bid m weldem fie in Waffer einfinfen, von
Beaumé verfdicden gehalten worden ift, indem bas Ardometer,
weldes fiiv Fliffigleiten beftimmt ift mit 0 bepeidhnet ift, und yoeil
bie verfdiiedene Trodenheit ded Kodyfalzes eine BVerfdyiedenbeit in
ber fage ded einen Fundamentalpunfied bebingen muf, wurbe
Bed durd) Bentely veranlaft, ein verbefferted Werfjeug mit em-
pivi{der Scala Hersuftelen.

Der Punft, bi8 u weldem dad Ardometer nad) Bed in
Waffer einfinft, ift mit 0, und der Punft bid ju weldem ed in
eine Fliffigleit von 0,850 fpec. Gewidyt einfinkt, ift mit 30 be-
geidinet, . . Der Abftand wifdyen biefen beiden Punften ift in
30 gleide Theile getheilt; tiber und unter diefen Puntten ift die
Scala fortgefept. ,

Man bhat aber audy hier pwei Inftrumente in derfelben Art
und ju demfelben BVehuf ald die Beaumé{dyen beyweden, und welde
denfelben Uebelftand an fid tragen, daf ndmlid) gleide Jablen
in bem einen Falle eine BVergrdferung ded fpec. Gewidyts, in dem
anberen eine Verminberung deflelben angeigen; 36° Bed entfpredjen
3 B. dem fpec. Gewidyt von 1,268 aber audy dem von 0,825.



In den folgenden Tabellen find die verfdjicbenen Grabe des
Beaumé'fhen und BVedfden Inflruments ded BVergleidhes wegen
aufgefiibrt.

s. 8.

Grad | Baumé. | Bed. Grad. | Beaumé.| Bed.
0 1,000 1,0000 37 1,337 1,2782
1 1,007 | 1,0059 38 1,349 | 1,2879
2 1,014 | 10119 39 1,361 | 1,2977
3 1,020 1,0180 40 1,375 2,3077
4 1,028 | 1,0241 41 1,388 | 1,3178
) 1,034 1,0303 42 1,401 13281
6 1,041 1,0366 43 1414 1,3386
7 1,049 | 1,0429 44 11428 | 1,3492
8 1,057 1,0494 45 1,442 1,3600
9 1,064 | 1,0559 46 1,456 | 1,3710

10 1,072 | 1,0625 47 1,470 | 1,3821
11 1,080 { 1,0692 48 1,485 | 1,3934
12 . 1,088 1,0759 49 1,500 1,4050
13 1,096 | 1,0828 50 1,515 | 1,4167
14 1,104 1,0897 51 1,531 1,4286
15 1,113 | 1,0068 52 1,546 | 1,4407
16 1,121 | 1,1039 53 1,562 | 1,4530
17 1,130 L1111 54 1,678 1,4655
18 1,138 [ 1,1184 55 1,596 | 1,4783
19 1,147 | 1,1258 56 1,615 | 1,4912
20 1,157 | 1,1333 67 1,634 | 1,

21 1,166 | 1,1409 58 1,653 | 1,5179
22 1,176 1,1486 59 1,671 1,5315
23 1,185 1,1565 60 1,690 1,5454
24 1,195 1,1644 61 1,709 1,6596
25 1,205 1,1724 62 1,729 1,5741
26 1,215 1,1808 63 1,750 1,

27 1,225 | 1,1888 64 1,771 | 1,6038
28 1,235 1,1972 65 1,793 1,6190
29 1,245 | 1,2057 66 1,815 | 1,6346
30 1,256 | 1,2143 67 1,839 | 1,

31 1,267 | 1, 68 1,864 | 1,6667
82 1,278 | 1,2319 69 1,885 | 1,6832
33 1,289 | 1,2409 70 1,909 | 1,7000
34 1,300 | 1,2500 7 1,935

35 1,312 | 1,2593 72 1,960

36 1,324 1,2687
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$. 9.

Da ed jedody bei Fliffigfeiten wie die Maly- ober Juder-
ofungen nur auf die Scala der Sdwere anfommt, bebarf ed hier
aud) nur eined fo ju nennenden pofitiven Avdometers. Der Ge-
braud) biefes Werfieugs ift fehr widtig und bei. wiffenfdaftlidy-
otonomifdyen Betrieben unabweislidy; jedody ift ed gut, wenn man
fid den Umfang feiner Braudbarfeit deutlidy madyt.

Seber Braubetrieb mit' genau abgewogenen und gemeffenen
Berhiliniffen der immer in mdglibft gleider Befdaffenbeit an-
gewenbdeten Stoffe, foll ndmlidy audy fiets gleidye Wigungsergebnifie
in ber Wiirge Derbeifiilhren. Bemerft man alfo BVerfdiedenheiten
wihrend man bdody duberseugt ift, daf bdiefelbe Quantitit Maly
angewendet ift, fo iberseuge man fidy juerft, ob audy biefelbe
Menge Wiirge erseugt wurbde. It died der Fall, {o fann man
mit grofier Siderheit auf eine verdnberte Giite ober tiberhaupt
Grtvactionsfdbigleit Des Malyes urididliefen. Wenn man aber
nidit gany genau voeif, ob mehr ober weniger Maly, fei ed aus
RNadyliffigleit, Gigenfinn, BVeruntremung u. f. w. angewenbdet ift,
fo vidite man feine Aufmerfambeit das ndidyfte Mal juerft auf
biefen Umftand.

Smmer aber verfahire man bei bem ferneven Brauen moglidyft
diefem Umiftande gemdf, fo, daf dad Malpertract mdglihft in
gleiem Gewidte jur Ghihrung abgeftelit werde.

s. 10.

Wenn aber audy im Algemeinen ein grdferer Procentgehalt
reidlidyere Judermengen angeigt, alfo audy ein beffered Bier ver:
foridt, fo darf man dody nidt glauben, daf nidyt eine weniger
fdmwere Wiirze, bei fonft abweidender Vehandlung, eine befferes
Bier geben Fonne, al8 eine {dwerere. Died ift jedody in Begiehung
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auf Teptere, wenn bdie verbraudyten Hopfenmengen an Maaf und
@iite ebenfalld gleidy find, ein Jeidjen von Malzverfdwen:
bung und ein Winf fiir den Brauer, durd) grdfere Sorgfalt
fiir bad Maly fidy bebeutende Criparniffe yu verfhaffen.

. 11.

Permbftdvt’s Sadarometer (Juderwage)
ift, wie bie beigefiigte AGbilbung 3 seigt, eine gliferne
Spindel, 5—6 Joll lang und filnf Linien im Durdy-
mefier. Unten befindet fidy eine mit Quedfilber gefiillte
Kagel, von weldjer qus ein eingetheilted Thermometer-
robr im Sunern Der Robhre auffteigt. Gine reite mur
eine Linie weite, 6—8 Joll lange Rohre fteigt im
Sunern bed weiten Rohrd ebenfalls empor und enthlt
bie Scala filr bie Didytigleit der Wiirze. Der Rull-
puntt (1,000 des Gewid)ts) ift derjenige, auf weldjem
bas Werfseug beim Gintaudjen in veined bdeftillivtes
Wafler bei 14° RN. fteht. Die Scala wirtd durd
Austaufdy von je 5 Theilen Juder gegen 5 TH. Whaffer
gebilbet; alfo

1000 6. Waffer 4~ 0 Juder = 1,000

995 - : 4+ 5 : = 1,005

990 - : 410 - = 1,010 x.

Die Seala geht bis 1,200, fie beweift im Grunbde
nidté mehr, ald baf das Bier ein {pec. Gewidit von
foviel befigt, ald eine entfpredyende Juderldfung, ofne
baf jene Sdwere nothwendig vom Judergehalte Her:
guviihren braudt. Sfe ift audy uberhaupt nur auf
Wiiryen von einigem Nupen anwendbar, indbem dasd
Refultat durd) dle Gdbhrung und Alfoholbilbung gany
verdndert wird.
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2) Die Bierprober.

$. 12, .

Die Grmittelung ded Alfoholgehaltes, ndmlid der Stirt
bes BVieres, ift alfo von der Crmittelung ded Maljertractd ber
Wiirze aud den vorhin angefihrien und anderen Urfaden nody
fehr ver{dieden. Unter Stirfe bed Bieved verfleht man yunddft
wohl bie Menge Alfohol im Biere, wie uberhaupt died in jeber
anberen geiftigen Flhiffigleit verftanben wird.

Die Cntwidelung des Alfohols gefdyieht aber, wie wit frilher
gefehen Baben, in Dem Maafe, ald in der Wilrze durd) einen
vollfommenen Maifdjproces melhr ober weniger Juderfoff erjeugt

_und durd) Gdbrung in Alfohol vervanbdelt ift.

“Durd) lepteren Procef werdben aber aud) nod) einige anbdere
Beftandtheile, ndmlidy Kohlenfure, Kleber in Form von Hefe
und fonftige Unveinlidfeiten aud der Wiirje gefdjieden, woburdy
bas fpec. Gewidt der lepteren nady der Gdhrung verringert
wird, fo daf man, ungefihr % Derfelben, al8 durdy die Gdhrung
serlegten Juder, von weldem 1% = 4 % Alohol ju ftellen ift,
beredynen fann, dburd) welde Beredmung der Alfohholgehalt ober:
flidylidy au ermitteln fein wiirbe.

-8, 13.

Um aber die Stlrfe Der Wiir e fowohl, ald die desd BVieres
mit einem und demfelben Jnflrumente priifen ju Eonnen, bhat der
Prof. Fudhs in Minden eine anbere Methode bder Unter:
fudung veranftaltet und demnddft Hiersu ein Jnftrument jufammen:
geftelit, pad er Hallymeter cigentlid wobl Halolyfimeter
~ benennt, beflen Kenntnifnahme fiir den Brauer ndthig ift, weshald
wir Befdreibung und Jeidnung bier folgen laffen, obgleidy von
ciner ausgedehnten Anwendung bdiefed Verfalyrend bei vén mannig:
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faltigen Sdywierigfeiten und Feinbeiten deffelben dody {dwerlidy
ein giinftiged Grgebnif in Ausdfidt fieht.

$. 14.

Das fogenannte Hallymeter grindet fid) auf die LWslidyfeit
bed trodenen, reinen Kodfalies im veinen Waffer. Diefe ift swar
fir dyemifd) veined, bei 80° R., getrodneted Kodfaly genau er:
mittelt; dba aber bad Saly fowohl Luftwaffer angieht, als bei Gr-
bigung Chlor verliert, muf man dad gefundene BVerhdlinif, wonad
100 26, Waffer 36 IhH. rveines Kodfaly aufldfen, al8 nur von
gebdrig trodenem Salye gebdrig exfennen. Dad Hallymeter foll
nur ergeben, wie viel trodened Saly von der wafferhaltigen Fliif-
figteit aufgeldft wirb. Gbe wir auf eine fct}tm Kritif diefes
Unterfudungs - Berfahrend eingehen, wollen yir daffelbe auvor
befdyreiben.

$. 15,

] Die nebenftehende Figuren 4 und 5 jeigen ywei Glas:
g tdhren, wovon die weitere fid) tridyterformig gegen die
 engeve verlduft. Die engere ift in Grade getheilt,
g von denen jeber 1 Gran gehdrig priparivted Kod)-
faly fapt. Die Prdparation befteht darin, dbaf man
bag dyemifdy reine Saly, um nur Kirmer von glei-
der Grdfe su haben, durd) ein Sieb mit Lydyern
Figur 4 n. 5. von beftimmter Weite (0,0673 Par. Ldnge, 0,0757
PBar. Breite, 0,0458 Par. Drahidide) treibt, und ed in ver:
fiopfelten Glasflajden an einem trodenen Orte aufbewabrt. Aufer
jenem allerbingd fehr ecinfaden Werfeuge bedarf man aber nody
einer Wage von ;5oq, Shirfe, d. . die bei 2500 Gran nody
Vio. ®ran ausfdldgt, nebft Gewidten von 1000 bis Yo Gran,
mehrere diinne Glasfolben, welde 5—6 Umen Waffer faffen,
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eine (Berpeliug’jdye) Stelllampe, ywei Glastridter, Gefiell, Draht,
Loffel, Pincette, Tarirgewidyte, Glasdftibe, Bartfeber, geglitteted
Papier, Tropfglas, Menfur, fiiv beildufig 1000 Gran Bier, fury
faft fooiel, al8 man su einer quantitativen Analyfe braudyt und
freilidy mebr, ald ein praftifder Brauer, welder nidt jugleid
Ghemifer ift, anguwenden verftehen birfte.

$. 16.

1Im daker diefe Befdyreibung, weldye ausfihrlidy inDr.Jierl's
Sdrift: Die bayerfde Braunbierfabrifation und bie Bierunter-
fudung durd) das Fuds{de Hallymeter, gu finben ift, nidyt all-
ufehr ju verlingern, bemerfen wir nur, daf eine abgewogene
Menge pripavicted Saly in eine ebenfalld gewogene Menge Bier,
Malgertract u. f. w. in der Menjur von 1000 Gr. eingefdyittet
with. Bier foll jur Entfernung der Koblenfiure auf ,nidt viel
uber 30° evivdrmt,” aud) au gleidem Jwede nad) vollendeter
Aufldfung e Salzed ,in den Kolben geblafen” werden. Man
muf geftehen, daf die Hrn. Gelehrien ben Gewerbiveibenden
mandymal fonberbare Nafen drehen. Um einen Theil Kohlenfiure
aud dem Kolben ju entfernen, blift man (aufer dber audgeathmeten
Koblenfiure), vielleidt 10 Theile Waffer in einen Apparat,
worin der MWaffergehalt eben gemeflen werden foll. Rady diefer
fddnen Opevation wird ber (tarirte) Kolben gewogen, um den
Soblenflureverluft ju beflimmen. Run ift alfo im Kolben {alziges
Bier und unaufgeldfted Saly. Da Foftet e8 viel Kunft, dasd Ganze
aus dem Kolben in das Hallymeter ju bringen, und wicber viel
Sunft jened, durd) etwa 2000 Stofe auf den Iifdh), in pwamyig
Minuten gum gleihmdgigen RNieder{dlag au bewegen, audy Luft
aud dem Salze durd) Umridhren mit dem Drahte ju entfernen
wad Jever, Der ed lernen vwill, bei Jierl Seite 54 und ff. nady-
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lfen mag. Hievauf left man an der grabuirten Glasdrihre ab,
wie viel Gran Saly nidyt geldft worden find. Diefe Angabhl sidht
man von den eingefdyitteten ab, woraus fidh durd) ein einfadyes
Regeloetrieerempel ergeben miifte, wie viel Waffer im Biere ober
Malgextracte enthalten find, wenn nidt:

1))

2)

3)

D)

9)

$. 17.

ein Gran priparivted Saly, welder, wenn leptered gany
troden ift 2,2778 Gran Waffer ju feiner Lofung erforvert,
vielleidt nur 2 Gran braudt, wenn er in feudpter Rift
(namentlid) etwa in den Braufellern), eingewogen wird,
Das vom Malze und Hopfen herflammende Saly ebenfalls
geldft fein wolite und nady Berfdyicdenheit bed IJahrgangs,
bed Bodensd und Diingfyftems febhr verfdieden an Menge wérve.
€8 glmlidy unberiidfidtigt und gur Jeit bechaupt nody in
teiner Formel ober Tafel gebradt wdive, wie die verfdyie-
penen I[oslidyen Antheile von Juder, Alfohol, nod) nidt
entfernter Kohlenflure, Kleber odber Hefe auf die LWalidyfeit
bes Salges wirfen.

Der geringfte Fehler beim ,Stofen” u. dergl, den Brauer
um 2—3 % bringen tdnnte, da 1 Gran Saly mehr ober
weniger (bem Maafe nady), fat 8 Gran oder 0,8 % Waf:
fer entfpredyen.

Der ndthige Apparat fdywerlidy unter 60 —80 Thaler u
befdyaffen wdre und die Arbeit, da fle dod ywei Stunden
wegnehmen muf, filr einen Brauer oder Chemifer dody je-
bedmal auf mindeflens 2 Thiv. ampufdlagen it



3) Steinheil’s Gehaltmeffer.

$. 18,

Gin anbered Werfjeug um den
®chalt Ded Biered ju meflen, griindet
fid auf die befanute Gigenfdaft dexr
Fliffigleiten, dasd dburdy mit ihuen an-
gefiilite Pridmen Hindburdyfallende Lidyt
in verfdiebener Weife . ju  drehen.
Die Anwendung diefer phyfifalifdhen,
ber mneueften Jeit angehdrigen Ent-
bedung jur Auffindbung ved Gebalts
ber Gliifiigleiten it nidyt neu, nady-
bem man bereitd verfdyiedene fliiffige
Korper auf Juder, Atherijdes Del
unb dergleidhen auf diefem Wege ge-
priift hat.

Steinheil in Miindyen hat aber
cinen braudibaven Apparat jufammen-
geftellt, mittelft deffen bie Ridytdre-
hung der ver{djicdenen Bieve unter
Begug auf ein fo ju nennendes RNot:
malbier von vollfommener @Giite er-
fannt werben fann. Daffelbe befteht
aud einer Walze, in welder durdy
brei eingelegte Glastafeln ywei Pridma
gebilbet voerden, wie Died in ber Abbilbung 6 ald einer Seiten-
anfidyt biefed Werljeugs cinigermafen in A erfidytlihy ift. LWerben
biefe beiden Pridmen mit Waffer angefilt, fo fann wman mit

‘9 b1
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Hilfe eined Metalifadens, weldyer bei X hinter den Pridmen iiber
eine Fleine Sdyeibe audgefpannt ift, durd) dad mit einem Faben:
fremge im Dcular verfehene WMifrosfop B den RNullpunft ded In-
ftrumentd, ©. . Denfenigen finben, wo der Metallfaden durdy das
Fabenfreus genau halbirt wird.

. 19.

Wir folgen in der weiteren Befdreibung bed Werfzeugs,
Gteinbeil'd eingenen Worten: ,Die Verftellung ded Metallfadens
wird bewirft durd) eine Mifrometerfdyraube, deren Kopf am Um:
fange mit Theilung verfehen ift. Nun wird an diefer Sdyraube
gebreht, bi8 das Bild be8 Metallfabens genau halbirt erfdyeint,

‘\ durd) bad Kreuy der Dcularfiden. Diejenige Jahl, welde dann
om Snber der Sdyraubentheilung beseidynet ift, giebt unmittelbar
}en Malzgehalt ded unterfudyten Bieres an.

Diefed alled muf jur deutliden Verftindnif ndher erdrtert
werben.

Betradyten wir vorerft die Fliffigfeitdpridmen, beide gefillt
mit Waffer, fo verfhwinden die von der Fliffigteit benepten Glas-
flidyen ber Planglifer, und das ganje Gefdf wirkt genau wie
ein dided Parallelglag, d. h. man fieht durd) daffelbe Hindurdy
ben Gegenftand in ungednbderter Ridytung gevade fo, ald wenn
fein ®las daywijden yodve.

s. 20.

Man habe nun, gegen den Tag fehend, die Mifrometeridraube
gedrelt, bis bas Krewy ded Oculard auf das Bild des Metall-
fabens Balbirend einfteht. Hier muf die Angabe der Mifrometer-
fdraube fir den Gehalt gleidy Null fein, weil in deftillivtem Waffer

IL 2
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fein @ehalt (Weingeift ober Crtract) ift. - Nun menge man aber
cine fleine Quantitit Weingeift — etwa einen Tropfen — mit
bem Waffer Ded offenen Pridma's, und fehe wicber durd)y das
Mifroffop bindurd). Jept wird man gewahr, daf dad Deular:
freuy nidit mebr auf ben Metalifaden einfteht, fondern bag biefer
etwad feitlidy geriidt ift. Cin weiter Tropfen Weingeift jugefept, .
wird dasd Bild ded Metalifadend abermald um eine gleidye Grofe
feitlidy fdyieben, und fo jeber newe Tropfen um gleidy viel. Durdy
bie Mifrometerfdhraube aber fann man den Wetallfaden wieder
quviidfiifren auf bdad Dcularfreus. Bei Ddiefer Drehung bder
Gdraube geht aber die ITheilung ifred Kopfed am Jnder auf
immer grdfere Jahlen, D. 0. bdiefe Theilung hat die Grdfe der
Berftellung Ded Fadbens gemeflen. So wiirbe man, ald beide
Prismen mit Waffer gefiilit waren, den Jnder der Trommel auf
0 gefunben haben; nady Beimengung bed erfien Tropfen Wei
geifted, 3. B. auf 10 Theile, nad) dem aweiten Tropfen au
20 Theile, mit dem bdritten Tropfen auf 30 Theile. Wir fehen
alfo, daf der getheilte Kopf der Mifrometerfdraube durdy Gin-
ftellen Des Metalfadens auf das Ocularfreu die beigemifdyten
Mengen von Weingeift diveft in Jahlen mijdt.

Aber nidit blog der Weingeift den wir dem Waffer des einen
Prima's beimengten, befipt die Gigenfdyaft, den durd) das Mifro-
ffop gefehenen Métalfaben feitlih au viden, fondern alle durd)-
fidtigen gliffigleiten, und alle durdfidtiy [Bsliden Subftanen.
Diefe Cigenfdaft nennt man dad Ldtbredjungsvermigen bder
Sotper, unb ed wird Ddiefed in unferm Falle verglidhen mit dem
ved Waffers. Das Bredjungdvermdgen des Weingeifted ift nun
grofer, ald bas bes Waffers, und daber bdie feitlihe Verftellung
bed Metalfabend proportional ber Menge von Weingeift, die bei-
gegoffen ift.
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S 21.

Wir wollen jept aber aud) nod) Juder in fleinen Mengen
bem bereitd weingeifthaltigen Waffer ded offenen Prima's jufepen,
fo wird audy hier, naddem er geldfet und gemifdyt ift, wieder eine
dhnlidye Berriidung ded Metallfadens fidytbar werben. Jeigte ver
Sdyraubenfopf, ald der Weingeift beigemengt war, 30 Theile, fo
witd bdie Cinfelung nady dem Sufap der erflen Dofis Juder,
nun 3. B. 40 Theile geben. .

Gine jweite gleide Dofid Juder wird von 40 auf 50 fiihren
u . w. Die Probe mift alfo nidt blos den Weingeifigehalt
einer Flifiigleit, fondern audy ihren Judergehalt. Sie mift das,
wad Weingeift und wad Juder ftirfer breden, jugleid). Sie mifit

\ bie GSumme von beiden. Kehren wir nun jur Betradtung desd
Y Bieves juriid.
Aud dem Maly entwidelt fih Gummi undb WMaljyuder. Cin
,° Theil derfelben wird bei der Gdhrung Halb in Weingeift halb in
Kohlenfiure vervoandelt, welde leptere groftentheild entweidyt.
PBon der Hopfeninfufion geht nur wenig in den Ertract iber.
So bilben Gummi, Malgguder und Weingeift die Hauptprodufte
bed verwendeten Males. Juder und Gummi verhalten fidy aber
in der optifdyen Probe {o gleid), daf fie nidyt unterjdyieven werden fon-
nen. Nennt man Gummi und Juder jufammen den Erivact, fo
bilbet Ertract und Weingeift den Malygehalt Ded Bieres. Aber
nady Obigem witd man leidyt einfehen, dap die optijdhe Probe
,  biefe angeben muf, weil die Sdraube um fo grofere Jahlen giebt,
je mehr Weingeift und je mehr Juder ober Gummi in bdie Auf-
[Bfung fommt. Yber wie die Jahlen, welde die Mifrometertrom-
mel angiebt, au verjtehen find, das miiffen wir nody ndbher be-
teadyten. '
2%
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S. 22.

Wir wollen annelymen, man nenne irgend ein Bier, wasd von
ben Sadyverftindigen al8 gut und gehaltwoll erflirt witd, RNor-
malbier. Man bilde jept einen Gimer Fliffigleit aus einem
Map diefed INormalbiered und 59 Maf Wafler. Bon bdiefem
®emenge bringe man in basd bei n ju Hffnende Pridma ded Ge-
baltmeffer8, und vegulive den Cinfluf der Werfiellung ded Me-
talifabend fo, daf dag Mifrometer einen Theil am Jnder eige.
Nad) dem bereitd Angefiihrten witd folglidy ein Gemenge aus
10 Map Normalbier und 50 Map QBaﬁet 10 Iheile am Mifro-
meter  geigen. Gin ®emenge von 50 -Maf Normalbier und
10 Map Waffer 50. RNormalbier allein 60. Kury fo viele Theile
ald Mafe Normalbier im Gimer der unterfudyten Fhiffigteit find.

Aber wenn wir bedenfen, daf e8 nun ber Malzgehalt im
Biere ift, der das Ldt ftdrfer ald Waffer bridt, {o founen wir
ben obigen Sap aud) fo ausfpreden. Das JInftrument jeigt fo
viele Theile ald von Mafen Normalbier der Malygehalt im Cimer
der unterfudyten Fliffigleit enthalten ift. Wire daher eine Bier-
forte malyreidyer, al8 dad fogenannte Novmalbier, fo wiirde f{ie
mebr al8 60 Theile jeigen, weil mehr Gehalt ald in 60 Maf
RNormalbier in einem Cimer davon enthalten wdre, Gin Bier,
weldes 3. B. 75 eigt, enthdlt im Cimer ju 60 Map fo viel
Malzgehalt, ald 75 Maf Normalbier.

$. 23.

Hier wollen wir mun beftimmen, wie viel mehr oder weni:
ger ®ehalt das unterfudyte Bicr al8 dad Novmalbier habe. Dies
fagt ung aber bad JInftrument unmittelbar. Denn Bier, was 3. B.
59 geigt, bat im Gimer ju 60 Maf nur 59 Maf Rormalbier.
@8 hat alfo Yo tweniger Gehalt ald dad Normalbier, und diefe

4
/

1
v
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Beftimmung bleibt gany fider, fo lange dad Normalbier dafjelbe
bleibt. Bei unferem Inftrument fann aber died gar nidytd dnbdern,
benn wir nennen Normalbier, wad 60 Theile peigt, alfo eine Grife,
bie in ben Berbdltniffen bded Jnftrumented begriindet ift, und
feinen Verdnderungen unterliegt.

Rady diefen BVerftdndniffen wird die Handhabung ded Jn-
frruments feine Sdywierigfeiten mehr bieten. Dody find nody anbere
Riidjidhten ju beobadyten.

Beridtigung ded Jnftrumentes.

$. 24.

@3 werben ywar alle Gehaltdproben vor der Angabe genau
beridytiget, und auf diefelbe Einbeit von Normalbier geftellt, weldye
Lage durd) einen Strid) beyeidydet ift. Dody fann durd) Jufall
ober bei Reinigung ded JInftrumented abermalige Beridtigung
ndthig werden, weshalb wir hier die Anweifung dagu geben.

Wenn in beiven Pridmen deftillivied Waffer ift, fo muf vas
Bild ded Metallfadend und die Kreupfdden bed Ofulard ugleid)
beutlidy er{deinen. Audy darf der Metalfaden nidyt auf einer
Ceite gelben, auf der anvern blauen Rand jeigen. Wadre diefed
ber Fall, fo miifte dad Gylindergefdf der Pridmen, nad) Oeffnen
ber jwei Sdyrauben, bie e von unten fefthalten, gebreht werden,
bis pad Bild bes Metalfadend auf beiden Seiten gleid) rein und-
farblos erfdieint. In diefer Lage werden die Schrauben des Pris-
ma’8 wieder angegogen, und durdy die Micrometerfhraube ber
Metallfiden auf vie Kreuzfdven ded Ofulard juriidgefihrt. RNun
foll bag Fabenfreuy gany unverdnderlidy den Metalifaben halbiren,
man mag beim Durd)fehen gegen den Tag, odber beffer ded Nadyts
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gegen eine Liditflamme, den Kopf linfd ober redyts bewegen. Um
redit fider beurtheilen ju finnen, ob dad Fabenfreuz den breit
erfdeinenden Metalifadben genau hHalbive, beadyte man, dag fid
ju beiden Seiten ded Metallfadenbilded von den Kreuzfiden ded
Ofulard Dbegriingte, in ber Mitte ded Gefidytsfelded ufammen-
ftopende Lidytivinfel bilden. Man vergleide jept, ob die Spigen
diefer Winfel gleidy hody fehen; erft dann ift Der Faben ridtig
balbivt. Dabei muf man fidy immer an bie pwei LUdytrinkel ver
unteren Hdlfte ded GefidytdFreifed Halten, weil die oberen durdy

bie geringfte Drehung der Kremfiden gleidy eine anbeve Stellung
forbern wiirben.

$. 25.

Hat man alfo durdy Drehen der Micrometer{dyraubde die untern
von den Fddben eingefdyloffenen Ridytwintel vedyt gleidy geftellt, fo
bewegt man den Kopf etwad linf8 ober ved)td, ober aud) bas
Qnftrument gegen die Ldjtflamme linf8 ober redyts. Bleibt dabei
bie Hihe der untern Ldptwinfel gany gleidy, fo ftehen die Fibden
bes Ofulared und das Bild ded Metalifabend genau in einer
Gbene alfo ridtig, wo nidt, fo mup das Mifroffop gegen den
Metalifaden verftellt werden. Man ifet alfo die wei Sdyrauben
weldye das Mifroffop und den Trdger gufammenhalten, nur gerave
fo viel, al8 ndthig ift, um mit einiger Kraft das WMifroffop drehen
gu Tonnen. Man verftellt e8 nun gany wenig vorwdrtd ober
riidwdrtd durd) Hin- odber Herbrehen, whbhrend man immer hin-
dburd) fieht. Der nddyfte dhnlide BVerfudy wird jeigen, ob der
Gebler grofer oder Fleiner geworden ift, und nady einigen Ber:
fudyen wird man ben Punft getvoffen Hhaben, vo Feine Verfdicbung
der Fiven gegeneinanber mehr ftattfindet. Dabei wird man natir:
lih pas Mifroffop fo gedreht Haben, daf die obern und untern
Lidytwinfel, wenigftend nafegu, gleidyzeitig ridytig ftehen.

-~
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$. 26.

Sn diefer Lage foll nun der JInder ber Mifrometer-Trommel
auf den mit Null bejeidneten Stridy ifhrer Theilung treffen. Jft
bied nidhyt der Fall, fo Hilt man die Sdyraube mit der einen Hand
am vanbirten Kopfe feft, wdbhrend man mit der andern bdie
Trommel und damit die Theilung dreht, bis 0 nahepu einfieht.
Durd) einige Berfndye findet man {o bdie normale Stellung der
Frommel, und nun giebt dad Jnftrument unmittelbar ven Gehalt
Der Biere an, durd) die Jahl bie bei der Ginftellung der Kreuy-
fdben unter den Jnder der Mifrometer-Trommel ju ftehen Fommt.
Wenn fest aud) die Stridhe ufammenpaffen, die den Rormalad-
ftand bder Mifrometer{dyraube vom Drehungspunfte ded Metall-
fabens bepeidinen, fo find diefe Angaben im RNormalbiergehalt pr.
Gimer bdes unterfudyten Bieved gu verfiehen, und folglidy vas Jn-
ftrument beridytiget. '

Gebrauddanweifung jur Gehaltsbeffimmung
ber Biere.

$. 27.

Sn bas dem Metalfaden nidyft gelegene Pridma, was fidy
oben durd) einen Sdraubendedel feft verfdlieft, tommt, wie {don
oft exwdbnt, deftillivtes Waffer. Diefes Halt fidy Monate lang
in dem vergoldeten Gefife, und miifte nur dann erneuert werden,
wenn das Bild ved Metalfadens matt und neblidyt erfdheinen folite.

In bas offene Pridma wirtd dasd ju unterfudjende Bier ge-
goffen. Man hiite fidy vor Uebergiefen, weil leidyt ein Tropfen
auf die dupern Seiten der Planglifer am Cylinder fommen Fonnte,
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wad dad Bild triiben wiirde, Aud) darf nidts wifden bdie
Platten fommen, durd)y deren Drelung bder Metallfaden bewegt
wird, weil der Kleber Ded Biered einen todten Gang der Sdraube
vevanlaffen fonnte. Hatte dad Bier nidht die Temperatur bdes
QSnftrumentesd, fo entfteht eine Trviibung ded Bilded, die das Cin-
ftellen gany unfidher madt. Man muf aljo abwarten, big bdie
Temperatur in beiden Pridmen bdiefelbe ift, wasd bald erfolgt, da
bas Gylindergefdf fdwer in Metall ausdgefiihrt ift. Aud) dued
Mengen und Umriihren bded Biered Fann bdiefe Jeit abgekirst
werden. elbft bei fehr grofen Temperaturdifferenien find wei
Minuten vdllig ausdreidend.

$. 28.

Grjt wenn in beiden Pridmen diefelbe Temperatur cingetreten
ift, find die YUngaben bded Jnftrumented ridtig. Dabei ift o8
siemlidy gleidygiiltig, ob Dbiefe Temperatur hod) ober niedrig fei.
Die in den gewdhnliden Fdillen vorfommenden Temperatuven
dufern feinen merfliden Ginfluf auf die Angaben bed Juftru-
mentes.

Wenn vor dem Cingiefen ded Bicred Waffer in dem Pridma
war, etwa jur Wieberholung der Veftimmung ded Nullpunttes,
ober wenn man verfdiedene Sorten Bier hintereinander priifen
will, fo muf jedbedmal dad Pridma mit dem ju priifenden Bieve
cinige Male gut audgefpiihlt werden. Died ift um fo ndthiger,
al8 man bier nur mit gany Feinen Quantititen operirt, wo ein
frembartiger Tropfen fdyon bebeutenden Ginfluf Hat.

$. 29.

Jft bad 3u unterfudyende Bier mit Beriidjidytigung. ded hier
®ejagten in dasg Jnfteument gebradit, fo faft man dad Mifroffop
mit der redten Hand, und fiihrt dbas Infrrument in Horiontaler
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Ridtung vor das Auge, indbem man gegen die Tagedhelle, ober
Radytd gegen eine Lidtflamme fieht. RNun faft man mit der
linfen Hand*) (Daumen unten, Jeige- und Mittelfinger oben)
ben ranbdirten Kopf dber Mifrometerfdyraube, undb dreht um, bis,
wie {hon weitldufig erflirt ift, das Fabenfreuz des Ofulars den
Metalfaben burd) gleide nntere Ldytwinfel halbirt. Die Ablefung
der Trommel am Jnber giebt dbann ben Maljgehalt ded unter:
fudten Bieres. Diefe Ginftellung fann man mehrevemal wieder:
bolen, theild um vor Jreungen fidyer su fein, theild um ju fehen
ob bie Angaben gleidy bleiben, was erft eintritt, wenn fid) die
Temperaturen audgeglidyen haben. Nad) den Verfuden wird dasd
Bier durd) fduelles Umfehren bded Inftrumentens ausdgegofien,
und legteres forgfiltig mit Flieppapier ausgetrodnet.”
. 30.

Auf diefe Art giebt das Werfieug den Gefammtgehalt
Ded Biered an Ertvact und Alfohol an. Kennt man nun gleidy-
geitig feine fpecififhe Sdywere, o erhellet, dag man durd) Ver-
binbung beider Glemente {owohl den Alohol- al8 den Ertract:
®ehalt ermitteln fann, infofern man verfudydgemdpe Tafeln befipt.
Gine folde hat Steinfheil jujammengeftellt. Die Kolumne 0,
optifdhe Probe tiberidyrieben, beseidynet ven Grad der Lidytbredung
nady den Jiffern bed Mitrometerd; und enthilt die Gewidytsbe-
fimmungen durd) ITralled Ardometer und diejenigen nad) (Kaifers)
Cenffpindel. Der Unter{dhied pwijden den Kolumnen I und IIL
und IL und IV. bdient jur Berednung ded Gehaltd. Die Kol.
V, IV, I und IV’ gelgen diejenigen Differengen an, welde bei
einer Temperatur von nur 5° einfreten, die man demnad) in
Redynung giehen fann.

*) Bei cinigen neueren Inftrumenten fleht die Sdraube redhts, daher
in diefer Befdyreibung bei ihuen lints und redyts su verwedfeln find.
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$. 31. |
Wit geben nun im Folgenden die Steinbeilfde Tafel nebft
Gebraudydanweifung.

Tafel au Steinbheil’s optifdher Bierprobe,



Gebraudsanwendung.
832
»&8 fei bie Angabe bed optifden Gehaltmeffers =
Die YAngabe der Senfipindel in demfelben Biere = A
bie mit O und A auf gleidyer Horyontallinie fiehen-
ben 3ahlen LILIO, IV
fo ift bes Biered Procentgehalt an Ertraft =I-1I
und »  abfolutem Alfohol . =0—1v
Beifpiele..
Sei bei einem Bieve die Angabe der optifhen Probe
= 64 aljo 0=64

bed Ardometerd = 1,015 ober 40 Bierfpindel alfo A =—1,015
fo findet fid) in der Columne
O bdie 3ahl  64. Feben fhr in 1 9. 5. in I 22,3
A bie 3afl 1,015. Reben iy in II 4. 0. in IV 191
Man {dyreibe jest died nady folgendem Schema nieder:
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Grtract Atfolhol
fit O = 64 ift I=95 M=223
» A = 1,015 bei 15° Il = 4,0 IV =191
I—M=5510—1V= 32

Das unterfudyte Bier enthdlt daber:
Grtvact 5,5 Gewidytdprocent
Alfolhol 32 - s
Wir werben in fernern Beifpielen die Tafel ndher fennen
lebyren.
Bei einer pweiten Bierforte fei
Grtract Alfohol

fitO= 70 9.8 23,0
» A = 1,015 bei 150 40 191
5.8 39

Hier ift ein Vergleid) mit dem erften Biere, der Erivact mehr
um 0,3 Procent, der Alfohol ebenfalld wmehr um 0,7 Procent
obfdyon in beiden Bieren, bei derfelben Temperatur, dad Ardome-
ter genau daffelbe fpesififhe Gewidt anseigte. Man fieht daraus,
dag die Senfjpindel ober das {ogenannte Procentaviometer fiic
Bier allein und ofne dyemifdyed Grperiment damit ju verbinbden,
gany faljdye Refultate liefern Fann, und alfo nidyt, wie in neuever
3eit verfudyt wurde, ald Bierivage empfohlen werden darf.

Sepen wir dagegen bei einer dritten Bierforte

Grtract Alfohol

0O =64 9,5 22,3
bas Ardometer aber

A = 1,018 bei 15° 3,6 20,0

59 2,3

Der Criract ift hier gegen den erften BVerjudy um 0,4 Pro-
cent mehr, der Alfohol aber wm 0,9 Procent weniger geworben.
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@8 entfpredien daber in dber optijden Probe %2 b i. 2% @e-
widytstheile wafferfreier Alfohol, 1 Gewidytdtheil Ertract, und in
biefen Verhdlmiffen widft die Angabe der optifhen Probe immer,
e mag Alfohol odber Crtract dagu fommen, ofhne jebody fiir fidy
gu entfdyeiden, ob ein Gewidystheil Crtract ober 2Y, Gewidyis:
theile Alfohol die BVergriperung ifhrer Angabe hervorbringen. Die
optifde Probe giebt alfo aud) fir fid allein angewandt jede
Vermehrung ded Gehalted, aber dad Ardometer fann fiir fid
allein Diefe nidyt geben.

Wm die Aenderungen wegen Temperaturveridiedenbeit an-
{dhaulidy ju madjen, wollen wir hier ein {olded Beifpiel geben:

Gine Bierforte jeigte bei 505 R.

Grtract Altohol

0= B rmw 9,9 23,9
4°5 A = 1,0245 ' IV 2,9 21,9
7,0 2,0

NS der Verfud) aber bei 15° wieberholt wurbe, war
Grirvact Alfohol

0= 735 10,0 23,5
15°0A = 1,023 3,0 21,5
70 2,0

Die "Tafel giebt alfo fiir verfdicbene Temperaturen der Ver-
fude dody immer daffelbe Refultat, wie ed fein muf.

$. 33.

Hieraus erfieht man jugleidy, welden Cinfluf die Tempevatur
auf die Angaben der optifhen Proben hat. 10° R. Unter{dyied
dnbern die Gehaltdangaben bei 75 nur um 1'% Maf, was in
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ber Regel wird vernadyldffigt werden fonnen. Will man ¢8 aber
body beriidfiditigen, {o dient obige Tafel dazu.

Man wird nun audy einen Beleg dafiir wollen, vaf bie
Fafel ridtig fei, und ju denfelben mefu[taten wie die demifde
Analyfe filhre. Diefer ift folgenbder.

Gine Miindyner Bierjorte giebt bei 15°

Grtvact Alfolyol

0="7 10,05 23,6.
= 4% 3,55 20,2
6,9 34

Durd) Ginfieden ded Biered bis auf Y5 bed Volumend wird
Koblenfdure und Weingeift vertrieben, dann mit deftillirtem Waffer
bas urfpriinglide Gewidyt (Bolumen wdre falfd) erfept.

Diefe Fliiffigfeit abermald in bder optifhen Probe und mit
bem Ardometer gepriift, giebt abgefiihlt bid ju 150

Grtract  Alfohol

0 = 603 9.3 21.9
A= 6% 28 21.9
6.5 0.0

Die Fafel beftimmt folglih den Gehalt an Crtvact ridtig,
unb 3eigt, Daf Der Alfobhol verfdywunden ift, weil fein Werth =0
witd. Hieraus geht gugleidy hervor, daf der Cinfluf der Koblen-
{&ure Fleiner ald 0.2 Procent fein muf, weil fonft der Alohol,
ftatt = O au “werden, einen negativen Werth Hatte befommen
miifjen.

Die optifde Probe zeigt nad)y GCntfernen desd Weingeiftes
147 Maf weniger, al8 bei lnterfudung des Bieres.

$. 34
Wit wiffen aber, dap 2 Ve Gewidytstheil Alfohol 1 Gewidyts:

L]



theil Grivact optifd erfepen. MMan Fann daber aud) aus der BVer-
minberung Der optifden Angabe bdie Quantitlt ded verdampften
Altohols berednen. Denn man hat die Proportion: Die optifdye
MAngabe nad) Enifermmg ded Weingeifted verhdlt fidh su dem Ge-
halt an Griract, wie fid) verhdlt die BVerminverung der optifdyen
Yngabe, durd) Cntfernung bed Weingeifted, multiplicivt mit dem
Aequivalentwerth (21%) gu den entfernten Procenten an Alfohol, oder:
60.3:6.5 =14.7 (2%): Alfoholprocent

Diefe Proyortion aufgeldft giebt Alfoholprocent = 3.5. Die
ZTafel Hat denfelben Gehalt bid auf 0.1 gegeben.

Sugleid) zeigt died, daf man audy mit der optifdhen Probe
allein, ober mit dbem Ardometer allein, jedod) nur, wenn man ein
Grpeviment damit verbinbet (hier dad Cinficden), den Alfohol-

unb Ertractgehalt getrennt beftimmen fann.”
K Nad) Betradtung diefer ver{djiedenen Arten die Giite bes
Biered zu beftimmen, wenden wir und wiederum ju der Bereitung
felbft, inbem wir junidift nody eine Befdyreibung der hiufig beim
Brauen in Anwendung fommenden Kidrmittel erforderlidy Halten,
weldye wir aud) hier folgen laffen,



Biveiter Ubichnitt.
Die Kldrmittel. (Dad Keffelfddnen)

$. 35.

Wie bdiejenigen Jufdpe, welde angeblidy aur BVerbefferung //

bed Gefdymads und der Giite ded Biered dienen follen, im Alge-
meinen fiir unnig und unpaffend erfldet werden miiffen, erfiredt \
fidy diefelbe Bemerfung aud) mehr ober weniger auf die benupten °
Klirungsmittel, die, wenn folde audy wirklidy bem Biere ein un-
flared Aeufere ju geben im Stande find, dennod) gern entbehrt
werben fonnen und audy entbehrt werden follten, fdon weil fie
unniipe Koften verurfadyen, dann aber audy, weil fte dem nadyldf-
figen und unaufmerffamen Brauer eine Art Entidjuldigung ge:
wifren, ald ob er ja feine mit Gleidygilltigleit und Unaufmerf:
famfeit eryielten Refultate ftetd au verbeflern vermdge, und fo
ihm immer mehr BVevanlafjung geben, in feiner fdledyten BVerfah-
rungdweife au verharren, enbdlidy aber aud) weniger dem guten
Gejdymade fowolhl, al8 dem Gehalte ded Bieves Gintrag thun.

Gin erfabrener, wobl bewdhrier Brauer, follte Daher fid)
niemald eines foldjen Mittel8 bedienen. Da indef das geringfte
Berfehen fowohl in der Malbereitung, im Maifden ober im
Kodpen und Abftellen der Wiirze fid) fpdter durd) eine Unflarheit



— 33 —

bed Bicred erfennen [ift, dad dem Debit Ddeflelben allerdingd
binberlidy witd, fo muf man {hon in dem Falle ju Kldrungs-
mitteln greifen, allein dody nur gu folden, die gallertartiger Natur
(thierifdy ~leimig) finb, wie 3. B. Tifdlerleim, gerasdpeltes Hirfd-
horn, Kalberfiipe, Knodjengallerte, Haufenblafe u. f. 1w. ober ju
gummdfen, wie wir folde in der Befdreibung unten ausfiihrlider '
folgen laffen; nidt aber ju foldyen, die war die Kldrung ver:
anlaffen, aber Dody immer nidyt geeignet find yugleidy in der ju
fldrenden Fliiffigleit (Wiirse) fidy aufyuldfen, ober fich mit ihr 3u
verbinden und den Kleber niedevjufdhlagen, gu denen unter Anbern
Kohle, Sand und dergl. m. gehoven,

s. 36.

! Die Gallerte, d. h. aufgeldfted Haut: und Knodengemebe
" ber Thiere, fo weit ed jur Gerinnung Hmmt; und in befanntefter
Form pen gewdhnliden Tifdlerleim bilbet.

Diefer wird aus den in Roth-: und Weifigerbereien von
Ihierhduten gewonnenen Ab{dyabfeln und Abfdynitten von Fledyfen,
Cdwanftiiden, Fifen u. {. w. ded Rindbviehs, ferner von abge-
nugten Handfduhen, Hafen - und Kanindyen-, felbft Hunben- und
RKagenfellen, die vom Haar befreit find, wie aud) von Ohrlappen
b Fiifen der Hammel, von Kilberfiifen und endlidy von fleinen
Snoden und fonftigen Abjillen der in den Gerbereien vorfommen:
ben Thierftlide beveitet, und da foldjer indbefondere den Tifdlern
alg Binbungsmittel ihrer Arbeiten bdient, wird er ifdlerleim
genannt. Man erfennt feine Gite daran, daf er hellbraun, durd)-
fidtig, gldnzend von Aupen forwohl ald am Brudye, 3dibhe, claftifd,
wenig hygrosfopifd) fein und etwasd gebogen fein, in Faltem Wafjer
aber bebeutend aufquellen und in warmem Wafler eine moglichft
grofe Menge Gallerte bilden muf.

II. 3

.\
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s.~37.

Aufer dem ifdlerleim giebt e8 nody verjdiebene anberve
Sorten Leim, 3. B. den von Pergamentabfiillen beveiteten, veffen
Ramen et filrt, hauptfddlid) aber den in England erzeugten und
ald ber befte von allen Sorten anerfannten Fifdbein, der ausd
ben Knorpeln, Rippen, Floflen und Hauten grofer Fijde
gefotten, in ZTafeln ober grofen Stiden im Handel vorfommt;
biefer ift Darter und gallertartiger alé der Tijdlerleim, wogegen
ber von den Wallfifdhen gevoonnene, diefem an Giite nidyt gleidh-
fommt. Sdyon der {dmupigen und efelhaften Theile wegen aud
bem Der Jifdylerleim beveitet wird, follte man ihn ald Kidvmittel
sum DBiere nidit anwenden.

Bermdge feined Gehalted an unverdndertem Jellftoff und feinesd
fauligen, widerliden Gerud)d und faben Gejdymads theilt er bie-
felben Gigenfdaften bem Biere mit, fobald ed dlter wird, daher
er {Hon an und fir fid) jum Lagerbier unanwendbar ift, wenn-
gleidy ihm die Gigenfdyaft einer fehr fdnelen und guten Kldrung
im Biere gu veranlaffen, nidt absufpredien ift. HIbftens fann er
indef, wenn er einmal genupt werden foll, ju Shentbieven ge-
braudyt werben, in weldem Falle man davon etwa 4 Roth, juvor
in Wafler aufgeldft, auf einer Menge von 100 Quart Wilrze
bann jufept, wenn diefe nody etwa eine viertel bid halbe Stunbe
in der Pfanne u foden Hat, indbem der Leim durdys Kodyen
befler aufgeldft wird.

. 38.

Das geradpelte Hir{dhorn, Rasura cornu cervi, wels
dhed von den jumgen Geweihen und dem Abfall der ju andern
Jweden abgerasdpelten Hirfdhdrnern (Spdne) herfommt, ift dagegen
ein gutes Kikrungsmittel. Diefes enthdlt eine flarfe, voryigld

\



—_ 35 —

ndfrende und gute Gallevte und eine Art Oel, Has8 aud) im
Handel vorfommt. Hlufig werben bdie Hirfdhornfpdne mit ge-
radpelten ober abgebrebten thieri{den RKnodyentheilen vermifdyt,
weldye BVerfdlidyung fid) indef bald herausfinden 1&Ft, wenn man
cine Fleinere Quantitit abfod)t und Ddann findet, daf nur
wenig Gallerte dadburdy entftanden ift. AIB Jufap jum Bier wird
bie erforderlide Menge bed gerasdpelten Hir{dhorns 24 Stunden .
hindurdy juvor, mit etwa 1% Quart Waffer bis auf 1 Quart
cingeweid)t und dann fo lange gefodyt, bid ein Tropfen davon,
ben man auf einen falten Teller bringt, die Confifteny erfalteten
Leimes annimmt umd dann in diefem Juftanbe der Fodyenden
Wiirge jugefiigt. 4—6 Loth von guter und unverfdlidhter BVe-
{daffenpeit veiden hin, um 100 Quart Wiirze gu fAdren. Der
~ Gentner geradypeltes Hirfdhorn foftet 4 Thlr,, gereinigtes 11 IThle.,
priparivtes, ertvafeined bis 12 Thir. Das Pfund 4—5 Silbgr.

$. 39.

Ka&lberfiife und war in dem Juftande, oie {olde Der
Sdladyter verfauft, d. . vom Felle befreit, abgebriiht und geveinigt.

Al Jufap jur Witrge werden fle yjunddft mitten durdygefpal-
ten, audy in mefyrere Theile jerfleinert und bann in einigen Quarten
Waffer fo lange gefodyt, bid fidy die Fleifdtheile von den Knodyen
abgefondert, die Gallerte aber indbefondere in Waffer aufgeldft
bat, weldyed leptere, wie bei Der Gallerte {don befdrieben, durd
bie leidhte @evinnbarfeit bald ju erfennen ift. Jft diefed gefdyehen,
gieft man die gamye Abfodung durdy einen Durdyidlag in die
fodjende Wilrze, mit der fie nod) furge Jeit durdyfodyen fann.
Man fann aud) die KAlberfiife in oben be{driebenem Juftande
gleidy aur fodjenden Wilrge werfen und fie fo lange mitfodyen
laffen, al8 bie Wilrye felbft au Ffodyen Hat.

3%
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Bon Anderen wird wicderum diefed Kldrungdmittel auf dvie
Weife genupt, dap man die Kilberfiife in aufgefpaltenem Juftande
in einem lofen Leinen- oder Miihlentud)- Beutel einbindet und
biefen in bdie Fodjendbe Wiirge hineinhingt, fo daf die Gallerte
von ifhr vollfommen audgesogen werden fann, die Knodyen- und
Fleifdtheile aber im Beutel uriidbleiben. Anbdere wieber rdften
bie Kdlberfiife, wie wir died bei Befdreibung ded Werbderfden
Bieres imI. Bbe. §. 314 u. ff. gefehen haben, in einem irdenen Gefipe
und fepen folde dann erjt ber Wiirge ju und dergl. m. Das
erfle Berfahren bhalten wir indef fiir das einfadfte und jwed:
mipigfte, und ed gentigt ein Kalbdfuf jur Kldrung von 100 Quart
Wiirge. Cin folder foftet nod) nidyt 1 Silbergrofdyen.

$. 40.

Die Knodyengallerte, die aus Knoden und Fleifdy be- -
reitete, weldje feit einigen Jalhren in vievedigen diinnen Tafeln *
vorfommt und al8 Kldrungsdmittel jum Bier, Wein u. {. w. be-
nugt wird.

Die feinere Sorte ift die befannte Boulliontafel yur Bereitung
von Guppen und Ddergl. Die Knodien vou allen geniefbaren
hicren, Gefliigeln, ferner RKalbsfiife, Fleifd)- Suppen u. f. w.
werben in Franfreid) in hiersu beftehenden Fabrifen durdy Dampf
audgejogen unb der daraus gewonnene Grtract (Briihe) witd in
Bledyformen gegoffen, worin er erfaltet und fleif wird und fo bie
Gallerte Hergiebt.

Die unter dem RNamen Gelatina vorfommende Gallerte
wirb auf verfdiedene Weife erzielt und zwar 1) durd) Koden
ber Knodyen (wie folde nur irgend ju haben find), in dem Pa-
pianifdyen Topfe, 2) durd) Ausdziehen mittelft Dampf, und 3) durdy
Behandlung mit Salyfdure.

Nufier Franfreid) giebt e8 aud) in BVaiern und Sadfen ders
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gleidyen Fabrifen; aud) find nenerdings viele ruffifdye Bouillon-
tafeln in den Handel gefommen. Dad Pfund Gelatina Foftet
1—1v 3hlv., in Tafeln jum Bierfldren anwendbar, fann man
basd Pfund {don ju 22—23 Sgr. haben. €8 reidyen 4— 6 L.
binldnglid auf 100 Quart Wiirse als KiGrungdmittel aus, und
fann man foldje entweder der fodenden Fhiffigleit in der Pfanne
sujegen ober aud) erft dem beveitd audgegohrenen Biere, wie wir
bied weiterhin genauer befdyreiben.

S. 41.

DieJslandi{de-Moo8:® el ée, Gelatina Lichenis islan-
dici, eine von pemim . Bbe. §. 443 bejdyriebene Mood gewonnene Gal-
lerte, bie auf dbhnlide LWeife wie bie vorige bereitet wird, Wir
haben a. a. O. gefehen, daf diefed Gewddd cin eigened Stirfe-
mehl befipt, welded wifden Gallerte und Gummi felht. Diefe
lepteven DBeftandtheile eben vermdgen fiir fid)y dargeftellt, eine
Kldrung in Bier und Wein 3u  bewirfen, wie bdied durd) alle
gallertartige Subftangen der Fall ift.

3u biefem Jwede witd dad Mood unddft mit beifem
Waffer abgebriiht ober audy mit Mild) abgefodyt, um ihm bie
wibrige Bitterfeit jum Theil ju benchmen; Hievauf witd e8 im
Waffer fo lange gefodyt big fidy eine faft gdnglidhe Aufldfuug vef:
felben erfennen {Gft. Man gieft den Abfud bann durd) ein Haar-
fieb in die fodjende Wiirse, ober wenn man bdied Mittel dem
Biere erft vor ober nady dber Gdbhrung jufepen will, Lewahrt e
in einem Porcelangefdf fo lange auf, und wenn diefe Gallerte
bis jum Gebraud) erfaltet und feif geworden ift, I6ft man fie
vor ber Bermifdung mit der ju Fldrvenden Fhiffigleit in warmem
Waffer wicber auf.

Hinfidyts der gum Biere anyuwendenden LQuantitdt werdben
etwa 5—6 Roth auf 100 Quart Wiirze gemigen.
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$. 42.

Dad Karageen-Mood, Lichen Carageen,. ift ald Kid-
rungdmittel gleidyfalld und in derfelben Weife wie Has isldnbdifdye
anwendbar. Da ed aber nidt bdie Bitterfeit ded idliAndifdyen
Moofed befipt, ift e dem Lepteven allerdingsd voryuzichen. Der
Gentner ded beften Karageen - Moofed Foftet 11 —12 Thir. Das
Pfund 4 Silbergrofden.

$. 43.

Die Haufenblafe ober der Fifdyleim, Ichtyocolla, Collapis-
cium, die gallertartigen, hautigen Theile, namentlidy die Sdwimm:
blafe einiger Fifde ald: ber Haufen, Oferts, Stire, Sterlet und
ber Sewrjuge. Die Blafe wie die Gebdrme Ddiefer Wafferthiere
enthalten die Gallerte, die unter diefem Namen Haufenblafe
und meift aud Rupland und Perfien im Handel Ffommt. Ohn-
fireitig ift bie Haufenblafe, bas befte, wohlfeilfte und suverldfiigfte
aller Klirungdmittel.

Die befte Sorte ift ble ruffifde, weil diefe meift aus der
veinen Sdywimmblafe ohne die Geddrme ber Fifdye, und 1iber-
haupt beffer al8 in Perfien bereitet wird.

Gine gute Haufenblafe mup weif, grau-gelblidy, hornartig,
durdfiditig, aus dinnen Hduten, ringelfdrmig ober bldtterig, fer-
ner 3dbe, biegfam und gut troden fein; feinen Gerud) befipen, fidy
in 30—40° R. warmem Waffer ober wiffrigem MWeingeift Hell
aufldfen und o eine weifie, flar dburdyfidtige Gallerte bilben.

Berfalidt Ffommt die Haufenblafe fehr oft vor, indem man
" @eddrme anberer Fifde oder audgefodte Griten, Hiute, Lippen
ber Fifde von denen bdie Haufenblafe fommt, dagu benupt, biefe
Abfodyung in die gehorige Form und fo in den Hanbdel ju bringen,
weldye inbef leidyt qu erfennen, audy gdmylidy unbraudybar ift, was
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aud) mit den geroliten Formen, welde mehr von der Harnblafe
ober der aud ber inmnern Haut der Gebdrme der Slugethiere
berriiiren, ber Fall ift.

$. 44

Gin viertel 2oth guter Haufenblafe reidt vollfommen hin, um
100 Quart Wiirge su flven, indbem fle guvor auf folgende
Weife behandelt worden ift. Man trenne mittelft {Harfer Meffer
bie eimelnen auf einander liegenden Haute von einander ab, er-
fdneidet Diefe wiedernm in gany fleine Stidden und werfe fie
fobann in einen Topf, welder mit 4—6 Quart 30—40° R.
warmes Waffer angefiilit ift. So 4t man fle, indem man bie
Mafie bidweilen mit eigem Loffel odber Quirl durdyarbeitet, 16
bi8 24 Sthmbden an einem der angefiifhrten Whvme entfpredjenden
DOrte ftehen, wihrend welder Jeit fie aufgeweidit fein wird, fo
bap fie fid) mit denFingern gdnylidy gerdriiden und aufléfen Idpt,
wad man naticlidy dann mit ihr voryunehmen hat, inbem man
mit einem Loffel alle die nod) unaufgeldfien Stiidden vom Boben
bed Topfes BHeraushebt und fie fo lange jerveibt, bid fidy darin
feine feften Theile mebr peigen.

3ft dies gefdehen, fo quirlt man abermald bdie game Maffe
tiditig in einanber, bid man gefunden, daf die Hufldfung voll-
fommen ftattgefunden hat. Darauf gieft man ohngefdhr Ve Quart
alted abgegohrenes Bier, ober audy ein wenig Giftg, nad) Andern
aud) etwa 14 Loth, auf jeded eingeweidite Loth Haufenblafe, von
feiner Froftallificter Weinfteinfdure, ober endlidy audy eben foviel
warmes, mit einem wenig Sdwefeljiure vermifdtes Wafjer, dem
audy ein wenig Kodyjaly von Einigen jugemifdyt wird, himu, um
baburd) ju vermitteln, daf die Haufenblafe fidy jufammenyiehe und
fo die Gallerte in der Flitffigleit Hergebe.
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@8 ift inbep immer beffer, jeden Sufap von Sdure, die mehr
ober weniger dem Biere nadytheilig werden fann, ginylidy wegsu-
faffen, felbft ein Jufap von faurem Weine, wie diefer ebenfalld
hiufig- bagu angewendet wird, follte fiiglidy vermicben werden.
Statt deffen mag man entweder ein fo abgegohyrened und altes
Bier anwenden, dad nody feine Shuve befipt, oder was und 1ibri-
gend immer am geeignetften {dyien, die nady oben be{dyriebener
Aet aufgeldfte Haufenblaje mit ver Wiirze in der Pfanne durdy-
fodyen laffen.

Diefcd leptere BVerfalhren namentlidy, beanfprudt zwar eine
grofere Menge Haufenblafe, da ein Theil davon theild fidy in den
Dopfen feftfept, theild audy auf dem Kibl{diffe u. f. w. swedlod
verloten geht, indef wenn man erwdgt, daf iberhaupt nur eine
geringe Quantitit Haufenblafe: erforverlidy it um 100 Luart
Wiirge ju Faven, und daf durd) die lept genannte Methode Feine
grofere Menge al8 bei den andern Verfahrungsdweifen beanfprudyt
wird, um eine fidere Kldrung der Wiirge gu erveidhen, fo wie
endlidy den Umftand, daf man hierburd) der Gefahr entgeht dem
gangen Gebrdue eine mehr ober minder ftarfe Sduerung einju-
impfen, {o verbient {don aus bdiefen Griinden gewip dies julept
angefiihrte Verfahren vor allen andern den Voraug. Aud) dient
bie aufgeldfte Haufenblafe gur Kidrung eined fdhon abgegohrenen
dody triiben Bieres, in Dem ein foldes Bier mit der Haufenblafe
im Faffe innig vermifdt (durdy cinanber geriihrt) und das Faf
barauf jugefpundet wird. Nady BVerlauf von 21 — 30 Stunbden
wirtd fidy dann ftatt ded juvor triiben, nur ein FHared Bier im
Safle geigen. '
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$. 46.

Auf foldye einfadye Weife verfihet man mit allen in Diefem
Ab{dmitt befdyriebenen Kldrungsdmitteln, wenn folde jum Kldiren
eined {don abgegohrenen, dody triiben Biered Anwendung finden
follen. m Fal aber vie Kldrung fidy durdy irgend einen Um-
ftand nody nidyt vollfommen auf die Beimijdung ded Mitteld
geigen follte, weldyed man leidyt durd) ciner aus dem Abzapfhahn
bed Faffes, nady ber angefiihrten Kldvieit gejogenen Probe erfehen
fann, fo fiigt man in dem Falle auf 100 Quart Flifjigleit nody
etwa 1—2 Qoth Gidyenrinde und 1 Loth Kodyfal, guvor in einem
LQuart Waffer aufgeldft, dem Biere im Faffe su, vibhrt foldyes
abermal8 damit durd). Der Gerbeftoff ver Gidenvinde fillt die
etwa nod) im Bieve juriidgebliebene Gallerte ald gerbfaure Gal-
Terte und mit ifr den Reft der hefigen und fremben Theile.

Sollte aud) durd) bdiefes Mittel nidyt die gewiin{dyte veine
Klirung flattgefunden haben, fo IGft man entweber dad Bier fo
lange liegen, bi8 e8 hinldnglidy abgelagert hat und endlidy flar
geworden ift, ober man firbt e8 durd) Kodenille, Krapp, gebrann:
ten Juder und bergl. m. dunfler, wobdurdy dad Iriibefein bes
Biered nidht fo genau erfannt wird. Nad) John Defteht bdic
Haufenblafe aus 70 Theilen thierifden Leim, 16 Theilen Oéma-
yom, 7,5 Waffer, 2,5 unlosliden Hautigen Theilen und 4 Sdure,
Rateon-, Kali- und Kalffalen. Aedte Haufenblafe Foftet 5 bid
6 IThir. bas Pfunbd.

$. 47.

Die thieri{de ober audy nur die Holzfohle tonnen wir
enblidy nody weniger al8 alle 1ibrigen Mittel gur Kldrung bdesd
Bicres empfehlen. Denn wenngleidy folde eine flarfe medanifde

« Attraction auf die triiben Theile (ben gevonnenen Kleber) des
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Bieved audyuiiben und foldye yu Boben gu pichen vermag, hat fie
bod), ba man biefelbe nur in pulverifictem Suftanbe jum Klren
anwenben fann, die Cigenfdaft, beim Abfilllen bed Bieves fidy
in die Hiohe gu hHeben und fo in dbas abyufldrende Bier mit iiber:
sugehen; ein Umftand bder aber den Debit eined foldien Bieves
fehr erfdywert undb e8 dberhaupt leidyt in MifFredit bringen fann.

$. 48.

Rur der Hopfen allein ift, (inbem er vermdge feined dthe-
rifdjen Oel8 und vielleidyt audy feines gerbftoffhaltigen Beftand-
theild dle Gdhrung mapigt und Fedftigt), neben allen feinen andern
bereitd evdrterten, fiir ben Gharafter ded Biered {o wefentlidyen
Gigenfdyaften, aud) jugleidy ald dasd befte Kldrungdmittel fiir die
Wiirge und das Bier ju betvadyten, wenn er nur in guter Be-
fdaffenbeit und mit einer ridtig behanbelten, von gutem WMalze
bereiteten Wiirse, nady rationellem Berfahren in Berbindung ge-
bradit with. Daher wir allen Grund Hhaben ju behaupten, daf
ber Brauer den Abfap feiner GEryeugnifle um fo fiderer bHat, je
mehr er alle Hinftlide Mittel aus feinem Betriebe entfernt und
nue allein fidy auf ein gutes Maly und gefunben Frdftigen Hopfen
be{drdntt; wobei wir und Hed Spridwortd dann mit Redyt be-
bienen founen, baf in diefem Falle wedber Hopfen nod
Maly verloren ift. —



Dritter AbIDnitt.
Die englifden Biere.

$. 49.

Gngland, ynd namentlid) London, der Sip der Tedmo-
logie, aeidnet fid) wie in allen SKiinften und Gewerben audy in
ber Bierbrauevei vor allen dbrigen Orten ausd. Jnsbefondere
baben bdie Braueveien gleid) allen 1ibrigen Gewerbebetrieben jene
eminente, ja enorme Grdfe und Ausbehnung, dbie fie in London
befipen, lebiglidy der HAnwendung der Dampftraft ftatt der Men-
{dyenkrdfte su vervanfen. Der Eugldnder, Dem cben das Berdienft
jufommt, diefe Dampftraft ald fiir die Indufirie anwenbbar, suerft
exfannt und genupt ju haben, verfieht e8 audy nody immer foldye,
wo fie nur irgend Anwendung finben fann, in einem auffallend
grofen Maapftabe gu gebrauden. Dies ift in London, wo dem
Unternehmer fo leidyt grofie Kapitalien theild ald Anleihen, theils
audy auf Actien ju Gebote fiehen, fehr leidt ausfihrbar und mit
feiner wefentlidien Gefahr verbunden, da nod) ber Umftand bhin-
auteitt, daf der Abfap bes Fabrifats, weldyed e8 audy fei, dafeldbift
nidyt allein gefidyert, fondern pweifeldohne leidht ausfifhrbar ift.

Diefes erfivedt fid) aud) auf die Bierbereitung; denn in
London amentlid) giebt e8 {o grofe Bierbrauercien, (deren ndhere
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Bejdyreibung wir weiterhin folgen laffen), in denen Dampfmafdinen,
weldie der Arbeitstraft von 75—80 Tag und Nadyt bejdydftigten
Pferben entfpredyen, in ThatigFeit gefept find.

§. 50.

Ob{dyon man vor dem fiebsehnten Jahrhundert von Deutid-
land aud fehr viel Bier nady England erportivt hat, fo ift dody
feit diefer 3eit der umgefehrte Fall eingetreten und ed wird, von
London namentlidy nady Deutjdland, jihrlid eine grofe Menge
Porterbier eingefiibrt. ‘

Geit etwa fiinf Jabren indef, ift der Import diefes Bicres
in Preufen ingbefondere, nidyt mehr fo bebeutend, over dody nicht
mebr gang von dem Umfange ald vor diefer Jeit, einedtheild weil
injwifden dad bairifde Bier hier mehr Gingang gefunden hat,
bag #berhaupt, wie wir weiterhin fehen werben, wihrend jenesd
Jeittaumed, durd) verbeferte Vraumethoden bebeutend an Ghite
gewonnen hat, und dann aud) indbefonbere, el diefe lepteve
Bierforte, eben weil fie in Preufen Licbhaber fand, hier {elbft
mehr ober iweniger gut nadygebraut wird, endlid) aber weil der
Porter vier Mal theurer ift al8 dad ddyte ober nadygealhmte
bairifle Bier, vad dem Porter ywar in Gefdmad und anbdercr
Gigenthiimlidyteit, aber an Giite durdjaus nidyt nadyfteht.

§. 51.

Der Porter, ein Getrdnf, dasd in London gemeinhin Bier
genannt wird und welded unter diefen Getrdnfen dad vollfom:-
menfte Maljgetrdnt ausmadyt, ift England aus{dlieflidy angehdrig.

Die Cntftehung eined {o veltberiihmten Getriints ift {o
merfwiitdig, dap wir e8 nidhyt unterlafjen fonnen, folde nady dem
Beridyte einiger Sdriftfteller in Der Kuirze hier anzufiibven.
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Vor dem Jahre 1722 braute man in Ronbon ver{diedene
Sorten Biere unter dem Namen Ale, Bier und Jweipfennigbier.

Diefe Sorten wurbden felten in dem 3uftande wie fie gebraut
worben, von den Biertrinfern genoffen, fondern in nur vermifd)-
tem Suftande, und war halb und halb von jeber Sorte, weldyesd
cine Pinte (Sdoppen ober Krug, Halbanber) genannt wurbde.
Gpdterhin fam aud) der Gebraudy auf, ein foldes Maaf voll
breievlei Mifdjung oben benannter Bierforten (three threads), ju
trinfen, und ber Sd)dnfer hatte, um bdiefen geforderten Bier-
mif{dungen u gentigen nidyté anbeved gu thun, ald die verfdyiede-
nen Fdffer je nady dem Verlangen anguzapfen, was allerdings
fehr umftindlidy und namentlidy in den Wirthd- und Brauhlufern .
febr jeitraubend war. .

Da fam ein Brauer, Namend Harwood, um diefer Miike
au entgehen auf den Gedanfen, ein Bier ju btduen, weldyes
jener Mijdung vollfommen entfpredhen, alfo die oben genannten
brei Sorten Bier in Gefdmad und Giite vereinigen follte.

Diefes gliidte ifm unter dem Namen Ganged- ober Gany:-
Bafbier (entire ober entire butte beer) al8 Bepeidynung, daf ed
alle drei big dahin befannten Sorten Bier in fid) vereinige, ders
geftalt, bap ed allgemein, infonderd aber bei ben Hauptbiertrinfern,
ben Rafttrdgern (Porters) fo grofen Beifall fand, daf es
faft aus{dlieplidy big auf den Heutigen Iag von folden Leu-
ten genoffen wird, ein Umftand bder Urfade war, dag biefes
Getrant den Namen Ddiefer Arbeitdleute ndmlidy Porter (Laft:
triiger) erbielt.

$. 52.

Daf diefer Porter im adtzehmten IJahrhundert nady einer
gany anbern Braumethode erjeugt worben, daf er damald aud
wohl eiten andern Gefdhmad, andeve EigenthiimlichFeiten und
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Gigenfdhafien iberhaupt befap, ald ber jept beveitete, ift leidyt ju
begreifen, inbem feither fowohl in der Wabl ber Ingrebiempien,
beren man fidy fridber in grofer Menge und BVerfdyiedenheit bei
ber Bereitung diefes Getrdnfs bebient hat, ald aud) im Gefdmade
bed Publifums, wie endlid) indbefondere im Gewerbetrieh bebeu-
tenbe Berdnberungen vorgegangen find und nody tdglid) dergleidyen
flattfinben und endlid) Gefepe in Kraft traten, die eine wefentlidye
Berdnderung und Begrempung in der Wahl der Braumaterialien
Derbeifiihren muften.

Man hatte ndmlid) fedbher bei dem Porterbrauen, wie bei
Bereitung aller Biere iiberhaupt, fidhy gar mander fHadliden
Stoffe bedient, die die Gefunbheit ded Confumenten gefilhrdet Hhat-
ten, wie 3. B. der Jgnatiudbohne (vergl. 8. 453 L. Bb.), der
SKodeldtdrner (8. 463) bed fpanifdien Pfeffers und dergl. m.

8. 53.

Diefer Umftand vevanlafte im Jahre 1816 das Parlament
ju dem Gefepe, daf alle andberen jum Bieve fremben Jufige, als
ausfdlieplidy nur Hopfen und Maly, und follten fie audy felbft
mir jum FdArben ded Bieved, wie 3. B. gebrannten Juder
(essentia bina) unb bergl. benugt werben, bei einer @elbftvafe
von 5 bis 100 Pfd. Sterling beim Bierbrauen nidyt angewenbdet
werden Diirfen, ja e8 war bei ber doppelten Strafe fogar ver-
boten, baf ber Brauer felbft, ober der Bierverfiufer niemals
frgend anberve fremde NMaterialien in feinem Betriebslofale
halten Dirfe, ald gerabe nur Hopfen und Malz, fo daf er andy
nid)t den entfernteften Verbadyt erweden durfte fidy foldyer Mittel
al8 Sufdpe jum Bieve ju bedienen.

Ueberdies find die Gefepe fiir Brauer und Bierverfiufer bem
Publifum gegeniiber o weife gehalten, daf der eine wie anbere
Theil in allen Fdillen auf das Befte gefidert ift; der Brauer in
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per Hinfidt ald fidy uber die Bereitungsdart feined Bieves feine
falihen Gertidyte verbreiten fnnen, fomit er der Confumtion {ei-
nes Grjeugnifies fidyer fein fann, und ber Confument anbdererfeits
burd) bie lUeberjeugung, daf bad Auge ded Gefepes davauf fehe,
baf er ein von allen ihm nadytheiligen Beimifdyungen freies, alfo
ein nur veined und gefunbed Maljgetrdnf vom Brauer geliefert
ethilt. G8 wdre in der That audy fiir die preupijden Brauer,
fowobl in deren eigenem, wie im Sntereffe Ded Publifums von
grofer Widytigeit, wenn aud) bier ein bem englifdyen Afnlides
Gefep in Kraft treten modyte, dann wiitbe vor Alem Has BVor-
urtheil bed DBiertrinferd gegen bdie einheimifdien Getrinfe febhr
bald und glnglidy {dywinden und der Abfap bed vaterlindbifdyen
Gabrifatd nidt allein um ein Bebeutenves mehr gefidhert fein, fon-
bern aud)y Der Jmport von fremben, indbefondere von bairijden
Bieren wobl fiir immer aufhdren. )

Wir werden weiterhin auf diefed Thema nody juridfommen
und unfeve Anfidten tiber ein foldes Gefep niber barthun.



[Bierter WUbidbnitt.
Die Bereitung desd englifden Porters.

$. 54.

Der Porter eidmet fidh) vor allen anbern in England ge-
brauten Bieven indbefondere durd) eine dunfelbraune dody fehr
flave Farbe, durd) einen ihm gany bejonders eigenthiimliden aber
hodyft frdftigen, liebliden, wenn audy in Gtwas arzenciliden Ge-
fhmad, durd) einen pifanten bittern und ftedyenden Gerudy und
vor Allem durdy eine grofe Stirfe aus.

Diefe Cigenfdaften die Anfangs in dem, in andern Lindern
nadygeahmten Porter nidyt eintreten wollten, {drieb man ver{dyie-
benen Umftdnben au; fo 3. B. war man in Paris, wo man
bie @cheimniffe der - Porterbrauerei fpeciell fannte und folde gany
genau, wie fie in London gelibt wordben, ausfihrte, der Mei-
nung, ber dem englifden Porter eigenthiimlidhe und im nady-
geahmten, trop aller in Rondon gebrdudlidhen und audy bierbei
angewandten Jufige nidyt ju erlangende Gefdymad, rihre theils
vom @teinfob[entaud) her, “bem bas Bier beim SKodyen und Ab-
hihlen ftetd audgefept ift, theil8 aber aud) wobhl indbefondere
vom Waffer ver Themfe, {o wie man die Cigenthiimlidfeit ded
Berliner Weigbierd friiher dem Spreewaf| er ugefdyrieben hat.
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Dap died indef auf falfden Anfidyten beruht, haben wir {dyon
friiher bei ber Angabe ber Bereitung diefed leptgenannten Bieres ge-
seigt, inbem wir nadygewiefen haben, dag man fidy yu demfelben pvar
vor vielen Jahren ded Spreewaffers, jept aber ausd{dlieplidy nur
beds Brunnenwafferd bedient, wie Ddied aud) in London Dder

Fall ift.

$. 55.

Die Londboner Brauer benupen ndmlidy das Flupwaffer, wel-
des die Waffererfe der Hauptftadt liefern, hodyftens yum Reini-
gen ber Braugerithe, das Waffer jum Maifdien aber begiehen
fie aus tiefen Brunnen, welde mit grofen Koften angelegt find.
@8 Dbefindet fidy ndmlidy in einer gewifjen Tiefe ein miAdytiges
Thonlager und unter diefem rieder ein gefliifteted RKalf- und
Kreidelager, in welded fid) Regen- und Sdneewaffer von bebeu-
tend entfernten und Hoher gelegenen Gegenden anfammelt.

Um nun diefed veine und in feiner Befdaffenbeit fid) ftetd
gleidybleibenbe MWaffer au gewinnen, verfenft man fo tief al8 e8
fidy thun [3ft, einen gewdbhnliden Brunnenfdadt und treibt in
biefen ein Bohrlod) von iemlid) grofem Umfange butd) ben Thon
in die Kreidefdhidyt nieber,

Das Waffer freigt gewdhnlidy giemlid hody in dem Bohrlodye,
weldjes mit einer fupfernen Rohre audgefiittert wird um dasd feit-
wirtd aud den oberen Sdyidyten eindbringende Whaffer abjubhalten.
Bis jum Refervoir im Braubaufe aber witd dad Waffer von der
bafelbft befindliden Dampfmafdine wmittelft einer Drudpumpe
gehoben, welde wiv fpdter niber befdreiben. Gin Hauptvortheil,
welden bdiefe tiefe Brunnen gewdbhren, befteht davrin, daf ihr
Waffer su jeder Jahredseit die mittlere Temperatur der Gegend
enthlt.

I ' 4
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$. 56.

Dic Bereitung ved Malzed ju dem Porter, wozu in England
meift grofe aweieilige Gerfte benupt wird, erfolgt gany wie die
$. 37 u. ff. bed I Banbed angefiihrte, nady weldyer nimlidy frau-
fed Maly, dody alé foldyes in siemlidy langen Wurzelfeimen ge-
triebenes entftelyt.

Das Malzen, wie tiberhaupt alle BVerridtungen die nur das
Porterbrauen erheifdyt, gefdieht in England auf eine wahr-
haft mufterhafte Weife und ift man indbefondere jept, nadypem
man davon abgefommen ift das Maly rvedyt braun u darren,
(was man blowing nannte, weil bei diefer Behandlung die Kor-
ner bed Malzes hHohl und die Hiiljen gleidfam aufgeblafen fdyie-
nen), da man fidy gegenwdrtig ved in ben §8. 53 und 54 bes
L. Bb3. befdyriebenen Farbemalzed bebient, beim Darven des Mal-
3¢8 febr vorfidhtig, indbem man die Darrhige in daffelbe nidyt Hiolher
alg hodyftens auf 48° R. feigen ift.

Die Darre, deren nibhere Befdyreibung wir weiterhin geben,
erhdlt auf ifhre durdyloderten gufeifernen Platten, nur eine 3 bisd
4 3ol hohe Sdidht Maly jum ITrodnen. Jn Ddiefe it man
bie Temperatur alimdlig bid auf 25—30° R. fteigen, wdihrend
bas Maly jede Stunde gewenbdet wird.

Sft e8 nun bei diefer Temperatur hinreidend getrodnet, fo
fteigert man bdiefelbe nody, wenn man ndmlid) dem Malze die
braungelbe Farbe su geben beabfidhtigt, um einige und melrere
Warmegrade, dod) aber, wie wir {don oben erwdhnt haben, nidyt
hoher ald bid gu 45 hodftens 48° R.

° Wendet man bagegen ein Favbemittel jum Porter an, weldyes
friiher meift in fogenantem essentia bina (gebranntem Juder),
jept aber in Farbemaly befteht, fo wird die Darehige fiir Dasd
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Mals hddftens nur bis auf 400 RN. gebraudt, ebenfo fiir das
gum NAle beftimmte Malj.

Die Malfeime werben dbann in den Londoner Brauereien
auf das Gorgfiltigite von den Kornern durdy eine Reinigungs:
mafdyine oder Drabhtfieb abgefondert. (Bergl. Hierfiir 8. 56 desd
I. Banbes.)

$. 57.

Das Sdyroten ded alfo getrodneten Malzed gefdhicht mittelft
gufeiferner fauber abgebrehter Walyen von 18 Joll Durdymefer
und 2 Fup Ringe, welde mit ihren {dmiedeeifernen Sapfen in
gufeifernen Geftellen liegen und durdy die Dampfmafdyine in
Umbrefung gefept werden. Durd) diefe Walen, die fo nabe an
cinanbergeftelit werden, daf nur 3. B. ein Blatt dides Papier
swifdyen ihnen durdjgehen Fann, wird das Maly nidt wie fiir
unfeven Bebarf groblidy erfleinert, fondern nur im eigentlidyen
Sinne platt gedriidt, dody sugleidy audy zermalmt ober beffer,
gebrodyen.

Die NAbbildoun-
l , gen 6 und 7 ftel:
A len die englifdhen
Waly -Scyrotmiil-
3 " Te par. J ift ber
Kaften  wodburdy
bag Maly in den

[y R

¥ Leitungsfaften A

N e . fdlt, von wo e
Sigur 6. Figue 7. allmdlig wifdyen

bie Walzen B dringt. Diefe find von der oben befdyricbenen

4%
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Net. Die Sdyraube E dient dazu, die Walien ju ftellen. Bei
G fann man jur Drehung eine Kurbel anbringen, um mit Hand:
ober anbever Kraft u arbeiten. Die gegeniiberliegende Walze
with durd) die gejahuten RNader bei H mitbewegt. c ift die
Klappe, wodburdy an der Oeffuung b die jitternbe Bewegung mit-
getheift wird, vermdge deren ¢8 von a binabgleitet. d ift cin
PHalter, der auf die Jdbhne der cinen Rolle wirft; ee find Schabe-
platten von Gifen weldje die Walzen vein erhalten. Bei F fiillt
bad erquetidyte Maly ald Sdyrot feraud. Die Speifung Ddiefer
Walen mit Maly gefdieht audy nidt wie bei unferen Miihlen
unmittelbar durd) den Rumpf, fondern eine iiber Grfteren gela-
gerte, geriffelte Suflihrungswalye verforgt diefe Walsen bei deven
Umbdrehung regelmdfig und gerabe mit fo vielen MaliFérnern ald
fie nur irgend vevarbeiten founen. Auf diefe Weife wirtd die fo
nadytheilige Crhipung, welde wibhrend cined {dnellen Sdyrotensd
im Malze fonft leidyt eintreten Fann und oft audy wirflidy eintritt,
glinglidy vermieden.

§. 58.

Der Maifdbottidy, wie wir folden weiterhin in Abbildbung
und Befdyreibung fammt der Maijdmafdyine nody ndber begeidynen,
ift von Hols, ober aud) wic er in neuerer Jeit angefertigt wird
von Gufeifen, von bedeutenden Dimenfionen, und vor Alem,
eben qum Umlauf der Maifdmafdyine, genau freidrund. Die
gange Conftruction deffelben entfpridht indeffen dem im I. Banbde
§. 98 angefiihrien Maijdybottidy mit Doppelboden und Pfaffen.

Der Raum deffelben wird fiir die Porterbrauereien fo ge-
Dalten, baf e8 fiir jebed Quarter = 5,288 preuf. Sdheffel Malj
weldjes auf einmal eingemaifdht werden foll, 190 Gallonen = 750
preuf. Quarte ofngefdhr enthdlt.



$. 59.

Um fiir die folgende Befdyreibung des Maifdyprocefjed der
englifden Biere die in Cngland gebraudylidhften Fhiffigleitd - und
®etreide- Maafe verfiehen und foldye dabei leidyt auf preupifdye
Maafe reduciren gu Fonnen, Halten wiv ed fiir ndthig junddift
cine Maafvergleidung aufjufiihren, welde folgendermaagen fich
ergiebt.

1 engl. Quarter ift = 5,29063 preup. Sdyeffel.
1 ,  Bufhel 151211, "
1, Quart 0992 , SRQuart.
1,  Pfund = 2 Pint 0,96983 ,  Bfund.
1, Orhoft = 54 Gallon 214,272 , LQuart.
1
1

" Gallon 3/968 " " o~
»  Barvel = 36 Gallon = 134,912

" "

$. 60.

3um Ginteigen bed Malyfdyroted, das, wie fdon feiber er:
wibnt, ehedem aud gleiden Theilen von braunem, bernfteinfarbi-
gem und blaflem erftenmalse, jest aber {eit der Anwendbung von
Farbemaly, nur aus foldem Malze befteht, dad durdy eine Wirme
von hodyftens 45° R. gedaret ift und nady §. 54 ded I BDS. eine
hellbraune Farbe gicbt, wird im Braufeffel das Waffer bid anf
90°R., im Winter nody um etwa 10° mehr erhipt. Dicfes leg-
tere um dedwillen, tweil in ber falten Jahresseit dad Wafler fo-
wobl beim YAblaffen deffelben, ald aud) wdlhrend der BVermijdyung
wit pem Malyfdrote einer groperen ALHIHlung unterworfen ift.
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$. 61.

Der Braufeffel hat ju biefem Behufe in den grofen Brauereien
Lonbonsd eine enorme Grdfe und eine diefer entfpredenve fehr .
ywedmdpige Konftruftion.

" Die AGbily. 8 und 9
nbenBraufeffel einer
oner Brauerei dar,
r 8 ift ein Seiten-
idmitt  Ddeffelben,
9 ein Grundrif. der
tung in Heinevem
ififtabe. a ift Dder
I mit nady Jnnen
erem Boben, b eine
¢ Pfanne bdariiber,
veite Rohre c leitet
Dampf aud dem
L durdy 4 Rohren dd
yon nue ywei fidytbar
1 in bie Fliffigleit
PBfanne b um deren
Ut qu erwdemen,

Gifenftab e geht

c faft bi8 auf den

ift port mit einem

1e Kette in Sdlin-

ser heift. Gr Ddient

8 Hopfend gu ver-
biiten, indem er mittelft des Triebrads g durd) die Kurbel h um:

‘@ mb1Q

a1
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gedreht, aud) durdy die RKette i bei k gehoben werden fann. Die
brei Stdbe f dienen gur Befeftigung ded Stabed ober Sdaftes e.
1 ift eine Rdhre gur Abfiihrung bed iber{dyiffigen Dampfed in den
Raudfang m.

Diefe Art Keffel wird, wie in Fig. 9. erfidtlidy, durdy ywei, von
einer diinnen Jiegelwwand bei n getrennte Feuer erhipt. Der Kreid aa
entfpridt dem grdften Umfange des Keffels bb bem Umfange bes Bo-
bens, oo find bie Rofte auf weldye die Kohlen iiber den eifernen Julaffer
p gleiten. Diefer ift fletd gany angefillt, und dariber nur ein
enger Quftfanal, o grof alé ndthig um den Raudy ju verbrennen.
Die Feuerbriide r treibt die Flamme nady Oben an den Boden
Ded Keffeld. ss find die Halbtreidformigen Jiige, t ijt eine Klapye,
ben Luftjug im Raudfange yu regeln. Gine jweite Platte befin-
bet fih am Audgange von s. Der Jiegelbogen u muf bas
Supfer vor bem erften Angriffe {hiigen. vv find Pfeiler, die
ben Raudfang tragen, w ein Afdenlod

$. 62.

Wenn nun 3. B. 13 Quarter Maly auf ein Mal eingemaifdyt
werben follen, fo werben pmddt 600 Gallon beildufig gleidy
2300 preup. Quart Waffer, von der oben erwdbhnten Tempevatur,
aud dem hoher gelegenen Braufeffel in ven Maifdybottidy abge-
laffen, und fimmtlides Sdyrot in dem Verhdltnif von %, gelbem,
Ve braunem und Y45 {dwargem Malie (Farbemalie) entiveder,
ober von 1tiberhaupt nur gelbem mit einer nady Grfordern jum
Garben bed Porterd gewiffen Menge Farbemaly hingugefdyiittet
und mittelft der im Maifdbottid) befindliden Maifdymafdyine
burdygearbeitet. Diefe Leptere wird durd) Dampftraft in Bewe:-
gung gefept und ift nady folgender Befdyreibung und 3eidnung
confteuirt.
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§. 63.
BB, §ig. 10 ift der Boben des Maifdyraumes, A der Maifdy-
bottih aud ufammengefdyraubten gufeifernen Platten deren An-
ordnung man in der [folgenden |Abbilbung erfieht.

Q
1 ° Q —
A . u
> I
{ o ¥
3 B
K 5 A
[ :N —
’ 1
3 B
i ],
i E. ‘
F s

Figur 10.

Dad Gefif wird von 8 gufeifernen Shulen getragen, die an
ihrem obern Gnde durd) den gufeifeenen Rabhmen E verbunbden find,
ber fie in fenfredyter Stellung erlyilt und fie mit einer mittleren Stule
verbindet. Die leptere ift hohl und bildet die Fortfegung ded
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Rohred G, durd) weldes das Waffer aud dem Keffel in den
Bottidy firdmt. Diefed Rohr hat Jweige um das Waffer unter
dem falfden Boben ju vertheilen. In Mitten ded Maifdybottidhs
fteht die feile Adfe K, welde durdy ein Raderwerf am oberen
Gnbe bewegt wird, dbasd aud ywei eingreifenden Jabhnrddern a
beftelt, wie died audy in Figur 11 erfidytlich.

- Diefe Rader drehen 3wei ho-
; viontale Adpfen, J, N, weldye von
ber Mitte jum Nmfange ded Bot-
tis laufen. Die evfte trigt 4
Raver, 1iber weldye eben fo viele
Ketten ofhne Gnde laufen, eben
fo wie tiber bie aweite Horizon:
K tale Adfe N nale dem Boden
bed Bottidys. Auf der Kette find
Kreupftiide von Gifen d befeftigt,
weldye Jdhne haben, wie fie am
oberen und unteren Gnbde vorfte
hender Figur 11 oder folgender
angegeben find.

/AT NN

$. 64.

Wenn bdie Ketten dnrdy das
2 Rad b bewegt werden, fo crheben
fie auf bdiefe et das Malz vom
Figue 11. Grundbe, an bdie DOberflide desd

Bottidd. Damit died in allen Theilen ded Maifdygefifes
gefdeben ¥foune, Hat Dder bdie Adfen tragende Rahmen E
eine fort{dreitende Bewegung rund um dén Bottid). Died ge-




{dieht fo: an Der Kurbel ober Dem oberen Gnde ded Maifdhbot:

Figue 12
Wiirgwanne, gleidfals aud Gufeifen, auf Jiegeln und eifernen
Sdulen ftehend, wie in Fig. 10 evfidtlich.

RNod) andeve Acten von Maifdgefifen find vielfad Betfud)t,
fo 3. 9B. ecine halbe eiferne Walje nady der GCrfindung bded
Herrn Goodwyne; eine BVorvidtung ded Heren Silvefter
fiie Die Brauerei Ded Herrn Clowes, beftehend in einer gesabn-

tidh8 befindet
fidy eineReibe
von 3dbhnen
(00 gig.11).
Diefe merden
pon  einer
Sdyraube
ofne  Gnbe,
weldye in ei-
nem Rahmen
gebt, gefat,
weldje ihre
Bewegung
von ber ge:
meinfdyaftli-
den Adfe
aud  erhdlt.
Auf foldye Art
breht fidy der
Rahmen all-
mdlig in den
Bottid) fort.
R ift die
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" ten Gpindel, welde forwohl auf- und abfieigende, ald drehende
Bewegung hat. €8 ift vidytig, daf die Medhanit vielfade Mittel
gu biefem Jwede darbietet und vaf es bei der Auswahl Haupt:
faddlidy auf die Grofe der Anlage und den Umfang der Arbeitss
fraft anfommen witd.

Wir werden weiterhin nody eine ywedmdipige Maij{dmafdyine
befdyreiben,

$. 65.

Das Durdyarbeiten ded Teiges mittelft ber befdyriebenen Maifd)-
mafdine ift in etwa % Stunden volfommen audgefihrt und
berfelbe witd dann didflifiig und {dleimig erfdeinen. Wenn
pied nod) nidt der Fall fein {olite, und das Waffer im Braufeffel
imwifden aud) nody nidt wieder jum Sieden gebradt ift, wird
bie Maifdymafdyine nody fo lange in Bewegung gehalten.

Darauf werden von dem mun Fodenden Waffer abermalsd
450 Gallonen aud dem Braufeffel in den Maifdybottidy geleitet
und dad Durdyriihren der Maifdye dabei purd) die Majdyine un-
unterbroden fortgefest, 6i8 nun die Maffe eine mdglidit gleidy-
formige Konfifteny erveidit Hat. Dabei darf fle nidt unter 50° R.
ecfaltet fein, vielmehr wenn mdglid) nody einige hohere Wirme:-
grabe befipen, wovauf fie forgfaltig bebedt wird, um die Crtraction
( Buderbilbung ) nun in ihr ju veranlaffen; aud weldem Grunbde
fie 1 bis8 1'%, Ctunben fiehen bleibt.

Die hier angefiihrten Verhdltniffe des Whafferd jum Sdyrote
werden im Allgemeinen in Londbon fh-eng beobadytet, wodburdy der
Porterbrauer eine fonfiftente Maifdye, die er eine furze, foncentrirte
ober fteife nennt, erhdlt, wodburdy die folgende Operation besd
Kodyens. der Wiirze verhdltnifmifig befdyleunigt wird.
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$. 66.

€8 wird behauptet, da e beffer fei eeft im Ddritten Aufgu
" eine grofere Menge Waffer aur Maifde au bringen ald um
gweiten, da, je foncentrivter diefe ift, Defto Flarer die Wiirse von
ibe ablduft; eine Vehauptung die audy wohl vidtig ift, da durd)
eine didere Maffe die triiberen ITheile der Wiirge nidyt hindurd)
fonnen und nur die lautere Fhiffigleit hindburdy viefeln Fann.

Da indef bdie vom dritten Nufguffe ersielte Wiirge fpdter
audy ver erften jugefiigt wicd, fo ift e8 meined Gradytend gany
ohne Bebeutung, ob die Maifde beim weiten ober dritten Anf-
gup eine grofere Menge Waffer erhilt, wenn nur die jur Juder:
bilbung erforderlide Wdrme, namentlidy beim weiten Aufguf
(burd) weldyen dasd eigentlide Cinbriihen der WMaifdse ftattfindet),
riditig eingehalten wird.

€8 find indef nidt wenig Brauer der Weinung, daf die
Temperatur ped Waffers von dem mehr ober weniger ftarf ge-
paretem Malze, welded jur Maifdhe benupt worden, abhingig
ift, ober mit andbern Worten, dag dad Ginbriihwaffer fiir ein hel:
leres Maly cine geringere Warme befipen muf, ald fiir dunfleres
. . ftarfer gedarrtes Maly, und dann endlidy behaupten {elbft
englifhe Porterbrauer, der legte Wafferaufgup auf die Maifdye
miiffe eine bei Weitem Hdlhere Temperatur befiben, ald der jweite
sum Ginbriihen der Maifdye genupte; nady weldem Principe, wie
wiv gleidy fehen werden, audy die Trebern durdy den dritten Waf:
fevaufguf ftetd bi8 auf 60— 65° R. und dariiber nody alfo, um
10—15° R. hoher evwdrmt werden ald beim Einbriihen.

Diefe BVehauptung, und wenn fie aud) von englifdyen Brauern
geftellt ift, ift aber eine ginglidy falfdye.

Was ndmlid) jur Crledigung der lepteren gehort, fo haben
wir Gelegenheit genug gehabt und gegen diefed Verfabhren ju
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erfliren, und dbevall die RNadytheile Deflelben 3u  beweifen.
Betreffd Der erfleren Meinung ferner ift einfad) das Walhre der
Cadye died: bdap die Cigenfdaft des Heifen Waffers mit dem
gefdyrotenen Malze eine Feifterartige Maffe au bilden, mit der
Warmeerhohung sunimmt.  Je ftarfer mun dad Maly gedaret ift,
befto weniger wird ed fid) Feifterartis in BVerbindung mit Whaf:
fer zeigen, da ed eine ungleidy geringere Menge jerfepbare Stirfe
befipt, al8 weniger ftart gedarried ober Delleres Malz, woher e
allerbingd eine grofere Wirme vertragen, mithin das Wafjer
wirmer alé beim lepteren fein fann.

Ucberbied haben wir beveitd gezeigt, welde Whrmegrade bdie
gur Juderbilbung geeignetften find und fei 8 nun, dap man
Porter ober fouft irgend ein anberes Bier bereiten will, fo fielht
¢8 immer dody unleugbar feft und auf theovetijdhen und praftifdyen
Griahrungen und Grundfigen Dbafirt, daf man fiiglidy eine gur
Grtraction erforberlide Tempevatur, im Male nidyt viel 1iber
50, aber audy nidt unter 50° R. anwenden darf, wenn man
fid ein guted Refultat fidern will. Mit diefer Anfidyt ftimmen
ubtigens aud) die groften Porterbrauer iiberein, welde im Alge-
meinen eher eine niedrigere ald eine yu Hohe Temperatne anwenbden,
Sie behaupten vielmelr, die Temperatur des Ginbriikwafiers Hirfe
nur fo hod) fein, daf bie Wiirge, bie von den Irebern abflieft,
gevadbe Die Farbe Des Malzed und Ffeine dunflere erhilt, da fidy
fonft fdon auf ein BVerbriihen ver Maifdye {dliefen laffe.

§. 67.

RNadydem nun die Juderbilbung wihrend der oben angefiihr-
ten 3eit Der Rube, in der Maifde ftattgefunden Hat, wirtd das
AblaBoentil ded Mai{dbottidyd gedffnet und von der Flaren Wiirge
675 Gallonen in die Wiirypwanne (Unterftod) abgelaffen. Sobald
bied erfolgt ift, werben abermald 750 Gallonen 74° R. warmes
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Waffer aus dem Maifdbottich, jedody diefes Mal dergeftalt gelei
tet, dag fie guerft in den Jwifdenvaum bder beiden Boden bded
Maifdygefdfes durdy ein Leitungsrohr (Pfaffen) von unten nady
aufwirtd in die Maifde eindringen, wie wir died {don im erften
Bande §. 97 und ff. deutlider befdrieben Haben.

Das Durdyarbeiten mittelt der Maifdmafdyine erfolgt mun
wie nady bem erfien Waffevaufgup, und nadydem die Maffe wieder
gleidhformig geworben, wird darin eine Temperatur von 60—65°
R, eingetreten fein, worauf vie Maifdhe fberdedt abermald eine
Stunde rubig fiehen bleibt.

$. 68.

Wir haben 8. 61 bei der Befdyreibung ded englifdyen Brau-
feffel8 gefelyen, Daf Derfelbe oben mit einem gewdlbten Dedel ver:
fdloffen und diefer wiederum mit einer Pfanne umgeben ift, in der
ebenfalld eine gewiffe Menge Flilffigleit, Waffer ober Wiirze ev-
wirmt werden fann, Jn diefem Theile des Braufeffeld wird nun
bie erfle in die Wiirywanne aué bem Maifdbottidy abgezapfte
Wiirze, fo {dleunig ald mdglid, und wdkhrend deffen, daf der
yweite Waffevaufguf auf die Maifde gemadt worben, hineinge-
hoben (gepumpt) und durd) die Dimpfe Ded im unteven Theil
bed Braufefjeld befindliden Fodyenden Waffers erhipt, da man fidy
ubergeugt hat, baf ein langed Stehen der abgeflicten Wiirze in
ber Wiirgwanne bdurdyaud nadtheilig ift und die Wiieze leidht
Sauerfloff aus der Atmofphirve angieht, aus weldem Grunde audy
bie Planne mit einem Dedel verfehen ift, um die Luft theild von
ber Wiirge absubalten’, theild aber audy um f{ie daburdy fdymeller
burd) bie unteren auf fie wirfenden Dimpfe au evwdirmen,

$. 69.
Demfelben Berfahren unterliegt nun aud) die pweite Wirze,
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wahrend efn dritter Aufguf Waffer, beftehend aus 600 Gallonen,
in einer Temperatur von 74° R. gemad)t wird, wodburdy bdie
Maifdye nady gehorigem Durdjarbeiten beinahe 70° R. Warme
erhdlt, Davauf [ift man ihr nod) eine Halbe Stunde Rube und
Fldrt von ihr biefe dritte Wiivymenge ab, um foldhe entweder mit
ber erflen und jweiten Wilrze, die fid) ingwifden beide fodend im
Braufefjel, befinden ober wenigftend dod) nad) und nady darin
pereinigt werben, gu vermifden und durdfoden su laffen, ober
aud), ywad indef feltener flattfindet, ftatt der Ertractionsfliiffigleit
(Aufgup) fiir die nddfifolgende neue Maifdye au dienen.

Die Art und Weife wie die eingelnen Wiirsen in den Brau-
Teffel jum ferneren Kodjen gelange, ift alfo folgende. Weun ber
Braufeflel von dem Waffer, welded jum dritten Aufguffe darin
gefodit worden ift, entleert vwirdb und bdie erfte Wiirze, wie wir
oben erwvibnt Hhaben, fidy bereitd in ber oberen Haube (Pfanne)
bed erfteren befindet, {o I&Ft man eben in demfelben Augenblide,
in weldem der lepte RNeft Wafler aus dem Braufeffel abflieft,
bie in Dem oberen Raume deflelben befindlidye und bereitd erwdrmte
Wiirge dburd) die oben angefiihrte Borridtung in den Keffel ab-
fliecfen, undb die folgende vom Maifdbottidy ablaufende weite
Wiirge in die Planne, ndmlidy an Stelle der erfieren, aufpumpen,
wodburd) nun Keffel und Pfanne fetd gefiilit bleiben und je nady
pem Grfordern, und nadpem bie erfte Wiirge in dem untern
SKeffelraume mehr oder weniger ftarf fodyt, wird aud dem obern
Theile etwas Fdltere Wiirge 3u jener jugelaffen und fonady beide
Wiirsen nady und nady vereinigt.

$. 70.

Mebr ald drei Waffevaufgiiffe auf eine und diefelbe Quan-
titit Malyfdrot werden von den Londoner Brauern nidyt gemady,
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obfhon in den ibrigen Braueveien Gngland bidweilen nody
mehreve unternommen werben.

Der erfte Aufgup beywedt ndmlid), dad uvor cingeteigte
Malifdyrot fo gleidmifig ald nur irgend mdglid su durdyprin:
gen und die Juderbilbung ju veranlaffen. Daf diefe audy wirf:
lidy am vollftindigften durd) den evften Aufguf bewirft wird, seigt
fi durdy die erfte Wiirse felbft, die nady genauer Ermittelung
ftet8 bebeutend reidyhaltiger an Juderfioff ift, ald die darauf dem-
nlidft folgenben wvon derfelben Maifdhe gewonnenen Wiirsen, ob-
fdon ber pweite Aufguf nod) eine Wiirze liefert, die nody nidyt
fo wefentlidy verfdyicden von der erften ift al8 bie bdritte, da ber
pweite Aufguf das im Malze nody vorhandene Starfemehl, weldyes
nod) im veidliden Maafe vorhanden ift, mit Hilfe ved Diaftas
in Juder verwanbelt, mithin nod) eine an Juder jiemlidy' veidy-
haltige Wiirze liefert,

Dagegen fillt der dritte Wafferaufguf faft nur auf Trebern,
Denen durd) die vorangegangenen Aufgiiffe all’ und jebe Kraft
und Gigenfdaft entyogen ift, ober dod) benommen fein follte, wenn
anbers die Maifdyoperation vidtig audgefihrt worden ift, wie
wit und auci) mehrfady dariber audgefprodien Haben.

s. 71.

Mm den Jrebern aber audy fider und miglidft vollftindig
bie lepte Kraft ju entjichen, wenden einige englifdye Brauer Hasd
Berfahren an, den dritten Wafferaufguf tropfenweife u maden,
inbem fie ndmlid ju diefem Swed eine breite RNinne mit einer
grofen Miindbung, die faft dem Durdymeffer ded Maifdybottichs
gleidfommt, 1iber biefen legen und mittelft derfelben langfam bdas
Waffer von oben bhinein auf die Teebern leiten, wodurd) ein
formlidyes Giltrum Durd) Qeptere entftelht, da die Fhifijigleit eben
fo langfam bei gedffnetem Japfhahn von den Tvebern abflieft als
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fle auf biefe einftrdmt; ein Berfahren, deffen Wortheil und nidyt
einfeudyten will, da, wenn nldmlid) durdaus nod) einmal die Tre-
bern audgeyogen werben follen, 8 und ywedmdpiger erfdyeint, den
Wafjeraufgup eine gewiffe Jeit auf demfelben fehen, iiberhaupt
aber baé Wafjer von unten auf durd) den Pfaffen ded Bottidys
in die Trebern eindringen u laffen, und pwar died aus den hicr:
liber fhon mehrfady im erften Bande angefiihrten Griinden,

§. 72.

Wenn nun die erfte Wiirge in dem unteren Theile des Brau-
feffel fodt, wird ber Hopfen ihr hingugefiigt und war nidt in
gerpfliidtem, fonbern in gangem und jufammengebalitem Juftande
und in groferen Mafjen. Audy taud)yt man denfelben nidyt fogleidh
in bie Wirse unter, fondbern Laft ihn einige Jeit auf der Ober:
flidie Der fodyenden Wiirse fdwimmen, in ver ALfidt, ihn auf
biefe Weife von vem Dampf erft einigermafen durddringen und
anfeudyten qu laffen. Dann wirtd er durdy den in dem Braufeffel
angebradyten Umriihrer, wie wir folden §. 61 Defdyrieben Haben
erft durdygeviihrt, damit er fidy nidt auf vem Boben ves Keffels
anfepe. Die Quantitit ded Hopfend Hhalt man, wie iberall, aud
in Gngland nady Maapgabe der Stérfe Der Wiirge, der Jeit,
waifrend welder das Bier fid) unverdndert halten, und ded Kli-
mad weldem e, 3. B. beim Trandport, audgefept werden foll.

Der farfite Doppel-Porter (double brown stout) erhdlt
felten mehr ald 15 Pfund Hopfen auf 8 Bufhel ober 1 Quarter
Maly; der gevohnlidien Porterwiirze dagegen wird weit weniger,
nimlid) faum ein halbed Pfund auf 1 Bufhel jugefiigt, da in.
neuever Jeit der Gefdmad ber englifden Bievivinfer fidy einem
milberen Getrdnfe ent{dyieden jugewandt Hat.

@benfo ver{dyicden ift die Jeitbauer, wlhrend welder bdie
Wiivge gefodyt wird; fie ift ldnger fiir die ftdrferen und FHirger

IL 5
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fite die leidteren Bicrforten, jedbod) niemals unter 1% Stun:
ven, indem ofngefdhr % Dder gamen Flhiffigleit durdy bdiefes
Kodjen verdampft witd.

Wilhrend ded Kodend der Porterwiivge wird ibr hlufig,
Behufs einer befferen Kldrung cine gewiffe Menge aufgeldfte
Haufendblafe (vergl. §. 43) jugefest.

. 73.

Wir haben f{don frither crflirt, daf von einigen Brauern
audy die vom dritten Wajjeraufguf gewonnene Wiirge ju den bei-
ben erften in dic Braupfanne gebradyt und mit dicfen durdygefodht
witd, wenn fie nidt, wasd wiederum am Seltenften Amwvendung
findet, als Grtractionsdfliifiigfeit fiir vie nddyjte Maifdye dient.

Leptered ift allerdings vorziiglider. Jn beiden Fillen aber, ift ¢d
immer nothwendig su wifien, ob dic von der Quantitit eingemaifdy-
ten Malzed gewonnene Wiirge andy dic erforderlidie Menge, weldre
fie al cin guted Refultat begeidimet, geliefert Hat.

Um fidy aber eined foldhen ju verjidern, verfibhet der englifdye
Brauer felhr genau beim Maifdyen und mift nidt allein auf’'s
Gtrengfte die gu diefem Behuf erforderlidien Wafjeraufgiifje fdon
im Brauteffel, fondern audy die davon crhaltene Wiirge in der
Wiirgwanne - (Unterjtod, Sdopfag) ab, und pwar diefed, vor wie
nad) dbem Kodyen verfelben, auf folgende Weife:

$. 74

Der Jubalt bed Braufeffeld wie der Kiihlidhiffe und anderen
®efdfe ift, wad wir fdhon friher empfohlen haben, durdy einen
MaaBftab oder RKaliber genau beftimmt. Die hiernad) auf den
Kihlfdiffen oder auf den Sdbrbottiden gemefjene Flhiffigleit wird
mit dem Ardometer gewogen, diefed Gewidyt mit dem BVolumen
multiplicict, giebt den Gcfammtgehalt an Waffer und aufgeldften
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{dweren Ctoffen. Jm Uebrigen ift die Meffung auf den Gdbe:
bottidyen berjenigen auf ven Kiihl{dyiffen dedhald vorauzichen, weil
bei der grofen Oberflide bder lepteren bdie fleinften SJrrthiimer
bie aus Feudptigleit, Trodenheit und Temperaturverdnderung am
Maapftabe bherriihren, grofe Redmungsfehler veranlaffen. Sind
bei dreimaligem Aufguffe die beiden eviten Wiirzen gewogen, und
ihre mittlere {pec. Sdwere durd) Addition der gefundenen beiden
Produfte und Divifion mit der Anzahl der Volumina (Quarter,
®allonen) gefunden, fo regulirt ver englifhe Brauer danady die
Menge ded britten Aufgufies um durd) Abbampfen u. {. w. fietd
baffelbe fpec. Gewidit, wie er es bevarf, qu erhalten. Hierju
bient aud) ein in der Pfanne {dwimmender Jeiger (Regulator),
welder mit einer auferhald befindlihen Scala in Verbindung
fteht und ftetd die Menge der vorhandenen Flifjigleit angiebt.

§. 75.

- §lir bad von und vorgejogene Berfahren ergiebt fid) aus
ber Wagung beider Wiirgen von felbft, ob iberhaupt nod) eine
britte Wiirze jur Vermehrung Dder erften Wiirge erforderlidh ift
ober nidit. Der englifde Brauer beharrt indef bei einem einmal
. al8 gut erprobten und angenommenen Berfabhren, wesdhalb er unter
allen Umftinden entweder bie vom britten Aufguf gewonnene
Wiirse mit den beiden erften vereinigt, oder fie, wie oben erwdhnt,
auf eine andere Weife verwerthet, wie died aud) mit denjenigen
Wiirzen der Fall ift welde durd) einen vierten ober gar aud
fiinften Aufgup erzielt werden, weldye wiederum nody andere Braueg
Londond auf die Trebern bringen und guridbleibende Wiirze
(Return Wort) audy blaue Wiirge (blue Wort) nennen,
weil {oldye eben nur, felbft gefelidy, su Aufgiiffen auf die ndadft-
folgenbe Maifdhe benupt werben darf.

Snfonderd werden in Denjenigen Brauereien Cnglands, in
5%
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welden durd) ein ununterbrodiened Brauen foldye blaue ober
suriidbleibende Wiirsen gewonnen und wicder angewendet werben
miiffen, nur um der Maifde den mdglidft Hodften Crivag u
entyichen, bdiefe Wiirgen nady folgenden Grundfigen verwerthet,
obgleid)y e8 nody immer nid)t fo genau evmittelt worben ift, wie:

viel die dburd) ben bdritten, vierten und den folgenven Aufguf ge-
wonnene Fliiffigleit Gebalt an Juderjtoff befipt.

$. 76.

25 Sdyeffel Maly enthalten ofngefihr 300 Pfund Ertract.
Wenn nun die erfte Wiirge gur Cryielung einer Menge von
2000 Quart Bier 1000 Quart lieferte, wovon jeded Quart
Y Pfund Grtvact enthielte, die pweite dagegen 1000 Quart von
einem Grtractgehalte von 42 Pfund, fo ermittelt fidy der ridftin-
bige Gebalt leidht.

Grtract in 1000 Quart erfter Wiirge = 1000. 5 = 200 Pfpd.

" " ,  dweiter , =— 1000.%.= 83% ,,
Gefammter Crivact 2831 Pf.
a[fo bleiben in Der blauen Wiirze nody 16% ,,

guviid.  Man Fonnte biefer Beredynung nad) bei dem folgenden
®cbriue faft 1% Sdyeffel Maly, entfpredend 18 Pfdp. Extract,
burdy Anwendung der blauen Wiirze erfegen.

Wir haben jedbod) {dhon friher bewiefen, daf diefe {dwaden
Wiirgen eher naditheilig auf die Bierwiirsen wirfen ald fie diefen
gutedglidy find, da foldye Fliiffigleiten meift nur eigentlide Pflan-
senertractivftoffe und ywar Sdyleim- und Tveberftoffe in folder
Menge enthalten, daf fle in BVereinigung mit der Hauptwiirze’
in diefer friber ober {pditer Sdure ergeugen muiffen.

Wir werden weiterhin lber diefen Gegenfland nody einmal
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ausfiihelider foreden, inbem wir hier nody Giniged iber die Ab-
tihlung der Porterwiirse yu bemerfen Haben.

$. 7.

RNadydem ndmlid, nad) oben angefiihrten Grundfdpen, bdie
Wiirge ihre Jeit gefodyt hat, wird fie in einem Hopfenbod, ein
Gefip von einer dem Umfang des Betriebed eutfpredienven Grdfe
und mit einem falfhen, durd)ddyerten Bodben verfehen, abge:
laffen, auf weldyem eine fupferne, von der Dampfmafdyine betriebene
Drudpumpe (vergl. weiterhin die Befdyreibung derfelben) fteht,
und durd) weldie nun die von Hopfenbldttern befreite Wiirse auf
bie Kiblfdiffe gehoben (gepumpt) wird.

Diefe Gefife ftehen ndmlidy in ver Regel nidyt niedrig in
ben Braulofalen, fonbern bamit fie eben der Jugluft fo viel ald
mdglidy audgefest find, mdglidhft hod) und meift auf vem Dadye
bed ®ebduded. Der Umfang eined foldyen Kuibl{dyiffes hat 3. B.
fiir ein Gebrdu von 1500 Gallonen Wiirze, welde niemals viel
ober gar nidyt fiber 2 Joll hody in diefen Gefifen fteht, ohngefihr
55 —60 Fup Lainge und 20 Fup Breite.

$. 8.

Hierin wird bdie Wiirge bid auf 12—16° R. abgehihlt,
wad im Herbft ober Frihling erft binnen 6—7 Stunden, im
Gommer jedod), wie uberhaupt audy bei feudyter Witterung (weldpe
in Gngland Berrjdyend ift), oft erft in ber doppelten Jeit fattfindet,

@8 ift auffallend genug, daf die englifhen Brauer, ob{don
fie fonft wobl alle tibrigen BVerridtungen durdy Mafdhinen bewert:
ftelligen, nidyt audy foldye in Anwendung Haben, die eine fdnellere
Abkihlung der Wiirgen vevanlafien, wie 3. B. die im L. Banbe
§. 176 befdyriebene und dhnlide. Dagegen hat man in England
meift nur folde Kiihlgerdthe verfudyt, die die Bicrwiirge durdy
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Bewegung derfelben abfiihlen follte. Solde BVerfudye find aber
gany nahirlid und meift wohl nur aud ven von ung friher an-
- gefiibrien Griinben miflungen, indem eine auf diefe Weife abge:
tihlite Fhifiigleit fid) immer fehr {dnver gefldirt hat, und pwar nidt
etwa Deshalb weil die Wiirge durd) Vewegung auf dem Kiihl-
gerdthe mehr Sauerftoff aud der Atmofphire aufgenommen Hitte,
ba mande. diefer Kihlapparate bei Ausfdyluf der Luft genupt
worben find, fondern neift wohl nur deshalb, weil die fhweren
und triiben Theile der Wiivge in derfelben bei deren Dbeftdndiger
Bewegung verbleiben, flatt fidy auf den Boden bed Kihldyiffes
abjulagern; Theile die, wie wir {don friher gefehen Haben, aus
leidhten Floden von geronnenem Kleber, Gerbitoff und vielleidyt
aug etwad umerfepter Stdrvfe beftehen, welde Beftandtheile, {o
lange ndmlidy die Wiirge nod) in einem gewiffen warmen Juftande
verharret, in derfelben aufgeldft fich befinben.

§. 79.

Nus diefem Grunde ift man immer wicder ju dem einfaden
Kiiblidiffe suriidgefehret,- ober benust dvody erft dann bie Riihe-
mafdyinen, wenn bie Wiirge um vieled, etwa um die Halfte ab-
gcfx‘ib[t ift und die Ablagerung der oben erwdhuten Beftandtheile
bereitd ftattgefunven Hat, die dann, felbft wenn fie wieder auf:
geriihrt werben, immer leid)t wieder ju Boben finfen. Jedody
braudit man diefe Vorridtung, wie gefagt, nur nody fehr felten.

Dagegen wird eine andeve jept hHAufiger benupt, bdie auf
eine fdnellere AbRIHlung ofne die Wiirge gu bewegen, Himvirkt
und bie in pwei fupfernen Rolren beftelhit, von denen die engere
in der weiteren ftedt, fo dag wifden beiden ein ringformiger
hohler Raum bleibt. Durd) dvas Jumere ‘fteigt Falted Waffer
auf, wdhrend die Wiirse durd) den ringfdrmigen Raum aus dem
Kiiblidife nad) den Gdbhrungsfifiern fliept.
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Quvep fteht ed einmal unumftdplidy feft, dag eine Kiihlvor-
ridtung mit Ventilator, wie wir foldye §. 176 im L Bande ndber
befdyrieben haben, und felbft wenn fie audy, um bdie abufiihlende
QBierwiirge nidt aufjuriihren, gany ohne Ribhrpfannen genupt
werden follite, vor allen anberen Kiihlgerdthen der Art, bdie befte
und 3wedmdpigfte ift, und al8 foldye audy den Boraug verbient.

$. 80.

Um dad fpecififde Gewidt der Porter: und Dder andern
engliffjen Bievwiirgen iberhaupt ju evmitteln, bedienen fidy bdie
engliffen Brauer eined Sadyarometers, weldyes in der Kiirge auf
folgende Weife conftruirt ift.

Das englifde Fap ndmlidy enthilt 36 Gallonen oder 360 RPiv.
(avoir du poids) Waffer. Dad JInjtrument ift {o belaftet und
cingetheilt, daf e8 fiir jebed Pfund trodene Subftany oder Maly-
extract im Faffe fih um einen Grad aus der Fliffigleit erhebt.
Taudt 3. B. die Spindel fo weit ein, dap der zehnte Grad mit
ber Oberflide der Fliffigleit gleidy fteht, fo bebeutet bied, vaf
diefe auf das Fap um 10 Pfund [dpverer fei, ald reined Wafjer.

Tie Londoner Brauer erhalten im Durdfdnitt ungefile
84 Pfund Crtract aud ecinem Quarter = 5% Sdyeffel Mal;.
Qhre Gerfte ift aber aud ’bebeutenb {dpverer ald die unfrige,
weldye nur etwva 64 Pfund Crtract gewdbhrt.

s. 81.

Sobald nun bdie BViermiirge auf dem Kibljdiffe im Winter
big auf 15—17° R., im Sommer fogar bid auf 12 —13° R.
abgefiihlt ift, wird fie in die Gdbrbottide (gyle tuns) abgeleitet,
Diefe Gefifie Defigen in den Londoner Brauercien einen fo grofen
Rauminhalt, vaf fie 1200 — 1500 englijde Fap Flifiigleit auf:
nehmen founen. Die Temperaturerhdhung wibhrend oder durd)
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bie @dhrung ber BVierwiirze ift gemeinhin wifdhen 6 —7° R.
obfdyon die Porterviirye einer siemlid) lebhaften Gdhrung unter-
worfen wird, weil eine langfam durdygefiihrte nidt den eigen-
thiimlid)y angenehmen Portergefdhmad erhalten foll.

Um aber die Tempevatur bei der Gdbhrung nod) genauer
einfalten und veguliven ju Fonnen, YHaben einige Brauer Fupferne
Robhren an den inneven Winden ded Gdhrungsfafies, durdy weldye
fie im Winter warmes, im Sommer faltes Waffer leiten Eonnen.

$. 82.

Die Wiirge empflingt im BVerhiltnif ju ihrer Temperatur
und ihrem Gehalte erft in den Gdhrungsbottiden die erforberlide
Hefe, obne fie juvor mit einer gewiffen Menge Wiirze (vergl.
I. Bd. §.211) in Gdhrung verfept yu haben.

Gin Uebermaaf von Hefe vermeidet dabei der englifdye Brauer,
fo yoeit died nur irgend mdglidy, da fonft fehr leidt eine ftiic-
mifde (wilbe) Gdbhrung in ver Wiirze eintritt, -

Jeber Brauer Fann iibrigens leidt die Quantitdt Hefe, die
su einer gewiflen Menge Portermwiirze, weldie der Obergdlrung
unterworfen werben foll, erforverlidh ift, evmeffen; denn e ift
gewif {dwierig, bierfliv etwad gany Pofitives feftsuftellen, woriiber
wir und audy {don friher hinldnglidy erflirt Haben.

Jm Allgemeinen aber ftehet feft, dag, je hoher die Temperatur
ber abgehihlten Flifiigleit ift, defto geringer die Quantitdt der
Hefe, und je Filter und ftdrfer Crfteve ift, defto grofer dasd Hefen-
quantum fein muf. Jeigt {id) brigens die Gdhrung nidyt nor:
malmdfig, {o weif ver englifde Brauer {oldye jur redyten Jeit ftets,
entweder durd) cinen anpaffenden 3ufap von Hefe, ober durd
Grwdrmen der Wiirge, auf oben befdyricbene Weife wieber ju
regeln,
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$. 83.

RNadydem bdie Mifdung von Wiirge und Hefe forgfdltig in
bas Gefif vermifdyt ift, wird Diefed fietd bebedt. Sedyd bid adyt
-Etunben davauf peigt fidy {don bdie Gdhrung in der Mitte der
Oberflide der Bierwiirge, und nady einigen Stunden BVerlauf ift
bie ganje Flade mit einem glingend braunen bdiden Sdaum
beyogen. Diefe Dede {dyipt die Fliiffigleit vor der Beriihrung
ober Dem Ginfluf bed Atmofphire, welden Der englijde Brauer
febr fiirdtet und deshald wird aud) dann erft wenn die Gdbhrung
in diefer Avt eingetreten ift, Der Dedel ves Gdahrbottidys abgenom:
men, infonderd im Sommer, damit {id) die Tempevatur nidt fo
fehr fteigere. Gine vollftindige Ausdgdbhrung Ded Bieres in ben
®dabrfiffern findet aud) in England yoie bei und nidyt Statt, viel-
mehr witd e8 in dem lepten Stadium der Gdfhrung fdhon auf
Fafier (stillions) abgejogen, worin audy die Gdhrung der Bier-
wiitge vollendet. Diefe Fiffer find grofe, aufredyt ftehende, mit
weiten Oeffnungen auf dem oberen Boden, durd) welde dasd Bier
bie gebildete Hefe audwerfen fann, ober audy foldye Gerdthe, wie
wir fie §.279 im I Bbe. nibher bejeidnet haben und ju weldyen
ein Dbefondered Refervoir gur Aufnalme bder abftrdmenden Hefe
gehort. @8 [ipt fidh nidtd Beftimmted iiber die Jeitdauer der
®dhrung der engliffien Biere anfiihren, da died rein von den
oben angefiihrten Umftnden, ver Witterung, der {pec. Sdhwere
ber Wiirie, ber Gattung bderfelben, ber Abkihlungdwdirme und
bergl. m. abhilngig ift; indef ift die Gdbhrung der Porterwiirge
body ftetd binmen brei bid fiinf Tagen bid auf die Nadgdhrung
pollenbet.

S. 84.

Damit dad Vier unter allen Umftdnden eine grofe Klarheit
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crreidye, bringen einige englifhe Brauer, aufer der {don in der
fodyenben Wiirze guvor bidweilen angewandten Haufendlafe (vergl.
$. 72) u der Jeit, ju welder die Gdbhrung der Bierwiirze dasd
hodyfte Stadium erlangt hat, nod) etwa 7 Pfund Waigen- oder
Bohnenmehl in jeden Gdbrbottidy, durd) Ddeffen Kiebergehalt
indbefondere das Ausdfdyeiden der Hefe befdrdert werben foll.
Diefes Mehl wird in einem befondern Gefife mit einer fol-
dien Menge Bierwiirge guvor jufammen geviihrt ald hinveidyt, um
burd) diefe Mifdung eine fdleimig dide Fhiffigleit su erhalten,
in weldem Juftande fie in die ghbhrende Bierwiirse gethan wird.

. 85.

Das ALfliren (cleansing) ded BViered aud den Gihrbottidyen
in die grofen ALHArungsfiffer gefdyieht ftetd su der Jeit, yu weldyer
bie Entwidelung der Kohlenfdure nody nidt gnglidy aufgehidret hat,
weldyed fid) iibrigend deutlidy in der Flifiigleit erfennen (Gt und
woriiber wir aud) {dhon friber die nibheren Crfennungdzeidyen an-
gefiihrt haben. .

Wenn beim Abfliren die Bierwiirze Flar er{dyeint, fo wiegt
ber englifhe Brauer, um dad fpec. Gewidyt ded audgegohrnen
Bicred u ermitteln, Haufig auf eine hybdroftatifde Weife daffelbe,
inbem er nimlidy dasd eigenthiimlide Gewidt der, auf vem Kiihl:
{chiffe bid qu der sur Gdbhrung beftimmten Wlrmegrade abgefihlten
Wiirge audy juvor gewogen Haben muf, welde er dann wieber
pon bem in ber abgegohrenen Fliffigleit gefundenen fpec. Gewidyte
absieht, wodurd) er findet, welde Menge der gur Bieverseugung
erforberliden Subftany wdlrend bded Gdhrungdproceffes erfept
worben und in Summa, wie viel Kohlenfiure entwidien und wie
viel ugleidy Kleber niederge{dlagen ift.
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S. 86.

- Sn den AbFArungsfiffern (cleansing vessels, or rounds)
erfolgt nun bie Nadygdhrung, weldye eben, weil diefe Geflife ein
auferordentlidy grofes BVolumen haben, in einem fehr rubigen und
mifigen Grade flattfindet. Wir fhaben {don im I. Bde. §. 277
und . geseigt, auf welde Weife diefe Faffer sufammengeftelt
und durd) weldye BVorfehrungen ferner vie ausdfdeidende Hefe ab:
geleitet yoird.

Daf diefe Gefife in einem Rocale aufgeftellt fein miffen in
weldyem eine ftetd gleidymdagige und milbe Temperatur hevr{dyt, ift leidyt
au ermeffen und find die Griinde hierfiir audy {don friher angefiihrt
wordben. Wit werben indef weiterhin auf diefen Gegenftand nody
guriidfommen und beweifen, Daf man in England bei Crridytung
von Braueveigebdudben hauptfadlidy diefe Gdhriocale in die mdg-
libft giinftigite Rage su bringen fudt, da man fie, wenn irgend
miglidy, fo anlegt, daf fie von Aufen her gegen Gridyitterung
und dergl. auf's Befte gefdyipt find, da man gefunben Haben will,
baf eine 3. B. durd) Voriberfahren von fdyweren Laftwagen und
bergl. veranlafite Grfdyitterung, dem in den AbHIrungsfiffern in
ber Nadygdhrung begriffenen Bieve hddft nadytheiliy geworden ift. ()

$. 87.

Gobald nun das Bier dbie Nadygihrung vollendet hat, wird
baffelbe endlidy gefaBt D. 0. wieDerum auf anbere veine Lagerflffer
abgesogen.  Diefe Féfler werden nun gugefpundet, in die Lager:
feller gebradyt, ober man I4ft dad Bier erft aud ven Kldrfdffern
in eine Gifterne und von Dbiefer erft in die Lagerfiffer ablaufen,
weldye eptere ebenfalld einen grofern Umfang, meift 40 bid 50
Diameter und 20 bis 30 Fuf Hohe haben, und mit einem Sidyer-
Deitd - Veutile verfehen find.
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Filr diefe fagerfiffer find bie Hiblften und gevdumigften
meift gany dunfle, mit maffiven Bogengewdlben angelegte Souter-
raing, in welden fidy dbas Bier Jahre lang HAlt, befimmt. Dody
werben bierin die angefiillten Gefife taglid revidirt und deven
Spundlodier befonders im Sommer gedffnet, ein BVerfahren, wel-
des wir in Dem weiterhin folgenden Abfdnitte iiber Kellerefen
nody ausfiihrlidyer befpredjen werben.

$. 88.

RNody im Anfange diefed Jahrhundertd Bielten die Londoner
Porterbrauer auferordentlidy grofe BVorrdthe von Bieven 1—1%
Sahr hindurdy auf dbem Rager, ehe fie e jum Berfauf ftellten.
Die Lagerfiffer fonnten regelmdigig 5000 — 6000 Barrel faffen;
einige wenige hatten den Doppelten und eined fogar den dreifacen
Qubalt, Whhrend diefer langen RLagerung Flrte fidy der Porter
alletdings vollfommen vein, und fein Juder wurde faft gimylid) in
Alfohol und Koblenfiure umgewandelt. Chbenfo verlor dag Ge-
tednt bas Hopfenbittere, '

Diefes dadburd) Hart geworbene Getrdnf wurbe gewdhulidy
bann bei ben Aus{denfern durd) Jufap von etwad jungem Porter
milber gemadyt.

Bon diefem BVerfahren ift man inbef uridgefommen, da
man e8 al8 ein unniiped und foftfpieliges gefunben hat, einedtheils
um dedwillen, weil in dem auflagernden Biere ein grofes fidy
nidt verinfendes Kapital ftedt, dann aud) weil eine gar ju grofe
Localitit hiersu erforverlidy ift, und endlid) indbefondere veil der
PBorter nady einer etwa fedydwidentliden Ablagerung cin fdon
febr guted ftarfes und {dydnes Getrdnt ausmadyt, dasd benfelben
NAbfap ald Gltered findet.
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s. 89.

Die Bereitung ded Londoner Braun-Starf- oder Doyp-
pel-Porterd (Brown stout), ift im Aligemeinen bed gewdhn-
liden Porterd gleidy; er ift nur fdvfer, beffer, alfo audy theurer
ald bas Leptere.

Davaud geht hervor, daf er aud einer grofern Quantitdt
Malsextract befteht und fehr leidt, wenn bdie Bereitung des oben
befdyriebenen Porterd nur gut verflanden wird, aud) der Doppel:
Porter hergeftellt werden fann. G8 ift died geradbe ein BVerhilinip
wie mit unferm einfadyen und doppelten BVraunbier.

Jm Algemeinen gejdehen jur Gryeugung diefed Doppelporterd
ebenfalld drei Wafferaufgiffe auf das Mali{drot, dad entiweder
aus einer Mifdung von % braunem, Y bernfteinfarbigem und
% blaffem Malze oder aud nur blaffem ober {dhwadygedarrtem
und einer gewifjen Menge {dwary gebranntem Malze ( Farbe-
malge) Defteht, welde Leptere im Verhdltnif grdfer ift, ald bei
bem gewdbhnliden Porter, da Crfterer bei Weitem bdunfeler an
Farbe gehalten wird ald biefer.

Dasd fpec. Gewidit der Wiirge wird meift auf 25,25 Pfund
gebulten, ober mit anbern Worten: 1 Barvel = 36 Gallonen
Wiirge, (ehe fie in Gdbhrung gefept wird), enthdlt ein foldyes
Gewidyt Malzertract.

Der auf jeben Quarter Maly erforderlidie Hopfen befteht
gewdbhnlidy in einer Menge von 8 Pfunben.

$. 90.

Gin &bhnlides BVerhdltmif findet mit dem fogenannten Lager:
Porter (Store, or Keping Porter) Statt. €8 ift diefes Getrdnt
nidyté andered ald der gewdhnlide Porter mit einer vevmehrien
Gtirfe.
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Gr wird mithin wie der 8. 54 und ff. befdyricbene beveitet,
mit dem Unter{diede jedod), daf aus ber dafelbft angefiibhrten
Menge Maly eine geringere Menge Wiirse gejogen, diefer aber
audy nody eine grofere Menge Hopfen ugefept wird, ald die
sum  gewdbhnlidyen Porter angefiihrte. Im Algemeinen rwerden
sur Gryeugung biefed BVievesd. von jevem Quarter Maly nur 3 Bar:
vel Wiirge und war ju einem auf dem Kiibhlfdiffe abgekiihiten
Suftande enthaltenen fpec. Gewidte von 20—21 Pfd. auf den
Barrel geyogen. Aud) werdben, wie jur Wiirze ded Doppelporters,
8 bisweilen audy wobhl 10 Pfund Hopfen auf jeded vermaijdyte
Quarter Maly beredymet, gur Fodenven Wiirje ded Lagerporters
bingugefiigt.

Pa die Abweidungen des Verfahrens, nady weldem bdiefe
beiden [leptgenannten Sorten Porter bereitet werben, von dem-
jenigen, nady weldem bder gewdhnlidie Porter diberhaupt eryielt
witd und welded wir ja ausfiihelidy befdyricben haben, nur fehr
gering find und iberdied nur darin beftehen, eine geringeve Menge
Fliifiigleit aud einer und derfelben Quantitit Mals bei cinem
verhdltmifmapig groferen Jufap von Hopfen gu gewinnen, fo hal-
ten wir e8 aud dem Grunde fiir gnylidy dberfliifiig, die ausfiihr-
lide Befdyreibung der Bereitung von Doppel- und Lagerporter
bier nody folgen su laffen, find vielmehr iiberseugt, dag derjenige
. Brauer, der nad) unferer in den §8. 54 u. ff. {peciell und auf
basd genauefte gegebenen Worfdyrift, den englifdhen Porter brauen
wird und fann, fider aud) im Stanbde fein wird, die beiben andern
eben genannten Sorten ofne befondere Milhe und Sdywierigleit
3u ergeugen, jumal wir weiterhin nody ein anbdered erprobted
Berfahren jur Porterbereitung auffiihren.

. 91.
@3 ift hiufig {don behauptet worden, daf der Porter nidyt
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gut anberdwo ald gerabe nur in Gngland bereitet werden fann,
8 fei benn dburd) fremde Jufipe die dbem nadygeahmten die Eigen-
{daft ded cditen Gebriued yu geben im Stande fein follen.

Dies ift indef eine fehr vage BVehauptung. Sdyon im crften
Bandbe unfeved Werfed Haben wir nadygewiefen, daf man vedyt
wohl im Stande ift iiberall fremde Biere gut nadyubrauen, wir
haben audy unter anbern gejeigt, daf bdie Sdyweden cinen dem
englifhen Porter gany gleidyen gu brauen verftehen, welder fogar
vom Confumenten in unferem Baterlande fiir ein englifdes Fa-
brifat gehalten wird; ed ift ferner befannt, dbaf man in Jrland
cinen bisweilen nody befferen Porter braut ald in England, dafp
unfern andern der Dublin-stout ein audgeseidneter, ja ein dem
engliffen faft nody iibertreffender Porter ift und dergl. mehr;
Beweife genug, vap died Getrdnf iibevall gut gebraut werden
fann, ofhne fidy der Hinfilidyen Mittel ju bediemen, wenn man nur
bie grofte NAufgabe in der Bierbrauevei verftelht, ndmlid) die, cin
guted und durdyveg gefunved Maly gu beveiten und fid) den beften
Hopfen angueignen; eine Aufgabe, der eben der englifdhe Brau-
cigner in dem ausgedehnteften Sinne vollfommen gewadfen ift.

S. 92.

@8 wdre in der That febhr erwiinfdyt, aud)y bei und ein Ge-
tednf wie der Porter, der fo friftig, erndbhrend, wobhljdymedend
ift, in demfelben ober wenn audy in verhiltnifmdpig geringerem
Maafe wie in Cngland erengt ju fehen, da nidt wegsuftreiten
ift, baf, ob{don die grofte Gonfumtion gegemwdirtig in bairijden
Bieren befteht, vennody betrddytlidye Summen fiir englifdhen Porter
von und nad) England gehen, da Ddiefed Getrdnf immer nody in
cinem Dedeutenden Grade bei und importivt wird.

@8 bhaben aud) fdyon einige induftridfe Brauer, die wit
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hier al8 foldye Sffentlidy au beseidhnen nidyt verfehlen wollen, *)
neben der Beveitung aller fonft befannten und -beliebten Bieve
audy diejenige ded Porterd begonnen; wenn wir aber audy diefen
€inn fiiv Induftrie und Fort{dritt anguerfennen hier nidyt unter:
laffen, fo miflen wir dbody eben fo offen und freimiithig geftehen,
baf wir. die Art und Weife, nady weldyer diefe Herven das Veffere
gu erreidyen Deftrebt find, nidyt al8 das vidytige anfehen Fonnen.
Bielmehr milffen wir aud) in diefem Falle befennen, dag man
bei BVerfudsen, nad)y welden nur durd) hinftlide Mittel dad natiir-
~ lidye evveidyt werben foll, wie ed eben audy jene genannten Herven
su thun pflegen, nie gu einem glidliden Grfolg gelangen fann.

$. 93.

Das Verfahren, nady weldyem in jener Brauerei Porter be-
reitet wird, ift ndmlid) in der Kiirze folgendes.

@8 werben 3. B. 24 Sdheffel Gerftenmaly mit 1% Sdyeffel
Farbemaly vevmifdyt und grdblidy gefdyrotet; das Sdyrot mit ohn-
gefibr 600 —700 Quart Ffalten Waffers -eingeteigt und nady
tidytigem Durdjarbeiten eine volle Stunde rubig ftehen gelaffen.
Davauf witd ein Wafferaufguf aud etwa 16 —1700 LQuarter
53—>55° R. warmen Waffers beftehend, auf den Teig gemadyt,
abermald tidytig durdygemaifd)t und davauf eine halbe Stunbde
hindburd) der Rube dberlaffen.

RNady Ddiefer Jeit fommt die gange Maifdye nady der Brau-
pfanne, worin fie eine halbe Stunde gefod)t und davauf wicder
guriid nady. bem Maifdybottidy gebradyt wird, in weldem fie aber-
mald eine halbe Stunbe rubig fteht, wovauf endlidy nady bdiefer
eit die Wiirze von ihr abgesapft wird.

*) G8 find died namlid) die Befiger des fogenannten Gistelers, die
~ Herren Blau und Kreudyen in Berlin.
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Sobald diefe Lepteve flar Guft, witd fle in die Braupfanne
gefiilit und gum Kodyen gebradyt, darauf ihr der Hopfen und war
80—90 Pfund auf die oben angefibhrte Menge Maly sugefept,
mit weldem fie 1% —2 Stunben Bindurdy oder fo lange Fodyt,
bi8 man ihre Kidrung nady friher befdyrichener Art erfennt.

- §. 94

Smwifdyen werden in einem befondern Keffel 5—6 Pfund
Juder auf jeben eingemaifdten Sdyeffel Maly beve®net, auf
Juderfarbe eingefodyt (vergl. bierfiir 8. 416 und ff, I Bs.) und
foldye abgetiihlt, gugleidy aber audy fiir jeden eingemaifdyten Sdheffel
Maly, etwa 16 —20 Tropfen tuffifdes Birfendl (Oleum rusci),
wie wir {oldes im I. Bande §. 468 befdyrieben haben, in ftarfem
Cypiritus aufgeldft, und diefe Aufldfung fo wie die Juderfarbe der
Wiirge, fobald diefe hinlinglidy abgekihlt ift, yugefiigt.

. 95.

Qn ber genannten Brauevei wird fowohl ober: yoie unter:
glbriger Porter beveitet, dabher im erfleren Falle die Wiirge auf
14° R., in lepterem bi8 auf 5° RN. abgehihlt und mit Ddiefer
Temperatur jur Gdfhrung abgeftellt wird.

@8 verfteht fid) von felbft, daf su dem gur Untergihrung be-
fimmten Porter audy untergihrige Hefe, wie yur Obergdhrung, ober:
gibrige Hefe angewendet wird; ebenfo findet audy beim Einteigen
bes Malzfdyrotes, ausd weldyem ein obergibhriges Bier hergeftellt wer-
ben {oll, Der Unter{died Statt, daf hievyu ftatt faltem, lauwarmes,
ober etwa 30° RN. haltendes Waffer und weniger Oberhefe ge-
nupt wird.

RNady diefem BVerfahren werden vom Sdheffel Maly nebft dem
erwdbnten Juderjufage ohngefihr 60 Quart Porter, deflen Wiirze

IL 6
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nady ber AbHIHlung ein fpec. Gewidt von etwa 1,075 —1,080
enthdlt, gewonnen. .

$. 96.

Wenngleidy nidyt ju leugnen ift, daf der auf diefe Weife er-
pielte Porter viel Aehulides mit dem englifden Hat, fo ift
bod) audy gleidzeitig nidst wegjuftreiten, daf jedber Gonfument ihn
gleidy ald einen nadygeahmten und ald einen durdiaus unedjten
hevausfdymedt, und diefed eben nur aus dem Grunde, yeil bie
Bufiige von Birfendl und gebranntem Juder fehr leidt in Ge-
{hmad und Gerud) wahrgenommen werben, welde dem Biere
einen gany eigenthiimliden, dem edyten Porter gimlidy fremben
Beige{dmad ertheilen.

Sobald aber ber Biertrinfer died herausdgefunden hat, was,
wie wir dies aud Grfahrung wiffen, gewif jevedmal gefdyiet, ift
er entidieden gegen den ferneren Genuf foldyen Getrints, {dyon
in ber Meinung, daf darin Beftandtheile enthalten fein fdnnten,
bie auf feine Gefundheit von nadytheiligem Ginfluffe fein diirften;
aud weldem Grunde denn aud) eine Brauerei, die fidy folder
und anberer Jufiipe yum Gebriue bedient, durdyaus den gewiinfd)-
ten 3wed niemald erlangen nody ed ju einem audgedehnten Um:
fange des Betricbed bringen wird.

Sdy bin daher ber Meinung, man braue aud) ben Porter
allein nur aud denjenigen Beftandtheilen, ausd denen er in England
erjeugt wird, idy verfiehe ndmlidy darunter Maly, Waffer und
Hopfen, vann wird man fider ein Getrdnt Herftellen, das, wenn
ed fonft nur nady rationellen Grundiiben erjielt ift, gewip bald
feine Ricbhaber finben und mit der Jeit vor vem englifden Porter
pen Borjug erhalten diirfte.

Gin fold)ed Getrdnf habe idy nady folgender BVerfahrungsdweife
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immer erlangt, wedhalb idy Feinen Fnftand nehme, diefe hier twie
id fie mir aufgefudyt und erprobt habe, mdglihft ausfithelidy mit-
autheilen. ) ,

Die Bereitung ded Portersd nad des
Berfaffers Vor{drift.

. 97.

Wenn ed irgend miglid ift fAmmtlidhes jum Brauen besd
Porterd erforderlide Waffer suvor abgefodt au Haben, wenn
fiberhaupt nidt nur fodendes Waffer genugt wird, fo wird
bied gerabe bei dem Porterbrapen mehr von Bortheil fein, ald
bei irgend einer anbern Bierbereitung. Dad Maly ferner muf
gany nady ber im L Bbe. §. 62 u. ff. befdricbenen Angabe und von
grofier {dwerer Gerfte bereitet, aud) auf der Darre redit gut,
dody nidyt dburdy eine allju grofe Warme getrodnet fein.

16 —20 Stunben vor dbem Sdyroten deffelben ift ed gut ed
u negen (mit Waffer an befprengen) und dann nur groblid ju
quetfdyen (jdyroten).

Wenn man nun 3. B. 24 Sheffel Gerftenmaly su Porter
verarbeiten will, welde ofngefihe 10 Tonnen — 1000 Quart
biefed Getrdnfs in einer dem gewdhnlidyen englifdien Porter gleidy
guten etwa 10—12 % Grtractgehalt befipenden Stirfe giebt,
fo maifde man bie angefiihrte Quantitit Malyfdyrot auf folgende
Weife ein.

$. 98.

Man bringe ndmlid) in einen entweder nad) §. 63 diefed oder
nad) 8. 98 bes I. B3, befdyriebenen w?aifd)bottic%,*auf jeben 3u
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~ .

vermaifdenden Sdeffel Maly etwa 40 Quart gefodyted und wie-
ber auf 50° R. abgehibltes Waffer, undb {dyiitte bei idytigem
Sneinandermaifdyen das Malyfdrot nady und nady hingu, bearbeite
parvauf diefe Maffe fo lange, bid fle ald eine fogenannte Furge
(fteife) Maifde und dabei foviel ald moglidy loder und Kidfen-
frei er{dyeint.

Darauf leite man abermald 40—45 Quart 60° R. warmes
Waffer auf jeden vermaifdten Sdyeffel, alfo etwa 1000 Quart
auf 24 Sdyeffel Mal3, auf dasd eingeteigte Gut durdy ven Pfaffen
in den Maifdybottidy hinein und arbeite biefe alfo verdbiinute
Maffe wieberum tidytig in einander, worauf folde eine Wharme
von 50° R. erbhalten haben wird. JIn bdiefem Juftande bleibt die
Maifde eine volle Stunde rubig ftehen. Jmywifdyen muf dbas
Waffer in der Pfanne abermald jum Kodyen gebradt und bid
auf etwa 70° R. wieder abgefiihlt fein. BVon diefem laffe man
nun abermald durd) den Pfaffen 45—50 Quart, alfo auf 24 Sdef-
fel 11—1200 Quart in die Maifde, nad) der oben angefiilrten
Seit und bei tiidytigem Durdyarbeiten derfelben, einfirdmen, fdyitte ju
derfelben aber audy jugleid 1'% —2 Sdeffel fein gefdrotened
Farbemaly hingu und unterfudye, wenn die Vermifdung innig ge-
f{dehen ift und die Maifde dburdyaus gleidmdpig, KidFenfrei, wie
liberhaupt gut durdygearbeitet erfdyeint, mit dem Thermometer, ob
fie in eine Warme von etwa 50—55° N. durd) den neuen Waf-
feraufgup verfept worden ift; ift died aber nody midt der Fall,
fo lipt man nod) fo viel Waffer ausd ver Pfanne auf vie Maifdye
dburd) den Pfaffen einfirdmen, bid diefe Whrme in derfelben er:
veidyt ift. .

Beim Porterbrauen hat man um {o mehr auf die vorgefdyrie-
benen Temperaturen in der Maifdre ju fehen, ald fiir diefe {dyon
bie hodyften auldffigen Whrmegrade, wie 3. B. die oben angefiifyr-
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ten von 55° R., welde ja nid;t ﬁbctfd)titten werben diirfen, ju
balten geftattet find.

3n biefer Temperatur bleibt die Smcufd)e anderthald Stunden
gugededt fehen.

$. 99.

Rady BVerlauf diefer Jeit apft man bdie fare Wiirse ab,
leert die Braupfanne vom Fodyenden Waffer in ein Waffergefdp,
und bringt bie erfteve Fliffigfeit ftatt der lepteren in die Pfaune
sum SKodyen.

Wenn bdiefed Gerith nidyt alle Wiirge, die ohngefihr aus
2000 Quart befteht, mit einem Male faffen follte, fo bringt man,
wie fdon friber befdyricben, bdie 1ibrig bleibende cinftweilen auf
ein cigned bieryu gebaltened Kithlidiff, von weldem man fie nad
und nady in die Pfanne abfliefen ift, fo wie nur dpurd) Cinfodyen
per in ihr Defindliden Wiirye Raum entfteht. So wie nun diefe
Fliffigleit gu foden beginnt, mup fie auf die befannte Weife abs
gefhdumt werven. Von ber Jeit nun, vap der lepte Reft Wiirze
von dem Kihlidiffe in die Pfanue abgelaffen und das Abfdydumen
vollftdindig gefdehen ift, laft man die Wilvze etwa nody anderthalb
- Ctunben Fodjen, und fept ihr dann den Hopfen und pwar 24 bis
30 Pfund 3u.

s. 100.

Das Kodyen ver Fliffigleit wird nun in der Pfanne nody o
fortgejest bid fie ftarf genug ift, iiberhaupt aber bid die Klivprobe
ergicht, dag der Kleber fidy in Floden ausdgefdhieden hat, was der
englijdye Brauer das Bredjen (Breaking) der Wiirze nennt.  Diefe
wird dbann flar, dod) aud) jugleidy mit der erforderlidhen dunfel-
braunen Farbe, die die Porterwiirse haben muf, verfehen fein.

Sugleid) wird dicfe Fliifjigleit anfangsd von 2000 Quart bid
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auf etwa 14 — 1500 Quart eingefodht fein und pwar diefes waf:
vend ciner 2—3 Stunben ununterbrodyenen Kodyeit.

Darvauf wird die Wiirge durd) den Hopfenforb auf das
Kiubl{diff ur weiteren AbFthlung, und pwar bid auf etwa 11 bis
12°R. nady der im L Boe. §. 185 gegebenen Bor{dyrift, gebradt,
wobei fie ein fpec. Gewidt von 1,085 — 1,088 am Sadyarometer
seigen wird, und dann enbdlidy jur Gihrung in den Gdhrbottidhy mit
Hefe abgeftelt.

Man wendet allerdingd hiersu Porterhefe und war ohngefdbhr
“1%—2 Quart an, die guvor mit einer friher angefiihrten Quans
titdt Wileze in einem befonberen Hefengeflfe gur Gdbhrung gebradyt
worben ift.

$. 101.

Um cine Nadybieviviirse 3u erzielen, fann man nad) vem Ab-
sapfen ber Wiirge nodymald einen Wafferaufguf auf die Trebern
madyen, und war mit dem in dem Waffergefif vefervirten wars
men Waffer, weldes man etwa eine Stunde auf den Trebern
ftehen [4ft, ober tiberhaupt fo lange bid die Braupfanne von der
Wiirge entleert ift, deren Stelle die Nadybieryviirge dann einnehmen
und mit dem im Hopfenforbe von der erflen Wiirze juviidgeblie-
benen Hopfen etwa eine Stundbe lang durdygefodyt werden fann;
wotauf fie abgetiihlt und fn Gdbhrung verfest ein leidytes Tifdbier
wird, dad nody redyt gut verfiuflidy ift, wenn man fiatt deffen e8
nidt vorzichen follte, bie Wiirze, ftatt fle abjufiihlen und in Gdh-
rung ju bringen, fogleidy 1oiecder al8 Aufguf u einem neuen
@ebrdue ju benupen, oder aud), wasd wir indef nidyt leidyt bewil-
ligen tonnen, folde nady der AbHIHlung mit Der erfteren Wiirge
auf bem Kiihl{dyiffe oder im Gdbrbottidie ju veveinigen. Wir ha-
ben ung fdon friher -hinlinglidy gegen bdied leptere Berfahren
audgeforoden und die RNadytheile aufgefiihrt, die e8 leidt Herbei-
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fihren faun. Rad) 7—8 Stunven ober audy nady Umftdnden
friiher nody ober fpdter, beginnt bie Gdhrung der im Gdhrbottid
mit Hefe abgefteliten Bierwiivge, die, da folde viel Juderftoff bes
figt, fehr flarf, fhdumend und gewiffermaagen fo gerdujdvoll fatts
finvet, wie bied bei feiner andbeven Biergdhrung der Fall ift; bie
Wiirse erwdrmt fidy dabei um 7 —8° R,

$. 102,

Alled wad nun iiber die fernere Behandblung der Bierwiirye
bei ber Angabe ber Bereitung ded englifdhen Porters in den frii-
heren 88. gejagt ift, gilt audy filr die hier angefiifirte Braumethode
von Porter, die ilibrigend der englifden fehr dhnlidy und nur nad
unferm Klima, den Lofalitdten und fonftigen Umftdnden movifizirt
ift, in allen ihren Gingelnbeiten,

Wir haben Betreffd ved Stofiend der gdhrenden Wiirze nur
nod) ju bemexfen, bap je fridher diefed Rattfindet, Das Biex um fo
fydumender und dap, je langfamer die Gdhrung geleitet worben
ift, der Porter um fo hlrter und fhdrfer wird. &8 wird indeh
immer vortheilhaft fiir bad Getrdnt fein, die Gdbhrung nidt iber
fanf und nidt unter vier Tage durdpufiihren.

Rady diefem Berfahren wird man fider einen Porter erlangen,
ber dem englifhen an Giite und gutem Gefdymad gewif nidt
nadftehen wird; i) gebe gern ju, daf in lepterer Hinfidt ein
feber fiir fidy eine Faum u erveidyende Gigenthimlidyfeit befipen
witd, an die indef der Biertrinfer fidy leidyt gewdhnt, dann aber
aud) Diejenige Ded fremben, ihm fonft unbefannten Porterd gern
vermifit, der ihm in diefem Falle fogar nidt felten juwider wird.

s. 103. .

Will man indef den eigenthiimlidyen Gefdymad des englifden
Porterd durdy Hinftlide Jufdpe erveiden, fo Faun id) immer ju
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feinem anbern al8 ju bem §. 460 im I. Bande beldriebenen
fpanifden Sipholy rvathen, von weldem man etwa 5 Pfo. auf
2000 Quart Wiirge nehmen fann. Diefed Holy mup in Heine
Ctiiden gertheilt und dann hingugethan werben, wenn die Wiirze
bereitd eine Stunbe gefodyt Hat.

Diefes Holy haben die englifdhen Porterbrauer friher ebens
falld Deim Porterbrauen benupt, was ihuen aber fpiter das
®efep verbot, weshalb fie diefed Getrdnt jept aud) ohne irgend
einen fremben ufap, mithin nur aud Maly und Hopfen bereiten.

§. 104

Um fo mehr liegt der Beweid vor, daf bdie viel geriihmte,
unnadyahmlide Cigenthimlidyleit ved Portergejdymads eine vein
imagindre ift; bdenn die Behauptung, daf folde in dem nadys
geahmten nidt au erveidien, wie iberhaupt der englifde Porter
beshalb nidt in anderen fRindern und nur in ECngland nady)-
gubrauen fei, flammt {don aué einer weit dQlteren Jeit Her,
ald man ndmlid nod) in Gngland {elbft ver{diedene Jufige
beim Porterbrauen benupt bHat, bdie mnidyt einmal in Den vers
fhiebenen Brauereien Englandd gleid) waren. Damald hatte
jede Brauerei ifre eigenen Jufipe, die fie geheim bhielt; ane
bererfeitd Haben wir aber friiber gefehen, daf in neuever eit
der itldnbifde Porter dem englifhen nody dubertrifft, und man
fogar in ©djweden ein dem englifden an Giite und Sefdmad
gany gleidye8 Getrdnt beveitet.

Daber find wir aud) von der Uebersengung durdydbrungen,
bag, wenn man nur ernftlidy an’s Werf gehen wollte, man audy in
Preufien einen fehr guten Porter erzeugen wiirde, indbefondere da
fih ber Porter jur Audfubhr (wenn aud) nur nad) den benady
bavten findbern bin, bdie ein foldes Getrdnt bi8 dahin bejogen
haben), fehr wohl eignet.
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Man evwwdge fHlieplid) beim Porterbrauen nody wohl, daf
bie annod)’ grdferen Bortheile fiir bDen Brauer, in der grofen
Bereinfadung ded gamen Verfahrend liegen, wodburd) alfo an
Beitaufrwoand, Brennmaterial und vor Adem an Arbeit gegen
unfere Weife BVier ju brauen, ein Crheblides gefpart wird. Audy
bebarf man weniger Gefifie, weil Porter ein concentrivtered Ge-
tednf ift al8 alle anbeven bdeut{den Biere.



Flinfter Ub{dnitt.
Dad englifde Ale

s. 105.

Das Getrdnt, weldes in England und Scdottland Ale (in
Deutidhland engl. Ale, fpridy Ael) gemannt wird, geidnet fidh
burdy eine helle bernfteingelbe Farbe, durd) einen milben avo:
matifden, dod) fehr favfen und cinen fiifen, ober dod) wenig
bitteren Gefdymad aus, Die Bitterfeit bHed Hopfend wird nim-
lid in Ddiefem Bier durd) das Maly beherridt. Audy befipt
biefed Getrdnf eine grdfere fpec. Sdwere ald Porter. JIndbe-
fonbeve eidinet fidy dasd {dottijde Ale vor allem andern felbft
vor dem in England gebrauten Mle aus. Die Brauer von Prefton
Pand namentlidy, bertreffen alle Anbdeven in der Herflellung
biefed wirflid) voryigliden und angenehmen, dem Weine fchr
dhnliden Geteinfs, Diefe Brauer ndmlidy begiehen bdie Hieryu
erforberlide Gerfte und den Hopfen aus England, erfteren aus
Suffolt, lepteren von Farnham odber dem dftliden Theile der
Orafidaft Kent. Diefe Gerfte ift {dwer und grof, und wird
auf eine wabrhaft mufterhafte Weife su WMaly (mimlid u jiemlid
langem Fraufem Malze) beveitet.
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$. 106.

Das Brauen biefed Aled gefdyieht meift nur in der Filteren
Jahrespeit, um bdie Gdhrung bei gehorig niedriger Temperatur,
nimlid) bei 8—10° R., einleiten und durdyfiihren ju fonnen, und
ywar in einer Jeit von 14—21 Tagen, wihrend weldyer aber andy
bie Gdihrung gany vollendet ift.

Jur Bereitung ded {dottifden Aled madt man eigentlidy
nur einen Wafferaufgup, indem man adt bi8 jehm Mal nady
einander, geringe Quantititen von immer heiferem Waffer iiber
bad Malzfdyrot fdrmlidy tropfen I4Bt, wodburd) allerdingd dasd
Brauen lange Jeit wdbhrt, und die auf diefe Weife gewonnene
Wiirge an Menge gering wird, aber um fo mehr Malzertract
enthdlt, —

Das Jeitraubende diefed Verfahrend, {o wie der Umftand,
baf die Wiirge in demfelben Grade langfam ablduft, ald ber
Wafferyufluf ftattfindet, fteht feiner Anwendung fehr entgegen und
gt Die englifde Methode, wie wir folde in Folgendem ausfiibr-
lidjer bejdyreiben, vortheilhafter und jur Nadyahmung geeigneter
erfdyeinen.

s. 107.

Das Ale wird von ver{diedenen Londoner Brauern gar febr
verfdyieden gebraut und ift aus Ddiefem Grunde, bhinfidyts feines
Gefdmads, feiner Starfe und fonfligen Gigenjdaften aud) febr
abweidyend von einander; daffelbe ift der “Fall mit dem in ver:
{dievenen anberen Theilen ded Konigreides gebrauten Ale. Das-
jenige von Wilt{hive 3 B. ift eigenthiimlid Havrt, wie alle in
Weften Englands gebrauten Sorten, dagegen ift das in Burton-
upon-ITrent evseugte, ein fehr milbed, audgezei., et angenehmes,
bod) fehr geiftiged @etrdnf, von einer fehr confiftenten, bdiden,
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febrigen Befdaffenheit, dasd felbft in London grofen Beifall findet.
Died ift aber aud) faft bad ftirffte Ale, indem e8 gegen 20%
mehr an Stlrfe befipt ald das Dopypel - Porter.

Die befte Bereitungsart ded englifhen Ale’8 aber ift im Al-
gemeinen folgenbe.

§. 108. °

Bor AlMem Hat man, je naddem man ein blafgelbes yie
bad Burton- odber Windfor-Ale, odber ein bernfteinfarbiges wie
bad fQondoner gemeinbin ift, ober ein nod) dunfleved Ale u
brauen beabfiditigt, das hievyu beftimmte Maly durd) eine mebhr
ober weniger grofe Darrbhipe u trodnen, naddem man ein dem
beim Porter befdyriebenen Ahnlides Maly bereitet Hat. Denn
wiv wiffen bereitd, dap der Grad der Darrhige, der vad Maly
teodnet, aud)y bie Farbe der aud bderfelben erjielten Fhifjigleit
Deftimmt. )

Sm Nlgemeinen wendet man in England und durdpveg in
Sdyottland ein fehr blaffed, alfo ein bei geringer Whrme getrod:
neted Malz jum Alebrauen an.

Das Quarter WMalzfdrot wird unddft mit einem Barrel
65° R. warmen Waffers eingemaifdyt, indem diefe BVermifdung -
burd) die Maifdymafdyine fo lange durdygearbeitet wird, bid bdie
Maffe gleidymdpig erdeint, was i&ngftenﬂ in einer halben Stunde
gefdehen ift. Darvauf wird abermald ein halber Barrel Waffer
(fir jedes eingemaifdyte Quarter Maly) von der oben angefithrten
Temperatur auf die Maifde geleitet, diefelbe wieber mittelit der
Mafdyine bearbeitet, worauf die Maffe eine Temperatur von 50
big 520 R. befipen wird.

Sft dies der Fall und ift die Maifdye 3u einem gleidyfdrmigen,
von Kldfen freien Teige bearbeitet, fo bleibt fie rubig anbderthalb
Stunben im BVormaifdyer ftehen.
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$. 109.

Rady Verlauf diefer Seit beginnt das Abjapfen (Abflren)
ber Wiirze, die Der Menge bed erfien Wafferguffed entfpridyt, mit-
hin aud einem Barrel von jedem eingemaifdten Quarter Malj
befteht, dba die fpdter aus einem halben Barrel beflandene Menge
Waffer in dem Sdyrote verbleibt, RNadydem bdie erfte Wiirse von
ben Zrebern in ben Unterflod, (Wiirywanne, Grand) abgelaufen
ift, wird jur Cryeugung einer yweiten Wiirze wicberum ein 3weiter
Wafferaufgup auf die Trebern gemadyt, der ndmlidy aus 114 bis
1% Barrel Waffer von etwa 68—70° R. Warme beftelt.
Diefe Maifde wird dabei wohl eine halbe Stunbe lang tidytig
burdyarbeitet, worauf fie eine Temperatur von gegen 55° R. er:
halten Haben wird, und dann unberiihrt und jugededt eine Stunde
lang ftehen bleibt. RNady diefer Jeit beginnt man bdie Wiirze ju
sapfen und fie nad)y der Braupfanne ju pumpen, in welder in-
ywifden die erfte Wilrze Fodyt.

Sobald bdie flare Wiirge von den Trebern abgefloffen ift,
witd auf diefe nody ein Ddritter, audy wohl nod) ein vievter aus
einem Halben Barrel (fiir jebed eingemaifdhte Quarter Maly be-
redynet), beftehender Wafferguf, von einer mifigen Warme (50
bi8 55° R.) gemadit, yobei dbad Durdymaifdyen, wie bei den
erften Aufgiffen und ein darauf erfolgended, etwa eine Hhalbe
Stunde wilrenved Stillftehen der Maifde nidt verfiumt wers
ben darf.

s. 110.

Radypem nun die in der BVraupfanne vereinigte erfte und
aweite Wiirge ohngefdhe eine big anderthald Stunden gefodyt hat,
witd diefer Fliiffigleit der erforderlidye Hopfen, und ywar ohngefibhr
5 Pfund auf jedes eingemaifdte Quarter Maly beredynet, hingu:
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gefitgt, mit weldhem fle vwobl nody eine halbe Stunde oder diber-
haupt fo lange fodyt, bid bie vom britten und vierten Wafferauf:
guf gewonnene Wiirse, die Stelle diefer fodyenden in der Pfanne
einnehmen {oll, welde leptere Fhiffigleit in diefem Falle bann ur
Abhihlung nady dem Kihlfdyiffe abgeleitet wird.

©8 verfteht fidy von felbft, paf man alle frifer beim Kodyen
ber Bieve angefilhrien Regeln, weldie auf vationellen Anfidyten
beruben, wie 3. B. dbad Abjdhdumen, Keffeljdonen und dergl. m.
aud) beim Alebrauen u beobadyten und audjufiihren Hat, deren
ndfhere Befdyreibung wir alfo hier fiir unndthig evadyten.

s. 111.

Der bei ber erften Wiirge gebraudte und im Hopfenford
aufgefangene Hopfen, wird in England nod) ju einer britten
Wiirge genupt, und ju diefem BVehufe ausd jenem Gerdth in die
Braupfanne ju diefer leptgenannten Wiirze gebradt und mit ihr
abermals durdfodyit; ein BVerfahren, das, wenn e8 audy in dfono-
mifder Hinfidt nidt au tabeln wdre, dennody nidyt fiiv vortheil:
-haft in Betreff ded Getrdnfed felbft, anerfannt ju werben verdient,
und welded nidt wenig dagu beitragen mag, daf namentlidy in
London das Ale bidweilen {don binnen drei Woden dem Ver-
berben unterliegt, ywdbhrend 8 in anderen Stidten Englands, ins-
befondere in Sdyottland, wo man den Hopfen nidyt in dem Maafe
ausfodyt, fidy DMonate, ja oft Jahre lang confervirt.

$. 112.

Das Londoner Ale ift ferner aus dem Grunde fo wenig halt:
bar, weil beflen Wiirse gemeinbin ju warm fiir die Gdfhrung ab-
geftelit wird. In Sdottland gefdyieht died bei einer Temperatur
von 8, hodftens 10° RN., in Cngland dagegen und namentlidy in
London bei 13—15° R. Died gefdhicht ndmlidy, fobald bie dritte
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Wiirse hinldnglidy, ©. b bis jur Kldrprobe, mit dem ur erften
Wiirge {dyon benupten Hopfen gefodyt hat, dann bid auf 14 bis
16° R. wie die erfte Wiirse abgehiblt ift, mit welder fie dann
im Gdfrbottidy vereinigt, mit obergdhriger Ale-Hefe yur Glfhrung
angeftellt wird. Jm Allgemeinen wendet man 1 Gallon foldyer
Hefe auf je 12 Barrel Wiirze an.

§. 113.

RNady einigen Stunbden beginnt die Gdhrung {don und fobald
fidy im Hodften Stadbium derfelben auf der Oberflide ved Bieres
ein jiber, didter Hefenfdaum eigt, wird er mittelft eined friher
befdyriebenen Sdaumldffeld abgenommen, weldes fo oft wiederholt
witd (und ywar von Stunde ju Stunde) ald fidhy nod) ein foldyer
Sdyaum auf dbem Bieve bildet; ein BVerfahren, obhne weldes dasd
Ale nidt {o gut, flar und wobl{dmedend gelingen foll.

Allerdingd audy erhdlt vad Bier durd) Wegfdaffen der fidy
bilbenden Hefe, wodurdy ibrigend die Temperatur der gihrenden
Fliifitgleit vermindert und der Gdhrungsprocef verlangfamt wird,
cinen veineren Gefdmad und eine beffere Kidrung viel friiber,
ald wenn die Hefe davin verbleibt und fidy erft nady der Gdh-
rung in der Fhiffigleit su Boben fentt.

Diefes BVerfahren haben wir audy {don friber ald ein fiir
bas Bierbrauen iberhaupt fehr vortheilhafted beseidnet und aué
biefem Grunde aud) folde BVorfehrungen, durd) welde die Ober-
hefe Teidt vom gdahrenden Biere abftrdmen und entfernt werden
fann, im L Bbe. 8.276 u. ff. deutlidy aufgefiihrt und befdyrieben.

RNadpem nun im Gdhrbottidy die Gdbhrung ber Flhiffigleit
nidit mehr in dbem Grade flattfindet, daf man Hefe von ibr ab-
fillen fann, fid) vielmehr nur nody eine gany feine weife Scidyt
von Hefe zeigt, was iiberhaupt binnen 84—96 Stunbden einge-
treten fein wird, wihrend welder Jeit alfo die Hauptgdihrung desd
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Ale's bi8 auf diefe Cr{djeinung vollendet ift, fobald ndmlidy beim
Abftellen ber Wiirsen dbie Temperatur 13—15°R., wie wir oben
be{dyricben haben, gehalten worben ift, beginnt man dad Abfldren
bed alfo gegobrenen Bieved, b. h. man japft ed in anbdere veine
Befiife ab.

s. 114.

Dad Abfiillen ber Hefe und dasd {pdte Faffen (AbHiren)
_ber gegofrenen Flhiffigleit, ift ein fiir die Alewiirgen gany eigen-
thimlidyed Berfahren, welded, wie wir bereitd erwdbhnt Haben,
fite biefelbe Hodft wefentlidy und unerldplidy ift.

Allerdings vertragen leidytere, obergihrige Bieriiirsen e8 nidht,
4 bi8 5 ZTage in dem offenen Gdhrbottidy au fiehen und in vem-
felben die Gdhrung faft yu vollenden, ba biefe darunter fehr leiden,
b. b. nidt felten matt, fdhaal, (abgeftanden) wie Aberhaupt dem
BVerberben leidyt unterworfen werden, woriiber wir und audy fdyon
friiber hinldnglid ausgefprodyen haben. Ueberhaupt aud) ift die
votftehende Verfahrungdweife yum Alebrauen bdicjenige gerabe, die
wir ald die befte von allen denjenigen Methoden begeidnen Fon-
nen, welde in Cngland Anwendung finden, und wir empfehlen
biefe um fo mebr jur Nadahmung und ju Berfuden, weil nady
ihr feine fremben Jufipe jum Gebrdue erfordert werden, wil:-
rend deffen man fidy friher in Cngland bergleiden in grofen
Mengen, namentlidy von Parabiestirnern, Koriander, Ovangen,
Sugber u. dergl. mebr gu diefem Behufe bedient Hatte, ein Ver:
fahren, weldes leider bei und Gingang gefunben Hat und nady
weldyem die friiher erwdhnte Brauerei in Berlin und pwar in
ber Kiirge auf folgende Weife Ale beveitet.

$. 115.

@8 werden 3. B. 2 Sdyeffel Gerftemmaly wie beim Porterbrauen
angefiibrt, mit Waffer cingeteigt und audy die ferneren Waffergiifie
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gerabe in berfelben Menge und Temperatur ausdgefiihrt. Dagegen
werden gur Alebereitung nody ofhngefihr 25 Pib. Melidsuder bis
auf die fogenannte Bonbonprobe eingefodit unbd bdiefer gefodyte
38he Juder mit fodjender Wiirze wicder aufgeldft.

Die Nlewiirge unterliegt ferner nody, fowohl Binfidts ihres
Kodyens, ald der anberen Operationen, derfelben BVerfahrungsdiweife
al8 biejenige, nady weldyer die gedadyte Brauerei aufdvie §. 93 angefiihrte
Weife Porter beveitet, mit dbem Unterfdyiede, dap nody 2 Loth Pa-
rabiedforner und 4 Loth Koviander jur Fodyenden Alewiire hingu-
gefept werden, womit diefe nod) Y4 Stunde lang foden mugp.

RNady diefer Jeit (Gt man fte jur ALHIHlung auf das Kiihl-
{diff laufen, von weldem fie, wenn fie hier bi¢ auf 13—15° R,
abgefihlt ift, nady dem Gdbrbottidy abgelaffen und in diefem Ge-
fife mit etwa 24 Quart guter Oberhefe jur Gdhrung abgeftellt
wird. Sugleid wird bdiefer abgefiihlten Wiirze, bdie inywifden
ebenfalld abgekiihlte Judermaffe jugefiigt, wenn man diefe, wasd
mm audy gwedmdipiger erdeint, nidyt tiberhaupt {hon mit der
in ber Braupfanne nody im Kodyen begriffenen Wiirze guvor ver-
einigt Bat.

Died Verfahren ift eind von ben vielen von Morrice be:
{dyriebenen, ber, wie Jimmermann bdie fremden Beimifdungen in
ben Getrdnfen gu licken {deint, aus weldem Grunde audy Lep-
tever in feinem Madywerf , der Bierbrauer ald Meifter”, das
nidtd andered ald folde RNecepte enthdlt, die Morrice’{de Me-
thobe Ale su brauen, fo angelegentlidy und mit nur geringen
Berdndberungen, ald feine eigene widtige Crfindbung gur RNad)-
ahmung anempfiehlt. Diefe eben entfpridit aud) der vorfehenden
Befdyreibung.

§. 116.

Wir fonnen indef mit Siderheit behaupten, daf wenn man
nur nad) der erft befdriebenen Angabe, nady welder ndmlidy im

IL 7
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Allgemeinen in ondbon Ale gebraut wirh, alfo ofme alle Jufdpe
audy bei und ein folded Getrdnf bereiten wollte, Daffelbe eben fo
frifttg, angenehm {dhmedend und wie audy dberhaupt dem englifdyen
Ale gleidfommend ausfallen wiirbe ald in England felbft, da, wie
wiv fdyon Haufig su erfiiven Gelegenheit gehabt baben, gar Feine
®uinbe vorliegen, welde ald dad Hinbernif su betradyten wdren.
Sdon wenn man erwdgt, daf der Englinder meift frembdes oft
von und in Gngland importivied, freilidy immer fehr fdhiweres und
auserlefened Getveide und febr felten nur inlindifde Gerfte gur
Bierfabrifation anwendet, mithin in Betreff der gebraudyten Ma-
terialien nun nur nody der Unterdied ded jum Brauen verwven:
peten Wafferd in Betvadyt fommen fBunte, dev aber gewip Feinen
etheblidhen Ginfluf im Gangen Haben wird, muf man bdie Ridytig-
teit diefer Behauptung jugefiehen. Wasd dad Wafjer betrifit, fo
Batten wir fdyon friiher alle Bedenflidyfeiten und Jweifel in diefer
Beyiehung gehoben und nadygewiefen, da ed einen wefentlichen
Ginflup auf dad evjeugte Produft durdyaud nidt auséiben fann.

. 117.

Wenn indef eine fehr gute, fdywere und bHefonders reine,.
b. b von Widen, Crbfen, Hedridy und dergl. gdmylidy befreite
®erfte, wie man nur eine folde yuwe Aleberveitung anwenden muf,
nidt ju diefem Bebhuf amyufdaffen i, und man iiberdies vem Ale
einen eigenthiimbidy fiiferen und angenchmeren Sefdymad ertheilen
will, fo vathen wir flatt durdy andere Jufdpe, wie 3. B. durd
bie oben angefiihrten, nur ben Dritten Theil gut bereiteted und von
ben Keimen befreited Weizenmalz dem gum Berbrauen ju Ale be-
ftimmten Gerftenmalze (von weldem 1ibrigend ebenfalld bHie Keime
fehr forgfaltig entfernt werden miiffen), supufiigen, audy wenn
biefed nidyt gemiigen follte, allenfalié audy eine, nady der dem
Biere u ertheilende Sitpigleit befimmbe WMenge gefoditen Hut-
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uders.  Diefer lepte Jufap verthemert indef bdie gerwonnene
Menge Ale und fann ifhr aud) Betrefis ihrer Dauerhaftigfeit mit
ber Jeit gefdbrlidy werben, auf die Weife, wie wir {don feibher
bied nadygewiefen haben. Wir halten e8 daher fiir ganylidy iiber-
fllffig nod) andeve Methoden von Alebereitung ju befdreiben, in-
bem wir mur nod) bemerfen wollen, daf wenn man fideferes,
b. b. fogenannted Lager-MAle bereiten will, man ju diefem allerdings
einer groferen Quantitit Maly und Hopfen, ald die oben vorge:
fdricbene, bedarf, um eine gleide Menge Ale ju eryielen; wobei
jedod) ferner im Brauverfahren felbft feine WMobififationen weiter
ndthig find, ald gevabe nur {oldje bdie dad Abkihlen der Wiirze
betreffen, da diefe in dbem Falle ndmlidh, daf dad Bier auf eine
[ingeve Jeit dauern und bhievdburd) ein fogenannted Rager. Ale
werbern foll, um 3 —5° R. Yilter jur Gdhrung abgeftellt wer-
ben muf.

S. 118.

Um das fpec. Gewidyt der engliffhen Biere ober wenigftens
bod) Dasjenige Der Bierwiiryen fenmen ju lernen, da, wie wir
{don gegeigt BHaben, bie Bierwage nur die Giite der Wiirje
nidt aber die bDer Bieve {elbft genau nadyweifen fann, geben
wir umflehend eine von Aecum ufammengeftelite Tabelle, nady
welder die 12—14° R. abgehihlten Wilrzen, fiir Ale forwohl ald
SBorter, an fpec. Gewidpte gehalten werden Mnnen, da folde den
Gewiditen der englifhen Original-Getréinfe entfpredyen.

7%
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Gigenthumlidy fpec. Gewidyt der
MalyWiirgen, wenn fie in Gabs
tung verfept werden, in engl.
Plunden pr. Barrel gleidy dem
BVeehaltniffe von 1 Pd. prens.
auf 130 prenf. Lnart.
Nad) Dring und Fages Sadya-
tometer.*)

Specififdes Seridys
des Bieres, wenn
foldyes ausd dem
Gabrbostidy anf die
Abtlarungsfiffer ge-
bradyt wird, in Pfuns
den pr. Barrel.

Syecififdes Seridyt
bes Bieres, wenn
foldyes von den
Abtlarungsfiffern
auf die Lager:BVats
gebradyt twird, in
Pfunden pr. Barrel.

Ale, London .

”

28,4 i
27,75
28,4

”
” ”

” n

Porter, (ftarf. Braunb.) 25,7
25,12
25,14
25,50
26
24,75
25,15
22,15
23,12
22,50
22,14
17,50
184
17,56
17,8
17,9

n ”

n n
”n ”
n ”

n ”

n ”
PBorter, (Rager:Bier)
” ”

” 4

n n
Porter, (gewdhnlidyer)

n [/
”n ”n
n ”

” ”

28,50 |-

” ” 1 814

13,4
12,3
13,6
139
10,4
11,1
11,4
10,7
10,50
10,
11,4
9,8
9,6
9,8
94
85
81
8,15
82
81
85

9,2
9,4
97
9,75
7,3
7,2
7,2
7
6,75
6,56
7,2
6,4
6,2
6,5
6,2
5,4
5,1
5,3
55
52

51

Dod) ber Malzertractgehalt den die Bierwage im Biere wegen
bed Alfoholgehalts nidyt mehr ridytig jeigen Fann, ent{deidet audy

*) &. bie im folgenden §. gegebene Befdhreibung.
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gerade nidyt die Giite bed Bieves, vielmehr hangt diefe Iediglich
von bem guten, veinen, angenehmen, wie berhaupt eigenthiimliden
®ejdymad ab, den bad nadygeahmte, gleidy dem Originalgetrdnf
nady weldem e8 gebraut worben, gleidfommen mug.

s. 119.

Das erwdhnte Sadyarometer von Dring und Fagesd ift den
f{don friiber befdyriebenen Bierwagen gany entfpredend. Die
€eala ift fo calibrivt, dag jeber Grad Derfelben bder Belaftung
von 1 Pfundb entfpridit ober einen Mehrgehalt von 1 Pfund
Wiirgeertract in einem Barrel Wiirge (= 0,97 Pfund preup. in
127 Quart) ergiebt.

p Beiftehende NAbbilbung 14 eigt diefed Sadyaromes
@ ter, welded von ben englifhen Brauern am ‘meiften

Denupt wird. a ift ein Hohler Ffugelartiger Korper mit
ber Scala b und mit vem Sdwimmgewidt (Gleid)-
gewidtdmittel) c. Die oben an der Scala befindlide
Gpige b dient dagu, bdie Feineren Gewidytdien d und
e erfordetliden Fald darauf feden ju fonnen. Die
Geala b ift vievedig devgeftalt, daf bdie Galibrirung
weldye Dei a mit 20 Pfd. aufhdet, auf die der andern
Seite mit diefem Grabe wieber oben anfingt u. {. w.
Bigur 14- oo 3ypifdenabtheilungen bebeuten Sehntelpfunbe.

Die Seite ded Infiruments giebt das Gewidyt aller {dwaden
Wiirsen an, vom Gewidyt des blofen Waflers ndmlidy von 0 bis
u 20 Pio. auf den Barrel. Hiernad) ridtet man fid), wenn das
Sadyarometer fo weit in der Wiirge herabfinft, dag das Niveau
berfelben irgend einen Punft der graduirten Scala berihrt. Hat
pagegen bdie au priifende Flifiigleit ein grofered Gewidit ald
20 Pfd. fo fintt das Infrrument nidyt ein, wenn eé nidt mit einem
ber fleinen Gewidte d und e befdymert wird.

d
.,

(O]

ST



$. 120.

Wir halten Dbei Befdyreibung der englifden Bierbeveitung
ansfdlieflidy nody fir unerldplidy aufpufiihren, welde Menge Ale
und Porter aud einer gegebenen Menge Maly im Allgemeinen in
Gugland eigentlidy erpielt wird, und wobei wir ju mehrever Ge-
nauigfeit junddft erwdhnen wollen, dag die englifhen Mal3s und
Bier-Maage nad) folgenden BVerhdltnifen angenommen find:

1 Quarter (Imperial Quarter) = 5,29 preuf. Sdeffel.
1 Barrel (Baril) = 128 engl. Quart = 127 preuf. Quart.
1 engl. Pfund. (avoir du pois) = 0,97 preup. Pfund.

Diefem nad) erhilt man aus 291 Sdyeffeln Malz nebft 416 Pid.
grinen SKenter Hopfend durd) drei Aufgiiffe, davon ber erfte
12700 Quart von 55° R., der yweite 8382 Quart von 60° RN., der
britte 8128 Quart von 65° R. enthdlt, wosu alfo im gangen 29210
LQuart Waffer verwendet worben find, nady vefpectivem Durdymai-
fden wahrend 1 Stunde und weimal dreiviertel Stunben ofhn-
gefdbr, wobei bie Temperatur auf 50 —52° R. gefallen ift, und
nady dem Berlufte vor 6477 Quart Waffer, welde im Sdyrot
puriidgeblicben ober verdampft find, nody 22733 Quart Wiirze im
Unterftod; weldye 4422 Pfund Malextract enthalten.

Dad Kodyen der Wilrze bedingt eimen BVerluft von 5233 Quart
Waffer, wonady 17400 Quart juridbdleiben, welde bei einem fpe-
cifijdyen Gewidyte von 24 Pfund auf 100 Quart nady 14 Tagen
ein vdllig Flares, ftrohgelbes, woblidymedendes Ale lieferten. Der
Aufgup auf dasd Sdrot Behufd bder fogenannten blauen Wiirye
betrug dann nody 6350 Quart und lieferte damit nod 300 Pfd.
(?) Malzertract.

Gben fo lieferten 422 CSdyeffel Maly jufammen in drei
Aufgiffen von 48, 50 und 55° R., welde 6730 Quart Waffer
betrugen, mnody 4422 RQuart Wiirge in dem Braufeffel und
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2656 Quart von bem Kibl{dyiffe in Den Gdhrbottid), woburd) aus
benfelben 7500 Quart Porter auf dem Rager gewonnen wurben.

Diefed. abgelagerte BVier wird dann fehr forgfiltig auf Fla-
f{dhen gegogen, wobei e8 Hauptfadlidy vavauf anfommt, veine und
burdyaud trodene Flafden und Korfen in Beveitidaft ju Haben.
Wir werden weitethin in einem befondern Abfdynitt iber biefes
PBerfahren und wie dberhaupt BViere am Beften auf Flafden ge-
fillt werben miiffen, bad Ausfihrlidre abhanbeln.
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Sedfter UWbihnitt.
Dad englifd)e-zafels (Tifdy:) Bier.

s. 121,

Die Bereitung diefed Getrints, weldem unfer beffered Ber-
liner Bier jiemlidy gleidfommt, ift eine ber Alebereitung febhr
dhnlide. Diefed leptere Bier enthdlt nur mehr Malzertract, weil
gu Ddeflen Herftellung eine verhiltnifmdpig grofere Quantitdt
Maly angewenbdet wird ald ju der erft genannten. ‘

Man verwendet ju dem Iafelbier gemeinhin ein aud der
beften @erfte fehr gut beveiteted und nur {dwady gedarrted fraufes
Maly an.

Die Farbe deffelben wird durd) die Darrhige dergeftalt be-
ftimmt, vap fie {don orangengelb ausfilt, was ju erreiden eine
befondere Aufmerfambeit und Uebung erfordert. Gin foldes Malj
filfet eben feiner {dydnen Farbe wegen die Venennung Guinea -
farbiged Maly (guinea-coloured malt). Das Maifden und
Wiirgefodyen findet, wie gefagt, auf diefelbe Weife yie beim Ale-
brauen ftatt, ja felbft die Temperatur beim Abftellen Der Wiirze
gur Gdbhrung wird der ber Mewiirze gleidy gebalten, indem audy
biefed Bier durd) Oberglhrung erpielt wird. Der Unterdyied be-
fteht blog darin, daf man die Tafelbieviviire, welde gemeinhin
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fdon am dritten Tage nad) dem Abftellen mit Hefe, verfauft und
genofien wird, nod) durdy einen grofeven Hefenpufap {dueller ab-
© gdbren (3Bt alé bie Alewiirge; ein BVerfalyren, wie wir 8 bei
unjevrem obergdfrigen Braunbicr ebenfalld ju beobadyten pilegen.

. 122.

NAus einem Quarter = 5% Sdheffel Mal3, bei einem Jufap
von vier englifden Pfunden Hopfen, zieht der englifde Brauer
gewdhnlidy 6 Bareel ober 760 Quart foldyen Tafelbiers, weldyes
nody ald Wiirze, aber nady ge{dyehener AbHiHlung, felten melyr als
15—16 Pfund und nad)y vollendeter Gdhrung etwa 4 Pfund
auf ben Barrel enthilt.

Hiufig wird ein foldes Bier von den Alebrauern durd) dHen
britten Wafferaufgup auf die Trebern, von weldem die wei erften
Aufgiiffe jur Alewivye beftimmt find, erjeugt, inbem biefe dritte
Wiirge mit dem in der Alewiirze beveitd abgefodten Hopfen ver:
mifdt und damit fo lange durdygefod)t wird, Bi8 die in diefer
%Iﬁﬁ'tgfcit gevonnenen Floden, dad Albumin (ald Kldrprobe) fidyt-
bar Yerden, weldes gewdhnlidy nady 2 bis 3 Stunden Kodjung
eintritt. Diefe Wiirge wirtd dann gewdhnlid) befonderd abgekibit
und durd) Oberhefe wie die oben befdyriebene ITifdbierwiirze in
Gdhrung gebradyt.

§. 123.

Diefe Tafelbieve find, wie aud deven Bereitungdart hervor:
gebt, eigentlidy nur fehr {dwadye Aleforten, die namentlidy in den
Hausbrauereien nur pad Cryeugnif ded erften und gweiten, bei

“ben Nicbrauereien aber Hag des britten Wafferaufguffes find. Gs
fommt bei biefem Getvinfe Hauptfidlid) darauf an, daf es bdas
ridtige Hopfenbittere und dabei cine vollfommene Klarheit aber
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audy einen leiditen, angenehmen und veinen Gefdymad befipt und
gany befonbers durfiftillend ift.

Diefe Gigenfdaften entfpredyen aber aud) bdie englifden
Zafelbiere auf das Vollftdndigfte; fie find dabel ndbhrend und in
jeber Begichung ald ein gefundes, und auf Flafden geogen, aud
alg ein fiihlended Getrdnf ju betradten.

. 124.

Wir haben {dyon friiher erwdbhnt, dag die Gdhrung der Por-
terpilrge 3—4 und bdie der Alewiivye 6 —8, fa fogar 14—21
Tage unterhalten wird; wir haben ferner audy die Griinde an-
gefibrt wegen weldyer nanientlicl; bas Ale, ciner langfamen G-
rung, bei Deftdndigem Ybfiillen der fid) auf der Oberflidie ber
Fliffigleit bilbenden Hefe, unterworfen witd, Die Temperatur-
erhohung wdbrend der Gdbhrung der Alewiirse fann in derfelben
aud diefem Grunde aud) nidt in gleidem Waafe flattfinden, ald
bei der gdbrendben Porterwoiirse, und gwar ift in diefer Begichung
bie Diffeveny wie 4:1.

Diefed Umftanbed wegen fann bdie Alewiirye und bdeven
Hefe nidyt demifd) auf einanber wirfen, und inbem dasd gebildete
Ferment fortwdbhrend wicder abge{dyieden und dadurd) der ganze
Borgang verlangfamt wird, wird der in ber Fhiffigleit fidy ev-
peugende Alfohol nur einen geringen Theil Hefe aufpulfen ver:
mdgen und der Gefdymad ded Ale’d rein erhalten, wad bei einer
flarf glbhrenden und fdmell beendeten Gdhrung weniger der Fall
ift, ba bier ber Alfohol einen grdfeven Theil der Hefe auf Koften
ber Gnite und Klarheit der Fliffigleit aufldft.

$. 125.

Bei der Bereitung der englifdyen Biere, wenn folde wie die
adyten gelingen follen, ift e8 vor Allem erforderlidy, fehr aufmerfjam,
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veinlidy und piinftlidy in allen den beim Brauen vorfommenden
Bervidytungen ju fein, und namentlidy in dem einmal alé gut
erprobten Verfahren feine auffallenbe Berdnderungen ju treffen.
Jusbefondere milffen die jum Gebriue benupten Matevialien, ald
Mals, Hopfen, Hefe u. f. w. von {ehr guter und fletd gleidymdpi-
ger Befdaffenbeit fein.

Wenn nun aud) in den aufgefithrten Befdyreibungen, nady
welden in den englifden Brauereien, Porter, Ale und Tafelbier
gebraut wird, von einigen Brauern ein etwad abweidiendes Ver-
fahren beobadytet wird, welded oft durd) die Befdaffenheit vesd
Waffers, die Lofalitdt, die Verfdyiebenheit der Materialien, Gerdthe
u. {. w. bebingt ift, fo fonnen wir dody immer behaupten, dag im
Aligemeinen die hier befdriebenen Methoven, die in England ge-
braudylidyen find, die ein jeder Brauer bei Nadyahmungen derfelben
allerbingd und je nad) Grforbern und den Umftinben gemds,
einiger auf vationellen @rundfigen beruhender Mobififationen gern
unterwerfen fann, wie Died e8 einem jebem einfidytdvollen Brauer
iberlaffen fein mug.

Aus diefem Grunde eben halten wir 8 aud) file uberfliiffig,
hier nod) vie Befdyreibungen von ver{dyiedenen anberen Sorten
von Porter und Ale, wie 3. B. Windfor - Dordyefter - Edinburg-
Sweipfennig Ae und dergl. m. eingeln und fpeciell aufyufitren,
weil eben Deren Beveitungdart mehr ober weniger den in biefem
Abjdyuitt aufgefiihrten gleidfommt, im Wefentliden aber ein und
bemfelben BVerfahren unterliegt.
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Sicbenter Abfehnitt.
Die belgifden Bierve

s. 126.

Belgien ift einer der Hauptfipe der Bierbrauevei, und ber
mythifde Konig Gambrinud vlaemifhen Urfprungs. Jn bdiefer
Beyiehung Hat fid) aud) in jenem fLande deutjde Sitte nod) voll-
ftinbig erhalten; gute und grofartige Brauereien finden fidy in
allen groferen Stidten wie auf vem Lande, und die Biere von
Briiffel, Antwerpen, Lowen, Rittidy, Medyeln, Dornif, Dieft, Hoe-
garbe, Tirlemont u. a. Orten find durd) voryiglide Eigenfdhaften
ausgeeidynet, wie fie gugleidy ein Hauptnahrungdmittel Hed Bolfed
bilben und {elbft an den vornehmften Tafeln niemald gany ver:
bringt find.

$. 127.

Die belgifde Bierbrauevrei mup ald eine BVermittelung awi-
{den der engliffen Alebrauerei und den nicderfidfijdyen Weifbie-
ren (®ofe, Broihan u. dgl.) angefehen werben; ed find died alled
Produfte, welde fidy von den Crieugnifien Siiddeutichlands wefent:
lidy unterfdyeiden; Braunbieve find feltener, und gleidhfalld in dem
dlteren Gefdymade der nicderdeutiden (etwa Werfeburger u. dgl)



— 109 —

gebalten. Die Bieve find faft alle oberglbrig, felbfigdbrig, ifre
Bereitung uud Lagerung Hat, wie wir fpdter fehen werben, aller
bings viel Gigenthiimlidyed, bem man den BVoraug der fyftematijdyen
Jadellofigleit nidit jufdyreiben darf; dagegen (Eft fid audy nidyt
verfennen, daf diefe Cigenthiimlidyfeit der Bereitung fid) aud) auf
ben Gefdmad und die fonfligen Eigenfdaften ubertrdgt, und na-
mentlidy dem Gewolnten vieleidht gany unerfeplidy erfdeint.

8. 128.

Man 3ahit in Belgien, nady flatiftifden Nadyweifen im Mi-
nifterio bed Junern, 2500 Braueveien, alfo eine auf 1600 Ein-
wohner, wad {don an fidy auf bedeutenden Werbraud) {dyliefen
IGgt. Ueber dad Brauverfahren felbft bemerfen wir hier nur Al
gemeined, da und bid jept nody die perfonliden Beobadytungen
mangeln, weldje wir an andern Orten anguftellen Gelegenbeit Hatten.
Die Sdyriftiteller tber belgifde Brauevei, wie Dubrunfaut,
" Mond und Veanfen find wieder von anderen Sdyriftftellern be-
nupt worben, welde ifrerfeitd die befdyricbene BVerfahrungsmweife
fdyon Fritijd und practif) genug gewiirdigt haben. Dasd fidy hier-
aud Grgebende ift im Folgenden enthalten.

§. 129.

Die belgijdyen Bieve werden im Aligemeinen aus Maly und
roflem Getveide Deveitet, weldye aufammen fehr fein gefdyrotet der
Maifdyung unterworfen werden. In Bejug auf vas BVerbalten ded
Malzed bei diefer WMethodbe fonnen wir auf dasdjenige verweifen,
was friiher iiber Kavtoffelbiere gefagt worden it. Da die Menge
bed Diaftad in einem Antheile Maly filr mehreve Theile Getreide
ober Stirfe, weldye in Juder umgebildet werben follen, Hinveidend
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ift, fo entfteht nur die Frage, ob nidt der Getveidejufap das Ver-
fahren au fehr verlangfamt, und {don dadurd) den Grund ju jener
Sluerung legt, die in den belgifden Bieven vorwaltend (obwohl
bei den Deffeven Sorten nidit unangenehm) angetroffen wird. Aus
biefem Grunde ift e8 wohl aud), baf man vas WMaly und Getreide
fehr fein {drotet, wodburd) man cine allgemeinere Bertheilung des
Diaftas in der Mifdyung beswedt, die auf die Juderbilbung be-
fdleunigend wirft. Hievausd entfteht jebod) wieder der Uebelftand,
baf das Sdyrot die Seiheldder leidyt verflopft, wogegen man fidy
einer Schidt Weizenfpreu bedient, welde auf den Seifheboden ge-
fdyiittet wird.

§. 130.

Das Maly+ und Getveidejdirot wird nun in den Maifdybottidy
~ gebradt, und dort mit lauwarmem, ungefodtem Waffer vermifdt
tidytig durdygemaifdyt. Um die gehdrige Erivactiondwdrme u ers
balten, I35t man dann in einigen Abtheilungen Fodjendes Waffer
in den Maifdybottidy einfliefen, wovauf man aud dem Maifdbottidy
eine angemeffene Menge Flarer Maifdye in den Braufeflel bringt
und fodyen [Aft. Diefe wird fdlieflidy su der Maifdhe gegoffen,
indbem eine Tempevatur vou hddftens 600 N. Bergeftelit wers
ben mug.

§. 131,

Sm Laufe diefes Berfahrens ergiebt fidy die Sdmwievigleit, die
Wiirse hinveidend {dynell jum Ablaufen ju bringen, indem vas
fdwerere Getreide{drot {dmell niebeviinkt und den Ablauf der Wiirze
hindert. Um bdiefem Webelftande ju begegnen, wendet man didyt
geflodytene Weidentdrbe von 3 Fup Tiefe und 1% Fuf Durdy-
meffer an, welde mit einem flarfen Rande verfehen find und in
bie Maifde getaudst vwerben.
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Qnbem nun die Mafdien ded Korbed nur die fiffige Maifde
durdylaffen, dienen fie al8 Durdfdlige, aus venen man leptere in
ben Braufeflel {dopft. Die Maifde ift dann immer nody mehlig
und friibe, weil bei der niedeven Temperatur des Waffers die Ums
bilbung nody nidyt gehdrig erfolgt ift; fobald fie in Folge der Gr-
wirmung Far geworben und dHad Mehl umgebilvet ift, wird fie
in bie Wilrywanne und von da in den Braufeffel iiber-
gefiibrt. Der Hopfen wird, je nady den verfdicbenen Methoden,
bald mitgefodit, bald blod mit der Beifen Wiirze aufgegoffen.
Das Kodyen ber Wiirye gefdyieht anbaltend, felbft bis ju 40
Stunben. (1)

§. 132.

Die Radywiivien werden in der Regel jur Griengung gerin,
gever Bierforten verwendet, bie aber audy durd) Bermiffung dazu
bienen, gewiffe Mittelforten hervorsubringen, von Ddenen einige,
3 9. ba8 Faro in Briffel, fehr aligemein verbreitet find und weit
verfiilhrt werden. Die drei Wilrgen, weldye durd) die Aufgiiffe ers
halten werben, werben jebe fiiv fidy mit Hopfen abgefodyt, fle filh-
ven dann die Namen Lambif, MArybiecr und Dinnbier, und
man [Aft fie audy {ebe fiir fidy audgdhren.

Wil man aber Favo Dbeveiten, {o werden die Wilrgen von
Lambif #) und MAvybier vor der Glbrung von den Brauern, bis-
weilen audy nad) derfelben von ben Sdyenfern ufammengethan,
Das Faro ift alfo ein Wittelbier ywifdren dem flarfen Lambif und
pem {dwdderen Mirybiere.

- Sn 23wen nennt man ebenfo die unvermifditen Biere aus
ben drei Wiirsen Petermann, Doppelbier und cinfades;

*) MWobl vou alembique, der Heber?
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‘pas cigentlid) fogenannte LWwener Bicr entfteht aud einer Ver-
mifdung von Petermann und Faro.

§. 133.

Al cigenthiimlicy, nidyt aber al8 nadyalhmendwertl, ift bie
belgifdye Gdhrungdmethove gu betradyten, inbem man dort Hufig
bie Wiirgen der Selbftglbhrung fiberldft. Sie werben u diefem
Behufe nady dem Kodyen und Abfihlen mit etwasd ungefodyter
Wiirge verfept, wodburd) der Gintritt der Selbjtgifhrung befdyleunigt
wird. Da id) tber diefen Gegenftand feine Grfahrungen habe,
muf idy midy freilidy aud) eines entfdyiedenen Urtheild enthalten.
Dennod) liegt au Tage, da die Selbftgdfrung wenigftens gany
gewif Jeitverluft veranlaft, alfo audy grofere RAumlidyfeiten in
nfprud) nimmt, und da die belgifden Bieve fidy Feinedwegs durdy
ihre Klarheit ausdgeidmen, fo bdiirfte audy died {don gegen das
beobadhtete Berfabhren einer durd) Selbftgihrung bewirften Unter-
gdhrung fpreden.

Yndere Brauer fepen dagegen dem belgifden Biere Oberhefe
su, wobei natirlidy die Ghihrung {dneller vor fidy gebt.

Qn Bottiden, wo beveitd ver{dicdene Male Selbjtgibhrung
Statt gefunden hatte, tritt diefe leidter ein; offenbar wegen der
Trdnfung ded Holed mit dem Ferment, alfo gleidfals durd
eine Hefenwirfung, die man dody eben nidht will. Die Selbft-
gifhrung erfordert bid au ihrem Gintritte 8 — 14 Tage, worauf
fie dann in (beildufig) 8 Tagen ber Hauptiade nady been-
bigt ift.

Das Faro wirh exft nad) 6 Wodyen geniefbar, ift aber fehr
bauerbaft, {o baf man e8 bid ju 15 Jahr alt in Flafden auf:
bewahren foll.
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§. 134.

Rady Kaifer (Kunft: und Gewerbeblatt des RKonigreidys
Baiern 1842. &. 559) enthdlt:
Ultohol: Grtract: Waffer:
Das Lambif . . . . . 4,700 3,412 91888
» Favo .. ..., 4,100 2,958 92,942
»  @erftenbier . . . 4,200 3,839 91,961
Und bie Wiirye enthdlt Crivact:
vom fambif . . . . . 12,471 Proc. b = 0,518
» Faro...... 10958 » =0,513
»  @erftenbier. . . 11,978 » =0,516
Die entfohlenfiuerten Bieve enthielten nady dbem Sadjarometer
folgenbe Procente, und jwar: dad Lambit . . . . 1,296 Proe,
» Faro ... .. 1,105 »
»  Oerftenbier . . 1,912 »
woraus fid) dber Bergdhrungdgrad beim Lambif . . = 0,89,
» @aro ... =089,
»  @erftenbier = 0,84 ergiebt,
Ueber Den Gefdymad und bdie Befdaffenteit diefer alfo ge-
priiften @etrdnfe fpridt fid Kaifer folgendermaafen aus:

§. 135.

Das Lambif war volfommen Flar, von weingelber Farbe,
beim Audgiefen nidyt mouffivend, nur beim Sdhyitteln und Stofien
entwidclten fid Luftblisden. Beim Crivdrmen aber, ober beim
Auflofen von Kodfaly darin, {Hiumte e ftarf, worausd hervorgeht,
bag bennod) viel und febhr feftgebundene Koblenfiure in demfelben
enthalten yar. Sein Gehalt an folder betrug 0,002 vom Gewidyte
beflelben — ein Gehalt indeffen, wie ev aud) im baierijdhen Biere

IL 8
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angutreffen ift, und wobei man nidt iberfehen darf, daf bie ge-
priiften Bieve Flafdenbiere waren. Der Gefdymad war anfangs
fauer (faft treberfauer), nady dem RNieber{dhluden aber mild und
weinig. Der Gerudy war ebenfalld {duerlidy, &hnlidy dem fauers
werbenden Biere. Wurde das Bier aber ju 300 R. erwdirmt,
bag foblenfaure Gasd dadurd) verfliidtigt, fo hatte ed einen anges
nehmen, fein aromatifdhen Gerudy, wie Malagawein, wasd die edyie
Blume (Bouquet) ded Lambif fei. Beim Ginfodyen triibte ed fidy
nidt. Sein fAuerlider Gefdhmad und Gerud) rihren von dem
fefter auriidgehaltenen fohlenfauren Gafe her. Einem an baierijdyes
Bier gewdhnten Gaumen fagt ed nidyt ju.

§. 136.

Das Farvo ift in Briffel die gangbarfte Bierforte, ftimmt
in den Gigenfdaften und im BVerbalten im Wefentlihen mit dem
Lambif iberein, nur war im Gefdmad ju erfennen, dap bdiefe
Bierforte etwas {dwdder ald Lambif fein miffe, was aud) bdie
nalyfe bethitigte. ©8 enthielt ebenfallg (al8 Flafdyenbier) 0,002
feines Gewidyted Kohlenfdure.

Das Gerftenbier dagegen, weldyes ein Braunbier ift, feht
in gleidem Preife mit dem Lambif. €8 war volfommen far,
fhdumte ftart beim Ginfdenfen, und jeigte fidy im Gefdmad wie
Gerud) ald audy beim Kodyen wie dbas Leptere. Sein Gehalt an
foflenfaurem Gafe war = 0,0019 (Flajdyenbicr).

§. 137,

Lambif und Faro werden vor einem Alter von 1% —2 Jah-
ven nidht in den Handel gebradyt, und dann miiffen fie Juvor
nody mit abgelagerten, b, §. dlteren Bieven vermifdit werben, um
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ibnen, wie bei den Weinen, die dem Biere cigenthiimlidye und
vom Publicum gewiinfdite Blume dadurd) gu ertheilen. Dagegen
wird dag braune Gerftenbier {don nady 6 Monaten Ablagerung
verfauft. Kaifer meint ferner, dap 8 nid)t su wiinfden fei,
von den baierifhen Brauern mit belgifden Bievren verforgt ju
werden, inbem biefe Dabei eben fowenig ihve Redynung findben
tiirden, al8 bdie Brauer in BVelgien mit der Bereitung ded baie-
tifen Bieres. Allerdingd fommt Bierbei Ales auf den gewohn-
ten @efdmad ber Biertrinfer an, vem nur alimdlig eine anbere
Ridtung gegeben werden fann.

§. 138.

Die Malybereitung in Belgien hat viel Cigenthiimlides, ob-
gleidy nidit der Nadahmung Werthes. So 3. B. [dft man bie
@erfte tberhaupt nur etwa 24 Stunben, gleidyviel in welder
Qabhredyeit, weiden, bringt fie bann in Haufen und befprengt fie
von Jeit au 3eit mit Waffer, bis fie fidy exhipt. Davauf bringt
man fie in niebrigere Beete, wobei, infonderd bei warmer Luft,
bad Ginfprengen mit Waffer von Jeit yu Jeit fortgefept und tigs
lidy einige Male umgefdaufelt yoird.

Die BVegetation wird auf diefe Weife im Korne betdntaﬁt,
aber audy nidyt eher unterbroden, bid der Blattfeim fidh) beveits
gu entwideln beginnt, wad hier, wo bdie Malpldge durdyaus
nidyt dunfel gehalten werden, um fo {dneller Statt findet, ein
Umftand der, wie vir im L. Banbe gezeigt haben, der Entwidelung
bes8 Blattfeims fehr forderlich ift.

Dagegen wird dad alfo gefeimte Maly auf der Darre, die
nidt felten aus blofem Haartudy befteht, fehr rvationell behanbelt,
indbem man bie Wirme auf das Maly fehr gelinde und nidyt viel
hoher als bis 35 —40° R. wirfen Lift.

] *
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Bemerfensdwerth) aber endlidy bleibt nod) vad BVerfahren, bdie
Malfeime vom WMalze vor dem Sdroten nidt ju trennen, tweil
biefe, wie ber belgifde Brauer behauptet, dad Bier verbeffern
follen; eine Vehauptung, der wir der friher angefiihrien Griinve
und anberer RNiidfidten wegen niemald beipflidten Fonnen nod
erben,
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Udpter Ubfchnitt.

Die bohmifden Biere

. 139.

Wenn man die Biererjeugung im Grofien betvadytet, fo Ffann
man wobl fagen, daf alle verfdyiedenen Bievarten, welde wirklid
ben Namen biefed Getriinfed verdienen, jwifden den beiden Ertve-
men bed brown stout porter ober bed bittern englifdhen Doppels
Bierd und des nieder{didyfifden, indbefondere aber Ded Berliner Weifis
bierd, mitten inne liegen, weldje beide in Ridfidt ihrer Annehm-
lidfeit und Trinfbarfeit ywar ver{dicdenen, aber dody gleidy alige-
meinen Anfpriidyen geniigen, wlbhrend dasd erftere ein untergabngcé
Lagerbier, basd leptere ein obergihriges Sdhentbicr ift.

§. 140.

Swifden diefen Crivemen flehen nun die dbrigen Sorten in
ber Mitte. AWed wasd niederdeutidies Cryeugnif ift, pflegt fich
mebr dem Weifbiere (wosu dbenn aud) dasd englifdhe Ale gehort)
su ndbern, wdabhrend die oberdeutiden Producte immer ndbher, in
Stirfe, Gefdhmad und Dauerhaftigheit, an die Gigenfdhaften bes
Porters hinangehen, Iy braudye hievbei wobl nicht erft gu bes
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merfen, daf diefe allgemeine Beurtheilung fidy nur auf die landes:
iblidhen und allgemein verbreiteten Cigenfdaften der Brau-Crieugs
niffe beyieht, aber nidt auf die eingelnen Ausnahmen, welde der
befonberen Speculation hier und da ihr Beftehen und Gedeifjen
verbanfen, die aber aud) in der Negel durd) die Begeidynung ald
frembed Bier” bhinveidend darafterifiet find; desdgleidhen audy
nidt auf folde Groberungen, wie fie namentlidy das baierifde Bier
feit einer YUnzahl von Jahren in Nordveutfdland gemadyt Hat;
Groberungen, weldje ofnfehlbar jur Berbeflerung der Bierfabri-
cation iiberhaupt beitragen miiffen, von benen {id) aber weder ab-
fehen nody behaupten 14ft, Daf fie fortwdhrend nur jum Beften
Derjenigen Bierforte dienen yoerden, die eben fidy der allgemeinen
Borliebe erfreut. '

§. 141,

Unter den Bierforten, velde mit Unredit von dem baierifdhen
Biere verdrdngt werben wﬁrben,'ne()men bie bohmifdhen, ju benen
aud) die fdlefifden und oberfidfijden gevedynet werden wuiffen,
eine Hauptftelle ein. Wenn diefe Biere im ANgemeinen leidyter
und weniger dauerhaft find, ald bie baierifden, fo ift die erftere
Gigenfdyaft nidt einmal unbedingt ald ein Tabel anjufehen, audy
[Gft fie fidy durd) eine BVerminberung in dem Waffersufap, in der
Regel aber {don durd) BVerbefferung der Erivaction und dHed Kody-
vetfahrend bald befeitigen; bie aveite aber liegt ebenfall8 gany in
ber Hand ded Brauers durd) Berbefferung dber Gihrmethode und
Rerbiitung ded Ueberganged unvollfommen umgebildeter Maljtheile
in pie Wiivze.

Sdyade aber wiirbe e8 fein, wenn man in Deutfdland, an-
ftatt tiberall bie ndthigen Berbefferumgen bed Verfahrensd einjufiih-
ven, nur bavauf finne, die mannigfadyen Bierforten burd) wenige
NMufterarten ju erfepen.
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§. 142,

Die bobhmifdye Bierbrauerei ift febr alt; fie hat ed mit Der
pfdlifden undb cheinifdhen gemein, dap fie theilweife neben dem
BWeinbau befteht, deffen Ausddehnung in Bohmen jedod) nidyt be-
beutend genug ift.

Ginen eigenthiimliden Ginfluf 1ibt, wie anderwdrtd fo aud
bier, auf diefen Jnduftriegweig der Holyreidithum und die damit
in Berbindbung ftehende Glasfabrication im Lande, indem das Fla-
{denlager Der Bieve in BVobhmen, Sdileflen und den ndrdliden
Provingen weit mehr ald im Baieri{den im Gebraude ift.

Mandje Biere wiirden ofhne diefes BVerfahren gar nidt be-
fteben Eonnen.

§. 143.

Die bdbhmijde Bierbrauevei befipt wenig Cigenthiimlidyfeiten
bed Berfahrend, welde nidyt beveitd bei friheren Befdyreibungen
evwdhnt worden wiven. Jm Algemeinen herridte frither die Ge-
wobnbeit dad Waffer abjufodien, wovon mau aber feit {dngerer
eit {dhon wieder und aus pem Grundbe purtidgefommen ift, weil
biefes Berfahren ald eine Jeits, Arbeit:, Gerdth- und Holyver-
fdywendbung betradytet worben iff, womit wir unsd indef, aus {don
feiiher angefiihrien Griinden, nidyt einverftanden erflfiven fonnen.

Allein diefes Verfahren hat in dem gedbadyten Lande um fo
weniger Bebeutung und fonnte um fo eher aufgegeben werben, ald
8 dort nidt forohl Fohlenfaure, fidy beim Kodyen niederfdhlagende
Grofalze, al8 vielmelyr, wie in Oberfranfen, voryiglid fdwefelfaure
Salge find, die fidy im Brunuens und Ouellwafler befinben.

Da nun Glauber- und Bitterfaly {ehr leidyt [o8lidy find, und
8 .3u ifrer Lofung feiner Gafe bebarf, fo it aud) daé Kodjen
be8 Waffers wirllid) 1iberfliiffig, und man hat e8 aud), wie ges
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fagt, und wobl nur bdiefed lepteren Grundes wegen, iliberall wo
man auf rationelle Berfahrungsdweifen finnt, aufgegeben.

$. 144.

Sur Grtvaction der Wiirye aud dem Malje pflegt man in
Bohmen ein Aufgup - Abfodungs s Berfahren (Jnfufo - Decoct) ein-
aufdlagen; bdie Maifde felbft wirtd ndmlid folgendermaagen
bereitet, ' .
Man Fodyt yunddft, yoie oben ertodhnt, die gange erforderlide
LQuantitit Brau: und Mai{dwaffer, um foldes fodann, je nady
ber Jahredseit, auf 25 —30° RN. ablhihlen ju laffen, ober man
bringt nur einen verhiltmifmdipigen Antheil ind Kodyen, um fo-
bann durdy BVermifdung bden gewinjdten Whrmegrad u er-
reidyen.

Mandye Brauer giefen giemlid) heip (bis 50° R.) auf, was
iibrigend aqud) ohne RNadytheil fiir das Maifdygut gefdehen fann,
in fofern nur biejenige Tempervatur tiberhaupt nidt dberfdritten
witd, bei welder die Kleifterbilbung beginnt und die WirFfamfeit
bed Diaftad aufgehoben wird,

RNadjbem pas Malifdrot mit bem Brauwafer vereinigt und
4 — 5 WMinuten tidtig vermaifdt worden ift; fiigt man den bis
dabin in der Braupfanne jum Kodyen gebradyten Reft des Waffers
(etwa Y Ded GJangen) bei, und fellt damit die durd) das Fifleve
Maly Herabgedriidte Temperatur in der Maifde wieder Her.

§. 145,

Dag Koden der Didmaifde gefdieht in der Art, dap man
bag Maly{dyrot, unter Ablaufen der Aufgupfliffigleit, ausé dem
Maifdbottid) Hevaus{dopft und in der Braupfanne jum Kodjen
bringt.
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Se dider diefe Maifdye ift, defto mehr hat man fid) natirlider
Weife vor dem Anbrenmen bderfelben ju hiten. Audy fiillt man
nidt ju viel Maifde in die Pfanne, damit fte theild nidyt ber-
laufe, theild audy {dnell genug ind Kodjen fomme. Denn bdiefe
gange Procedbur {oll, wie deren Wiederholung, sunddft nur daju
bienen, der Wiirge im Maifdybottidhy cinen hHoheren Temperaturgrad
ju verfhaffen, inbem Die lepteve unterdeflen bededt ftehen bleibt,
bi8 nady etwa einer halben Stunde die erhipte Didmaifde ibhr wie-
ber im Bottide jugefept wird.

Ghe man aber bie Didmaifdye wieder aufiillt, unterfudt man
aunddft, ob fie gehorig fid) abgefest hat, d. B. leidit von den Tre-
bern fidy abfldrt und die brdunlide ober bernfleingelbe Farbe einer
guten Wiirge peigt. Jebod) niipen diefe Proceduren in-fofern nidt,
alg damit in Feinem Falle eine reidhlidere Crivaction der Wiirze
bewirft wird; und wenn nidt, vie aud) Balling bereitd ent:
fdyulbigend und beredymend nadygewiefen, der Ueberfdyuf von Diaftas
im Male jur BVollendbung ded Umbilbungsproceffes ausreidht, {o
wiirbe aud der Kodyung der Maifdye eine Jerftdrung von Material
hervorgehen miiffen.

§. 146.

Man wiederholt bas Koden und ven Jufap von Didmaifde
(unter befidinbigem Ausfdhdpfen ber lepteren in oben angefiifreter
Art), nody ywei Mal, worauf die verlangte Temperatur von 60° R.
eingetveten fein muf. Juglei®) bringt man einen Fleinen urid:
gebaltenen Antheil (etwa Y50) Waffer jum Crfage ded Verfody-
ten, in die Braupfanne, wWasd jugleid) dagu dient, diefe gefiilit u
ethalten, und fo vor nadtheiliger Cinmvirfung ded Feuerd ju bes
wahren, Wahrend man nun die Wiirge in die Wiirgwanne , abs ‘
laufen [Qft, Fommt diefed Waffer ind Koden und wird fo vors
fidtig al8 mdglid in ven Maifdybottidy geleitet, um die Maifdye
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nidt wicder aufpuriifren. 3Jn der Braupfanne aber evfegt man
bag abgeleitete Waffer fofort durd) Wilrge aus der Wiirswanne
(Grand).

§. 147.

@8 Lipt fidh durdyaud nidt in Abrede fiellen, dap diefes Vers
fahren mit Ruidfidt auf die dabei verwandten Krdfte und Mittel
viel Mangelhaftes hat, voryiglid) aber eine unndthige Ber-
sehrung von Brennftoff und Arbeitdfraft in fidy fdliept, wdibhrend
e8 vationell nidyt moglidy ift, einen in demfelben rubenden Bor:
theil fiir bie Grivaction Hevausdjufinden. Jebod) ift Diefer BVerluft
wenigftend Tfein divecter, benn wdlrend er den Preid erhoht ober
ben Gewinn ded Brauerd vermindert, {dyadet er dody in Ffeiner fo
exheblidyen Art Der Giite ded Biers.

Den groften Bortheil aber ichen die bohmifden Biere aus
ber Giite und der an Ort und Stelle groferen Wob(feilbeit ifyres
PHopfens.

§. 148.

Man pflegt den Hopfen in Bohmen nady der Art anjuwen-
ben, dbag man ifn gany und umgerriffen mit den beiden Haupt:
wirgen foden [3ft, darauf aber bie MNadjwiree damit vers
fest, bdie pann freilidy und wie gevdhnlidy nidt viel Erivact mehr
exhdlt.

Mehrere jichen e8 daher vor, Den Hopfemufap in wei
Theile gu theilen, von benen der erfte mit den beiden erften Wiir-
jen, dev pweite nur mit Der lepten von bdiefen gefodyt wird, worauf
pas Gange baun der Nadywlivie ju Gute fommt.

Ueber bas Grivafyiven bed Hopfend bhaben wir und {don
im Algemeinen audgefproden und etwad Befondered nidt bin-
sugufiigen. @8 wird immer cinerfeitd von der Befdaffenbeit besd
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Materiald, anbeverfeitd von bder Sorgfalt, Aufmerffambeit und
Ginfidt bed Brauers abhdngen, ob man bdie Beftandiheile Dies
fed Ctoffes in mdglidfter Giite und Menge dem Biere einver:
leibt, ober ob man fid) unndthigen und Pen Werth verminbern-
ben RNadytheilen, namentlidy der BVerfliditigung des dtherifden
Oeld ausfept.
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Neunter bfchnitt.
Das baievifde Bier.

. 149.

Wit gehen nun gu der Befdreibung dedjenigen Brauverfah-
tend iiber, aus weldem in Deutidyland der widtigie Jweig der
Bierproduction befteht, nlimlid) ded baierifden Bieves. Ghe
wir jedod) die Darftellung ded BVerfalrens felbft unternehmen, miiffen
wir Der verfhiedenen Meinungen gedenfen, welde man fid) diber
die Gigenthlimlidyfelt und Unnadyahmbarfeit jened Getrdnfes ge:
bilbet hat und die Umftdinde nadpweifen, welde feit langer Jeit
Giite und gleidmapige Befdaffenheit ded baierifdyen Bieved fidyern,
Umftinde welde von folder Art find, daf man fie audy an an:
beren Orten mit der groften Genauigleit Herbeifiihren fann und
weldye geniigen fiir die Crzeugung gleidy werthooller Probufte.

$. 150.

®leid) wie von anbern RQinbern und Orten hat man audy
von Baiern die Behauptung aufgeftellt, dag Boben, Klima, Waf-
fer, SKellereien und befondere Geheimniffe die Cigenthiimlidyleit
bed Produfted bebingten. Wad Den Boben betrifft, o it fidy
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nidht leugnen, daf er auf die Befdyaffenbeit der Materialien na-
mentlidy alfo bed Malzed und Hopfend, von Cinfluf fein fann,
obwohl fidy nidyt behaupten lift, da eine Frudt wie die Serfte
ausé ben verfdyiedenen Bobenarten, in denen fie iberhaupt mit
Bortheil gebaut werben fann, folde Beftandtheile aufnehme, welde
cine Ber{djicbenheit der Brauprodufte bedingten. Veweid bdesd
Gefagten Lagt fid) aud der Theorie und der Crfahrung fifhren.

Theoretifd) genommen ift ndmlidy aller Antheil, welden das
Maly an ber Bierbereitung nimmt, auf drei Grumbdftoffe, das
Stirfemehl, den Kleber und dad Diaftad begriindet,

Dag Ctarfemehl ift befannt al8 eine organifde Jufammen:
fepung von der groften BVeftimmtheit, welde, foviel wir wiffen,
burdyaus feine Berdnderung erleidet. Man zieht 8 in gleider
Art und Weife unter allen Klimaten und auf den verfdievenften
Bobenarten, auf den Jellen von Friidten, Stengeln und Stim-
men, wie aud Wurzeln und Wuryelfnolen.

€8 ligt fid daher unbedingt behaupten, daf e in dem
baieri{dyen Malie in gleider Art wie in einem anbderen enthalten
fei. Daffelbe mup offenbar vom Diaftad gelten, indem diefer au
jedem foldyen Keimungsdprocefle nothwenbdige Pflamenftoff ebenfalls
von gleidmaigiger Mifdyung bleibt.

Der Kleber bdiivfte war nady den verfdiebenen Pflanyen-
arten und Theilen von benen er entnommen wird, von ver{diede:
ner Befdaffenheit fein, jedod) ift nidt au vergeffen, dag er im
®dhrungsprocefie audgefdicden wird, und dbap wenigftens hierbei
fid ver Kartoffelfleber eben fo wie der Malfleber verhilt. Wenn
alfo bei fo verfdiedenen Pflangen hierdurd) feine Werfdyiedenkheit
in bem Refultate ded Brauens hervorgebradyt wird, fo At fidy
nody weniger annehmen, dag died bei gefunden Pflangen von ders
felben Art mdglidy fei.
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. 151.

Das Klima von Baiern ift theild in fid fehr ver{dieden,
theild von gleidyer Befdaffenheit mit anbern angrengenden Linbdern,
bie fein Dbaierijdes Bier erjeugen. Daffelbe gilt vom Waffer,
weldyed allerbingd vorherridend Falf- und gypshaltig ift; derglei-
den Mifdung findet fid) hdufig aud) anderwdrtd vor.

Auf die Kellereien hat man mit Redyt grofen Werth gelegt,
aber 8 ift ein yolUfommener Jrethum, wenn man glaubt, vag in
Baigrn durdweg Felfenfeller angetroffen mwiirben. Diefe finden
fidy vielmehr in der Regel nur in den gebirgigen Theilen, in
Franfen und Oberbaiern; die Milndyener Keller felbft find Feine
Felfenfeller. Dagegen hat man foldye an anderen Orten in Deut{d)-
land, am Rhein, in Sdwaben, Hefjen, Thiivingen, Sadyfen und
Sdylefien vielfad) und von derfelben Ghite, braut aber dort Hennody
fein Daierifdes Bier.

Wie wenig endlid) die ,befonderen Geheimniffe” baieri-
{der Brauereien jur Bereitung eined guten und ddyten baierifdyen
Bieres nothig find und beitragen, werben wir in Folgendem jeigen.
Diefelben Sorten Hopfen endlid) (namentlid) frdanfifden und bdh-
mifden) welde man in Baiern verwendet, beyieht man audy
anberwdrts. )

§. 152.

Die Grfahrung lehrt ferner, daf das baierifde Bier von
Ulm bis nad)y Baireuth, und von Wiiryburg bi8 nady Tdl3 und
Tegernfee, tiberall jwar in ver{diedener aber dody gleidy guter
Befdaffenheit beveitet wird, obgleidy auf diefem audgedebnten, nad
fénge, Breite, Hohe und Bobenart fo verfdyiedenen Gebiete eben
fo wefentlidye Unterfdyiede obwalten, ald die meiften bieverseugenden
Linder in fid) und mit Baiern aufjuweifen Haben. Von bden
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HAlpen bi8 an bie Ufer der Jfar und Donau, fo wie jenfeitd bis
jum Rbdn- ober Ihiiringerwaldgebirge, von bem Fufe Dbed
Cdwarywaldes big jum Fidtelgebirge ift dod) gewif die Man-
nigfaltigfeit der Flimatifden und geologifdyen Verhdltniffe fo grof,
baf wenn bie Bereitung ded BViered vom Klima und Boden ab-
hingig wdre, man gar nidt einfehen Founte, wie ed ein Ding
mit bem Namen ,Daicrijdhes Bier” in allen diefen verjdhiedenen
Gegenben geben Founte.

Wir werben hiernady nothgedrungen auf Betradytungen anderer
Urt verwiefen und finden die Urfade der Giite diefes Produfts
in Baiern wie in Cngland, einerfeitd in einer allgemein fidy gleidy-
bleibenben Braumethode, fobann aber in der Sorgfalt, mit iﬁeld)er
ba8 Gefep Mipbrauden, Falfdungen und BVertheuerungen ent:
gegentritt.

§. 153.

@8 ift bies leptere ein fehr widtiger Punft fiiv jeve fidy
entwidelnde ober hoher ftrebende Brauinduftrie. Die volfommene
Freibeit bed Gewerbed, wie fie ald der grofte Hebel aller. Ent-
widelung gelten muf, foll allerdingd nidyt beeintrddytigt werden,
audy wo ed fidy von Lebensbediirfniffen wie Bier oder Brod Hhan:
belt. Aber dbaf man bei Waaren, deven unmittelbaver Verbraud)
gunddift ein volljftdndiges 1lrtheil diber ifre Giite nidyt suldpt,
gewiffe allgemeine Maafregeln feftfese, vermdge deven der BVer:
braudjer wenigftend davor gefidert fei, daf er ftatt der verlangten
Waave irgend eine anbeve erhalte, ift eine Forderung, welde die
Biirger an den Staat, in fo weit fie ausfiihrbar ift, fiberall ftel-
Ten fonnen. Unter bem Namen Bier foll eigentlidy nie ein anbderes
@etrdnf ald das ausd Hopfen, Mehl und Diaftad (Maly, Kartof-
feln mit Malz, Getreive mit Maly) beveitet, verfauft werden diir-
fen, wobei e8 Jebem natiielid) unbenommen bleiben mug, anbdere
bierdhnlide, bder Gefundheit nidt nadytheilige Getrdnfe unter
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anbere Namen 3u bereiten. RNur den BVierbrauern miifite wvielleidyt
ber Gontrolle wegen, bie gleidyeitige Bereitung nody anderer bier:
artigen Getrdnfe unterfagt fein.

Die Gewerbefreiheit leidet unter einer folden Beftimmung
teinedweges, da ihr Jwed nidyt fein Fann, eigenniipige Beftrebun:
gen jur Tdufdung ded Publifums ju forbern, fondern nur bder,
bem Gewerbe, vermdge der frefen Mitbewerbung aller Krdifte, die
grofte Cntwidelung auf geiftigem Wege ju verfdaffen.

§. 154.

Gin Marimumpreid ded BVieved, wie er in Baiern Defteht,
bat mit Der gegenwdrtigen Betradtung nidtd gemein, yasd wiv
bier ausbriidlidy bemerfen wollen. Die Biertare ift eine wirkliche
Befdranfung der Gewerbefreiheit, welde ihre Entjduldigung, ja
wie leidt unter Umftdnden ihre Redytfertigung davin finden fanm,
dag fie ein unentbehrlidyed Rebensmittel betrifft; welde aber dody
mit den wahren Grundfigen der Gewerbefreiheit nidt im Cin-
Flange fteht. G8 ift vidtig, Daf eine Brauerei fiir ihre nddjten
Umgebungen, namentlidy auf Dem”Rande, ein gewiffes Monopol
audiibt, inbem die Mitbewerbung anderer ober gar die Crridytung
neuer Brauereien nid)t fo leidht ift. Snbeffen glaube iy nidyt,
bag diefer Uebelftand eine Abweidjung von dem Grundfape redyt:
fertigen Fann, am wenigften da, wo Gewobnbeit und aligemeine
Sitte bereitd tiber bie durdfdnittliden Preife des Bieres ent-
fdyieben baben.

. 155.

Um bem Lefer einen Begriff davon ju geben, daf der Brauer
in Bajern mehr ald anderwdrtd namentlidy aber mebr ald in
RNorddeut{dland den groften Laften, déemnad) den grdften Hinber-
niffen ded Vetriebed untevworfen ift, und daf feine gedeifliche
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fage nidit etwa auf ihm gugeftandenen Vortheilen, Jmmunitdten
oder Aufmunterungen berubt, wollen wir hier die Darfiellung des
Hm. Hagen, Braumeifters in Cifenberg, ausd bdeflen Werfe:
Bajern und das baierifhe Bier, folgen laffen.

»Man darf nidt etwa glauben, daf die RNegierung etwas
qur Begiinfigung der Brauerei thut; im entgegengefepten Falle
ift bie Brauerei mit einer fehr hohen Staatdabgabe belegt; die
felbft oft ein Drittheil des Preifes ves Bieres betrdgt unbd dadurdy
bie Haupteinnabhme in der Staatdeinnalhme bildet, indem fie trop
bem, daf aller Grund und Boden befteuert ift, dod) die Cinnahme
von der Grundfteuer nod) iiberfteigt. Aufer diefer Braufteuer ift
nody eine Huffdlags- Kontrolle, bdie bisweilen fiir den Brauer -
febr Liftig wird. Gubdlid) ift die Brauerei oft nody mit einer
Gemeinde - Auflage von 1 bid 2 Pfund fiir das Maaf Helafiet;
cime Reveniie, mburd; allein oft mandyer Gemeinde e8 mdglidh
war, fid von ihrer Sdulbenlaft ju befreien, ober ifhre Gebdubde
gu bauen, ifhr Perfonal ferner ju erbalten, wie audy enblidy ifre
Berfddnerungspline ausdjufiihren.

Sind nun alle diefe jum Theil hHohen Abgaben entridhtet, fo
ift ber Brauer, wie fein Bier nod) nidht frei. Jept evft fale er
ber firengften Polizei - Auffidyt anbeim. Nidyt nur dap fie fein
Maaf fireng beaufitditigt, {o beftimmt fie ihm aud) nody die mandy-
mal in gar feinem Verhdlmiffe fehenden Bierpreife und iberwadyt
ihn Deftdndig, Daf er nur immer guted, gebaltreidyed Bier jum
Rerfauf bringt; im Uebertretungsfalle treffen ihn fehr Hohe Stra-
fen. Gelbft in feinen ftaatdwirthidaftliden Berhltmiffen ift er
ben Gaftwivthen gleidygeftellt, d. §. wegen feined offenen Gefdydf-
ted von den erfien Stellen ald8 Magiftratdperfon audgefdlofien,
wihrend Apothefer und felbft Krdmer jugelaffen werben.”

IL 9
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$. 156.

Man frdgt nun billig, wie trop aller hier aufgesdbhiten Biir-
Den und trop der, dem Grvundfag nody nidt au billigenden Ve-
f{dhrdnfung ved Gewerbebetriebed durd) Feftftellung eined Marimum-
preifes (ber Biertare) der Jwed, ein gutes, dem aligemeinen Be:
biirfnif entfpredjendes Bier ju haben, in einem foldyen Umfange
exveidyt werben fonnte, daf das Yusland fid) die baierifde Bier-
probuction, weit entfernt fie yu erreidyen, fogar jum Mujter nehmen
miiffe.  Die baierifdye Regierung Hat den einmyufdlagenden Weg
gleidfalld nidt von Anfang her betreten. Sie erlief eine grofe
Anzahl von Verordnungen, namentlidy in den Jahren 1799 bis
1811, weldje unmittelbar in den Braubetrieb eingriffen, erwirfte
aber damit feine Berbefferung ded Bieved, vielmehr mannigfadye
Klagen und indbefondere Remonfirationen von Seiten der am
weiteften {ortgef{dyrittenen und audgejeidymetften Brauer.

Folgen wir in der Betradyinng ded ferneven BVerbaltensd der
Regierung wiederum dem angefiihrien Gewdhrémann Hagen.

.

$. 157.

HStatt fidy um bdie eigentlidie Brauevei felbft ju befiimmern,
{dlug die baierifdie Regierung einen andern Weg ein. Sie er-
liep unter dem 25, Upril 1811 ein Gefep, worin die Grunbdlage
ber Bierfoftenbevedynung angefithrt war, und vegulivte nady den
angehdngten Tarifen die fefftehenden, unwanbdelbaren SKoftenprodufte
von gwei Sorten Bieren, ndmlidy gewdhnlidhes (Winter-, Lager-
unb Sommer-) Bier, wonady die Kreid-Regierungen nady den in
ihren Gprengeln ftattgefunden Habenden Gerflen: und Hopfenprei-
fen al8 wanbelbaren, bald fallenden, bald fteigenden Grdfen, die
Bicrpreife nad) vem Tarif halbjdhelidy feftfteliten. Bei diefer Bier-
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preid - Beftimmung war anf ein guted, gehaltreided Bier Bebadyt
genommen, denn man fepte feft, dbaf
1) aus einem baierifdyen Sdyeffel trodnen Malzes und 3 Po.
Qanbl)opfctis 7 Gimer ordinfred BVier (Winterbier) und
2) aus cinem baierifhen Sdeffel trodnen Malzed und 5 Pip.
bobhmifhen Hopfend fedyd Cimer Lager: (Sommer:) Bier
eryeugt werden follten,

Andere Biere, ald weifed und Weizenbiere, find nidt im
Farif mit aufgenommen. Dabei ift die Polizei angewiefen, nidyt
nur fireng davauf gu fehen, fondern die Keller ofters wegen der
Giite ded Bieres au unterfuden und die Contravenienten im Be-
tretungsfall fehr empfindlidy ju beftrafen, die Beftrafung aber nody
obenein ju verdffentliden und wohl gar dasd geringhaltige Bier
unter Polizeianfiidyt dffentlid) weglaufen ju laffen. Das ift aller-
bingd cine Ghrenfadye fiir den Brauer, und fudyt died daber fo
viel al8 mdglidy yu vermeiden.

Sd halte diefed fir den Hauptgrund der guten
Biere in Bafern”

$. 158.

Wir 1ibergehen, was iiber die Grundlagen einer Preisfefts
fepung gefagt werden Fonnte, nady denen in Baiern die Tare
pes8 Viers von den Regievrungen der ver{diedenen Landesdtheile
feftgeftelit wird, um fo mehr, ald fowohl die Creigniffe in Miin-
dyen im Jahre 1845, al8 die Vorgdnge in den baierifden Kam-
mern flar erfennen laffen, baf Maafnahmen folder Avt in RNord-
beutfdyland, befonders in Preufen, aud) nidht die geringfte Auss
fidyt baben, audgefiihrt ju werben. _

Mit wie grofer Sorgfalt man audy einen Preid ausd den
Koften ved Rohmateriald, der Anlage. und Betriebs » Jinfen, der
Unterhaltung des Arbeitslohnes, der Gerdthfdaften, Heigung u.

9*
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f. w. fefauftellen gefudyt Hat, ift dod) immer nur ein Sdwanfen
swifden pwei BVerhdltniffe yu bewirfen gewefen, die fidy bei freier
Goncurreny wohl ju Gunften beiver Theile, Ded BVrauers und bdes
Verzehrers, nody beffer wiirben audgegliden haben. Audy find
“bie nod) beftehenden Gefepe ded Jahred 1811 diber ben Gauter:
preid, ober Demjenigen u weldem ber Brauer dem Wirthe dad
Bier im Faffe verfauft, nidts weniger ald in entjdyiedence Wirt-
famfeit, vielmelhr ,nehmen die Regierungen oft Umgang davon
und fegen oft weit gevingeve Bierpreife feft ald im Tarife
ftehen.” _

Hieraud - erhellet, daf der durdy die Tare feftgeftelite Mari-
mumpreis, an weldem dod) in der RNegel feftgehalten wird, den
normalen Berdienft ded Brauerd uberfteigt, und bdiefer Umftand
allein erflivt die Moglidfeit, dap in ungiinfigen Jeiten an den
Brauer die Forderung geftellt werden Fann, felbft mit Verluft
weiter ju brauen; natdelidy aber fann man ein foldes BVer-
haltnif nidt nennen.

$. 159.

Die Geheimnifle, wodurd) trop {oldyer Cigenfdhaften und Be-
teiebdeinfdyrinfungen dad baierifde Bier dennody feinen Voryug be-
hauptet, liegen eben in Dem andeven Theile Ded Gefepes, in der
forgfaltigen leberwadyung einer foliben Production, im Uebrigen
aber berulyen fie, wieHagen fid ridtig ausdviidt, nur auf einer
umfidtigen Behandelung beim Maljen, Branen und Gdhren.
Man Hat in Baiern vier verfdiedene Sorten Biere, dagegen wie
in allen 2andern verfdyiedene, wenn aud) gegenfeitig fidy anndhernde
Braumethoden, verfdiedened Waffer, verfdyiedened Getreide und
bennod) ein voryiglid guted Produft, weldes von angenehmem
bitterfiigem Gefdmad, einem eigenen, Hddft aromatijden lieblidyen
®erud) und einer rheinweindhnliden und Faren Farbe ift.
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Dies beweift und, dap es nidyt allein auf die jum Brauen
vermwandten Materialien, vielmehr befonderd darauf anfommt, alles
im Malze vorhandene Stirfemehl mdglidft in Juder und Der-
trin umguwanbdeln, alle Crtractivftoffe fo viel ald mdglid ausdju-
{dyeiden, viel RKleber yum Gevinnen au bringen und in einem ge-
wiffen Grade die Dertrinbilbung ju beherridyen.

s. 160.

Hauptfddlidy aber beruht die Eryeugung ded in fo vorigli-
der Befdaffenheit und Giite fidy gleidybleibenden Ragerbieves in
Baiern lediglidy auf der durdyweg guten, Frdftigen und nady ratio-
nelleh Grundfdpen in ihrer Vollfommenheit durdygefiihrien Unter-
gihrung, - weldye der Daierifdhe Brauer gleidfam fludirt, in allen
ihren Gingelnheiten und Grideinungen erprobt hat und vor Allem
auf dag Befte ju leiten verfeht. Hierausd indbefondere entfpringt
bie fidere Gryiclung eined fo vortreffliden Getrdnfs, wie ed
Baiern durdyweg liefert und fonady fann man mit Redyt behaup-
ten, daf von der Gdbhrungdmethode allein, die Giite Ddiefed an
geloftem Kleber armen, mithin nur flaven und Frdftigen Bieres
abhdngig bleibt.

- Bon bdiefer Ueberseugung durdhdrungen und wohl wifjend,
dag in wirmeren Jahresdjeiten die Untergdhrung nidyt gut durdy-
gufiihren ift, braut der Baier dasd untergihrige Lager: (Sommer:)
Bier nur in den Monaten Oftober bid WMiry, Hddftens April,
alfo in der Fdltern Jahredjeit ober dody nur fo lange, bi8 bie
‘Atmofphdre Feine [Hihere Tempevatur ald Hodftens 8° Wivme
angenommen Hat; ein Verfahren, deffen Griinde wir fdon im
L Banbe bdiefed Werfed iiberhaupt befprodyen haben.

s. 112,
Wir wo,IIen' nun punddyft die Befdyreibung der Braumethode,
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nady welder im Allgemeinen in Ober: (Alt:) Baiern und na-
mentlidy in Mindyen felbft Lagerbier eryeugt wird, moglidft fpe-
ciell auffiilhren,  und dann nody einige anbere in den einjelnen
Provingen diefed Konigreides geiibte Verfahrungdweifen, wie andy
biejerigen nad)y welden in Preufen fogenanntes baierifdes Bier
gebraut werben fann, folgen laffen.

@8 witd inbef gu mehrerer Verftdndlidyleit ndthig fein gu be-
merfen, daf die baierifden Gewidts- und Fhifjigleits - Maafe
in folgenden Berhdltniflen gu den preupifden fehen:

1 baicrifder Sdeffel — 6 Mepen — 12 Viertd — 48 Maagpel

= 192 Dreifiger = 4,0457 preuf. Sdeffel. (89 preupifdhe

Edyeffel geben anudbernd 22 baier. Sdyeffel ober 132 baier. Mepen.) .

1 baier. Fap — 25 Gimer — 1600 Maaf = 1,147 preup.

Obm u 120 Quart. (14 preupifde Quart obhngefihr = 15
baierifde Maaf.)

§. 162.

Daf das Maly in Baiern nady einer fehr forgfaltigen und
guten Methobe Dereitet wird, indem man ed iibrigend nidyt felten
in langen Keimen, wenn audy nidt gerabe ju Filymaly {diegen
[aft, ift leidyt ju evmeffen und bedarf daher wohl weiter feiner
Griwibhnung, ebenfo daf, {don um die frrohgelbe Farbe im Biere
gu erreidyen, bei mafiger Darrhige gedaret wird.

Aber e ift wohl ju bemerfen und feltfam genug, daf der
Brauer, gumal der in Altbaiern, fidh) an feine beftimmte Norm
fite bie Quantititen Waffer bindet, die er jum Einteigen wie jum
Ginmaifdhen iiberhaupt amvenbdet, vielmehr diefes theild nady Er-
fabrung, theild audy nady den Umftdnden einvidytet, nady welden,
wie wir gleidy fehen werden, das Maly in BVerbindbung mit dem
Waffer fid) gqut bearbeiten Iift und endlidy indbefondere foviel
Sliifiigfeit wicder Hergiebt, ald von dem ecingemaifdten Malze an
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Menge von Bievwiirge uberhaupt gejogen werden foll. RNady dies
fen Grundfdgen alfo verfihrt man auf folgende Weife.

$. 163.

Suvdrderft wirtd die Braupfanne und der Maifdbottidy, wel-
der in Baiern gewdhnlidy die im §. 101 ved I. Bd3. angefiifyrte
Gonfteuction befipt, nady Crfordern mit Faltem Waffer gefiillt, dasd
erftere Gerdth ndmlid) gany voll und dasd legtere mit einer folden
Menge ald der Brauer erprobt hat, daf davon ndthig ift um mit
biefem Dad u vermaifdende Malzfdyrot auf die {dyon fribher be-
fdhriebene Art gehorig einteigen ju Fonnen.

Sm Allgemeinen wird angenommen, dap ju einem Gebrdue
(Sub) Bier im Durdy{dmitt eine doppelte Menge Whaffer erfor-
perlid) ift, alé man dberhaupt an Menge von Bier eryielen will,
und von bdiefem jedody ungefodyten Waffer bringt man gemeinhin
etwad mebr al8 bie Hdlfte fogleidy in den ématfd)botttd) und den
anbern Theil in die Braupfanne.

Wiahrend veflen nun, daf unter diefed Gerdth Feuer ange:
legt witd, leert man aud) dad Malfdyrot aus den Siden nady
und nad) und bei beftdndigem Jneinandermaifdyen in den Maifdy-
bottid) aus, und ift mit dem Bearbeiten diefer Maffe wohl eine
Stunbe hindburd) ober {o lange befddftigt, bid bdiefelbe su einem
gehorig {dleimigen und f(3fenfreien Teige bearbeitet ift.

§. 164.

Jn diefem Juftande nun bleibt die Maifde 6 —8 Stunden
vubig ftehen, und nidyt felten wird dedhalb bad CEinteigen am
Abende vor dem Brautag volbradt, nur um den Teig gerade
bie mdglihft lingfte Jeit von mindeftend 6 Stunben ftehen u
laffen, ein Berfahren, Dad wir aber aud friher ausdgefprodyenen
Grundidgen durdausd nidyt billigen Fonnen und von weldem bie
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befleren balevifhen Bierbrauer, namentlid) die frdnfifden aud
burdyausd feinen Gebraud) madyen, wie fidy dies wctter()in aus
deven Brauverfahren herausdftellen wird.

Bis nun dHad eingeteigte Sdyrot die feftgefepte Ieit rubig
geftanden Hat, wird dag in der Braupfanne befindlide Waffer
fiebend exhalten und in diefem Juftande fobann auf ven im Maifdy- -
bottid)y vorhandenen Teig nad) und nady geleitet, indbem dabei mit
ben Maifdhdlern (Shaufeln) die Maffe gehorig bearbeitet wird,
bamit fid bad Maly mit dem Wafjer moglidft innig vereinige;
ein Verfahren, Dad wir bereitd ju befdyreiben vielfad) Gelegenbeit
batten und dad aud) fdon Hhinlinglidy befannt ift.

Radypem nun diefe wohl eine Stunbe Hindurdy gelibte Arbeit
vollendet ift und die Maifdye vorfdyriftémafig gut Learbeitet er:
{dyeint, befipt fle eine Temperatur von etwva 35—40° R.

$. 165.

Smywifden muf die BVraupfanne vom Waffer glnslidy ent-
leert fein, weil fie ftatt deffen jept einen Theil der Maifdye auf:
nehmen foll, weldyed auf die Weife gefdyicht, dag man von Ddiefer
bie didften, b. B. {dwerften ITheile, entweder durd) Weiventdrbe
ober Giillfellen, aud dem Maifd)bottidy Hevaushebt, dabei die biin-
neve Maffe im Bottidy guridlift und Crftere in die Pfanne fiillt,
unter weldyer fogleid) dad Feuer verftdrft wird, damit diefe dide
Maffe bald in's Kodyen gelangen Fann.

Diefe Procedbur nennt man vad erfte Didmaifdioden.

Damit aber die fdyweren ITheile fidy dabei auf dem Boben
ber Braupfanne aud) nidyt feftfepen (anbrennen), miiffen fie, bid
bad Kodyen eingetreten ift, fehr forgfdltig und fortwdhrend um-
geriibrt werben.

Sobald aber bad Kodyen ftattfindet, muf auf das b}euet febe
geadytet werben, indem e8 in- biefem Falle nidt wmehr fo favk
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fein barf, und hdufig durd) den Sdyieber bed Sdornfteind geddmpft
werdben muf, weil fonft die Maffe leidyt fber den Rand bder
Braupfanme hinwegfliefen (fodyen) wiirde. Man bebient fidy Hier-
Bei entweber eined geringen Juguffed von falter aus dem Maifdy-
bottidy gehobener Maifdye, oder, wie ervodhnt, ded Umriihrens und
in bie Hohehebens (Cinfdlagend) bder Fodyenden Maifdhe mittelft
Filfellen u. dergl. m.

it aber bag Feuer erft geregelt, dann ift bad Kodjen
(ber Sud) ber Maifde aud) rubiger im Gange, weldyed 1 bis
1% Ctunben ununterbrodien unterhalten wird.

$. 166.

RNady BVerlauf diefer Ieit wird, wibhrend anbaltenden Durdy-
maifdens, diefe erfte Didmaifde in den Maifdybotticdhy Juridgefiillt,
worauf bdie in demfelben befindlide Maffe eine Temperatur von
etwa 45—A48° R. befipen wird.

Gleidyviel aber ob biefe Wirme niedriger ober hoher ift,
(worauf der baierifde Brauer wenig ober gar nidyt veflectivt), wird
nun 3u einem abermaligen Kodyen eined Theiles der Maifdye ge-
{dritten, weldes das Sieden der yweiten Didmaifdye Heift,
und wobei daffelbe Berfalren wie bei der erften beobaditet wird,
ober mit anbern Worten, werden abermald bie {dwerften Theile
nady ber Pfanne gefdydpft und darin, wie oben befdyrieben, 1 bis
1Y, Stunden gefodyt, bann aber wieberum guviid nad) bem Maifd)-
bottidy bei beftdndigem Jneinandermaifden ber bhier veveinigten
Maflen, gefiillt, wodurdy die Temperatur in bderfelben um etwa
4—5° R, alfo auf 50—53° R, erhdht {ein wirb.

Diefes 3weite Didmaifdfoden wird jebod) dba unterlaf:
fen, wo die Braupfanne dad BVolumen befipt, welded dau ge-
hoet, um mit einem Male die gamye erfte Didmaifde devgeftalt
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aufjunchmen, daf im Maifdbottid)y nur gany diinne Fhiffigleit
guriidbleibt, bei einer {oldyen Ginvidtung findet mithin nur ein
einmaliges Koden einer Didmaifde Statt.

§. 167.

Radypem nun die Waifde abermald eine halbe bis dreivier:
tel Stunden in dem Bottidy rubhig geftanden hat und fidy dadurdy
bie fdyweren Theile ju Boben deffelben gefenft haben, wird ent-
weber der Japfhabhn ded Gefiifed gedffnet (die Pipe umgetrieben)
und auf diefe Weife die diinne Fliffigleit (Rautermaifdye) in den
Grand aufgefangen, um folde abermald nady der Pfanne u ver-
fepen (3u fiillen), ober ed wird ju demfelben Behuf diefer dilnnere
Theil Maifdye von der im Maifdybottidy befindliden, langfam und
vorfidtig durd) Filleimer abgefiillt.

Sft nun die Pfanne auf diefe ober die andbere Weife mit
Lautermaifdie angefiillt, fo wird dad Feuer unter ihr belebt, da-
mit die Fliffigleit moglidft {dnell in's Kodyen gerdth, weldes
nur in einem Ffurgen und nur etwa eine viertel Stunde anbalten:
ben Aufrwallen beftehen darf. Darvauf wird bdiefe alfo fodjende
Fliffigleit wieder juvid auf die Trebern im Maifdbottidy gefiilit,
wobei mindeftend ein Halbfhindiges Durdymaifdien ununterbrodyen
ftattfindet.  Diefe alfo yum dritten Male gefodyte Maffe wird
nun nady beendigtem Durdymaifdyen eine Temperatur von 55 bid
60° R. befigen, worvauf fie abermald und war 1 —2 Stunden
im Maifdbottidy rubig ftehen bleibt.

Nady Verlauf diefer Jeit beginnt man die flare {flﬁfﬁgieit
in den Grand abjuzapfen und jwar died auf die befannte Weife,
anfinglidy bei einem jum vierten Iheil gedffneten Japfhabhn be-
Jhutfam und vorfidtig, dergeftalt, baf bie Wiirge redhyt Far (lauter)
fliceGt und fobald nun der Grand mit diefer beinahe vollgefiilit ift,

N
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wird bdie Wilrze in die Pfanne gefiillt (gehadt) und bdie bhiersu
beftimmte Menge Hopfen der Fliffigleit sugefiigt.

§. 168.

Audy Dbetreffd Ded8 Hopfemufages halt fid) der baierifde
Brauer an feiner beftimmien Novm, da ein jeder von Ddiefen {o-
wobl in Baiern wie in allen Wnbern wo nur Bier gebraut wird,
behufé bed demfelben ju ertheilenden Hopfenbitter, fidy theils nady
bem Gefdmad der Irinfer, theild aber aud) nad) der Jeit ridytet,
wdhrend welder dad Getrdnf lagern mup, ehe 8 verfanft wird,
endlidy aber fommt ed bierbei indbefondeve auf die Befhaffenheit
Ded ﬁbpfené felbft an, wad wir aud) {don im erften BVanbde bdie-
fes Werts bhinldnglidy befprodyen haben. Jm Algemeinen aber
pevendet man in Baiern jum Lagerbier, vas ndmlidy im Frilh:
jahr ober bid fpdteftend Gnde Juni vergehrt fein {oll, auf jeben
vermai{dten baierifden Sheffel Maly 3—4, nady Umftdnden audy
5 Pfund, und fiir ein Getrdnt dad bid im Spdtherbft lagern,
alfo fo u fagen dberfommern folf, fogar 7 —8 Pfund guten
Hopfen.

Dagegen wenbdet man, wie naticlid), ju foldem Bievre das
burd) Obergdfirung gewonnen wird, weldes alfo ein fogenanntes
Sdyentbier ift, und binnen 2—4 Wodyen confumirt wird, eine be-
beutend geringere Quantitht und ywar nur 1 —2 Pfund Hopfen
auf den baierifden Sdeffel Maly an, woraus etwa 6-—7 Eimer
foldyen Biered geogen werden, \

§. 169.

Die in der Braupfanne gehopfte Wiirze wird etwa 15—20
Minuten gefodyt, (gefotten) indbem man darauf alle ibrige von
ben Trebern abfliefenve Wiirge, fo wie fic aud dem Maifdybottidy
abrinnt, diejer fodyenden nady und nady ufiigt.
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Sft auf biefe Weife nun die gange Fliiffigleit in die Brau-
pfanne gebradit, fo dft man fie wohl nod) 1 — 2 Stunde Fodyen,
wenn folde ndmlidy su Ragerbier beftimmt ift, wogegen dag Kodyen
ciner gu Scenfbier beftimmten Wiirze nur obhngefihr Y4 bis
1 Stunde ftatifindet.

Rad) diefer Jeit, bei weldyer der baierifdye Brauer fireng vers
barrt, ba er allein nur die Jeit nidt aber die {don friher ange-
filhrte Kldrprobe ald einen Maapftab fiir dasd hinldnglide Sies
ben anerfennt, wird die gefodte Wiirge aud der Pfanne durd
ben Hopfenford jur ferneren Abkihlung auf das KubIdyiff geleitet.

. 170.

Die Befdyreibung eined folden Gerdthd haben wir fdhon im
L Bbe. §.174 u. ff. yur Gemige beigebradyt, indef wollen wir bier
body nody nadytrdglidy su bemerfen nidyt unterlaffen, daf nody
immer einige baierifde Bierbrauer bei bder Behauptung ftehen
Dleiben, baf ed filr die Klarheit (Lauterfeit) ded Biered von we:
fentlihem NRupen fei, deffen Wirge auf dem Kiihlgerdthe nicht
rubig fiehen, fie vielmehr bewegen (aufwerfen, peitiden) au laffen,
big fie auf die erforderlidien Whrmegrade dabei Herabgekihlt ift.

3u biefem Behufe wird die BViertirge mittelft ciner an einer
langen Stange befeftigten Kriide hin und Her geworfen, wodburdy
fte allerdingd su fddumen beginnt, aber aud) eben dadurdy ihre
fdymellere ALFIBHlung behindert wird, welde daher nidyt felten 6
bié 10 Stunden wdlhrt.

Diefes Verfahren erheifdyt aber nidt allein unndthige Arbeit
und 3eit, fonbern e8 ift aud) aud ven {don friher angefiifhrten
Grilnden dem Biere in mandjer Begiehung und indbefondere hin-
fidits einer {dnelleren AbRklung ein fehr gefihrlides. Wil man
indef von diefem Berfalhren nidyt abftehen, {o vathen wir flatt der
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Kriide fid) licber ber im 8. 176 u. ff. ded I Banbed angefiihrten
Borridtung, nad) welder der -Jwed ded Aufriihrensd der Bier-
wiivze auf eine beffere Weife erveidyt wirtd, su bebienen, durdy
weldye die AbLihlung durdausd nidt gehemmt, vielmehr nur be-
forbert wird, Allerdingd beanfprudyt eine foldye Mafdyine, Dampf-,
Wajjer- ober aud) Pferdefraft, wober fie audy nur filv gropere
Brauereien, deven e8 aber gerabe in Baiern am meiften giebt, an-
wendbar fein biirfte.

$. 171.

Um nun nody die lepten Refte ved Malzertractd aud den
Trebern ju gewinnen, wird nod) eine Nadybierwiirse durdy einen
warmen ober falten Wafferaufgup beveitet, dergeftalt, daf man
amddyft die obeve Shidht (DOberteig) von den in dem Maifdybot-
tidy befindlidyen Ivebern ablhebt und fie in Hle Branntweinmaifdye
bringt, auf bdie juriidbleibende Menge Ivebern aber eine foldye
Menge Waffer gleft, ald man Nadbier erengen will, weldyesd
gewdhnlidy in einer Menge von 30—40 Maaf vom Scheffel
Maly befteht.

Die mit dem Waffer getrdnfte Trebermaffe witd mum nody-
mald durdygemaifdt und davauf eine halbe Stunde vubig ftehen
gelaffen. '

Die fernere Behandlung der RNadybieviviirse, ndmlid) ihr
Bercinigen mit dem jur erflen Wiirge verbraudyten Hopfen, ihr
RKodyen, AbKiGlen, Abftellen u. f. w. ift und bereitd durd) bie fril-
heren Befdyreibungen anderer Bieve, bei welden die Nadybier-
wilrgen auf gleidie Weife behanbelt werben, befannt,

Sn Baiern madyt man indef nady Erieugung diefer Radybier-
wiitge nod) einen Wafferaufgu auf die Trebern, welder Glatt-
waffer genannt, von den Trebern abgeyogen, fammt den Sdyrot:
theilen die, wo ein Maifdgefdf mit Doppelboden Anwendung findet,
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unter diefen jidy waihrend ded Maifdend abgelagert haben, (Un«
terteig), auf Branntwein verarbeitet wird.

$. 172.

Gobald nun bie Bierwiirge auf ven erforverlidhen Grad .
b. bis auf 7—8° RN. abgefiblt ift, wird fie vom KipIdiff in die
@dbrbottidye abgelaffen. ’

Wenn bie Flifiigleit indef durd) die Ableitungsrdhren in
bem Gefdpe gelangt ift, wird fie, je nadbem Critere linger und
enger, ober Rirger und weit find, wodurdy eine grofere oder gerin-
gere AbKihlung der darin laufenden Fhiffigleit herbeigefiihrt wird,
um 1 —2° R, von ben oben angefiihrien Wirmegraden verloven
haben. Allein diefed ift audy nothwendig, worauf man in Baiern
fehr adytet, da Der altbaierifder Brauer bdie Lagerbierwiirze nie
iiber 6 aber audy nie unter 4° R. in Gdbrung ftellt, indem er
lieber in Dem Falle, Daf eine wlrmere Witterung den nothwendi-
gen Grad bdurdy AbHihlung gu erveidien verhindern follte, Das
Brauen von Lagerbieren bei eincr folden Witterung ghanylidy
unter(dft.

$. 173.

Betreffd der Gdbhrung {elbft, wie folde nimlid in Baiern
burdygefiihrt wird, haben wir bereitd friher im I Bande §. 222
u. ff. bie RNegeln aufgefiihrt, nad) welden fowohl die Unter- wie
Obergdbhrung su leiten ift; wir werben indbef weiterhin die erfiere
nody einmal ausfiihrlidy befpredren nnd nadyweifen, daf nur von
fhrem vollfommenen Berlauf die Crjeugung ved guten Lagerbiers
in Baiern abbingig bleibt, weshald fie audy nady rationellen
Grundfigen von ben baierifdhen Bievbrauern durdygefiihrt und
ftubirt wird.

In dem folgenden Abfdynitt wollen wir indef nody eine anbdere
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Methode baierijdyes Biev ju brauen betradten und war bdiejenige,
welde im Allgemeinen in den Provingen Ober: und Unterfranfen
geiibt yoird, unter weldyen Provinjen die nambaften Stddbte Bai-
reuth, RNirnberg, Bamberg, Wiiryburg, Kulmbady u. {. w. begriffen
find, um 3u fehen, wie fehr diefe von der erfteren abweidt, wie
mithin ver{djiedene Bierwiivgen nothwendig entfiehen miiffen, bie
aber bennody eingeln, obgleidy fie aud) von einander abweiden,
gan befonderd gute Biere hergeben, weldye ein jebed in feiner
Gigenfdhaft einen grofen Ruf {elbft im Ausdlande befipt, wo man
fie nadyjuahmen nidt mit Unvedyt befliffen ift.
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Bebnter Ubfhnitt,

Die frantifde Braumethode.

. s. 174

Bei diefem Werfahren wirtd ein Maifdbottidy mit Dopyel-
boben, wie wir folden im I Bbe. 8. 98 u. ff. befdyricben haben,
genugt. Dag Maly wird auf die befannte Weife, wie itberall in
Baiern, aber in bedeutend Idngeren Keimen und oft ju fogenann-
tem Filymaly beveitet. Dod) Gt man in Franfen die Gerfte ju
biefem Behuf bie mdglicdhft Fiirgefte Jeit im Waffer weidyen; ein
PBerfahren, mit dem wir nidyt einverftanden fein fonnen, da ofne
bie Hinlinglide Feudtigleit, die Serfte aud) unbedingt nidt voll-
fommen vegetiven witd und fann, vielmehr mag diefed BVerfahren
nue in der Beyiechung gelten, da man in Franfen eine Art Gerfte
au Maly anwendet, die vor tem Ginfahren vom Felve auf dem-
felben eine ungevodfmlidy lange, ober dod) wenigftens lingere Jeit
hindburdy, al8 died in anberen Gegenden ftattfindet, gelegen unbd
badburd) mehr Feudytigleit forwohl von dem BVoben, al8 ausd der
Atmofphive aufgefogen hat. -

Wie dem audy fei, {o ift nidt wegsufteeiten, daf wenn man
ein guted Maly eryielen will, bie hiersu erforderliche Gerfte imnier
fo lange Jeit hindurd) im Waffer liegen muf, big vie im I Bbve.
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$. 27 angefiifyeten Kenngeidyen der jur Vegetation Der Korner er:
forberlidhen Quellreife wabrgenommen werden.

$. 175.

Gben fo wenig flimmen wiv mit dem feinfijden Brauer in
ber Anfidt iberein, das Maly mdglidhft grob odber Hod) um ein
Bebeutended grober ald der Altbaier died ausfiihrt, f{dhroten ju
laffen, und jwar ebenfalld aus Hen Hieviiber {dyon jur Geniige aus:
gefprodyenen Grundfdgen.

Dagegen miiffen wir die gange Maifdymethode, ie folde in
Franfen geiibt wird, fiir eine bei Weitem fidyrere, vationellere und
burdypadytere al8 die altbaierifde e8 ift, anerfennen, und diefer mit
Redit den BVorjug geben, weldie Behauptung ein jeder praftifde
Brauer ugeben wird, der einen BVergleid) wifden dem Verfahren
in Franfen und dem in Altbaicrn gesogen Hat. Crfteres gefdyieht
ndmlidy auf folgende Wheife:

§. 176.

Sunddyft {dyiittet man das jum Bermaijdyen exforderlide Maly-
{drot in den WMaifdbottidy. Dann wird die gange jum Verbrauen
beftimmte Menge Wafler, welde uvor in der Pfanne abgefodyt
und wieder bis 30 — 40 © R. Warme, entweder durd) Juguf von
faltem Waffer (Abjdyreden) ober dburd) eigened AbHihlen herabge:
briidt ift, burd) den Pfaffen von unten auf in dag Sdyrot geleitet
und bie Mifdung vwohl eine Halbe Stunde hindurd) nady befannter
Weife bearbeitet.

Gleidy darauf wird der Japfhabhn ein wenig gedffnet, und fo
viel liiffigleit durdy ihn der Maifde entyogen ald ndthig ift, die
Braupfanne bid yjum Steigraum anjufiillen, dody bitet man fich
babei, der Maifde felbft in dem Maifdbottidy alle Fhiffigleit u

entyichen, vielmelr ift man davauf bebadyt, dag davon auf jener
II. . 10
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nody foviel juriidbleibt ald ndthig ift, die Oberflide der Maifdye
bamit nod) um etwa etwa einen Joll hod) ju bededen. Dennody
muf die Pfanne bid jur oben angefiihrten Hohe mit der abgeyo-
genen Jhiffigleit (Rautermaifde) und auferbem nody der Grand
ebenfalld angefitlit fein; leptered nur, um aud diefem Gefif bie
fpdter erforderlide Fliffigleit jum Kodjen ded Hopfend {dydpfen ju
tomuen, wie wir died gleid) unten fehen werden.

§. 177.

Die Lautermaifdhe wird nun in ver Pfanne alimdlig um
Ciedben (in Sud) gebradt und etwa eine vievtel Stunde lang
barin erbalten, darauf aber dad Feuer geddmpft und bdie Fliiffig-
feit je nad) der Temperatur der Luft nody eine Purge Jeit (Haufig
aber audy gar nidt) in dem Kodygerdth ftehen gelaffen, bis fie
um einige, etwa 4 —5 Warmegrave abgefiihlt ift. Jft died ein-
getveten, {o bringt man fie endlidy wieder durdy den Pfaffen (nady
Ginigen audy mittelft einer Rinne von oben in ben Bottidy hinein),
bei fortwahrendem JIneinanderviihren und fplterem tiidtigem Durdy-
maifden auf dvie Maifde juriid.

RNady diefer Operation wird das Maifdhgut eine Temperatur
von 55—60° R. erhalten haben, worauf der Bottid) iiberdedt
und die Maifde auf diefe Weife eine Jeit von etiwa 124 bis 2
Stunden ber Rube iiberlaffen wird.

s. 178.

Sngwifden und fobald bdie Planne von bDer erfien Wiirze
entleert ift, nimmt die bid dahin in den Grand aufbewabhrte deren
Ctelle ein, g weldyer die dem Gebriue beftimmte Hopfemmenge,
weldye der im vovigen Abfdynitt befdyriebenen verhdltnifmdpig gleidy
ift, gugefiigt wird. Diefe wird nun mit ver Fliffigleit, die etwa
1—1% Fup Hohe in der Pfanne einnimmt, ohngefdhr 1 big 2
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Stundben ober fo lange bei gedimpftem Feuer febhr langjam ge-
fodit, ober eigentlidy bei einer Temperatur von etwa 70° R. nur
audgegogen (gerdftet), bid von der Maifdye, nadybem fie die oben
angefiihrte Jeit hindburd) rubig geftanden bhat, wieder ein Theil
Hare Wiirze in bem Grand vorhanden ift, aus weldem folde su
ber Hopfenmafie in die Pfanne nady und nad) und fo viel ald
nur vom Maifbottidy vinnt, ubergefddpft wird, wad nun audy
ununterbrodyen ftattfindet, bis alle Fhifjigleit auf diefe Weife ab-
gelaufen ift.

Dasd Ueberfiillen der Fliiffigleit in die Pfanne, gefdieht aber
fo behutfam und in nur {o geringen Mengen, daf dadurdy jede
Storung in der fodyenden Wiirye mdglidyft vermieden bleibt, weldye
audy auf biefe Weife fo lange im Ciedven erhalten wird, bid
man aud der Kldirprobe erfeunt, dap die miglidft grofte Menge
Kleber in Heinen Floden bereitd ausdgefdieden ift. Dann {dyreitet
man gur AbHihlung der Wiirge mittelft foldyer Kiihlidyiffe, wie
wir fie im I. BVande §. 174 ndber befdrieben, und auf welden
bie Abkihlung durd) dariiber angebradyte Jugloder (Fenjter, Lu-
fen), wodburdy bdie Wiirge einem fehr flacfen Lftauge von allen
Seiten audgefept ift, fehr {dnell bewirft wird. Dag endlidy audy
in. Franfen .%el)ufé ber Grieugung von Nadybier bdie Tvebern
nod) einmal mit Waffer, wie in der oben angefiihrten altbaieri-
{dhen Braumethode tibergoffen (augefdwdnst) werben, verfteht fidy
von {elbft.

§. 179. -

Died it alfo bas BVerfahren im AlUgemeinen, nady weldem
in Ober- und lnterfranfen das fo vortrefflide baievijde Bier
gewonnen witb; wie wir aber beveitd ervwdhnt haben, finben in
Den .einelnen oben genannten Stddten dennody verjchiedene Ab-

10%
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weidungen in diefer Bierbereitung Statt, die indef ju unwefentlidy
und in der Hauptfade ju unbedeutend find, aud) durdjaus feinen
Ginfluf auf dad gewonnene Produft felbft ausiiben Fonnen, wes:
halb wir fie hier nidt nod) {peciell Hervorheben Fonnen.

Dagegen hat fowohl die altbaierijde wie frinfifde Brau-
methode das gleidie BVerbienft, gute und gefunde Produfte hersu-
ftellen, allerdingd griindet fidy daffelbe namentlidy davauf, daf bie
Gdbhrung faft in allen baierifhen Brauereien nady allen Regeln
ber Theorie und Praxis ridtig, fider und mit den erforderliden
Borfidtémaapregeln geleitet und durdygefiihrt wird; eine Wiffen--
fdaft, Deven ber baieri{de Brauer im audgedehnteften Sinne voll-
fommen Herr ift, wobl wiffend, daf bierin die eigentlide Kunft
Bier ju brauen begriffen ift.

Betvadyten wir daher unddft nody einmal die baierifdhe
Glhrmethode fiir unterglbrige, alfo Lagerbiere, um unsd gany
genau in Diefes, fiir jeden Brauer fo widtige Clement Hineinden-
fen und uné mit ihw aufé innigfte vertraut madyen gu fonnen.

Dasd Hefegeben (_éiuftel[cn mit Hefe).
s. 180.

Wir haben bereitd im zehnten Abfdnitt ded I. BVandesd iiber
bie Hefe odber das ‘Gdbrmittel, dber Beftandtheile, BVerfdyiedenkeit
und Wirfungen der Ober- und Hnterhefe theilweife gefprodyen
und namentlidy in dem erwdbnten §. 202 die Bedingungenr auf-
gefithrt, unter weldyen ein SGdhrungsprecef gefteigert, wieder be-
Tebt und audy wieber zerftdrt verben fann,
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,@benfo haben wir in §. 204 deffelben. Ab{dynittd der Cridyei-
nungen gebadt, welde in Folge einer wit Unterhefe nady allen
Regeln angeftellte Bierwiirge eintreten miiffen, wenn die daburdy
bewirfte Gdhrung eine vollfommene und rvegelredyte fein foll.

Bor Allem aber erfldivten wir §. 205, gehe hieraus Hervor,
bag man bei Beveitung der untergdhrigen Biere audy nur Adte
und gute Unterhefe anguwendben Habe. CEine folde (Dder untere
Bierzeug) halt der baierifde Brauer audy junddft qu feinem Ge-
briue beftdndig in guter Befdaffenheit voredthig; ev ift dngitlich
- davauf bedadyt, fie immerwdbhrend fri{dy und unverdorben jum
Unftellen beveit ju haben, welded leptere er entweder auf die nad
§. 212 im I. Bande befdyriebenen Weife ausfiibhrt, odber nady der
8. 213 bdafelbft aufgefiihrten Methobe.

. 181.

Gleidyviel aber auf welde Weife die Hefe der abgehihlten
Wiirge gugefept wirh, fo ift fiir die Untergdhrung dody immer die
Temperatur derjenigen Wiirge, weldye in Gdhrung gebradyt wer-
ben {ol, bag Wefentlidyfte, worauf e8 beim gangen Proceffe iber-
haupt anfommt. Audy hieriiber Haben wir {hon a. a. O. im
Allgemeinen gefprodien und geeigt, daf unter einer regelmdfigen
Untergdhrung eine foldye verftanden wird, welde durdy eine der
OertlidyFeit entfpredyend nicdere Tempervatur und moglidft geringen
Hefengufap fo verlangfamt wird, daf fie in einem vubigen und
gleidmdpigen Verlauf 10— 14 Tage, ju Sommerbieven aber bid
su ihrem glmlidhen Verlauf ja fogar 5—6 Wodyen Jeit bedarf;
su weldem Bebufe die Wiirse bei ihrer Anftellung mit Hefe eine
Femperatur von hodftens 6° R. braudt,

Dies ift die ginftigte Temperatur fiir bdie untctgd[)nmg,
welde in diefem Falle ruhig und_regelredyt, nidt dbeveilt nody
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wild von Ctatten geht, weil der in Der Wiire geldfte Kleber
allmdlig audgefdieven wird, ohne dag eine Juderdedorydation vor
fidy geben fann.

Sowohl diefe Warmegrade, al8 audy die cinmal ald hinling-
lidy erprobte Menge Hefe, fiir {eine Bievwiirze weif der baierifdhe
PBrauer ftetd auf dad Genauefte feftyubalten. Wir werben indep
weiter unten bei Angabe ded Brauverfahrend der Mittelfranfen
jeigen, daf, um die rvegelmdpigfte Gdhrung su erlangen, eine nody
ungleidy niedrigere Temperatur ald 6° RN. fiir die Bievwiirze er-
forderlidy ift. ‘

s. 182.

Der Brauer in Baicrn weif aud) ferner red)t wohl, dap eine
ibermdafige Menge von Stellhefe die Gdibhrung tibertreibt (iiber:
cilt, liberhipt) und fie bald vollenden madyt, wilrend deffen eine ju
geringe Menge fie ju fehr verlangfamt ober iiberhaupt gar nidit
einmal ju einer vollfommenen Gntwidelung fiihrt; wie er enbdlidy
audy wobl ju evmeffen weif, daf je wirmer eine BVievwiirze ift,
fie um fo weniger, und je Edlter jene ift, fie um fo mebhe
Pefe gu ihrer Gdlhrung bedbarf.

Uebrigens Fommt lierbei befonderd die Giite der Hefe und
bie fpec. Sdywere der Wiirse in Betradyt, aus weldem Grunbde
eben ein beftimmter Sap 1iber die yur Bierwiirge ndthige Menge
Hefe gar nidyt einmal feftyuftellen ift, vielmehr nur durdy bdie
Prarid eigentlidy ermittelt werben fann.

Sm Allgemeinen indef bevarf man in Baiern au einem Ge-
briue von 3 B. 24 Gimern ohngefihr 12—16 Maaf gute, d. b.
weifigelbe, {dleimige, hopfenbittere, frdftig und frifdyriedende Hefe
(3eug, Grund u. {. w.).
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S. 183.

Wenn nun die Bierwiirye in die Gdbhrbottide (Kufen) Ddie
gemeinhin 3, 4 —5 Fuf Hohe und einen diefer entfpredjenden
Durdymefier bejigen, abgelaffen ift, dabei die erforderlide Tempe:
ratur von 6° R. befipt, wird ihr nun die Hefe jugefiigt, varauf
beided durd) Umrithren vereinigt und ruhig der ferneren Gdbhrung
tiberlaffen.

Dicfe Gdhrung wird indbefondere in Bamberg die Kufen-
gdhr genannt, al8 Gegenfap au derjenigen, weldye im Faffe ftatt:
finbet und nady diefer ifhre Benennung Hhat. (Sieh den Abfdhynitt
iiber lUntergdhrung.)

g 184,

Aber audy obergdhrige Biere werben in Baiern uud na-
mentlid)y in den frinfifden Provingen bereitet. So 3. BV. braut
man im Bambergifdhen Biere, welde durd) Oberhefe angeftellt
in 6—8 Zagen abgegolren, hell und geniebar find. Jnsdbefon-
bere producivt man dafelbit aud ver Nadywiirge der Maijdye eine
Gorte Bier, welde Heindla (Heindlein) genannt wird und ein
leidytes, durftftillendes, iibrigend fehr billiged Getrdnt ift, ein fol-
des, wie wir e8 u brauen {don im erften Vandbe befdyrieben
haben. — '

QSnbef verftehen wir unter baievifdyen Bieven eigentlidy immer
nur die fogenannten fRager: ober untergdhrigen Bieve, ober ¢d
haben vielmehr fiir uné gegenwdrtig nur diefe Jntereffe, und
wiinfden wir, ihre Veveitungdart {o aufjufaffen, daf wir in den
Stand gefept werden foldye Qagérbieré au bereiten, durdy weldye
fiir die Folge die Ginfubhr von ddjten baierijden Bieven, weldye
bei uné bi8 jept nody immer in grofem Umfange ftattfindet,
von felbjt gdnlidy aufbbten‘ mug.
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Aus Ddiefem Grunde wollen wir und bei der Bereitung von
folden untergifrigen Bieren nod)y auffhalten und vor Allem
cinen Bergleidy der altbaieri{den und frinfifden Braumethoden,
bie Dod) in ihrer Art fo verfdhieben und dennod) eine jede fiir
fid gut und bewdbhrt ift, anftellen, dad Befte von beiben Ber-

fahrungdweifen aber, fiir unfer Brauverfahren auffjuden und fir
und benupen.
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Gilfter Abfcpnitt.

Brauverfahren in Mittelfranfen und Shwaben.
(Yuf Sap brauen.)

§. 185.

Sn Ansbady, Nirnberg, Grliangen und andern Stivten
Mittelfranfend , wie audy in den {dwdibifden Provingen, nament:
lidy in Augdburg u. { w. findet jur Criengung von baierifden
Lagerbieren wieberum ein gany eigenthiimlided, dem altbaierifdyen
Brauverfahren entgegengefepted BVerfabhren Statt, weldes bds
Brauen auf Sap genannt wird, und eigentlidy die wedmdpigfte
und vationellfte unter {Ammtliden baievi{dyen Methoden ift, die ed
giebt. Died bewdhrt aud) die That, da bierdurd) das Friftigfte
und befte aller baicrifden Biere geliefert, anbererfeitd aber audy
ein bel weitem grdferer Grivag aué der verbrauten Menge Maly
eryielt wird, al8 nad) den anberen bereitd befdyriebenen Berfah:-
rungdweifen.

Dagegen ift nidt wegufireiten, dag bdie frinfijdhe Brauart
eine bei weitem milhjameve, umftindlidyere, mehr Jeits und Arbeits:
fedfte in ihrer Husfiihrung evforbernbde ift, ald jebe andere; dody
ift audy jugleidy nidht ju vergeffen, daf diefe Opfer immer durdy
ehr giinftige Refultate belohnt yerden.
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§. 186.

Supdrderft miiffen wir der wabhrhaft mufterhaften Malberei-
tung ju gebenfen, wie foldye in der fedntijdyen Proving Statt findet,
und die yoahrlidy nidyts ju wiinfden Wbrig . Hier allein nims
lidy bt man bie Filymalzbereitung, die wir im I Bande ald {o
liberaus vortheilhaft Hervorgehoben Haben, auf eine Hodft rationelle
Weife wirtlidy meifterhaft aus. In den meijten Brauereien WMittel-
franfens ift ¢8 Grundfag, das Malybeet erft dann Behufd bdes .
Darrend von per Wadysdiele auf die Darre ju bringen, wenn
fimmtlide Kdrner mittelft ihrer Keime gleidfam ju einem eingigen
Haufen jufammengewadyfen ober ineinanver verfettet (verfilzt) find.
Yndere Brauer, dod) died find bdie wenigften, laffen dad Maly nur
in fo weit jufammenfilyen, dag e in Fleinen Haufden jufammen:
hingt, die bei Dem nddften Umfdaufeln wieder von felbft auseins
anbder fallen. Auf weldye Weife foldyed Maly iberhaupt ju gewin-
nen ift, haben wir fdon fribher hinlduglidy eflirt, weshalb wir
eine weitere Befdyreibung filr unndthig eradyten, dod) dabei ju be-
merfen nidyt unterlaffen yoollen, vaf auf das ju trodnenve Maly
bie Darrhige nur mifig einwirfen und befonderd nie iiber 40° R.
fteigen darf.

Dap audy hier ein Cntfernen der Keime vom gedarvien Malye
auf bie friifer befdricbene Weife, und ein Negen (Anfeudyten) def-
felben vor dem Sdyroten, forgfiltig gefdieht, bedarf wohl iweiter
feiner Grwdbhnung, verjteht fid) vielmehr von felbft.

§. 187,

Die Maifdoperationen finden nun bei der frdnfijden Brau-
methode ber Reihe nad)y auf folgende Weife Statt.

Sunddft wird in den im I. Bande unter §. 98 befdhriebenen
Maifdbottidy ungefihe ctwas iber die HAlfte ded gangen Brau-
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wafjerd in faltem uftanbe geleitet, darvauf das jum Cinmaifden
bejtimmte Malzfdyrot hingugefdpittet, und diefe Mifdung 3u einem
gleidyformigen Teige tidytig bearbeitet. '

Man breitet audy wohl juvor eine geringe Menge Hoyfen-
bldtter (juvor angefeudytet) auf den durdylddjerten Boben (Sieb-
odber Senfboben) ded Maifdygefifes dergeftalt aus, daf die Fleinen
feinen RWdyer deffelben dadburdy ctwad bebedt werden, ein Mittel,
weldyes verbiiten foll, daf beim fpdtern Abjapfen der Wiirge triibe
Theile mit Hindburdygehen. Dann erft gieft man dag jum Wer-
maifden erforderlidye falte Waffer in dasd Maifdgefdp, su weldem
wieberum pad Sdyrot gebradyt und mit dem Whaffer fo lange tidytig
bearbeitet twird, bi8 feine Mehlfliimpdien mehr bdarin vorjufin:
ben find, worauf diefer Teig awei aud) wohl drei Stunden rubig
ftehen Bleibt.

§. 188,

Jn Niienberg gebraudt man 3. B. auf den Sdeffel Maly
im Gangen ofjngefihe 10 Cimer Waffer, welde man ur Hilfte,
ober audy wohl 6 davon, jum Ginteigen ded Sdyroted anwenbet,
und den Reft erft dann auf daffelbe leitet, wenn das Durdyarbeiten
vollenbet ift. Diefer pweite Wafferguf aber wird durdy Bearbei-
tung weiter nidt mit dem Teige vermengt, er bleibt vielmehr dar-
auf, ofne ihn aud) nur umyurihren odber irgendivie yu vermifdyen,
tubig wie er hingugegoffen ift ftelen, wodburdy natirlidy vas gange
Feiggut um mehrere 3ol hod) bevedt wird, und in diefem 3u-
ftande audy wdahrend der vben angefiihrten Rubhe von 2—3 Stun-
ben ebenfall8 unberiifrt ftefen bleibt.

Diefes Verfahren, nad) weldem das Sdyrot fo lange mit der
falten Fliffigleit in BVeviibrung ift, Hat ndmlidy jum Jwede, dasd
vegetabilijhe Ciweif bdes Sdyrotes aufjuldfen undb diefed dadurdy
sur Grivaction vorbereitlidy gefdyidter ju madjen, was audy dadburd
vollfommen evreidyt toird.
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. 189.

Rady Verlauf der angefiihvten Rubegeit fiiv den Teig, wihs
rend m'eld)e'c audy bie Braupfanne wmit Waffer angefiilit und
Feuer darunter angemadit worden ift, witd nun die auf dem Teig-
gute befindlidhe Fliffigleit, welde eben Falter Sap genannt
wird, und die aud) fdon eine geringe Menge Suder und Gi-
weif geldft enthdlt, aus dem Japfhabhn (Wedyfel, Steiben) desd
Maifdbottidys in den Grand abgelaffen, und- falid Ddiefes Gefif
nidt alle ablaufende Fliiffigfeit faffen {ollte, foldye einfhweilen in
ein anbeved Biegu beveit fehended leeres Faf (Stellbottid)) hineins
gefitlit.

. 190.

Sobald nun auf diefe Wkeife vem Schrote alle Fliiffigheit ent
sogen ift undb bad Whaffer in Der Pfanne fiebet, leitet man daffelbe,
und jwar in der §. 188 angefiihrien Menge, jebody in Fodyendem
ober audy in einem nur 65—70° R. warmen Suftande (weldes
in per Pfanne durd) Jugup von Faltem jum Fodyenden Waffer ver-
mittelt vird) entroeder mittelft einer RNinne von oben in den Maifd)-
bottidy, ober durd) deffen Pfaffen von unten her auf dbas nunmehe
von ber Falten Fliffigheit abgelafiene Sdyrot, vwobei ein inniges
und tidtiged JIneinanvevmaifden nidt verabfdumt yvird.

Davauf bleibt diefe alfo eingebriihte Maifdye, welde nunmelhr
burdy das heife Waffer eine Temperatur von 45—48 © R, erhalten
hat, 10—15 Minuten, nady Anderen audy wohl gar nidt ftehen,
indem fte in beiden Fdllen folgender Operation unterworfen wird.

§. 191,

Man gieht ndmlid) entweder gleid) nad) ihrer Bearbeitung,
ober 10— 15 Minuten darauf, von der Maifde die auf fie ge-
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bradyte Fliffigleit abermald wieber ab, ju weldem Behuf indep
ber Sapfhahn Anfangs nur wenig gedffnet wird, damit die Wiirze
miglidft flar in Den inywifdhen vom Falten Sap entleerten Grand
abfliefe, und {dyopft fie fo lange, al8 fie nur irgendwie triibe ldut,
aud diefem Gefifg in die Pfanne, in welder fidy bereitd der Falte
Sap befindet, ju diefem hingu; dody fobald fie flar au fliefen be-
ginnt, hHort vad Ueberfiillen nady der Pfanne auf.

Su diefem Suftande wird die Fliffigleit fidy {don durdy einen
angenehmen und fifen Gefdymad audseidynen, weil in ihr {dhon
ein grofier Theil bed Stirfemehls in Stirfegummi und bdiefer in
Stirteguder umgewandelt ift, da fie durd). einen warmen Waffer-
guf evyeugt ift, wober fie audy ald Gegenfap gum Falten Sap
,warmer Sap’ genannt wird.

s. 192,

Sft nun mit diefer Wiirge der Grand angefiillt, fo wird fie
von bier, ftatt wie der ihr vorangegangene Abfluf nady der Pfane,
nady einem fiiv fie bereitftehenden, einem Kipl{diffe dhnliden Ges
vithe (Der Kihle) gepumpt, weldyed am beften fo placict ift, wie
wir e8 im I Bbe. §8. 315 und 422 und andermweitig {don be-
fdyrieben BHaben. -

Man Hat indep beim Abjapfen bdiefed warmen Saged wohl
bavauf yu adten, daf man, fobald er wieder triibe au laufen bes
ginnt (eine Gridyeinung bie 1ibrigens erft dann wicber eintritt, wenn
e8 mit der Fliffigleit in der Maifde faft su Cndbe geht), den Japf:
habn fdleunigft jujdraudt, damit Feine triiben Theile in die Flare
Fliffigteit Hineinfliefen.

Man fann annehmen, daf nady Verhdlnif ded auf bie
Maifde verwendeten Wafferguffes, von jedem Sdeffel Maly ans
berthald bis jwei Cimer warmer Sap genommen und nady dem
Kiihlidiffe gebradyt wird.
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§. 193.

Die Grjeugung einer foldyen Fhiffigleit, wie died der warme
Sag ift, erfdeint ald ein fiir die Griraction ved Malzed in der
That febr wirffamed Verfabhren, {don wenn man erwdgt, dap da-
burd) bas Abjapfen ded warmen Sapes einen Jeitraum von etwa
einer Stunde und nady Umftdnden aud)y wobhl mebhr erfordert, wih-
rend Deffen bie Wirfung des Diaftas in der Flhiffigkeit dody nody
immer fortbefteht.

Gine dfnlide @inwirfﬁng finbet aud) auf dbie in der Brau-
pfanne befindlide Fhiffigheit (falten Sap) durd) bad Kodyen der:
felben Statt, weldes vag Stirfemehl Ded Fluibums ebenfalld ju
Gummi und Juder umbildet, wortiber wir und fhon im I. Banbde
audgefproden und die Nothwendigleit ves Abjdhiumens der triiben
Theile von der fodyenden Fhiffigleit gleidyzeitig nadygemwiefen Haben;
ein BVerfahren, welded aud) von den frinfijden Brauern fireng
beadytet und ausgefiihet wird.

§. 194.

Das Koden ded Falten Sapesd wird indef nur eine furge
Beit, etwa nur einige WMinuten unterhalten, wovauf diefe Fhifiig-
feit wicber durdy den Pfaffen des Maifdbotticys quriid auf die
Maifdye geleitet wird. Hierbei findet abermald ein tidytiges IJn-
einanbermaifden Statt, worauf die Maifde eine Temperatur von
obhngefihr 58 —60° R. erhalten haben wird; bidweilen ift bdie
Whrme wobl ber 60 ° R., weldye aber aud den fhon friiher an-
gefiibrten Griinden ver Maifdhe eine mehr nadytheilige alé ju-
tedglidhe Warme ift, wir miiffen vielmehr eine nody niedrigere
- Temperatur, und pwar 53 —55° R. hddftens eingubalten an-
empfehlen, welde, wenn fie in der Maifdhe etwa nod) Hober ift,
burdy ein ftarfed Bearbeiten derfelben und anbere frifer angefiilete
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Mittel, al8 3. B. durd) DOeffnen der bei dem Maifdybottidhe befind-
lien Fenftern und Thiiven fehr leidht yu erlangen maglidy ift.

§. 195,

Hievauf wird die in dem WMaifdbottidy vorhandene Maffe
nady ber Pfanne binibergefddpft, wihrend bdie iibrigen Arbeiter
nody fo lange darin fortmaifdhen, bis das Maifdygefif auf diefe
Weife ginglidy entleert ift.

Qn per Pfanne wird nun diefe Didmaifde, und damit fie
bierin auf den Boden fidy nidyt feftfepe (anbrenne), unter bejtin-
bigem Umribren, eine halbe wohl aud) eine volle Stunde lang
gefodt (in Subd erhalten), wihrend weldyer Jeit yunddft der Maifdy-
bottidy gereinigt wird.

s. 196.

Durdy diefes Maifdyefodyen beabfiditigt man eine moglidyft volf-
ftindige Grtraction ded Maljfdyroted, weldje man eben durdy den
heifen Waffergup in demfelben Maafe nody nidyt erveidt au Haben
vermeint. Died ift allerdings aud) in fo weit ridtig, al8 dburd) dasd
Kodyen vas Diaftad in feiner Keaft gerftdrt, d. h. feine Wirfung
auf bad Stirfemehl vernidytet und anbdeverfeitd viel Eiweif um
Gerinnen gebrad)t witd; indef fann bied, wie wir fdon friiber
geseigt haben, aud) vedyt wohl in demfelben Grabe durdy blofes
Ginbriihen mit Heifem Waffer erveidit werben, wenn man bdiefed
nur die gehovige Jeit lang sur Grtvaction im Malze fiehen It
wad bei diefem BVerfahren aber nidyt der Fall ift, da wie wir oben

gefehen haben, pas Kodyen der Maifdhe faft gleidy nad) dem Gin-
brithen mit Waffer audgefiifrt wird.

Da wir nun neben Den angefiihrien SBort[)etIen einer olftdn-
bigen Grtvaction, bie durdd Koden der Maifde allerdings erveidyt
witd, aud fdon friher Der Naditheile deflelben gebadyt Haben,
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wosu unter anberen derjenige gefhdrt, nady weldem u viel Scleim-
und Trebertheile jugléid) in die Fliffigleit mit iibergeben, fo miif
fen wir mit RNedyt die Crtvaction durd) ein [ingeres, ctwa anbert:
halb fhindiges Stehen per Maifde mit dem Einbriihwaffer, der-
jenigen Hrt Der Sudctbi[buitg vorgiehen, welde durdys Kodyen
vermittelt yoird.

$. 197.

Abgefehn von den Mingeln die vasd Kodyen der Maifdhe an
fidy bat, ift nod) der Umftand dabei wohl ju beviidfidtigen, vafp
man 3u diefemt Bebufe aud) eine hinveidend grofe Braupfanne
befipen mup, weldye die gange Maifdmaffe mit einem Male faffen
fann, wad dod) in dem Umfange in Brauereien felten vors
gefunben wird. Man fann indef bei Ausfiihrnng von RNeubauten
bievauf wohl Ridfidt nehmen. Aber felbft aud)y bei Dem Befip
einer fleineven Braupfanne, welde nody immer nidit dayu ndthig
ift, a8 Mai{defodyen unterlaffen ju miiffen, ift dies Berfah-
ven ausfithrbar und jwar indem man die Maifdje in Fleineren, dem
Qnbalt ver Pfanne entfpredyenden Portionen und auf die Weife
abfodyt, wie wir ed im vorigen Abfdmitt bei Angabe der Did:-
mai{dfodung nady altbaieri{der Methobe bereitd ndber befdrie-
ben bHaben.

. 198.

RNaddem nun bdie Abfodung der Maifde vorfdriftdmapig
vollenbet ift, wird fle abermald nady bem Mai{dbottidy juriidgefillt,
tiidtig bearbeitet und 12 — 3, Stunden der Rubhe iiberlaffen.

RNady BVerlauf diefer Jeit aber’ unternimmt man wieber ein
Abzapfen der Wiirge in den Grand, bei wenig gedffnetem Japf-
Babn, damit die Fhiffigleit moglidft flar und bHell ablanfe. Dann
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fillt man fie abermald in die Pfanne, unter welder dasd Feuer
verftlivft wird, und bringt fie auf's RNeue jum Kodyen (in Sud).

. 199.

Ginige Brauer erfennen diefe Wiirze fiir eine nody nidyt voll-
ftinbig ertrabirte an, und bringen fie aus diefem Grunde, fobald
fle einmal wieder aufgefodyt ift nodymald, alfo jum dritten Male
auf bie Maifde in dDen Maifdybottidy suriid, arbeiten fie hierin
audy nody %4 Stunde lang tidtig durdy, iiberdeden darvauf das
Maifd)gefdp und laffen fie in demfelben nody 1 —1% Stunbden
gur endliden vollftdndigen Juderbilbung rubig fiehen.

RNady biefer Jeit aber findet das lepte Abzapfen der Wirye
von ber Maifdye und audy ein lepted Abfoden der erfteren Statt,
jedbod) biefed nun in Bereinigung mit dem bid dahin auf dem
Kiibhlidiffe (Kihle), geftandenen warmen Sape und mit der fiir
ba8 Gebrdu Deftimmten WMenge Hopfen, welde Operation von
anbern Brauern iwiederum, fdhon vor dem nodymaligen Aufguf
ber gefodyten Wiirge auf die Maifde (Trebern) audgefiihrt wird,
eine Arbeit weldye bann gdnglih unterbleibt und aud) unterlafs
fen werdben fann, ja fogar aus friber angefiihrten Guiinden,
gimlidy wegfallen muf, weil fie nidt allein Jeit und Brenn-
material raubt, fondern audy iberfliffig ift, und einen nidt venig
nadytheiligen Ginflup auf das auf diefe Weife erielte Bier audiibt.

$. 200.

Diefes Kodyen der Wiirze mit dem warmen Sage und Hopfen,
weldyer epterer faft in denfelben, obfdyon bidweilen etwad groferen
Quantititen, wie jum altbaierifhen Gebrin, aud) yu dem frinki-
fdyen Berfahren angewendet wird, unterhdlt man eine halbe, aud
wobl eine volle Stunde lang, (woriiber am beften die Kidrprobe

I - 11
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entideiden wird), bei einem 1ibrigend fehr gelinben Gradbe der
Feuerung dergeftalt, baf nur ein fogenannted fleines (fures) Kodyen
ftattfindet.

RNady anderen Brauern wieberum, und died verdient allerdings
pen Vorjug, [t man ein wirllides Koden der Fhiffigleit gar
nidt einmal eintreten, vielmehr flatt deflen nur ein alimdliges
progrefiives Grwdrmen bderfelben bi8 auf 70, hodftens 75° R.
(mithin nody 5° RN. unter dem eigentl\d)en Kodypuntt), wodurdy.
bad nod) etwa in unverdndertem Juftande vorhandene Stirfemehl
um fo auverliffiger in Gummi und 3uder umgebildet witd; ein
Berfahren, das allerdingd mehr Anerfennung und RNadahmung
verdient.

s. 201.

Wir miiffen tberhaupt jugeben, daf bie bier befdyriebene
Braumethobe in allen ihren ITheilen obnftreitig die juverldffigfte
und befte von allen in Baiern bliden ift. Wir haben der BVor-
theile bei Den eingelnen Operationen bdiefes %erfdl)tené Des-
halb audy befonderd erwdbhnt und babei gezeigt, daf dadburdy
alle [d8liden und bder Yerwandelung in Gummi und Juder
fahigen Beftandtheile in Gummi und Juder fo viel ald nur irgend
mdglid) umgebildet werden, baf man ferner aus einer beftimmten
Menge Maly eine nidyt unerheblidy grofere Menge Bier von
gegebener Giite gewinnen fann, ald durd) die friiher angefiihrte
baieri{de Braumethode, und 3war eben weil eine volfommnere
Umbilbung aller umwanbdelbaren Stoffe im Malye mdglidy gemadyt
witb, und daf endlidy bie mittelfrantifdyen Brauer, wenn audy
- etwad mehr Jeit und Mihe, fo dod) -weniger Brennmaterial als
bie altbajerifdygn bediirfen.
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$. 202.

Betreffd der Glibhrung der auf dle erdrierte Weife gevwonnenen
Wiirse, {o wird foldye ju denfelben Whrmegraden wie jur Gdih-
rung der altbaierifden Bieviwiirze, mithin meift nur b6id auf 6° R.
im Kubl{diff abgefithlt, fo dag fie im Gdbhrungsbottidy nod) beim
Anftellen mit Hefe nur 5° R. befipt, wodbuedy die Gdbhrung eine
rubige und langfame wird. Allerbingd muf audy bierfiiv eine
Orenge flattfinden und wir Haben in Ddiefer Besiehung im I. Bbe.
§. 222 beveitd gegeigt, daf eben dad Gigenthiimlide der Unter:
gdbhrung nur auf ihrem rvubhigen und gleidmdagigen Berlauf berubt,
ber webder durdy einen ju grofen Jufag von Hefe, nody durd
eine ju hohe Temperatur in der Bieviviirge befdleunigt werden
darf, und ba eine folde Gdhrung in ibhrer fortfdyreitenven Cnt-
widelung und demndidftigen Beendigung, eine Jeit von mindeftens
8—10 Jagen erfordert, um jur Nadgdhrung geeignet (fifiig)
3u werben,

. 203.

Diefe Gdbhrungsfrift, welde wobhl in allen Privatbrauereien
Baiernd Anwendung findet, weil fie natirlidy filr {oldye, die ibhr
Gryeugnif felbft confumiven, gany anpaffend ift, veidt aber nody
immer nidt fiir {olde Biere aus, die itberfommern obder berhaupt
fii's Qager bereitet werden follen. Diefe miiffen vielmehr durdy
die tegelmdpigfe Untergilhrung Hergeftellt fein, worunter eine
folde verftanben ift, weldje durd) die niedrigfte Temperatur, etwa
40 K., und durd) einen nur fehr geringen Hefenyufap bdergeftalt
eingeleitet wird, daf fie bid yu {hrer Bollendung mit der Nady-
gdbrung 4, o felbft 6 Wodyen Jeit bedarf. Nllerdings find be-
teeff8 der vorgefdriebenen Temperatur wobl Abweidungen erlaubt,
bie von ber Witterung wie von Der Lofalitdt felbft abhdngig

11%
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bleiben, da ed nidyt felten vorfommt, dag eine bid auf die evwdhnten
Wirmegrade abgefiihlte Wiirge, fobald fie in einem wdirmeren
®dbrlotale abgeftelit ift, fehr fdmell und felbft nody ehe fie in
®dhrung getreten ift, die Lofalwdirme angenommen Hat; ein Um-
ftand, der eine grofere AbHIHlung der Wirse auf dem Kiihlfdyiffe,
alg faft unndthig erfdyeinen (&6t

$. 204.

Unter allen Umftdnden aber darf eine BVieriviirge, wenn ndim-
lidy die Gdlyrung regelredst fattfinden foll, niemald wirmer ald
5—6° RN. jur Untergihrung angeftellt werden. (Bergl. hierfiir
8. 185 u. ff. I. Bd.) . Nady diefer Ueberseugung bringt audy der
baierifde, namentlid) der wmittelfrdntifhe Brauer die abgefihite
Bierwiirge in ein folded Gdbriofal, in weldem eine Temperatur
herefdyt, weldhe Derjenigen ber Wiirge miglidyft gleidy ift. (BVergl.
weiter unten iber Kelleveien.) Hieraud und ausd dem iiber Un-
tergdbhrung {dyon friiher Gedrterten gehet alfo jur Gemige Hhervor,
baf nur dburd) eine niebere Temperatur und durd) einen verhdlt-
nifmdgigen dod) moglidft geringen Jufap von Unterhefe e8 mdg-
lid) wird, ein fo fufelfreied und haltbares Bier heryuftellen, wie
e8 in Baiern und namentlidy von den mittelfednfijden Brauern
geliefert wird. .

Gine folde Gdbrung wird aunddft in etwa 4 Fuf hohen
Bottidyen, weldie im Gdbhriofale nady der Reihe aufgeftelt find,
wie wir died weiterhin bei Brauerei - Anlagen fehen werden, ein-
geleitet, und dad Jungbier ausd diefen Gefdfen nady Vollenduug
ber Gdfrung oder ju bder frilher {don angefiihrten Jeit auf ver:
pidite audy unverpidte Ragerfiffer gefaft. (Bergl. hierfiir weiter-
Bin nody den Abfdnitt viber Untergdhrung.)
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$. 205.

Die Menge an BVier, welde aus dem baierijden Sdeffel
Maly nad) Beendigung der RNadygdhrung iiberhaupt in Baiern
gewonnen wird, ift eben fo wenig feftyuftellen, ald das {pec. Ge-
widit derfelben, da eben eined von ben anbern abhdngig ift.

Jm Allgemeinen aber follen gefeplid) aus dem Sdeffel WMaly
nidyt mebhr al8 hddftens 7 Gimer (= 64 Maaf) Winter- oder
6 Gimer fagerbier in Baiern gejogen werden, . §. in der Art,
bag eine foldye Menge davon wirllidy aufs Lager in's Faf Fommt.

Um nun ein folded Refultat ju evreiden, hat man dbarauf
gu adyten, daf dburd) bad Kodyen, AbKIhlen und dued) fonftige in
ber RNatur der Sadye entftandenen BVerlufte, die urfpriinglidy er-
sielte Wiirge fo weit geveinigt werbe; mithin muf man auf bie,
mit Nidfidt auf diefe BVerlufte, verhiltnifmapig grifeften Waffer-
aufgiffe auf dbad Maljfdyrot bebadyt fein.

s. 206.

Diefes oben angefiifhrte Refultat ded Bieryugs fann man
audy fehr gut aud dem CSdeffel Maly erjeugen, wenn dad Brau-
verfafren, wie wir ed in diefem Abfdnitte indbefondere aufgefiihrt
baben, in allen feinen Operationen nur ridtig und ordentlid
beobadytet und eingehalten, namentlidy aber, wenn jum Gebriue
nur guted und gefunded Maly angewendet witd. Allerdings wird
bag Bier, wenn es ein groferes fpec. Gewidyt erhlt, ein mehr
dauernded, wie 3. B. vad Sommerbier fein, weldes dadurdy na:
tiielid) gu erreidhen ift, daf man ftatt 6 Gimer 3. B. nur 5 ober
5% Gimer Bier aus vem Sdheffel Maly beveitet; ein fiir Som:
merbier immer {dyon grofes Refultat.

. 3m Algemeinen bebarf man sur Grreidung ded hiddyjten,
gefeplidy suldffigen Grivags an Bier, auf jeven Scheffel Mal;
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etwa 12—15 (in Niirnberg, wie wit 8. 188, gefehen haben fo-
gar nur 10) Gimer, mithin auf 3 B. 10 Sdeffel 120—150
Gimer Waffer jum Ginmaifden ded Sdyrotes berhaupt, um dar:
aud etwa 58—60 Gimer Ragerbier ju gewinnen, wonady erhellet,
bag mehr ald die Hdlfte oder nad) diefem Verbdltnip 70—90
Gimer Waffer durdy’s Brauen iiberhaupt verdampfen oder fonit
wie verloren gehen.

s. 207.

Die Beftandtheile der baierifhen Ragerbiere find wie natir-
lidy benen aller reinen Biere gleidy und nur nady dem Grabe der
Didytigleit, oder per Stirfe der Fliffigleit, in etwas geringevem
ober groferem Maafe darin enthalten.

Allerdings find die Sdyenfbiere leidhter Dody weniger dauernd,
jnbef werden foldye audy fdyon binnen einigen Monaten nady ifrer
Bereitung vergehrt.

Dagegen hat dad fogenannte Bodbier, deffen Bereitungsdart
weiter unten folgt, faft aus{dlieflid) 8 Procent Malzertract und
faft 5 Procent Alfohol; einen Ahnliden Gehalt befipt dasd Farren:
badyer Weifbier (Gut Farvenbady bei Niirnberg), ein audge:
geidynet {dhoned undb deshalb ein fehr beriihmtes Bier, deffen Be:
reitungdart fehr geheim gehalten wirtd. Jubdeffen ift diefe Dody
nidt anbers alé fie in Franfen 1iberhaupt geiibt wird, wenn gleid)
allerdings einige Abweidungen vorfommen, bdie durdjaus nidt
wefentlidy und eben forvenig dpurdyausd nothwenbdig erfdyeinen. Die
Hauptfade beruht darvauf, bdie Bierwidrye nad) Farvenbader
Weife mit Oberhefe anjuftellen, da diefed BVier ald ein obergdlh-
rige8, daburd) eben etwas den iibrigen baierifen Bieven durdy-
aud frembded und eigentlhlimlides erhdlt, und an Ort und Stelle
ein weinartiges, tibrigensd fehr angenehmes Getrdnt ift.
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§. 208.

Miller will pas Farrenbader Bier in -feinen Berfudyen
auf folgende Weife hergeftellt haben:

Die nady franfijdher Art blof aué Gerftenmaly obne bie
Didmaifdfodung gebraute Wilrze, wird nur einmal etwad aufge-
fodt, bafer Der RKleber nidht yum Gerinnen gebradt. Bov dem
5—8 Minuten leidyten Aufroallen erhdlt fie auf 50 Gimer 1 bis
2 Pfund Hopfen, weldyer nady verlaufener Gdbrung feinen bemerf:
baren Gefdmad hinterldft.

Die an Gtirfegummi mglidft arme Bierwirge wird in
grofen Kufen ober Fiffern bei 7—9° R. mit Oberhefe angeftelt,
im Winter aud) bei 10 —18° R.

Audy Unterhefe fann bei gleider Temperatur in Anwendung
gebrad)t werben, nur bauert dann Ddie ®dhrung linger als 2 bis
3 Zage, wie dad bei der Obergdhrung hier der Falk ift.

@benfo wabhrt die Radygdhrung eine nidhyt viel lingeve Jeit.
Das Bier lagert auf ungepidhten und am Beften auf grofen
Fdffern ab und wird aldbann verfpunbet.

Durd) ven fibermdfig grofen Gehalt an Kieber in per Wiirze,
weldyer aber dapurd) daf er nidyt gefodht ift, etwasd Gigenthiim-
lides Bat, wird Der grofere Theil des Suders purd) bie Gdhrung
in Alfohol umgewanbelt. Das Maly ju biefem Biere muf befon-
berd hell gebavet fein.

Man fagi, biefes Bier werde durd) Mineralwafer erseugt,
e8 ergiebt fidy aber, daf man in Garrenbady nur ein gutes, el
des Waffer, wie ed die Oertlidyfeit bietet, dagu anwenbdet.

8. 209.

Faffen wir nun die in fimmtlidyen Provingen Baiernd geiibte
Rerfahrungsweifen beim Brauen sufammen, fo (aft fidy febr Teidht
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bas Befte fiir ein ecingiged Verfahren Herausdfinben, nady weldyem
nimlidy das baierifhe Bier iberall eben fo gut ald in Baiern,
wenn nidt in gewiffer Begiehung nody beffer Heryuftellen fein
wirtd. Wir haben {dyon bei Vefdyreibung der eingelnen baierifdyen
WMethoden {owohl die BVortheile ald die Nadytheile, die jede Derfel-
ben mebr ober weniger enthdlt, fpeciell bejeidynet und ung iiber:
seugt, daf dad Berfahren in Mittelfranfen ecigentlidy dad Befte
gur Gryeugung der baievifden Biere ift.

Aber aud) biefes, fo grofe Vortheile e an und fiiv fidy be-
fipt und fo vationell bie Ausfiihrung gebalten wird, hat dody feine
Mingel, die wir ebenfalld nidyt unerdrtert gelaffen Haben.

RNady diefer Anfidyt, bdie 1brigend auf Crfahrungen berubt,
haben wir und ein BVerfahren jufammengeftellt, wodburd) wir bas
baierifde Bier ftetd mit Siderheit in {o auferordentlider Be-
{daffenbeit, Giite und in verhiltnifmdipiger Menge ausd dem ver-
brauten Sdyeffel Maly ersielt haben, ald nur qusd den beften baie-
rifhen Brauereien Hervorgehen fann und in Ddiefen gewonnen
wird, ein BVerfahren, daf, wie man fidy gleid) uberzeugen wird,
aus allen Den eingelnen baierifdhen Methoden sufammengeftelt ift,
indem e8 auf efleftijdye Weife nur die beften Opevationen auswaplt.
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Bwilfter Ubfchnitt.

Das Brauen ded baierifden Biers.
RNady des Verfaffers Methode.

s. 210.

Wenn wir von baierifdem Bieve fovedyen, fo verfiehen wir
bierunter nur foldyes, weldes im Winter und Herbft in Baiern
ald ein fogenannted Sommerbier (Ragerbicr) gebraut und von pem
Brauotte u und importirt witd; e8 ift dies alfo das gute und
untergdbrige baierifhe Bier. GEin foldyes Hersuftellen und Hierdurdy
jeve Ginfubr aud Baiern audpuidliefen, ift die Aufgabe eined jeden
inbuftridfen preupifden Brauerd und in ver That aud) vas Ve
ftreben vieler, wad wir um {o mehr behaupten fonnen, da ed in
Preufen nur nod) wenige Brauereien giebt, die nidt neben der
Grjeugung ibhrer fhon venommivteften Biere aud) die fogenannten
baierifden Herguftellen bemiiht find.

Audy wir fellen und in gegenwdrtigem Ab{dynitte diefe Auf:
gabe, und e8 {oll und gewif ju einer wahren Genugthunng gereis
den, wenn wir und derfelben gur Jufeiedenbeit derjenigen unfever
Lefer, die hiernad) das baierifde Bier Berjtellen werden, entledigt
baben.
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s. 211,

&8 wive ywobl juvdrderft eigentlich nidyt ndthig, nodymals der
Malybereitung ju gedenfen, wie fle yur Production ded baievijdyen
Bieres erforderlidy ift. Wir haben uns fdhon ju hiufig und auss
fitbrlidy 1iber biefe Fabrifation ausgefprodyen und immer geseigt,
baf ber gange Brauprocef und fein Crfolg meift von der Befdaf:
fenheit De8 Malies abblngig ift. Aus grdfever BWorfidit inbdeh,
und fei e8 aud) al8 eine iberfliiffige Grinnerung, wollen wir nody-
mald auf dad Ginbringlidfte anempfehlen, die Gerfte eher etwas
gu lang al8 ju fury, nad) den im I Bande befdyriebenen Angaben,
ja fogar au Hilimaly wadfen und vor Alem bdas Maly feiner
groferen Darrhipe ausdfegen ju laffen, ald8 welde geradbe ndthig
ift um e8 troden ju madyen, wasd fhon bei einer Darvwdrme von
40 — 45° R. binlinglidy gefdyicht.

§. 212

Das Anfeudyten (Nepen) ded Maljed vervidite man ferner
etwa 16 — 24 Stunden vor bem Sdroten. Das Malz wird dann,
ba wo man eine nad) §. 57 conftruirte englifdye Sdrotmibhle be-
figt, fein zevquetfdyt oder in Grmangelung Ddiefer, wie gewdhnlidy,
bod) moglidyft fein gefdrotet.

Man laffe das Sdyrot dbann, yenn irgend moglidy, nidt lange
in Ghaden ftehen und gwar ausé den {don friher angefiihrten
Griinden, wenn gleidy viele Brauer der entgegengefepten Anfidht -
finb. DBielmehr beginne man e8 bald nadypem e8 von der Miihle
fommt und war auf folgende Weife einguteigen:

§. 213.

WMan bringe ndmlid) in einen nady §. 101 im I. Banbde be-
{dyricbenen und mit einer einfadjen, auf dem Bodben befindliden
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durdhlodierten RKupferplatte verfehenen Maifdybottidy unddft die
Hilfte ded 3u Brauen beftimmten Maifdwaffers nad) den weiters
hin angefiihrten Berhilimiffen, in faltem, jedod) wenn mdglidy ju-
vor abgefodytem Suftande, {dyitte Darauf das jum BVermaifden
beveit ftehende Malzfdyrot und verarbeite bdiefe Mifdung tidytig
und gleidmapig ineinanber.

Renn diefes gefdehen, laffe man junddift den alfo Bereiteten
Teig cine halbe Stunde rubig ftehen und bringe die andere HAlfte
bed juvor abgefodyten Brauwafierd bdamm, in mdglihft Faltem Jus
ftanbe gu dem bereitd gleidmdpig bearbeitetem Teige, bei beftdndis
gem Umrithren hingu, wobei alle MehFidfe moglidhft serdriickt ober
serfdellt verven miiffen, Diefe Arbeit fann aud) nad) vem wei-
ten Wafferaufgup um fo leidter audgefiihrt werden, ald die KIdfe
bann auf der Oberflide der Fliffigleit fhwimmen, von welder
fie mittelft eines Drabtftebed (RKefders) leidt aufgefijdht und auf
biefe Weife gerdriidt erden finnen. ]

Sft died vollftdndig ausdgefihrt, fo laffe man den Teig nody
etwa 2 Stunden rvubig ftehen, wihrend welder Jeit das Sdrot
bergeftalt eriweidit, daf e8 fplter um fo mehr der Grwdrmung,
weldye ihm durd) einen Aufguf von heifer Fliffigleit behufé der
Malaufldfung (Ertvaction) ju Theil werden foll, audgefest werben
fann, ofne in die Gefahr eined BVerbrithens ju gerathen; wie dasd
Sdyrot tiberhaupt dpurd) dad Crweiden mit Ffaltem Wafjer jur
Grtvaction gefdidter gemadyt wird.

s 214.

Rady BVerlauf der angefiihrien Rubeseit ziche (3apfe) man
fdmmtlidye, ober wenigftens eine fo grofe Menge Fhiffigleit aus
pem WMaifdybottidy ab, al8 bie Braupfanne, welde eben eigentlidy
cin foldyed Volumen befigen folite dad gerade einem Gebrdue ent
fpridyt, nur irgend faffen fann, und bringe diefed Maifdvaffer odber
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biefen Falten Sap, (um und der baierifden Terminologie au
bebienen), in die Pfanne.

SHierbei bleibt aber wobl su merfen, daf erjtend mindejtens
1 3ol hody Fliiffigleit auf vem Sdyrote, der jdon friiher ange:
fiiheten Griinde wegen, yuriidbleiben muf, mithin der Teig niemals
glnglidh ohne FliffigFeit fiehen darf, und daf man weitensd
behufd ped Abzapfens des Falten Sapes, den Japfhahn mit einem
WMale ganglid) 6 ffnen muf, damit die Fhiffigleit fdhynell abliefe,
um audy die melligen Theile mit fidy au fiihren.

s. 215.

Sobald fid) nun eine etwa 1 Joll holhye Sdidyt falter Sap
in Der Pfanne befindet, wird unter diefer Feuer gemadyt, wilrend
deffenn aber Died Gerdth mit der in ven Grand (Wiirgivanne) un:
unterbrodyen einftromendven Fhiffigleit immer mehr angefiilit. Dasd
8euer muf vedht lebhaft unterhalten werden, dergeftalt, dag wenn
pon bem Teige die fimmtlidye, bid auf die angefiihrte davauf cinjt-
weilen juriidlaffende Menge, abgefloffene Fhiffigleit auf die befannte
Weife in die Pfanne verfept ift, {olde davin allmdlig eine Tem-
peratur von obngefihr 60° R. erbalten hat.

Ju biefem Behufe lege man 1iber die offene Pjanne einen
Stod und BHinge an diefen ein Thermometer fo, dag ed mit der
Quedfilberfugel in die gu erwdrmenve Fhiffigleit hineinreidyt, die
Gcala aber fidtbar bleibt und fonad) die Grade, weldye dasd Qued:
filber erreidht, leidyt ju erfennen {ind.

Bei gefdloffenen (iiberdedten) Braupfannen ift hierau aller-
bingsé ecine anbere Vorfehrung erforderlidy, die wir in dem Ab-
{dynitte iiber Dampfbrauerveien ausfihelidy angufibhren nidt unter:
laffen werden,
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$. 216.

Jft nun bie Fliffigleit auf die angefiihrte Temperatur errdrmt,
fo hat man {dleunigft aunddhft den nody auf dem Feige juriid:
gelaffenen Reft ved falten Saged in den Grand abjuzapfen und
an deflen Stelle, unverpliglih dad in der Braupfanne erwdrmte
Sluidbum auf die Maifde im Maifdbotticy abfliecfen ju laffen, je-
dod) diefed nur in Unterbredyungen, um die Maifde beim Juffup
biefer warmen Fliffigleit audy tidtig bearbeiten ju Fonnen. Ge-
fdyieht bdiefed leptere nidyt durdy Maifdmafdinen fondern durd
Menjdyenhinde, ywozu allerdingd mehr Jeit gehdrt um die Maifdye
gleihmagig und Kidfenfrei ju maden, fo Hat man, damit bie
Warme in der, wilrend Der Bearbeitung der Maifdye, nody auf
ber Pfanne befindbliden Fliffigleit durd) das Feuer nidyt etwa
gefteigert werbe, junddyft den Sdyieber der Feuerung gu {dliefen,
ober audy eine geringe Menge von dem in den Grand befindlidhen
falten Sap in die Pfanne ju bringen, nur um die angefiihree
Femperatur von 60° RN., auf die wohl ju adyten ift, nidyt tiber:
fteigen 3u laffen.

$. 217.

Sobald nun auf diefe Weife alle Fhiffigleit wieber aus der
Pfanne auf die Maifdhe guriidgebradt ift, fiillt man Crftere wie-
ber mit dem in dem Grand eribrigten Refte von faltem Sape
an, und dffnet den Sdyieber der Feuerung ohne diefe felbft irgend
wie nody ju verftdrfen.

Wahrend deflen wirtd audy bie Maifdye nady Crfordern gleidy-
mdgig bearbeitet, fo daf fein Khimpden Malifdyrot mefyr darin
vorhanden fei, worauf bdie Maifde eine Temperatur von ehwa
48° R. haben wird.

Qn diefem Suftande bleibt fie 34 —1 Stunbe iiberdedt rubig
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ftehen. Nad) BVerlauf diefer Jeit wird aud) die in der Brau:
pfanne befindlidye wenige Fhiiffigteit forohl durdy die Hige, weldye
bie Pfanne von bdem friiferen Feuer nody Lefaf, ald audy durdy
die erhipte Brandmauer bid auf etwa 50—60° RN. erwdrmt fein.
Dann wird die Wiitge abermald, jedod) nunmehr bei nur wenig
geiffneiem Dabne, alfo behutfam von der Maifdye abgejogen und
wenn damit der Grand in fo weit gefiillt ift, da man aus ihm
bie Fhiffigleit nady ver Pfanne hin iiberpumpen ober fiillen fann,
wird junddft ausd diefer, die in ihr bid bahin erwdrmte geringe
Sliiffigfeit auf die Seite gebradyt, d. b. in ein hiersu eigend vor-
vithiged ®efif, weldes mdglidft tief fein muf, damit nidt fo
leidht eine Abfiihlung darin ftattfinden fann.

$. 218.

Unveryiiglidy nadybem bdie Pfanne auf diefe Weife entleert
ift, bringt man bie in bem Grand fid) anfammelnde Wiirse,
weldye wir aud) im Gegenfage des falten Sapes, warmen Sap
nennen tollen, in dem Maagfe wie fie aus dem Maifdhbottidy
abfliet, in bie Pfanne, unter welder nunmelr, ober fobald fie
eine, etwa einen Joll hohe Sdyidyt Fhiffigleit enthdlt, das Feuer
verftdrft werdben muf.

Rady Beendigung bes Abjapfend ded warmen Saped ivird
ber Japfhabhn gefdlofien und fofort der aus der Pfanne, in dem
fleinen Gefifie juvor vefervirte erwdrmte Reft des falten Sat:
3e8, bei {hwadem Durdeinanverviihren auf die Maifdye gefiillt;
ein Berfabhren weldyed auf jenem Grundfage beruht, nady weldem
ba8 Maifdgut niemald troden (blanf) fiehen darf. Impwifden
witd der warme Sap allimdlig bid auf etwa 70 —75° R. er-
wirmt und barvauf wieder in den Maifdybottidy bei abermald
tidytiger Bearbeitung in Abfipen, damit die Mehltheile in Feiner
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Art verbritht werden fonnen, gurid gefd)dpft, nad) welder Pro-
cepur die Temperatur ber Maifde etwva 52-—53° R. betrdgt;
eine Wirme, welde die fiir bie Juderbilbung durdhaus geeignetfte
ift, und aud diefem Grunde audy nidyt iiber{dritten werben darf.

$. 219.

Die Umbilbung desd Stirfemehls in Juder mittelft ded Dia-
ftad erfordert aber, wie wir bereitd wiffen, eine gewiffe Jeit,
wéhrend weldyer die warme Fhiffigleit mit dem Male in Wed)-
felwirfung fteht. DObngefibhr anderthald Stunden rubigen Stehend
reiden jedod) dazu hin. Diefe Jeit fann der Brauer benupen
theild um bdie Braupfanne ur DBereitung der Nadywiirge mit
Waffer wieder angufiillen und folded nady Erfordern ju erwdirmen,
und anbererfeitd um die Wiirywanne, dad Kiihlfdhiff und die etwa
fonft nody unveinen Geflife au veinigen, wie aud) endlid) den jur
Wiirge erforderliden Hopfen Herbeizu{daffen. RNadbem bdied ge-
{dehen und die anderthald Stunden verfloffen find, beginne man
bie Wiirge gu aapfen, laffe fie, {obald fie nur erft flar vinnt, aber-
malg in den Grand ablaufen und bringe fie von hier ausd, nady-
bem bie Braupfanne ju diefem Behuf wieder vom Waffer entleert
ift, (weldes inywifdhen in ein befondered Waffervefervoir gefillit
worben) in diefed Gerdth, unter weldem dann dad Waffer fofort
su verftarfen ift. Auf diefe Weife bringe man fammtlide flare
Fliffigeit in die Pfanne ober dod) foviel davon, ald fie eint-
weilen faffen und a8 in i gefodyt werden fann, wibhrend deffen
bie iibrige Menge sunddhft auf ein dber ihr eigend su diefem
Behuf ervidyeted KA (Kiihle) gepumpt werden fann, von
weldyem flets fo viel Fliffigleit nady ber Pfanne abgelaffen wers
ben muf, al8 in diefer durd) dad Einfoden bet aufgenommenen
Wiirge verdampft. : o
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§. 220.

RNadypem mun auf diefe Weife der lepte Rejt Wiirge aud
bem RKiibljdhiffe in die Pfanne iibergegangen ift, welded von bem
Augenblide an, [wo die in bdiefer befindlihe Fliffigleit um erften
Male dergeftalt eingefodyt fein wird, daf ihr eine neue Quantitit
aud vem SKuibhlfdiffe jugefiigt worden ift, wohl eine halbe Stunde
3eit beanfprudt (wenn die Pfanne ndmlid) ein verhiltnifmipig
nidyt su feined BVolumen beftpt) wird die {ammtlide in der Pfanne
vereinigte Wiirse yunddyft nod) ohngefibhr eine Stunde lang fehr
rubig gefodyt.

®leidy darauf und nadypem fie fo weit eingefodyt ift, baf Raum
bagu vorhanden, wird ihr der Hopfen und jwar in dem BVerhilt:
niffe von etwa 1% —2 Pfund auf jebe 100 Quart Wiirze juge-
fiigt, und mit diefem fodyt fte nun nur nody etwa 20—30 Minuten
ober fo lange bi8 die Kldrprobe vas Kodjen der Wiirge ald hin-
reidyend erfennen [dft.

Will man fid) inbef die Klarheit e BVieved fiir die Folge
unter allen Umftdnden fidyern, fo mag man gern einige Kalberfiife
in die fodyende Wiirse gu der Jeit bed Hopfengebensd hineinwerfen.

Cobald mun bie AbFodung der gehopften Wiirge nady der
erwdbuten Weife ald geniigend evadytet wird, beginnt man biefe
aud der Pfanne durd) den Hopfenford nady dem Kihlfdhiffe ab-"
sulaffen, fie darauf {dleunigft bis auf 4%4—5° R. abjuiihlen und
in Gdhrung u verfegen.

$. 221.

- Glhe wir inbef ded Gdbhrungsprocefled gedenfen, haben iir
nody Giniged iiber die Nadywirye beijubringen, welde auf bdie
befannte Weife durd) einen abermaligen Wafferaufguf auf die
Irebern, fobald diefen die erfte Wure entyogen ift, beveitet wird.
Man benupt ju diefem 3wede dad in dem Wafferrefervoir auf:
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bewalrte und juvor abgefodte Waffer in der Menge als tiberhaupt
ein Abfap de8 Nadybiers miglidy ift, wobei allerdingd audy, um
biefes nidyt ju {dwady werben u laffen, ein gewiffed BVerhilinif
su ber Trebermaffe nidht tberfdyritten werden bdarf.

8. 222.

Wir hatten HAufig genug {dyon die Gelegenbeit benupt, der
Gryeugung eined Friftig guten Nadybiers dbas Wort ju reben, und
tonnen e8 dem Brauer nidt Haufig genug anempfehlen, ein foldyed
ba u bereiten, wo bdie Umftinbe e8 nur irgend wie gulaffen und
ber Abjap gefidert ift.

Diefes Produft ift bei der Bereitung ded baierifdjen Bicres
nady vorgefdricbener Methode um fo leidter und audy um fo beffer
su erreidhen, al8 die Hauptwiirze, wie wir gefehen Haben, niemals
burdy eine ju grofe Wirme (Cinbrilhgrade) aus dem Sdyrote ge-
wonnen wird, woburdy allerdingd awar, wie wir geeigt Haben,
eine volftdndige Gxtraction erreidyt witd, indef dody nody immer
und unbefdhadet der Giite ber Hauptwiirye, genug Juder und
Gummi in den Trebern juridbleibt, um diefe Beftandtheile durd
cinen Wafferguf fiie die Nadywiivse in einem gewifien Verhdltniffe_
gu gewinnen. '

$. 223.

Rady diefer Behauptung Fonnte man gwar vermeinen dag, da
biefe Beftandtheile ber Hauptwiirse entjogen werden, die RNadywiirze
bod) ftetd auf Koften jemer erjeugt werden miiffe. Dies ift aber
nidit ber Fall, indem erftens die Fliiffigleit die die evfle Wiirze
ervorbringt, nady unferm Grunbfage in ben vorgefdriebenen Wiir-

megraben gehalten und ihe die erforderliche Seit gur Grtraction
IL 12
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ebenfalls gegeben ift, wonady alfo weber die Warme im Malze
burd) die Fliiffigleit gefteigert, nod) die Griractionsyeit verlingert
wird, Beided wiirde ndmlid nur Uberfliffig ja felbft nadtheilig
fiir bie Hauptwiirse fein, welde vielmehr durdy das eingefdlagene
Berfahren ald vollftdndig hergeftelt ju betradyten ift, obme daf fic
nod einmal mit pen Trebern in Berbindung treten darf, Jweitend
aber wird ofnehin {don ecine {o grofe Menge Bierwilrze, ohne
befonderen Sufap der RNadybieriviirye eryielt, ald jedes anbere baie:
rifdye Verfabhren erseugt, wie wir died weiter unten fehen werden.

$. 224,

Die baierijde wie die englifde Braumethode hat nidyt allein
bad BVerdienft gute Bieve gu liefern, fondern audy gute Nady- ober
Halbbiere, wenn man nur nidt der Meinung lebt, daf um erfteve
Dereiten au fonmen, bad Malyfdyrot mit vedt Beiffen Waffer-
giffen audgeogen werben milffe, ein Verfahren, durd) weldes
nidyt allein der Bierwirye der Radytheil erwddft, dap fie aus {Hon
friiher angefiifeten Griinden, einen tveberartigen und leidyt fiuer-
lien Gefdmad erbhdlt, mithin nidt jum Ragern geeignet ift, fon-
bern bap fie audy dberhaupt fein Dauerbier liefern fann, wdhrend
gugleidy, wasd die Hauptfade ift, die Trebern einer folden Aufld-
fung unterliegen, bap e8 vein umndglidy bleibt, von ifnen nody
ein guted RNadybier ju gewinnen.

Man Hat aud) {don in mehreren Stidten Baiernd erfannt,
baf e8 fowohl fiir den guten und fidheren Fortgang ded Brauevei:
betricbes al8 audy fiir die arbeitende und drmeve BVollsflaffe iiber-
haupt von wefentlidem Nupen ift, ein guted Halbbier au evzeugen,
inbem man dabei erfafiren hat, dap wenn gleidy dex Debit diefes
®etrinfes, ein fehr guter, fdneller und gewif vortheilbafter ift, der
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Abfap des Starf- ober Gambierd dod) niemald darunter irgend-
- wie leidet, nur daf diefed gerabe nidt als ein durfftillendes, fondern
alg ein nur reiyended, ftdrfended und erndhrendes Mittel vom
Biertrinfer genoffen wird, wlhrend jened ald ein  gewdhnlidy
burfiftillendes, Fihlended und dody audy) in einem nidyt geringen
Maage ndhrended Getrdnt, meift von der drmeren Voltstlaffe con-
fumirt wirb,

$. 225,

So 3. B. bereitet man in Bamberg nady Crieugung bder
erften Wilrye von den Trebern, nody ein voryiglidy guted Radbier,
weldyes Heindla (Heindlein) genannt wird, febhry beliebt und wohl-
feil ift, wovon das Maasd 22, .ﬁtcuaét, wihrend deflen das Starks
bier 6—7 Kreuzer foftet. Die Cryeugung diefed Halbbiers gefdhieht
einfady purdy einen Waffergup auf die Trebern, wie wir died Ber-
fabhren bereitd fennen, indbem man falted ober aud)y warmed Wafer
daju verwendbet. Wir wollen indef bierfiir eine Temperatur von
etwa 48° R. anempfehlen, inbem man widbhrend des Waffergiefens
bie Maffe tidytig yu bearbeiten nidt unterlaffen darf, und fie fo-
bann etwa 1 Stunde fiehen (Gft.

Die nady diefer Jeit abgefodyte Whirse fode man wo maglidy
mit frifdem, nidt aber, wie died gemeinhin gn gefdehen pflegt,
mit dem fdon einmal jur Hauptwivie verbraudyten Hopfen (da
man in jenem Falle obnehin nur wenig bedarf), und jwar etwa
1—1Y% Gtunben lang, bringe dazu irgend eined der friiher an-
gefiibrten Kidrungdmitteln, tihle dlefe Nadbierwiirse bis auf 10
bis 12° R. ab, ftelle fte davauf mit der erforderlidhen WMenge
Oberhefe an, und leite endlidy dle Glhrung vegelvedst und vollfom:

men wie beim Starfbier.
12%
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$. 226.

Auf diefe Weife ift man redt wohl im Stanbe obngefihr
30—35 Quart Nadybier von jevem auf die vorerwdbhnte Weife
vermaifften Scheffel Malzes, von weldem natirlidy guvor 55 bis
. 60 Quart Startbier iberhaupt evyielt worben find, ju erjeugen.
Um aber audy ver Grreidung einer foldyen Menge Startbiers fider
au fein, ift e8 ndthig fiiv jeden Scheffel Maly der auf baierifdyes
Bier verbraut werden foll, einer ausd 110—120 Quart beftehende
Menge Waffer im Gamen anjuwenden, wovon bdie Hilfte, wie
wiv died {don friher nadygewiefen Haben, durdy die Brauoperatio-
nen, ndmlidy dburd) das Auffaugen der Malytheile theils, theils
audy durd) das Kodyen, AbKihlen und Gdhren der Wiirge ver-
Toren gebt.

§. 227.

Diefes BVerfahren baierifd) Bier ju gewinnen, glauben wir
nun um fo mehr ald ein fehr ginfliged und vortheilhafted anem-
pfehlen gu fonnen, al8 foldyed erftend, von und felbft praftijd) er-
probt und unter allen BVerhdltniffen aud) ald ein in jeder Beiehung
{ehr bewdhries befundben yworben ift, und alé es meiteué, fiir jebed
nur veine Waffer und jebed Maly {dyon um dedwillen fehr wohl
geelgnet ift, weil dag Ginteigen mit nur faltem Waffer ausgefiihrt
wird, ein Verfahren, bei weldem man dber Gefahr entgeht, das
Malzfdyrot, wie died Hiufig und indbefonbeve beim Einteigen mit
heiem Waffer der Fall ift, au verbrithen und vaf fidh namentlidy
bie feineren Malptheile zu Mehlfldfen jufammenballen Fdnnen,
woburd) fie fir bdie folgenben Ginmaijdyoperationen verloven
gehen, . b. auf Koften der Ertraction nun unaufgeldft bleiben
toiirden.
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§. 228

Dagegen fann bdiefer Vorwurf die Amvendung ded Falten
Whaffers nidyt treffen, vielmehr dringt diefes gleidmdpig in alle
Theile ve8 Sdyroted ein, wobei allerbings ein tiuidytiges Durd-
arbeiten bdiefen Borgang befdrbern muf; e8 fann ferner, inbem
der Giweiffioff des Malzed geldft bleibt und diefer Beftand-
theil nidt, wie dburdy BHeifed Waffer leidt mdglidy ift, gerinmt,
ein @Ginfdyliefen nupbaven Stoffes. in vas Gerinnfel nidt vor-
fommen. .

Auf Ddiefe Weife wird nun der Teig gu feiner ferneven Gr-
traction durdy eine jweite Fliffigleit gehdrig vorbereitet, Dergeftalt,
baf man ywar audy bei diefer Operation, wie wir geseigt Haben,
mit einer nidt ju Hohen Tempevatur vorfidtig verfihrt, aber dod
immer eine fo hohe wdbhlt, dap dadurdy ohne Gefabhr ded Verbril.
bend, bie Suderbilbung f{don in einem ‘gewiffen Gradbe veran:
laft wird,

§. 229.

Hierauf griindet fidy indbefondere die Bor{dyrift, den von dem
Zeige abgepapften falten Sap b8 auf nur 60° RN. gu erwdrmen,
und {hn i diefem Juftande alé dasdjenige Fluibum ju betradyten,
weldjes das Cinbriihen, mithin die Ertraction ded WMaifdgutes u
veranfaffen bat.

Das wefentlidfte aber hierbei ift, bap wir eben ju diefem
lepteren Procefle fein warmes Whaffer, vielmehr allein nur den”
auf 60° R. erwdrmten Sap u gebrauden anempfohlen Haben,
welder die Mehltheile in bereitd aufgeldftem Juftande enthllt, die
f{don vorbereitlid) durd) dad Grivdrmen in Gummi und Juder um-
gewandelt find, auf welde Weife bie weitere Extvaction der nod
im Maifdgute vorhandenen dbrigen Mehitheile weit vollfommener
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{tattfindet, ald wenn 3u diefem Behuf nur, wie gewdhnlid), wavmnes
Waffer genupt wird.

8. 230.

Die Jeit, wihrend weldyer die fernere Grivaction nad)y Been:
bigung Des Durdyarbeitens ved mit dem evodrmien Sage vermifd:
ten Teiged vor fidy gehen foll, haben wiv 8. 217 auf nidt inger
ald auf Hodftens % —1 Shumbde beftimmt. Dies ift aud dem
Grunde gefdehen, weil dad nady Verlauf diefer Frift vorgefdrie-
bene Abjapfen der Wilrge ebenfalld nody eine gewiffe Jeit in An-
forudy nimmt, woburd) die Wirfung des Diaftas im WMaifdgute
nidyt fogleidy aufgehoben wird, vielmehr fo lange fortbefteht, bid

fammtlide Fliffigleit der Maifde entyogen ift.

' ~ Diefe witd nun nodymals, wie wir ferner bemerft Haben, in
ber Pfanne alimdlig bi8 auf 70 —75° R. erwdrmt, theild um .
bie Aufldfung ded Stirfemehis in einem mdglidhft volfommenen
Grade au erveidyen, theild aber audy um indbefondere die Maifdye
bamit in eine Hohere Warme ju verfegen, voburd) die moglidift
grofte Juderbilbung in ber volftdindigften Entwidelung beabfid)-
tigt wird.

" 3u diefem Gnbe barf aud den fdyon friher angefibhrien Griin-
ben, die Maifde nur in eine Temperatur von nidt Hidher ald
52—53° R. verfept und audy die Jeit auf nidyt linger ald etwa
anberthald Stunden beftimmt werden, wihrend deven bdie Maifdye
‘rubig fteben foll. Davauf {dyreitet man endlid) su einem fdrmliden
Abfodyen der Wiirge, einem Procefle welder vevanlaft, daf die
Wirfung ded Diaftad auf das Stirfemehl ganylidy vernidytet,
Kleber und Giweif aber jum Gerinnen gebradyt und das etwa
nody unverdnderte Stlrfemehl in Gummi und Juder verwan:
belt wird. :
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Wie wir fdon friber geyeigt haben, muf die Wiirge mittelft
eined Shaumldffeld mdglidht gut abgefddumt ywerden.

$. 231,

Hierburd) erhdlt man unter allen Umftdnden ein Produft, vas
ben mdglidyft groften Mntheil Juder und Gummi, in fo weit
biefer aué bem Malie gewonnen werden Fann, geldft enthilt,
woraud hervorgeht, baf man vedt wohl im Stanbde ift, ein foldyes
Getrint ofne Beimifdung von RNadybierwiirze Yerjuftellen, und
ftatt Deflen ausd Lepterer ein eigened und nod) immer fehr gutes,
ben oben angefihrien Cigenfdaften entfpredjendes und fiir fid
beftehenbed Bier ju produciven.

Sm Uebrigen jieht man nady bdiefem Berfahren ferner ein
gefunbeved, Frdftigered und flaveres Getrdnt, ald nady der alt:
baierifdyen und frintifden Methode, eben weil jened nur auf
einer Jufammenftellung Der aus bdiefen lepteren entnommenen
Deften  Angaben beruht, und fonad) von einer jeben Methobe
bas Braudybarfte enthdlt; auferdem aber bebarf man bei
Auditbung bdiefed unferd Berfahrend weniger Brennmaterial und
eit, {o wie man endlid) Wberhaupt hiernad) aud) aus einer ge-
wiffen Menge Maly cine grdfere Menge Bier in gleidy guter
Befdaffenheit erjielen wird, alé nady den anbern angefiihrten
Perfahrungsweifen unter iibrigend gany gleiden Umftinden und
Berhdiltniffen.

$. 232.

MWas nun die Gdhrung der auf 4 bid 5° RN. abgekihiten
Bierwiivge, weldye in diefem Juftande gemeinhin ein fpecifijdyes
Gewidt von 1,075 Gr. nad) dem Hermbftidtifden Sadyarometer
enthdlt, anbetrifft, fo ift folde ebenfo wie bei ber altbaicrifdyen
Braunart angefiihrt, ju beforgen.
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Audy ift die Nadygdhrung des Jungbierd biernady ju Halten,
sumal daé @elingen eined guten baierifden Biered aud) von die-
fem Proceffe nidt wenig abhdngig ift.

Wir wollen nun in folgendem Abfdmitt nod) ein andeves
in Baiexn 1iblided Brauverfahren erwdbhnen, nady weldem ein
febr ftarfed Getrdnf unter dem Namen Bodbier Dbeveitet wird
und dafelbft febe beliebt it. )
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Dreizehnter Ubjchnitt.
Dad baierifde Bodbier.

$. 233.

Diefes Getrdnf, weldes Miindjen au feinem Urfprungdorte
bat und aud)y gegenwdrtig faft aus{dlieplidy nur in diefer Refiden;
gebraut 1wird, verdantt feinem eigenthiimliden Namen feiner Starfe
(Altoholreidythum und Hopfenmenge), da bdiefe den Trvinfer febhr
bald und ehe er ed erwartet, in einen {o flarfen Raufd) verfest
bag er fidy nidt aufredyt ju balten vermag, er vielmehr hin und
ber taumelt und bidweilen ploglidy infhiryt.

Ginen folden Jrunfenen Degeidnete man al8 einen vom
Bod geftofenen, indem man dad Bier ald den Bod darftellte,
wedhalb ed audy feit Dem Jahre 1819, in weldem bdiefed Getrint
in Miindjen jum erfien Male gebraut wordben ift, bid auf den
heutigen Tag den Namen , Bod* behielt,

3n bem Sdhenflofale (Bodfeller) in PMiindyen, wurden im
erften Jabhre feiner Crdffnung nidit weniger ald 2220 Maag von
biefem Bodbier, fdyon in der erften Wodye versehrt, woraus ju
{dliefen ift, welden groﬁen'%eifall biefed fo fdywere Getrdnf im
Publitum findet, e8 witd aud) in den Sdenfmonaten Mai bis
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Quli jeden Jahred, von allen Klaffen und felbft von Damen in
nidt unbedeutender Menge genoffen, ja e darf au Ddiefer Jeit
auf einer wobl befegten Tafel nidyt fehlen.

$. 234

Diefed Bier peidymet fidy aber audy duvd) einen Hadyit ange-
nebmen, lieblidyen, fiifien, dem englifdhen Ale dhniden Gejdhmad,
burd) eine reine Stdrfe und namentlidy durdy ein Friftiges Malz-
aroma ausd,

n Farbe it e8 etwas dunfler ald dasd gewohnlide baierifdye
Lagerbier, wasd jedbod) mehr von einem [Angeren Koden der Wiirge
berrithet, al8 von fidefer gebavetem Malie; dody ift 8 flar und
gliingend,

Ueberdies ift eigentlidy das Bodbier aud) nidytd anberes,
ald ein an Malzertract ungewdhnlidy rveides Doppelbier, erzeugt
nady der altbaierifhen Methode, nad) welder Lagerbier gemeinhin
gebraut wirtd, €8 befipt ndmlidy 6 Pr. Alfohol und 8 Pr.
Malertract, wibrend dag baierifhe Lagerbier etwa nur 4 Pr,
Weingeift und 5 Pr. Walexteact in fidy {dliept.

Hieraus erhellet, daf aur Crjeugung eciner gleidhen Menge
Bodbiers eine grofere Menge Maly erforderlidy ift ald jum La-
getbier und daf bievauf eben die gange Kunft ded Bodbierbrauens
eigentlidy beruft.

$. 235.

Die Bodbierwilrye ift mithin juvdrderft gany nady der Miin-
dener %tdumetbobe, wie wir fie 8. 163 u. ff. befdyrieben haben, 3u
erjeugen, mit Dem Unterfdyicde jedod), Daf man bdiefelbe Duantitdt
Waffer jum Cinmaifden auf eine Menge Malsfdyrot amwenbdet,
weld um Y ober nad)y Andeven felbft. um Y5 grofer ift, ald
man ecigentlidy behufé der Gryeugung einer gleidhen Quantitdit
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fagerbier verwendet. Sobald nun auf bdiefe Weife die Wiirze
von der Maifde flar abgesapft ift, wird fie jum Koden in bie
Pfanne gebradyt.

Hierbei findet nun gegen die jum gewdhnlidien Lagerbier er-
aeugte Wiirze b er Unter{dyied ftatt, baf die Wiirze nidyt {dyon binnen
1'% big 2, fondern erft nad) 4 —5 Stunben fertig ift, wdibhrend
welder Jeit alfo dad Kodyen der Bodbierwirge ununterbrodyen,
jedody in rubigem Maafe unterhalten wird, bis nlmlid) der grofte,
wenn nidt gar fimmtlidher Antheil Kleber in der Fliffigleit wie-
ber eingefodyt ift.

8. 236.

Gine halbe Stunbe vor Beendigung ded Kodend der Wiirze
wird ihr der.Hopfen und war auf einen Sdeffel vermaifdyten
Malzes 2 bis 3 Pfund ugefept, welder alfo a2 Stunde lang
burdygefodyt wird, Diefe Jeit Fonnte unferen friiheren angefitbhrien
Anfidten gemdp aud) bid auf 15 Minuten eingefdyrdntt werden,
woburd) der Jwed nod) vollfommener erveidyt wiirbe. Sie ift
audy jebenfalls hinveidend, um der Wiirze das Aroma des Hopfensd
ju verleiben, da bef lingerem Kodjen mit lepterem, dag grelle
Hopfenbitter hervortveten mwirde, wasd aber beim Bodbier gany be-
fonbers au vermeiden ift, indbem e3 die oben befdyriebenen guten
Gigenfdyaften Ddeffelben duvdaus beeintriditigen odber auffyeben
wiirbe,

8. 237.

RNady beendigtem Kodyen wird die alfo gehopfte Wikrse durd)
ben Hopfenford auf das KuHH{diff gebradt, bier mdglidft {dnel
auf 4—5° R, abgekihlt und endlidy in grofie hohe Gdbhrbottidye
geleitet, worin fie mit Unterhefe nady den friber angefiihrten BVer-
hdltniffen in Gdhrung verfept wird.



Diefe wdbhrt nun nady Umftindben 10 — 14 Tage Hindburdy
und jwar in einem ftdeferen und frdiftigeren Grade ald in der
Lagerbierwoiivge, weil jene einen groferen Antheil an Malzertract
und Kleber (Hefenfubftrat) befipt. Nady dem Verlauf der Gdh-
rung bringt man bad Jungbier auf mdglidft grofe und gepidyte
Fiffer, in Denen e ablagert und aus denen e8 audy jum BVerfauf
gegapft (gefdentt) wird.

§. 238.

Da wir indef dem baierijden Brauverfahren iiberhauyt,
einige Mangel nadygewiefen Haben, fo finden wir und veranlaft,
benjenigen unfern Refern, die die Bereitung ded Bodbiers ju ver:
fudyen und fidy der altbaierifdyen Braumethode hierbei ju bedienen
geneigt wiven, ftatt deflen unfer im vorigen Abfdynitt vorge{drie-
benes Verfahren, nady weldem ndmlidy baierifdes Ragerbier er-
pielt werden follte, audy jur Bereitung ved Bodbiers anguempfeh-
fen, wobei allerbingd das oben angefiibrte Verhlinif des Malzes
und Hopfend nidyt aufer Adyt gelaffen werben darf, da diefes
eben die Gigenfdaften Hervorbringt, welde das Bodbier ald ein
guted etrfennen laffen, ndmlid) daf s ein ftarfed Maljaroma einen
lieblidh fiifen und Hodit angenehmen Gefdmad und eine befonders
grofe Stdrfe befipt. Dagegen aber vermeide man Hierbei ja nur
alle andbern fremben Beimifhungen, wie Koviander- Saamen und
bergl. mehr (nady einer Angabe Jimmermann’d und Anbderer) und
vermeine nidt, dag foldie Beftandtheile die Wehnlidyfeit ded nady-
geahmten mit dem ddyten Bodbier vevanlaffen, vielmehr Halte man
fid an ein rvationelled Brauverfahren und bedenfe, daf der baie:
rife Brauer nur durd) Maly, Waffer und Hopfen, fowohl dasd
Bodbier wie alle anberen Bieve Heryuftellen weif, worvauf wir jur
groferen Borfidt hinquweifen nidt unterlaffen woliten. :
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$. 239.

Wir fdliefen nun die Darftellungen der Bereitung von Mal3-
bieven mit Diefem Ab{dnitte weil, wenn wir aud) nod) anbdere
Braumethoden, deren ed freilidh nod) unydhlige giebt, hier anfiihren
wollten, biefe dennod) gegen Die der bid dabin befdricbenen, in
ihrer Ausfiihrbarfeit nur juriddftehen und dedhalb f{don iiberfliiffig
erfdeinen wiirden, und weil wir ferner dberhaupt mit der Heraus:
gabe diefes Werfed in der That nur bepwedt Haben wollen, Ddie-
jenigen Mangel nadyuweifen die den preugifden Brauereien mebhr
ober eniger eigen find und welde durdy den RNadyweid von
rationelleren Methoden, wie foldje im Auslande audgefiihrt wer-
ben, miglidhft {dwinden follten, in fo weit diefed durd) unfere
wobl nod) immer in mandyer Beziehung felbft mangelhafte Arbeit
nur irgendwie mdglid) wdre.

Unfever friiheren Jufage gemdp, wollen wir nun in dem fol-
gendben Abfdnitt nmidft nod) bder Bereitung FHinftlider Biere
. gebenfen.
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Bievsebnter Ab{chnitt.

Die Bereitung von fogenannten flinftliden Bieren.

$. 185.

Obfdyon wir und entfhieben gegen alle fremden Beftandtheile
jur Bierbereitung audgefproden Haben, inbem ed erwiefen ift,
bap ju diefem Jwede am Beften aus{dlieplidy Maly mit Hopfen,
fo wie audy Kartoffelftirfe und nady diefer allenfalld nody foldye,
Korper welde Starfemehl und Juder entbhalten, tauglid) find,
um ein foldes Getrdnf ju bereiten das den Namen BVier aud
verbient, und bdeffen Ghavacter ift, daf ed aud den Stirfemehl
und Kleber enthaltenden Pflamjenftoffen durd) den Juderbildungs-
und Gdhrungsprocef erzeugt fei, obwohl daber alle anderen Ju-
fape welde diefe Beftandtheile nidyt befipen, ald dem Bieve fremd-
artige und ihm nidt eigenthiimlide ju betradten find, wie fie
aud) in derfelben Weife auf Gefdhmad, Gerud) und Dauer des
bavaus erjielten Getrdnfd bdergeftalt influiven, daf e8 dem aus
. Maly erzeugten Bieve oft gang undbnlidy wird, fo wollen wir hier
bod) nidyt unterlaffen die Bereitung foldjer aud den ver{dicdenften
Jngrediengien gufammengefepten, fogenannter Hinftlider Biere auf:
ufithren.

Diefe, werden nody haufig ald ein Geheimnif in verfiegelten
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Kouvertd fiir hobe Preife feil geboten, inbem bie Brauer fidhy nidht
felten durdy Todendbe und vielverforedende Titel au dem Anfauj
foldyer Recepte, ald welde Diefe Geheimnifie meift su begeidmen
find, verleiten laffen. Beim Entfiegeln derfelben findet fidy aber
gewdhnlidy nidyts anberes, ald befannte umd nidht einmal braudybare
Kompilationen von unydhligen Mitteln, und war nidts weniger ald
foldyen die dem Jitel entfpredherr, nady weldem man davin fols
genbe Angaben finden foll. |

. 241,

1) Das Sauer:, Matt: und Sdalwerden ded Biered ju
verbiiten.

2) Sauer und -fdal geworbenes Bier wieber Herguftellen.

3) Flajdyenbier fdnell trinfbar und

4) Biere auf eine gute und billige Art far ju maden, wie
audy endlidy

5) Borfdyriften jur Anfertigung von fiinf verjdjievenen Sor-
ten Hinftlider Magenbiere und dergl.

Giner folden Gharlatanerie foviel al8 mdglidh entgegen 3u
arbeiten, foll dbie ufgabe Ddiefed Abfdmittd fein, indem wir uns
ju diefem Swede lediglid) des Mitteld bedienen, alle folde Re-
cepte und al8 Geheimnif angepriefenen Vor{dyriften hier ju ver:
dffentlidyen,

Man wird gewif ofhne befondere Wudeinanderfepungen und
Beweife, bald felbft daraus erfennen, wie wakehaft gehaltlos und
unpraftifh alle diefe Mittel in der Anwendung fidy seigen miiffen.

. 242,

3unddft wollen wir 1) die Befdreibung des fogenannten
Magenbierd geben, ju weldem folgende Jngredienyien vor:
gefdyrieben find.
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8 Pfund Wermuth, 2 Pfund Cmian-, 1 Pfo. Kalmus: und
10 20ty Sdlangenwursel, 6 Loth Meerettig, 20 Loth Pommeran:
senfhaalen, 1 Pfund Wadholderbeeren und 1 Pfund Aepfel!
(Weld) ein widerlides Arzeneigemi{dy!)

Diefe Beftandtheile follen verfleinert in ein 200 Quart Lager:
ober Braunbier enthaltended Faf gebradit und darin umgeribyrt
werben, worauf die Fliffigleit einige Monate ober audy nody ln-
ger lagern foll, ehe fie auf Flafdyen gesogen werben fanm. (!!)

§. 243.

2) Gine anbere Sorte weldye mit dem RNamen Weinbier
begeidymet ift, foll folgendermaafen bereitet werben.

3u ciner Tonne Weifbier nimm 1 ober 2 Loth Weinftein-
fGure (Acidum tartaricum) bie juvor im Waffer aufgeldft ift, che
bie Gdhrung bed Biered flattgefunden, damit diefer Jufap der
biefem Getréint einen weinfduerliden Gefdmad geben foll, bdie
~ Gdbrung (wie e8 wortlid Heift) mitmade. —

- §. 244,

3) Soll Chamypagnerbier hergeftellt werden, indem man
3—4 Qoth Hopfen mit eben fo vielen (foll wobl heifen mit der-
felben Anzahl?) Quarten Wafferd Y Stunde lang Foden [dHt
und bann biefer Maffe nody foviel Waffer ufiigt bid die gange
gliffigleit 26 Quart betrdgt. Diefe Menge foll Dann mit einem
Ghloffel (eigene Worte bes Gcheimniffrimers) voll Hefe und
2 PBfunden feinen weifen Suder8 vermifdt, dann aber auf ftarfe
Slajden ober Steinfroufen geyogen, diefe gut verftdpfelt ober ver-
Forft und endlidy 8 bis 12 Tage lang an einem Ffiiflen Orte auf:
bewalrt werden, nad) welder 3eit dies Getrdnt geniefbar fein
und wie Ghampagner {dhdumen foll. (Aber mein Herr Apotheler
bag Sdydumen thut’s nidyt allein!)
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§. 245.

4) Bier ohne Maly au brauen, wird vorgejdriecben 90
Quart (wedhalb denn aber nidyt lieber gleid) eine rundbe Summe
wie 3. B. 100 Quart u. {. w.?) reines Waffer mit 4% Pfund
(audy ‘2 Pfund? Sehr genau, man muf geftehen), Syrup und
1% Pfo. Hopfen eine vievtel Stunde lang ju fodyen und mit Hefe
auf die gewdhnlidye Art' (auf welde gewdhnlidye Art Denn?  Dieje
fennt gewif der Verfaffer felbft nidht, da er ifrer nirgends auf
feinem verfiegelten halben Bogen, fiir welden er fidh swei Tha-
Ter beyablen IGft, erwdhnt), in Gdhrung su verfegen. Audy dies
fed8 @etrinf, beift eé ferner, ijft binnen 6 —8 Tagen trinfoar (.
B. body, wenn diefed ober die anderen Getrdnfe irgend Trinfer
finben foliten, woran wir inbef febr ftarf yweifeln), und HAlt fidy
lingere Jeit. (So?)

RNod) eine fiinfte BVor{dyrift yur Kartoffelbierbereitung,
bie uns ju abgefdhmadt erfdeint, halten wir nidyt der Mithe werth
bier aufpufiihren, theil8 weil wir unfere Lefer weber damit ermiiden,
nod) und die Jeit durdy Befdyreibung eines foldyen Gemifdyes rauben
wollen, ebenfo Halten wir e8 gany unter unferer Wiirbe irgend
eine Kritif 1iber diefe wahrhaft liderliden Borfdriften jur Grzeu-
gung von Getrdnfen abjugeben, da fimmtiide unter aller Kri-
tif ftehen.

§. 246.

Died gilt nun aud) von den anderen Borjdyriften jur BVers
befferung von verdorbenen und jur Erhaltung von Bieren iiberhaupt,
weldye wir nur der eigenen Beurtheilung wegen, hier einfad) fo
verdffentlidyen wollen, wie foldye aufgefiiet find, und unter weldyen
amddft um 1) dad Sauerwerden ded Bieres gu verbiiten,

folgenbe Mittel vorge{dyricben find.
IL 13



— 194 —

Gin Pfund geftofene feine weife Kreide, welde in ein moui-
felinened Beuteldyen gethan in dbad BVierfap gehlingt wird, weldyes
bas von Sdure gu {diigende Bier enthdlt, indem bdie Kreide bdie
Shure ded Biered benimmt und wodburd) Kohlenfdure entwidelt
wird, weil eben bie fidh etwa im Bieve bildbende Sture auf vie
RKreive wirft, (1)

Diefe fehr vegelvedite Apothefervoridyrift hindert nidyt, dap
bas fo entffuerte fohlenfaure Bier ein {Haaled, elended Getrint
Dleibe. — '

$. 247,

2) Das Matt- und Sdhaalwerden ded Biered ju vers
Biiten, ift vorgefdrieben, einen Teig aus Weizenmehl und farfem
Branntwein (die Quantitdt beider Beftandtheile fdyeint hier nidt
erheblidy au fein), au beveiten und darausd wieder fleine Kugeln (!)
ju formen, bdie in bad mit Bier angefiilite Fap geworfen werben.
Died foll bas Mittel fein dbas Matts und Shaalwerden ded Bieres
nidt allein ju verhinbern, fondern aud) die Stirfe ded Bicred 3u
erhohen (1) und daffelbe in ftetd veifem Juftanbe gu erhalten. —
Mifdt man (fo heift ed ferner) ju diefem Teige nody etwad Kreide,
geftopene Auftetidaalen und Syrup (ein gar Herrlides Bomitiv),
fo thut e8 nod) beffere Wirfung und fann ein folded Bier
nie verderben. (?)

§. 248.

3) Matted, {haales und triibes Bier {oll auf dem Fafe
von 3. B. 180 Quart JInhalt nady folgender Vorfdrift wieder
geniefbar gemadyt werben ¥fomnen.

Man Fodye (fo lautet diefe Vorfdrift) eine Quantitdt ves
fdhaal und matt geworbenen Getrdnts mit 3 Pfo. Honig, Syrup,
ober aud) wad nody beflere Wirfung thut (warum denn nidyt gleich
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vad befte aller beften Mittel?) ein und ein Halbed Pfund SJuder
mit % Pfund Hopfen und fdhdumet e8 ab.

Diefe {o verftirfte Wiirge with, suvor durd) einen leinenen
Beutel gepreft, (man fieht, daf diefer Quafibrauer nidyt einmal
von bem Dafein eined Hopfenfiebed etwasd weif, und daher fidy
veranlaft fteht die ganye Fliffigleit durdy einen Beutel ju preffen!!)
nady dem Grfalfen wicder in Dad Faf gebradt und bdiefed darauf
gugefpundet.

Abermald foll audy diefe Mifdyerei binnen 4 — 6 Tagen dazu
beitragen, Dad vervorbene Bier nidyt allein wicber herjuftellen, fon-
bern aud) nody ftdrfer, Baltbarer und angenehmer an Gefdmad
au madyen (1.

$. 249.

4) Saured Bier yu entfiuern foll man fidy ves Liquor
Natri carbonici bebienen, welden man unter diefem RNamen aus
ber Apothefe begichen, ober aud) auf die Weife felbft anfertigen
fann, bag man ein Theil gereinigted Fohlenfaured Natrum in eine
Flafde und dazu, vem Sewidyte nady, swei Theile falted Flufwaffer
bringt. RNad) 12 Stunden giefe man diefe Mijdung, die aufge-
I5ftes RNatrum enthalt, durdy ein Stiid Leinen.

Um nun die Shure ved 3. B. in einer Flafde befindliden
Bieres au neutralifiven, werden von diefem Liquor, je naddem dHasd
Bier mehr ober weniger fauer ift, 10, 20— 25 Tropfen aber ja
nidt mebr, da ed fonft laugenbhaft fdmeden wiktde, (!) in jede
Slafde getropfelt, Dievauf beides gut durdjeinander gefdyittelt und
in einigen Minuten (in der That {dynell genug), ift dad Bier voll
fommen (?) entffiuert. (Aber freilih audy fein Bier mebr, fon-
dern nur ein {dledhtes Kuihltrdnfden); beim Fafbier (heift e
weiter) nehme man 4 —6 Loth Natrum, aufgeldft in einem mit

13%

)
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" 4 foth Hopfen abgefodten Waffer auf 200 Quart fauer gewor-
bened Bier.

§. 250.

5) Glafdyenbier {dynell trinfbar ju madjen, wird vorge{dyrieben,
einen Theeldffel voll Hefe (Ober: und Unterhefe?) und ein Stid-
den feinen weifen Juder jeder Fillung in bie Flajde suaufiigen.
(Des Brauers Bemiihen dad Bier foviel al8 miglidy Hefenfrei d.
. Har auf Flafden au filllen, vodve diefer BVor{dyrift gemdf, alfo
ein unndthiged?). Nady anderthalb bid pwei Tagen ift das Bier
veif (!) FHar (?) und trinfbar. Auerdem ift nod) eine Borfdyrift
gur KUdrung ded Biered gegeben, deren Beftandtheile wie KAlber-
fiife, Tifdlerleim, Saly gu befannt und in der Art, wie foldye
iberhaupt jwedmdpig und nidyt auf eine fo unverniinftige Weife
al8 bie hier angefilhrie, angewendet werden miiffen, {don befdyrieben
find, fo daf e8 der Miihe nidyt lohnt, aud) diefed gegen .alle Theorie
und Praris fpredende Gewdfd) nod) ju wiederholen.

§. 251,

@8 giebt allerdings Wittel, die cin fehlerhafted und verborbes
ned Bier wieder einigermaafen ju verbeffern im Stanve find; da
inbef der praftifdye Brauer feinem Fade eigentlidy auf vas Grinds
lihfte gewadyfen fein foll, fo daf fein Grieugnif iHm unter allen
Umftinden eigentlid) niemald verderben darf, werden ihm dergleidyen
Mittel aud) Fein Bediirfnif fein. Das BVier fann eben nur aus
Unfenntnif bed8 Maifdys und Ghhrungsdprocefies, aus Unadytfameeit
und Nadyldffigleit beim Brauen ibethaupt, verderben, feltener aber
ift bied alé die Folge einer {dledyten Befdaffenbeit der jum Ber-
brauen angewandten CStoffe ju betradyten, die, was infonderd das
Mals anbetrifft, iberdies vom Brauer felbft bereitet oder in Bejug
bed Hopfend durd) vorher gegangene Pridfung deffelben angefauft
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werden.  RNody feltener aber verdbirbt dbas Bier durdy gufdllige Gr-
eigniffe, wie 3. B. von Gewitterluft Herrihrende, fiir die ibrigensd
ebenfalld ein aufmerfiamer Brauer Reagentien befipt, deren wir
weiterhin gedenfen voerven.

Man Hat allerdingd Wittel mandjer Aet um bierdhnlide Se-
tednfe u beveiten, die, wenngleidy fie nidyt die Gigenfdaften und
ben Rahrungsftoff eined Malybieres einfHliefen, dody immer, jumal
im Sommer, durfiftillend, Fihlend und angenehm fein Fonnen.
Colde Getrinfe aber, deren Bereitungdart wir hier ju befdyreiben
nidt ermangeln yoollten, eignen fid) wobl fiir Privat- niemald aber
fiie Debitd-Brauereien, v. h. fiiv folde, die ihr Fabrifat bem Pu-
blifum verfaufen.

Am Beften pafien fiir jolde Finfilide Getrinte Juder, Syrup,
Honig und Stirfemehl, weldyes Leptere, infonders aus Kartoffeln
gesogen, wie wir died fdhon bei der Bereitung von Maly-Kartoffel-
bier ndfer befprodien Haben, unbedingt bas Befte vou allen biefen
finftliden Bieven Hergugeben vermag.



Fiinfyebnter WUbfchnitt.
Vorfdyriften jur Berveitung flinftlider Biere.

$. 252.

Bei Angabe der SBeteitun,j bes RKartoffelbiered haben wir
fdon aur Geniige gegeigt, daf alle Friidte und Pflangenforper,
welde tiberhaupt Starfemehl und Juder enthalten, jur Bierbevei-
fung melyr ober weniger geeignet find. Hiernad) wiirde man fo-
wobhl von Hiilfen- ald anderen Fridhten aller Art, Bier ju erzeu-
gen im Gtanbe fein, ja e8 giebt Vorfdriften genug folde su be-
reiten, und e8 find audy beveits vielfade Verfude hiermit angeftelit
worben, die aber wie naticlidy nur folde Refultate geliefert haben,
baf jede ferneve Fortfepung ciner foldyen Fabrifation von felbft
unterblefben mugte.

RNamentlid) verftehen wiv hievunter die BVorfdyriften um aus
Bohnen, Grbfen, Hirfe, Mais, Reis, Ropfaftanien, Runfelriiben,
ferner aud Heidel - und Hollunderbeeren, Maisjtengeln, Lffelfraut,
Pflaumen, Quelen, Rofinen und vielen anberen Dingen nody, Bier
au fabriciven.



— 199 —

$. 253.

Seber woblerfalhrene Brauer witd uné fidger beipflidyten,
wenn wir hieriiber lediglidy bemerfen, Daf die genannten Gewddfe
{dwerlid) bie Cigenfdyaft befigen ein Getrdnt ju liefern, bas audy
nur im entferntefien Sinne ein Crfapmittel des Vieres fein Fonnte
odber iiberhaupt diefen Namen verdiente; daf fle vielmehr nidys
mehr und nidté weniger ausdgeben Fonnen, ald eine Fhifjigleit
die von Dem eigentlidien Biere hHimmelweit ver{dieden ift und nidt
einmal al8 ein wiltdiges Surrogat, diefem jur Seite geftellt wer:
ben Fann.

Wir iibergehen Dedhald aud) dergleiden Borfdyriften, und
halten und Dbetreff8 der Fabrifation von Hinfiliden Bieven nur
an diejenigen Beftandtheile, durd) die ebenfalld dergleidhen herge-
ftellt yoerben fonnen, namentlidy alfo an bdie oben angefiifhrten
Stoffe, ndmlidy Juder, Honig, Syrup in BVerbindbung mit Hopfen
und wad filr diefe Getrdnfe unerldflid), mit einigen anberen, je-
bod) un{dddliden Jngrediengien, wie wir folde in Folgendem
auffithren,

1) Dad Ingberbier. (Gingerbeer.)

$. 254.

Dad Ingberbier, urfpringlidy in Cngland erfunben und
eine gevaume Jeit hindurd) ein Leblingsgetrdnf der Englinbder,
wurbe aud) vor mehreren Jahren in Berlin Hufig fabrizivt, In-
bef Dort wie hier, hat man algbald die Folgen vom Geniefen
deffelben erfannt und gefunben, daf ed ein viel au fdarfed und
fiir den Magen veizended Getrdnf ift, mithin ible Folgen und



SKranfheiten verurfadyen muf, wenn es ald ein gewdhnlides Bier
dauernd, fei ed felbit audy nur mdpig, genoffen wird.

Obgleidy alfo diefed Getrinf anfinglidy einen reifenden Ab-
fap fand, veranlafte dod) jener Umftand fehr bald feine BVernady-
Idffigung, bi8 e8 endlidy gany aufgegeben wurbe, veil fefn Gonfu-
ment mehr dafiiv vorhanden war. Jnbdeffen eriftiven hier und da
in Preugen nody einige FHeine Fabrifen, wenn fie nod) diefen RNa-
men verdienen, die diefed Jngberbier bereiten und aud) nody eini-
gen Adbfap fiir daffelbe findben.

Sn Beriidfidtigung diefer wollen wir nun die Art, wie died
Getednt eigentlidy erjengt werben foll, hier ausfiihrlidher befpreden.

§. 235.

Die Gigenfdhaft und Befdyaffenbeit ded IJngbers haben wir
bereitd im L Bbe. §. 435 befdyricben und jugleidy erwdbnt, daf der
aus Bengalen ju und eingefiihrte Ingber ber befte ift. Wenn
man mithin folden ur Fabrifation ved Biered befdaffen fann,
fo wird e8 allerdingd um fo befler ausfallen.

Um nun 100 Quart diefed Getrdntd u bereiten, fode man
in der Pfanne etiwva 150 Quart Waffer. Inzwifdyen Halte man
fiir biefe Menge Waffer etwa 30 Pfund geftofenen Canbdidjuder
und 2 Pfund geftofenen Jngber beveit, und fobald das Waffer
fodyt, fdiitte man bdiefe Deiden Subfiangen hingu und laffe ed bei
fortwdhrendem Abfddumen etwa eine halbe Stunde fodyen, wobei
man aud) bas AbHiven durd) einen Jufas von etwa 12—15 Ciern
sufammengefdlagenen Eivotters erleidytern fann.

§. 256.

Sobald nun bie Kldrung ftattgefunden bhat, fiige man 2 Lth.
Banille odber in Ermangelung diefer, aud) etwa 1 Pfo. BVeildyen-
wurgel, (vergl. I. Bd. §. 439), ferner 1 Pfo. von ihrem Marfe
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befreiten  Gitronenfdaalen, %, Pfund Weinfteintahm und endlidy
etwad Haufenblaje ober 2—3 Kdlberfiife (ald befonderes Kid-
rungdmittel), hingu, laffe diefe Jufdige nod) eine Halbe Stunbde
lang Fodyen und bdie Fliffigleit durd) den Hopfenford nady vem
Kiblidiffe ablaufen. Hier Hihle man folde fo fdmell ald mdglidy
bid auf 14—15° R. ab, ftelle fie dann mit etwa Y» —1 Quart
guter, dider und wenn moglidh vom Weifbier gerwonnener Oberhefe,
weldye guvor audy, nady befannter Weife, mit einer geringen auf
17—18° R. abgefiihlten und aud dem KuH{diff gefiillten Fliiffig-
feit in Gdhrung verfept worden war, in ein Gdhrungdgefdf ur
®dhrung an, unbd leite diefe regelredyt wie bei jeder anberen Bier-
gibrung, wobei der Hefenfdaum abgenommen werden oder durd
den Spund bed Faffes ausfirdmen muf.

§. 257.

Rad)y Beendigung der Gdhrung, wird diefed Bier nod) ein-
mal auf reine Fdffer abgesogen (gefaft), und von hier nady swvei
6i8 drei Tagen, auf Flafden gefiillt, wosu man am Beften Chams
pagnerflajdyen vwahlt, da bdiefed Bier fehr flarf {dhdumt, mithin
viel Koflenfiure befipt, welde weniger ftarfe Flajden leidt zers
fprengen wiitbe. JIn 14— 21 Fagen ift diefed Bier Flafdenveif
. §. trinfbar.

Der Canbisjuder giebt ywar diefer Flitffigleit fdhon eine dem
Rbeinwein dhnlide Farbe; will man diefelbe aber dunfler haben,
fo mag man entweder etiwvad gebrannten Juder (Essentia bina)
ober ein von Malzfarbe juvor beveiteted Decoct ju diefem Behufe
amvenben, big daf die gewiinfdyte Farbe erreidht ift; eine Bor{dyrift
weldye fiiv alle ferner befdyriebenen Hinftliden Biere gilt.
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2) Buderbiere.

§. 258.

Wir Hhaben beveitd im 1. BVde. §. 265 u. ff. die Verfdhieden-
beit ped Rohryuders vom Malyyuder und feine Beftanbdtheile Hber-
haupt betradytet und ugleid) gejeigt, daf indbefondere Der Stirfe-
ober Traubens, alfo der Frudytyuder iberhaupt, vedt gecignet ift,
al8 Grunblage eined bierdhnlidhen, indbefondere iweinartigen Ge-
trdnf8 au bdienen.

Wenn Ddied indef nidt fo leidt verDerben und aud)y nidt
widerlidy werben foll, fo ift gerabe bei Bereitung eined Juderbieres,
mdgen ibm nody fo viele anbere Jngrediemyien ugefept werden,
ein Hopfemufap unerliflidy. Mit diefem wird nun das Juderbier
folgendermaagen heryuftellen fein.

$. 259.

Bunddft fode man, um 100 Quart von diefem Gefrdnf ju
~ erbalten, ofngeflhr 150 Quart Waffer, bringe dagu 25—30 Ppp.
Frudtyuder, dasd ndthige Ciweif ynm Kidren, {dhume died wicver
bei fortwdhrendbem Kodyen der Juderfliiffigleit ab, und fobald bie-
felbe feine unveinen Theile mehr auf der Oberflide erfennen [t
und fie iberhaupt bi8 auf etwa 120 Quart im Keffel eingefodyt
ift, bringe man etwa 2 —3 Pfund guten Hopfen gu diefer Foden-
ven Maffe, gleideitig nody 1 Pfund Angelifa und 3 — 4 Pfund
QSslindifde Fledyte (Moos), wie wir foldes im I. Bande §§. 430
unb 443 befdyricben Haben, ferner eine ber gewiinfdten Farbe an-
gemeffene Menge Juderfarbe und endlidy einige Kilberfiife.

Diefe Mafle laffe man nun eine gute viertel Stunde lang
tubig fodien, bringe fte Dann durd) den Hopfenfeiher auf dasd
Kibldiff, auf weldem fie bis auf etwa 5—6° R. abgekiihit wird.
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Darauf verfege man bdie Fliffigleit mit einem Quart guter
am beften vom baierifdhen Biere gewonnener Unterhefe, weldye
guvor mit etwad Flifftgleit vorgeftellt worben, entweder junddyft
in einem Gdbhrbotttidy, odber fogleidy in einem Faffe sur Unter:
gibrung.

- 8. 260.

3ft nun bdie Gdbhrung nady allen Regeln beendigt, fo faffe
man da8 Bier auf veine gute Gefife und verfpunve ed gleidy
bavauf vedit feft.

Rad) 4 bi8 5 Tagen offne man ein wenig den Spund des
Faffed und fiille die Fliffigleit auf Flafden. Betreffd der G-
rung ift nod) bei Bereitung diefed wie tberhaupt der Hinftlidyen
Biere gu bemerfen, daf fie eine nidt gar u lange Jeit Hindburd
ftattfinden dbiirfen, da gerabe bei diefen Getrdnten fonft fehr leidyt die
Gffigbilbung eintritt, weldye man dann nidt hemmen fann. Aud
miiflen aus Demfelben Grunde die mit dem Biere angefiiliten
Slafden, bid fie gedffnet werden follen, in den mdglidyft Lilteften
Ragerfellern aufbewalyrt werden.  Diefed Bier hat vor bem Jngber-
bier Den Borzug, daf e nidyt erhipt, vielmehr Fiihlend und ftdrfend
auf ven Magen wirkt. 8 wird wohl tiberfliffig fein nody 3u
bemerfen, daf man bdiefes wie alle anderen Judergetrdnfe, je nady
ber Menge bed Jufaped von Juder und Hopfen, beliebig ftérfer
ober {hwdider maden Fann.

3) Sogenannted Magenbier.

§. 261.

Unter Magenbieren verfteht man eigentlidy folde Getrinfe
bie aus Beftandtheilen erzeugt find, weldye nidht allein durfitftillend
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und ndbrend, fondbern audy gewiffermaagen ftdrfend auf die Vers
bauung wirfen follen. Jn diefem Sinne wenigftend habe idy vor
vielen Jahren fdon ein Getrdnf beveitet. €3 war bied ndmlid
mein erfter Brauverfud), wenn anderd die Erieugung einer folden
Slifjigleit, brauen genannt werden fann, und er bewdhrte fidy
wmir {o auferordentlid) gut, dbag bied Bier von Keunern febr hiufig
ald Malgbier getrunfen worden ift; ein Umftand der nidt wyenig
dagu -beigetrageu hat, midy immer mehr in der Braufunft ju vers
vollfommenen, und wobei id), naddem id) lingft {don anerfannt
Datte, dbaf Maly und Hopfen nur allein die Mittel find ein Ge-
trdnf herjugeben, dag im eigentlidften Sinne ded Wortd, bdie
Benennung , Bier” verdient, dennody nidt unterlaffen Ffonnte,
diefed FHinftlide @etrdnt, welded id) eben als ein Magenbier bes
seidyne, nody mehr ju vervolfommenen und Deffer gu erzeugen ald
¢3 Anfangé gelungen war.

S. 262.

Um 100 Quart von diefem Magenbieve herjuftellen, find ju-
nidft 150 Quart Waffer im Braufeflel auf ven Siedepunft ju
bringen. Darauf werben 20 Pfund brauner Kandidjuder dem
fodjenden Waffer jugefiigt und damit dad Kodyen nod) etwa cine
halbe Stunde fortgefept, bid der Juder ginylidy aufgeldft ift. it
bied gefdyehen, fo bringe man in den Kefiel nody Angelita-, Pim-
pinella - und Beildemvurgel, von jedem 1 Pfund, wie audy eben
fo viel juvor von ihrem Marfe (vergl. I. Band §. 456) befreite
“ Pommerangenfdyaalen, ferner Y Pund getrodnete Kalmusdwuryeln
und endlid) 2 bis 3 RKilberfiife. Diefe Mifdhung Fodye man
 nun mit der Juderfliffigleit ohngefdhr nody Y4 Stunde lang, fiige
barauf nody 2 Pfund guten Hopfen und einige Loth Kodifal
hingu und beendige dann bas Kodjen bdiefer Mafle in etwa jebhn
Minuten. '
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$. 263.

Hierbei ift au bemerfen, daf i, um bdiefer Fliiffigleit die
Farbe eined Braunbiers ju ertheilen, bei meinen erfien Verfudyen
etwa nody 1 Pfp. gebrannte Cidyorienvourjel jugefept bHabe, bdiefe
aber, dba id) beven im I Banbe §. 431 ndbher erdrterte, fiiv den
Confumenten nadytheilige Wirfungen bald erfannt habe, taufdie
idy bald gegen die Suderfarbe um, von welder id) der Fodyenden
Sliiffigfeit cine folde Menge mittheilte, ald idy um fie meﬁt Bell
ober bunfel ju balten fiir gut befand.

Die Wiirge wird nun auf 9—10° R. abgehihlt und dann
auf befannte Weife mit guter von Braunbier gewonnener Ober:
befe jur Gdhrung angeftelit. Nad) Beendigung bderfelben wird
bag @etrdnf gefaft, wobei dasd Faf aber redyt fpundooll u Hhalten
ift; bierin aber [&Bt man e8 nod) ecinen Tag lang nadygdbhren,
wobei die aud dem Spunde Hevausdfliefende Hefe mit frifdem
Waffer au verfepen ift, worauf vad Gefif endlid) verfpundet wird
und fo etwa 2—3 Tage liegen bleibt. Nad) Verlauf diefer eit
witb nun die FHare Fhiffigleit auf befannte Weife auf Flafdyen
gefiillit, in welden fle binnen 14 Tagen reif yum Trinfen ivird.

S. 264.

Diefed Getednt jeidynete i) in der That durd) eine gamy
befondere RNeinbeit, durdy einen gany eigenthiimlidhen, hddft ange-
nehmen und pem Magen wirflid) wohlthuenden Gefdmad, durd
einen hodft friftigen aromatifhen Gerudy und durdy ein immer-
wéhrended Perlen im Glafe aud. Mit dem Alter wurde e8 immer
beffer, wenn e8 nur gut gegolhren hatte, in weldem Falle e8 mehrere
Safye ohne ju verderben, natliclidy auf Flajden in.falten Kellern
wohl verwabhrt, fidy fehr gut confervirt Hat.

Rod) beffer aber wird es, wenn die abgehihlte Fhiffigleit der
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Untergdhrung unterworfen wird, welde indef nidyt ju fehr ver-
langfamt werden darf, da e8 fonft matt und leidyter bem Berber-
ben audgefept wurde, weshalb idy die Obergdlrung hierfiir voryog.

$. 265.

Da die oben aufgefiihrien Ingredienyien {dyon fiir fid) fo gute
Gigen{dyaften seigten, fo Batte idy foldye haufig al8 Jufap gu einem
untergdbrigen Braunbier genupt, und war in dem Verhiltnif,
bag id) nur die Hilfte der oben angefiihrten Menge auf 100

Quart Wiirge, {obald foldye nur im Braufeffel Fodyte, jugefiigt hatte.
: Hievburdy erhielt id) ein Malzbier dasd freilidy einen eigen-
thimliden Gefdmad befap und vielleidt eben deshalb, {ehr bald
feine Jrinfer fand, das aber aud) von feinem andern Brauer,
bem die Jufige deren idy mich bebient Hatte, nidyt befannt waren,
nadygeahmt werben fonnte.

Jubef erfannte id) dody fehr bald, baf diefe Jufipe den
Vortheil ded Gebrdues nur {dmdlerten und ieiter Feinen Nupen
batten, und daf iberhaupt, wenn man fonft nur ein gutes, reines, allen
3ufigen baared Malsgetrdnt beveitet, fiir diefed ebenfall8 und ge-
wif nad) eine ungleidy grdfere Anpahl Confumenten vorhanden
find, e8 mithin audy {dneller {eine Lebhaber findet, ald fiir ein
mit foldyen fremben Beftandtheilen erjeugtes.

Diefe Ueberseugung veranlafte midy audy fofort, midy aller
foldyer Mifdyereien filr immer ju entfagen.

Gin anberes ift es freilidy, wenn man nur ein gewdhnlidyes
Juderbier bereiten will, dann mag man {id) der oben aufgefiihrien
und nody dergl. mehr unfdyddlider Jufipe gern bebienen.

Gubdlidy ift nody su bemerfen, Daf man bei Herfellung von
Juderbieren iiberhaupt, da wo der erforderlidhe Suder theucr ift,
ftatt deffen eine verhdltnipmdigige Menge Honig ober Syrup an-
wenbden fann, obfdon durd) diefe Surrogate, wie wobhl leidyt su
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crmeflen ift, ein nidt fo veined und wohlfdymedendes Juder:
Magenbier ober wie ed fonft benannt fein mag, hergeftellt werden
with ald durd) Sufap von rveinem Juder. Jnbdef Umftinde ver-
dnbern einmal die Sadie, und ber Koftenpunft Fommt hierbei
freilidy gany befonberd in Betradyt.

4) Sprofien- ober Fidytenbier.

$. 266.

Wir wollen {dlielidy nody ein Hinfilides Judergetrdnt
bier auffiihren, bad in Gngland friber in grofen Maffen beveitet
worbden ift, und den RNamen Sproffen- ober Fidytenbier (Spruce
beer) fiihrt, weil ju demfelben dad Crtvact der Sprofen der in
Rordamerita wadfenden Sdywaryfidite (Pinus nigra) in Verbindung
mit Juder (PMelaffe) angewenbdet wird.

Diefed Getrdnt ift fehr flarf {hHlumend und gefund. E8
wird fowohl mit brauner al8 mit heller Farbe, wie iberhaupt auf
folgenbe Weife hergeftellt.

$. 267.

Man fode punddft 100 Quart Waffer und bringe etwa
25— 30 Pfund Melafle hingu, welde durdys Koden aufgeldit
und jugleidy durd) Giweif geflirt wird. Jft bdies gefdehen, fo
fiige man gu diefer Flifitgleit etwa %% Pfund Fidytenfprofenertract
(Essence of Spruce) und laffe fie nod) etwa 11 Minuten auf
foden. Darvauf Fihle man fie ab, und ftelle fie in ein Faf mit
einer verhdltnifmigigen Menge, wenn mdglidy von Ale, fpdter
aber vom eigenen Fidtenbier gewonnenen Hefe ur Gdbhrung,
wobei aber ein llebermaaf derfelben mdglidft vermieden werben
mug. Durdy Umrihren ober Rollen ded Gdbhrfaffes bringt man
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Anfangd Die Hefe mit der Fliffigleit in ecine ftarfe Bewegung,
worauf bie Gdhrung bald eintritt, welde bei gedffnetem Spunde
bie Hefe audftdft und wenn die Gbhrung im lepten Stabium be-
griffen ift, was {dhon am 3—4 Tage eingetreten fein wird, gapfe
man bad Bier auf fleinerne Kroufe und lege einen Draht iber
den Korf ober binde ihn fonft mit farfem BVindbfaben au.

Die auf diefe Weife gefiiliten Kroufe bevwahre man in fihlere
Souterrain vor Berderben, und in 14—20 JTagen ift died Getrint
geniefibar.

Damit e8 vedyt flar ausdfalle, ift e8 gut entweder Haufenblafe
ober ein anbeved RKidrungdmittel beim Brauen anzutvenden.

$. 268.

Um weifes Sprofenbier ju erhalten, findet ein Unterfdied
in der Bereitungsart in fofern gegen dad braune ftatt, daf man
anftatt der Melaffe, weifen Juder und den miglihft Farften
Fidtenfproffen - Geift anwenbet; im Uebrigen ift die Brauart fiie
beive Sorten gleidh.

Diefe Getrdnfe werden nidt allein fiir Fihlende und Appetit-
evregende begeidhnet, fondern audy fiiv foldye, die eben ihrer Frifde und
tithlenden Gigenfdhaft wegen gegen den SForbut {dpigen, aus weldyem
Grunde die Shiffer fe haufig trinfen;, ja fle fogar felbft bereiten
und au dem Gnbe die hiersu erforderliden Materialien und nament-
lidy etne Menge Hefe in Blafen, auf den Sdhiffen mit fidy filhren.
Ju diefem Behufe hatte man audy {don friher Bievertracte, welde
dburdy alimdliges Ginfodjen von ftarfer Malzbierrotirse Hergeftelt
worben waven, Deveitet, su Denen namentlidy die braunfdiweiger
Mumme, fo wie andeve norddbeutidye Biere dlteren Urfprungs, die
gur Zeit der Hanfa flarf im Gebraudie waren, gehdren; indef
haben fidy folde filr Seereifende auf die Dauer nidyt bewdhrt, da -
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§te cben fo wenig al8 fdon fertige Bieve die Linie paffiven fonns
ten ofne gdmylidy au verbderben.

$. 269.

Gine nody grofere Ampahl FHinftlider Bieve Hier anjufiifren,
halten yir nidt allein fiir unmip und eitraubend, fonbern fogar
gegen den Jwed unfered Budied, weldyed eigentlidy nur fir den
Bierbrauer beftimmt ift, nidt aber fiir Leute die im Gewanbde
von Geheimniffrdmereien gern Wirturen beveiten, welde fie
bann dem Publifum file theure Preife al8 etrwad gany neues, uns
gewdhnlides, auf Magen, Unterleib und gegen, wer weif wie
viele Kranfheiten wirfended anempfehlen. Leider finden fidy, felbft
unter dem fonft fo hody und ehrenhaft daftehenden Stanve dHer Mebi-
ciner, audy foldye Herren, die durdy vielfagende Mttefte die Hand ju dies
fer Art von Braumethoden reiden. Der ddyte, d. h. der praftijde
Brauer verabjdyeut ed aber andere Gebrdue Hevsuftellen, welde nidyt
aud Malz und Hopfen ober, wie in der neueften Jeit, audy aus Maly

-und RKartoffelftirfe durd) Juderbilbung, Kodung und Gdhrung
Bereitet find, er wird immer nur hodft ungern ju Austunftémitteln
wie die haufig erodbhnten Jngrediengien greifen, und nur in dem
Galle, wenn er dburdy Umftindbe geywungen, fidy vevanlafit fieht
cin frembed Bier nadjubrauen, bdeffen Eigenthimlidleit in fein
Grieugnif Herbeiqufiihren, nidytd anbered ald durd) foldye Mittel
gelingen will.

8. 270.

Died fonnen wir audy auf diejenigen Surrogate anwenbden, bdie
bagu dienen follen, fifed und {HAumendes Bier ju erhalten,
jungem Biere einen Wnfiridy von altem ju geben, leidhted fdmell
in ftarfed, au fiifed in bittered Bier umumwandeln und dergl. mehr
- Wi milflen in Bejug (;ier'auf im Allgemeinen bei unferer friiber

IL 14
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audgefprodyenen Pehauptung frehen bleiben, daf dergleiden Survos
gate, weldye dagu gecignet fein follen, die Mdingel der erjielten
Getrinfe au verdeden, dem Brauer durdhausd gany fremd und ihm
ftetd unbefannt bleiben wmiiffen, einerfeitd weil foldie Reagentien
wie fle von ben weifen Sdyriftftellern empfoblen find, in der Pra-
i fid al8 foldye niemal8 pwedmdipig und wirffam geeigt Hhaben,
nody fe peigen metium, und weil andererfeitd ber praftijde Brauer
niemald in vie Verlegenheit fommen folte, au folden Andfunfts-
mitteln greifen yu miiffen, ba er vielmehr feiner Sadye forveit Herr
fein mup (eine tibrigend gar leidyt ju [dfende Aufgabe), ein Bier
Bersuftellen, dad weder ju bitter nod) ju fiif, weder yu leidt nod
au ftarf, fondern je nady Grfordern, b. h. nad) den Anfpriden der
Frinfer, {dhdumend und wohlfdymedend ift. Sollte er fidy yur Her-
votbringung eined folden Produfté aus Hopfen und Maly, wirk-
lidy unfibig fihlen, fo thut er befler vom Brauen abjuftehen; ift
aber ein Gebrdu bdergeftalt miflungen, daf e8 jener Hilfémittel
bevarf, fo follte man e8 lieber gar nidyt auf pen Marft bringen,
weil in diefem Falle body nur dbas Renommee ded Brauerd leiden
toiltbe; ein llmftand, der fiir bdie Folge grofe Hinberniffe beim
Debit der ferneven und beffer ausdfallenden Crieugniffe herbeis
fiifren Fonnte. —

§. 271,

Jebenfalld aber halten wir e8 fiir gerathener, ein Gebrdu
weldyes mifrathen ift, dem ferneren guten Forvtgang bed Betriebes
qum Opfer au bringen, dbadburd), baf man e gar nidt jum
Berfauf flellt, ober aud) nur ju einem hodft billigen Preife
verdufert, fdon um dem Abnehmer dadurd) ju erfennen ju geben,
bag man e8 ald ein nidyt gelungened Gryeugnif betvadytet,
woburd) man fidyer fiir vie Folge aller Gefabhr entgeht.
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Die einmal gemadyte Grfafrung wird den Brauer aufmerfjamer
und bedddtiger madyen, und er wird in befferen Refultaten Hin-
l&nglidyen Grfap fiir die friher gehabten Verlufte finden.

Uebrigens hat e8 der Brauer aud) in der Hand, wenn' er nur fonft
aufmertfam verfahrt, die Mingel, die etwa im Biere obwalten
tonnten, fdhon in dber Wiirze su entbeden und {hmen ur vedy-
ten Jeit ju begegnen. Wir wollen im Folgenben deshalb die
Kennzeidhen anfiihren, die auf dvas Cryeugnif eined guten ober
{dledten Bieved, {don aud der Bierwiirze {dliefen laffen und
babei filr Den lepteren Fall die Mittel angeben, deren man fidh
alé Prdfervative bebienen Fann. '

14
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SedpSzebnter Ubjcbnitt.

Mingel und BVerbefferungen der Wikrzen und
abgegohrenen Biere.

§. 272,

Die Kenngeidhen einer vollfommenen Wiirze find fdhon friber im
I. Bande §. 141, angegeben worden. Wir erinnern nur, dap bdie
Farbe der Wiirge hierbei Nebenfadye ift, da fie nur ein jufilliges
Moment in der Mifdung ded Bieves, obwobl von Einfluf auf
ven ®efdmad und felbft auf den Gdhrungsverlauf, bilvet. Unter
allen Umftdnden muf bie ablaufende Wiirye Klarheit, Spiegel,
Wiirygerudy (Malygerudy), flebrige, gummiartige Didptigleit, und
cinen {iplid) bitteren Gefdmad befigen. Diefe leptere, nebft der
fpec. Sdywere der Wilrge [ift auf den Gehalt an Hopfen und
Maly {dliefen, und gevwdhrt dem erfahrenen Brauer bereitd ein
hinreidyended Urtheil iiber etwa aud BVerfehen, oder anderen Urfadyen
vorgefommene Abweidungen von dem gewdhnlidyen Brauverfahren.
Jene Kenngeidien dber Flrbung (Strahlenbredung) wonady 3. 3.
eine ind Rothlidhy fpielende (fudbfige) Wiirze fogleidh ald fdyledyt
erfannt wird, laffen fid) den feiiher bei Gelegenheit ver Sadyaro-
meterproben angegebenen wiffenfdaftliden dioptrifden Verfuden
unterorbdnen.
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Das Fudftgfein ober wie man in England fagt ,ver Fuds
im Biere” ift jedod) hauptfadylidy einer fdlechteren Bejdyaffenpeit
bed Farbemalzes jupufdyveiben.’

: $. 273. - -

Sommt eine Wiirze fehlerhaft ju Tage, fo ift vas Grfte, auf
bie Urfadpe Ded Fehlerd jurid ju gehen. Diefe fann nahirlidy
mehr ober wWeniger weit vidwdrts liegen, man wird aber, falls
ber Grund ber Abweidung nidyt gany offenbar ift, flets vohithum,
bi8 auf dbad Maly juriidaugelien und fo lange alle Materialien,
®efife, Handgriffe und Temperaturen ju unterjudjen, Hi8 man bie
wirflide Hrfadye gefunben gu Haben berseugt ift. So it es 3. B.
theovetifdy fehr leidt ju fagen, daf die Gefife durdyaus vein fein
miifien, aber jur Befolgung diefer Borfdyrift gehdrt ein tidtiger
und fietd wadfamer Braumeifter.

Leiver (man darf e8 nidt vergeffen), muf man unter ben An-
[ffen bes Mipglidensd julept audy bie Losdheit auffuden, welder
nur die grdfte Borfidt begegnen Fanm.

$. 274,

o lange die Witrge nod) auf der Braupfanne ift, laffen fidy
Abweidungen in ver Didtigleit und dem Hopfengefdhmade durdy
Rerviinnung mit fodjenvem Waffer, durd) Cinfodyen, durdy Jufap
von Stirfegummi ober Stirfejuder, oder dem Crfordern nady, von
Hopfen, fo wie eine gu helle Befdhaffenbeit durdy entforedyenden
Bufap von gebranntem Suder vwohl nod) befeitigen.

Dagegen find Triibungen, Mangel an Walzarom, gu dunfle
Karbe durd) verdnderted BVerhdltnif ves Farbenmales, endlidy Ab-
weidyungen in der Farbung, weldye von Crtvactivftoffen Herrithren,
burdy die Anwendung der gewdhnlidhen oft erwdbhnten und allein
Gmpfehlungen verdienende Kidrmittel, nid)t immer vollfommen ofne
Radytheil, filr die Gilte ded Bieves gu befeitigen.
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$. 275.

Niemals wilrde idy rathen, eine Wiirse, welde fih beveits
in ABKiHlung auf dem Kiblfhiffe befinvet und dann erft als fehlers -
haft anerfannt wird, nodymals auf die Braupfanne jurdd ju brins
gen. Man mag verfudyen, wad fidy aus ihr durdy angemefiene
Sufige von Hopfenertvact, Juder und dergl. nod) maden IAHt,
aber man fepe fie in eine Obergdfhrung und yverfaufe fie bald ju
cinem billigeren der {dylediteren Befdaffenheit angemeffenen Preife.
Sollte fie bereitd Jeidyen von Suerung ergeben, fo verwenbe man
fie qu Gffig. NAuf Feinen Fall aber gebe man ju, da diefed Gr-
geugnif mit dem gewdhnliden guten Prodbufte der Brauerei vers
wedyfelt werbe.

8. 276.

Dagegen ift e8 wobl unter Umftinden pwedmdpig, eine nod
in ber Wanne befindlidye Wiirge gany ober theilweife nodymals auf
bie Trebern uriidjuleiten, wobei man alle friifer vorgefdriebenen
Ridfidten auf die Temperatur des Aufguffed su nehmen bat.
Man’ [pt fie dann auf den Trebern etwa eine Stunde lang fehen,
sapft fle ab und Fodyt aufé RNeue.

Jn ber Regel fann man damit nur beabfidytigen, ein fubftan-
tidfeve, an Malertract reidiered Bier yu erzeugen.

. 277.

Die Jufige von Juder, Hopfen, Farbeyuder auf vder Pfanne
felbft, viditen fidy nady dem Refultate ver Unterfuchung, man fabhet
bann mit dem Kodyen ungeftdrt, jedody Wingere Seit hindburdy fort.
Man darf Bierbei aud) nie unterlaffen, ein Rifirungdmittel augu-
fepen, wogu man fid) des thierifdien Leims 3u Bebienen, votgugmetfe
vevanlaft wird.
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$. 278.

Uromatife Jufige, wie Weildyens vdber Angelifa- Wuryel,
Wadyholberbeeven und dfnlidye avomatifde Stoffe find in weierlei
Begichungen ju Detradyten. Jbhr  Atherifdes Oel wirft auf die
®dhrung in gleider Art, ald dasjenige ded Hopfend, verlang:
famend, dabei ausbilvend auf dbas Fufeldl des Malzes, und in viefer
Bejiehung bleiben fie immer Hopfenfurrogate. Dagegen bewirft
bie Gigenthiimlidyfeit diefes Aroms eine Verdnberung in dem Ge-
fdwmade Ded Biers, durd) weldye bidweilen ein ufillig vorhan:
Dener Nebengefdmad der Wikrze verdedt werben Fdnnte.

s. 279.

Durdy diefe Mittel Diirfte nody sur vedyten Jeit eine Ber-
beflerung ber al8 miflungen eradteten Wiirye, mdglidy fein.
Aber freilid) yoird audy gleidyzeitig im Biere ein andever Gejdmad und
anvere Gigenthumlidyfeiten erzeugt, al8 die einmal barin gewdhn:
liden, wasd vem Bergehrer in der Regel auffalt, und oft nidt an-
fteht bidweilen aber aud) woll gefallen fonnte.

Wenn man indef jedem Ginwande begegnen 1will, fo flelle
man ein foldes Bier jur Untergdhrung ab, um nidt nothig ju
baben, ed {dnell, wie died die Obergihrung bebingt, verfaufen u
mitflen, lagere e8 dann in Féffern und verfaufe e8 ausnahmaiweife
in fleineren Quantititen, etwa ald Probe cined Berfud)s einer
eigenthiimlihen Art Bier. €8 ift died feinedweged ein Vergehen
gegen dad Publifum, das einerfeitd ja nidyt geyroungen rird, foldyes
PBrobebier ju genieﬁm, wenn eé nidyt neugierig ift, lbrigend aber
andy fein fdavlidies Getednf erhilt.

Aber nidyt felten'ﬁnbet bergleiden Ungewdhulides Auflang, und
wepn ¢8 wirflicy Lebhaber findet, bringt ein foldyer Umftand hiufig
bem Brauer einen neuen (&meibﬁgweig, inbem er fid) fiiv bie



— 216 —

Bolge gendthigt fieht, angevegt durdy den Beifall, den ein foldyed
®etrdnf gefunben hat, die Beveitung ded Fabrifatd nady einer freilidy
rationelleren Methode, fortaufepen.

Durd) folde aufillige Greigniffe mag wohl iberhaupt bie
Bereitung der FHinftliden Biere ober dod) wenigftend die Jdee ents
ftanben fein, Jufipe wie die oben gedadten der Bierwiirze unter
allen Umftdnden juzufiigen, und vadburdy eine gewiffe Gigenthiimlidfeit
im Biere au evreiden, welde man al8 ftrenged Geheimnif bes
wabrt hat, bi8 man immer wieder auf die Ueberseugung suridtam,
baf nur der Hopfen derjenige Beftandtheil ift, der dem Biere
bas befte Aroma ober Gewiirs, mit einem Worte, die befte Eigen-
thiimlidfeit ju geben vermag, nnd wodburdy freilidy jedeé Brauges
Beimnif in fidy felbft gerfallt,

8. 280.

Diefelben Mittel, durd) weldye die Wiirge im Kuihl{dyiffe ver-
beffert werden {oll, wendet man nun audy gur BVerbefferung
gegohrner Bierve an, welde ausd entfpredyenven rfaden dem
Berderben nabe ober unfhmadhaft find. Died Fonnen fie nur werden :

1) in Folge der Beveitung aud einer 3u {dwaden Wiirze,
alé ju {dwadyer Biere;

2) purd) unverhdltmipmdipige Mifdyung von Smalg und Hopfen
(nebft Farbemalz) wodburd) fie ju {iif ober ju bitter, Ju wenig oder
u fehr fubftantidd u. {. w. erideinen;

3) durd) verbinberten Nieverfdhlag unldslider Beftanbtheile,
woraud die Triibheit entfteht, die fo oft erft aus einem fehlerhafs
ten Kiihlverfabren herftammt;

4) durd) Cntweiden der Kohlenflure, wcld;eé bie Sdyalheit
bebingt;

5) durdy Orpdation bes Alfohols ober Gffigiiurebilbung.

Die Fehler unter 3 und 4 onnen blod vad BVier, nidyt. die
Wiirge vor der Gdbhrung betreffen.
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§. 281.
1) Um ein fdwadyed febod) nidt faured Bier fidrfer
gu madyen, giebt ed fein anbered (verniinftiged) Mittel, alsd e8
mit einem gleidy alten, ober lieber nod) mit einem etwas jiingeren
Bieve u vermifden, welded veidy an Maly: und Hopfengehalt,
b. b. ein Starf- ober Doppelbier ift. Je ftdrfer dasd leptere ift,
befto weniger Dbraudit man verhiltmigmdgig binyuaufegen; dody
endbet man nidyt gern unter der Halfte an. Die Mifdyung wird
im Faffe fofort dburdy tidtiged Rihren volljogen und vas Fap
bemnddft feft verfpundet. RNady einigen, oder wenn dad Bier ein un.
tergdhriges ift, nad) 8 bis 12 Tagen, japft man 8 auf Flajden
ober auf fo Fleine Gebinde, al8 die Sdnfer gebraudjen, und
empfiehlt im lepteren Falle eine baldige Flafdenfiiliung.

S. 282.

2) Gbenfo fonnen Jufige von Juder und Hopfen geeignet
er{dyeinen, den Grad der BitterFeit ober Stifigleit u mils
bern. Diefe Jufdpe miiffen jedody vorher abgefodt und dann
auf die Tempevatur ded BVievd gekihlt fein. Jft ein 1ibler Ne-
bengefhmad vorhanden, welder durdy Jujap von gewiiryhaften
Stoffen, wie namentlidy Banille, Jngber, Gewiirynelfen, Koriander-
“faamen, RKalmuswurzeln und dergl. etwa befeitigt oder verdedt
werden fonnte, fo miiffen dergleiden Stoffe ebenfalld mit dem
Hopfenertracte ober der Juderldfung vorher abgefodyt werben.

$. 283.

3) Wegen der Kldrungdmittel vergleidie man den betreffens
Den Abfdynitt 8. 35. RNur ift ju bemerfen, daf man beim Biere
nur yollfommen aufgeldfte Beftandtheile anwenden darf, fo wie
bap bad fertige Getrdnf feine Abfige und Nieberfdldge durd)
Kodyen mehr bilden fann, alfo foldye Kdrmittel, deven WirHambeit



— 218 —

im @erinnen beim Kodjen hauptfddfidy befteht (eiweipftoffige) den
leimigen durdyaus nadysufegen find.

- 8. 284

4) Sdhales Biet wiever Fohlenfdurehaltig yu maden
giebt e8 mefreve Wege. Der erfle und iibevall, wo das Bier nody
suderhaltig ift, am meiften au empfehlende, ift bie Beimijdung
cined Antheild von frifdem nody gdihrenbem Biere zu der Maffe.
Griined - ober Krlufenbier in einem BVerhdltniffe, wie ed der Ju-
" ftand Ded abgegobrenen erforbert, witd mit lepterem ufammen
gemifdt und auf vem Faffe verfpunbdet bid eine {dwade Gdbrung
eingetreten ift.

Hat das {hale BVier faum nod) ecinige Gdbhrfraft, {o mag
man bdie Kohlenjdureentwidlung aus dem Krdufenbieve nod) durd)
Hefenqufap befdleunigen, ja vwohl durd) ecinen uderjufap ver-
ftdrfen. )

Der pweite Weg, dad Bier durd) direften Jufap von Kob:
lenfdure wieber trinfbar ju madjen, wiitde der angemefjenile fein,
wenn er nidt bei dem gegemwdrtigen Juftande der Jnduftrie viel
su Foftbar und alfo unausfifrbar wire. Denn fo leidt 8 ift,
ein ungeveinigted Koblenfiuregad aud bden entfpredhenven Ma-
_tevialien ju Deveiten, fo weitlinfig find die Vorvidtungen, weldye
ndthig fein wiitden, um e in veinem, gerudylofem (und freilidy audy
mbglidft luftfreiem) Juftande in die Fdffer hinein n fihren und
mit deven Suhalte innig, 6i8 gur Aufldfung von dody mindeftens
jwei Atmodphdren ju verbinden.

S. 285.

Die geeigneten Materialien jur woblfeilen Crzeugung einer
reinen Kohlenfdure find feltener vorhanben, ald man glauben follte.
Kreive, Marmor ober Kalf find dagu gar nidyt braudbar, da bdasd
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entwidelte Gasd von feinem finfenden Begleiter erft auf dyemifden
Wege ge{djieden werden mug.

Um fo leidyter begreift man wohl, daf der dritte Weg, dem
Biere durd) fohlenfaure Minevalien fein Gad wieder ju {daffen,
ber {dledytefte von allen ift. Man madt damit das Bier {eldft
ftintig ober fadbe; bie gange Procedur ift darauf gegriindet, vap
bas {dyale Bier jugleid) fauer fei, und wo bdied nidt der Fall
ift, mup man Weinfteinfdure ufepen um durd) Ausfiillung des
weinfteinfauren Kalfed (Der aber jum Theil in ber Fhiffigleit ge-
I3ft bleibt) bad Gasd frei ju maden.

Wendet man ju diefem Behufe Alfalien an, fo verfertigt man,
wie {dyon friher geeigt, lediglidy allerlei Kihltrdniden.

§. 286.

5) Saures BVier wiederum geniefbar ju maden giebt
ed ein eingiged. Mittel: Daffelbe auf regelredte Art in
G{fig umzubildben. —

Sm Uebrigen verweifen wir, wegen bder %er[n‘itung Desd
Sauerwerbend auf das Band 1. §. 228 Gefagte.



Siebjebnuter Ubihnitt,
Bom RNeinigen der Gefdpe.

S. 2817.

Aud dem vorigen Ab{dnitt erhellet jur Geniige, daf ber
gute Crfolg der Bemilhungen bed Brauers, nidyt wenig von der
bei allen Brauoperationen beobadyteten Reinlidyfeit in ben Gefdfen
und Rdumen abbhdngig ift.

Die BVernadliffigung diefer Bedingung fann, wie wir geyeigt
haben, fowohl die Haltbarfeit ded Bieved verminbern, e8 fogar in
Sdluerung verfepen, ald indbefondbere aud) ven Gerud), Gefdmad
und anbere gute Gigenthiimlidfeiten fo wefentlid)y verdndern, daf
e8 glnlid) bem Verberben unterliegen muf, in weldem Falle man
allerdingd au den im vorigen Ab{dnitt befdyriebenen Ausfunfté:
mitteln greifen miifte.

§. 288.

Die Urfaden folder Crfdeinungen onnen aud) in neuen
Borgdngen liegen, wie 3. B. Sdimmel- und Pilzbilbungen, welde
bie Ginwirfung ded Fermentd auf die Juderlofung {dwdden;
allein diefe Kovper fonnen dody nur jufdlliger Weife {olde Nady-
theile berbeifilfren.
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Das Wefentlide bleibt immer der Ridftand an Gdbhrungs:
mitteln in Den entleerten Glfrbottidyen ober den Fiffern, weldyer
nun, bei tlibevwiegendem Luftjutritt rafd) in Sduve iibergeht, die
fid in vie Holifafer der Gefife und in einen gelatinivenven
Abfap von vegetabilifder Subftany am Bodben dergeftalt eindringt,
baf Ddie ungereinigten Bottide nady einiger Jeit ju volftdndigen
Gfiigbilbern werden milffen.

. 289.

Die Reinigungdmittel find theild folde, welde die frembden
Iheile medyanifdy ober durd) Auflofung hinwegnehmen; theils
foldye, welde die fauren Fermente durd) Anjiehung der Gffigfdure
neutralifiven; theild endlid) foldye, weldye durd) eine eigenthiimlide
Keaft die fatalytijde Wirfung Ded Fermentd vernidhten. Man
bedient fidy au Ddiefem Jwede bes Auswafdens, Kalfens und
Sdwefelns,

Das Ausdwafdyen gefdieht in jedbem Gefdpe fofort, nadpem
fein Jnbalt heraudgenommen worden ift, indbem man bie inneven
fowohl, al8 aud) bie duferen Seiten Ded Gefifes wiederholt mit
lauwarmem Waffer auswdifdt und {odbann mit fodyendem abbriiht.
Alle anbingenden und anflebenden Maifdytheile miiffen Hierbei
forgfaltig abgefpiilt und dbad Gefdp vein Hergeftellt werden.

§. 290.

Jedbod) ift Diefes Mittel nidyt hinreidend, die Holsfafer volls
fommen von Dem Antheile an {Gurebilbender FhiffigFeit yu befreien,
weldyen fie, vermdge fhrer Porofitdt, in fid aufgenommen hat,
und vermdge deffen fie auf eine neue Maifde in dbnlider Art,
wie bie Holifpdne bei der Sdnell - E{figfabrifation, auf den ver:
biinnten Alfohol einwirfen wirde. Man bebarf hiersu vielmehr
cines dyemifd) Dindenben Mitteld8 und findet diefed am Beften im
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geldfdten Kalfe (Kalfhybrat, ober reine Kalferve mit demidy ge-
bunbenem Waffer) wovon man eine fo ftart alé moglidy gejdttigte
Auflofung mittelft eined Borftpinfeld ober eined flumpfen Reisbefens
auf bie Jnunenfeite und, wenn die Gefife nidt etwa duferlidy
mit Oelfarbe beftridyen find, wad vortheilhaft aber Foftbar ift, audy
auf die Aufenfeite ded Gefifed flarf auftrdgt. Diefer Kalf jieht
bie Gffigfdure ausd ber Gefifwand in fid), verbindet fidy mit der-
felben ju_effiglaurem Kalfe und hemmt den Fortgang ded Sauer-
werbens.

Um eine mdglidyft flarfe Lfung deffelben anjufertigen, [3{dt
man gebrannten Kalf uerft mit wenigem Waffer ab und Ift
bann bie abgeliihlte Berbindbung mit einer entfpredyenden groferen
Menge Ffalten Waffers.

$. 201.

Hierbei ift nod) Folgended su beobaditen. Der gebildete
effigfaure Kalf ift eben fowohl al8 das Kalfhydrat im Waffer
68lidy; ver foblenfaure Kalf aber bilbet eine in reinem Waffer
unloglide Berbindbung. Da nun aber bdie Verwandtfdhaft ded
Katfes ur Koblenfhure fehr flarf ift, fo aieht er diefe Gasdart,
weldje in geringer Menge der atmofphrifden Luft beigemengt
ift, begierig an fid) und geht fo in die unldslide fohlenfaure Ber.
binbung 1iber, woobei die Cffigfdure wieder frei wird. Um bdied
au betmeibeti, muf man fid) beeilen, ben aufgetragenen Kalf nad
einer halben Stunde, wieber aus dem Gefdpe durd) Auswafden
gu entfernen. Um bed Grfolged gany fider su fein, hat man
bann nody bas Mittel, aldbald nady bem Auswafden ded Kalfes
von dben Stiben ofngefdhr 2 —3 Qoth reinen Stangenfdywefels
ober eine entfpredhende Quantitit Sdwefelfdden in dem Gefdfe
angugiinden, daffelbe jusudeden und fo die gebilbeten Produfte der
Berbrennung des Sdwefels, namentlid) die unterfdweflide Sduve
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auf die Gefifwand einwirfen ju laffen. Wir haben {don oben
bemerft, Daf ed eine Cigenfdhaft bed Sdwefeld und feiner BVerbin:
bungen fei, die gihrungserregenve Kraft Desd Ferments 3u vernidyten.
Subem died in ben Gefifen gefdyieht, wird dbad Fort{dreiten dex
Saurebilbung unmdglidhy gemadit und bas Gefdf vollRdndig rein,
vem Bevarfe gemdf wieber hergeftellt,

§. 292,

Durd) BVerbrennen von Hafer- odber Gerftenfirol) im Gefife .
beabfidytigte man, die Stdbe audjutrodenen und von Waffer ju
befreien, vielleiht aud), die Keaft ded Fermentd durd) Hige 3u
gerftoven. Diefed Mittel ift yoeber {o wirflam und fider, nod
audy fo billig al8 pa8 Sdwefeln, und man fann e8 bHarum ver:
werfen.

Das Ausfalfen dagegen ift, der BVorfdrift nady, ftetd und
jebedmal nady dem @ebraudye unbedingt vorunehmen und jwar
in allen holiernen @efdfen ohne Unterfdied, felbft in den
fleinen, jum Borftellen der Hefe beftimmien Hefengefife. Das
Sdywefeln aber muf man mindeftend nad) 4 big 6maligem Ge-
braudje wicberholen. G8 darf wohl nidt erft erinnert werben,
bag man fid) vor bem Ginathmen der gebilbeten Sdwefeldimpfe
beim Anbrennen und beim Oeffnen ved Dedeld ju hiiten Hat.

$. 293.

Die Reinigung ded Glhrungdraumes wird alsbald von grofer
Widptigleit erfdyeinen, wenn man bedenft, daf die Cffigidure eine
grofe RNeigung sum Berbunften hat. Die aud den Bottiden
iibergegohrenen Fliiffigleiten fabhren fort, in fid) Gifig{dure ju bilven,
welde .in dem RNaume verdbunftet und fidy mit Wafferdbdmpfen u.
bergl. bei Temperatur - Verdnberungen- niederfd)ldgt, oder, in der
Luft aufgeldft, mit ber Olerflide der gdhrenden Fliifiigleit in
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QYeriihrung fommt. So fann ed gefdyehen, daf in einem widyt
gehdrig vein gebaltenen Raume, die Cffiggibhrung bei der grdften
Reinlidyfeit in den Gefifen, dody nidt abgehalten werden fann.
Sn einer foldyen, mit Gffigaushaudjungen angefiiliten Luft, nimmt
blaues RLadmuspapier nady einiger Jeit eine vothe Farbe an,
weldye in veiner Quft nidyt wieber vergeht. Dabher ift nidyt allein
bie gehdrige Liftung der Rume und die Reinigung ded Bodensd
tdglidy vorjunehmen, fondern e8 muf aud) der Gdhrungsraum
fpdteftens alle 4 Wodyen ftarf audgefalft und befonbers bdie
Dede tidytig mit Kalf aufgetragen werden.

Bei pem Kuihl{diffe, vem Vormaifdhgefife und den Maifd)-
holzern veidyt e8 Hin, alle 8 Tage einmal Kalf aufautragen; aud
biirfte e8 nidyt unvortheilhaft fein, den Bormaifder von Jeit ju
Beit einmal audjufdywefeln.

Daf dagegen die fupfernen, beim Brauen genupten Gerdthe,
alg: bie Braupfanne, Drudpumpe, Wannen (Grand), Filfellen,
Shaumldffel u. {. w. ftetd blanf gefdyeuert und glingend vein
gebalten yerden miiffen, verjteht fidy von felbft.
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Udtzebnter Ubichnitt.

Weber Bierfdffer, deren Anfertigen, Reinigen
und Auspidyen.

§. 294

"Bereitd im vorigem Abfdynitte {dyon haben wir geseigt wie viel
auf die Befdaffenheit der Lagerfiffer anfommt, um vad darin auf:
gelagerte Bier vor Sduerung ju {diigen. Befonders Fann biefe
baburd) verhindert werden, daf jeder Luftjutritt dpurd) die Poren
ber Gefife moglidft abgefperrt bleibt.

Mit Ridjidt darauf, hat man yunddft foldes Holy ju den
Lagerfdffern anjuvvenden, dad nidyt pordd und weidy, aber aud,
bamit der Gefdhmad bed Bieres nidt in andever Weife leive,
x{id;t haryig ober dbumpfig ift. '

Am Beften eignet fidy hiersu vad Gidenbholy, von nidyt u
alten, auf trodenem fteinigem Grunbe gewadfenen Gidyen, weldye
inbef ein Alter von etwa Hunbert Jahren befipen. Dagegen
wiitdbe dag Holy von drei- bid vierhundert Jahre alten Cidyen,
weil 8 ju pords ift, yu diefem Behufe glnylidhy untauglidy fein.

$. 295.

Gin folder Cidenftamm wird nun junddit auf Dauben- und
Bodenftiide ausdgehauen und in diefem Jujtande der Witterung
II, 15
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minbeftend ein Jabhr hindburd) ausdgefept, damit er ved)t austrodne
(austittere).

Wenn indep die Nothwenbdigleit ed erfordert, diefes alfo 3u
Faffern vorgeridtete Stabholy friher verwenden u miiffen, fo
hat man unddft die baraud bereiteten Fiffer vedt haufig mit
frifdem faltem und julept heifem Waffer auszulaugen, indbem basd
Wafjer alle 24 — 36 Stunben mit frifdem ju vertaufden und
bag Fap Damit ftetd fpundooll ju Halten ift. ‘

Bon grofem Nupen ijt e8, mit dem heifen Waffer cine
geringe Menge Wadpholverbeeven aufyufodhen und dicfe mit jenem
in bad audjulaugende Faf su bringen; ein Berfahren, das den
feifdyen Holygerud)y ginglidy vertilgen wird, und bad man 3u dem
Gnbe {o oft in Anwendung bringt, bis der gewiinfdyte Jwed da-
burd) erveidht it

Audy bringe man flatt diefed Jufapes eine entfpredyende Menge
gelofdten Kalfg in dad Gefif und bewege (rolle) diefed davauf
nady allen Seiten bhin {o, daf der Kalf auf alle Theile im Faffe
lduft, wovauf e8 in diefem Juftande etwa 15 — 24 Minuten ftehen
Dleibt und bdann mit Beifem Wafjer audgefpilt wird, fo lange
bi8 ber Kalf wicder aud dem Gefife entfernt ijt.

s. 296.

Man will behaupten, daf wenn man die Dauben in Stofen
liber ecine Diinger- (Mift) Grube aufftelit, fie {dneller tauglid
gu iffer werben, al8 wenn fie der Atmodphire Preid gegeben
find. @8 ift nidt gefagt, ob nur die Hdhere Warme ober etwa
audy der Ammoniafgehalt hiersu beitragen folle, Died {oll iné-
befondere fiiv folde Dauben ein probated Mittel fein, die aus
jungem Holse bereitet find. Aud einem anbern Grunde ijt 8
audy niiglid), geflofted b. b. audgewafdencsd Holy au den Tauben
anguwenden.  Audy fann man die Dauben dimpfen d. h. Waijer-
bdmpfe auf fie einftrdmen lafjen.
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$. 297.

JIm Uebrigen erfennt man bdie Gigenfdhaft einer guten Daube
bavan, baf fie, auf die {dmeidende Spie cined Steind gefdylagen,
leidyt erfplittert; dagegen ift fie weniger gut und braudybar, wenn
fie bei Diefer Priifung abbridt, ein Jeiden, da fie von einem
ju altem Gidenftamme Herriihet.

Sevenfalld aber adite man davauf, daf bie Lagerdauben bdes
Fafles, ndmlid) bdiejenigen, die dem Spundlodie entgegengefept,
nady unten ju angebradyt werben, von gany guter Befdaffenbeit
feien, da Diefe ndmlidy bem grdften Drude von Anfen und Junen
wiberftehen miiffen.

§. 298.

Anfangd lege man um die neuen Fdfler, Fafreifen aus Ka-
ftanien- ober audy aud Birfen- und Ahornhols, wovon man bdie
Rinde abjufdydlen nidyt unterlaffen darf, da diefe fonft auf vie Reifen
mit der Jeit {hHaAdlidy einwirft. RNeifen ausd anderen Hilzern, ald
bie hier angefiifrten, find weniger gut, ob{dyon gu Feineren Ge-
binben bas Hafelnupholy ju empfehlen ift.

Gind nun foldye Faffer gehorig von Feudytigleit durdhdrungen,
fo daf man nidt mehr ju firdten Hat, vaf fie fid), wenn in
ihnen Gliifiigleit lagert, weiter ausddehnen fonnen, fo fann man fie
mit eifernen Reifen belegen, befonders foldye, die ju Ragerge-
fagen beftimmt {ind.

Bur groferen Dauerhaftigleit der Reifen, . §. jur Sidjerung
gegen Roft, 1aft man fie mit {dwarzem Pedy ober Theer, ju weldem
Ruf gemifdyt ift, dbersiehen. In bdiefe Mifdyung fann Juvor ein
glilhenber Feldftein gevworfen yerden, um den Theer fliffiger ober
gefdmeidiger ju madyen. Aud) mit {dwarzer Oelfarbe fann man
bie Reifen {dnigen.

15 *
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$. 299.

Gbenfo follte man jur befferen Grhaltung aud)y das Lager-
gefdp felbft mit einem foldyen Beftandtheil iibersichen, ber 8
nidht allein von Aupen, fondern audy vor der Cinwirfung der Luft nady
Qnnen ju {dyipt. inetfﬁt giebt e8 allerdingd gar vieler Mittel
wie 3. B. Oelfarbe, Firnif, Leindl, Lad; indbefondere empfehlens:
werth aber ift, ein Abfud von Haufenblafe ober reinem Leim in
BVermifdung mit Alaun (mamlid) auf 10 Pfo. Leim 1 Pfd. Alaun).
Da diefe Mifdyung aber als Anftrid) von dem Holze leidyt abblatet,
fo wird e8 immer ndthig fein, iber diefelbe nody einen dinnen
Ucberftridy von Firnif ju madyen.

Ferner wendet man nody ju diefem Behufe eine andere Mifdjung
an, weldye aus 3 Theilen Hary und 1 Theile Schweinefett, oder
aus Hary, Wadyd und Oel oder aud) aus Hary, Terpentin und
Oder, wie aud) aud gefodytem Leindl, Terpentindl und Jiegelmehl,
oder endlidy aus 1 Theile Pedy, 2 Theilen Colophonium und 1 Theile
Leindlfienif beftebt.

s. 300.

Wir haben fdon friher, ingbefondere bei Befdyreibung ber
englifdhen Bierbrauerei geseigt, daf e8 weit vortheilhafter ift, die
Lagerfiffer in {o grofem Umfange anjufertigen, al8 fidy died mit
bem Betriebe nur vereinbaven [ift, da in grofen Fiffern die Nady-
glihrung bed Jungbiers gleidmdpiger, ruhiger und vollfommener
von Statten geht, ald in verhdltmifmdpig Heineren Gebinden, auf
weldye die Quft mehr eimvirfen fann, weil folde aus bei weitem
diinneren Dauben Dbeftehen, wie aud) eine verhiltnifmipig grofere
Dberflidye fiir ihren Inhalt befigen, ald dies bei grofeven Fdjjern
ver Fall ift.
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$. 301.

Sobald die Qagerdauben, was fehr haufig vorfomms, irgendiwo
burd) den Drud gelitten haben, fann man, wenn dad Faf in den
ubrigen Dauben nody haltbar ift, daffelbe umlegen (umfeilen) d. §.
bie friihere Spundbaube, wird dann Lagerdaube und in diefe wird
wiederum das Spundlod) gebohrt. Man hat allerdingd uvor
bag alte Spundlody redyt gut suyumaden, fo daf Feine Fhiffigteit
dburddringen fann, inbem man ju diefem Behuf die Oeffnung mit
Shyilf umlegt, einen gut fdhliefenden Spund hinein {dldgt, fo, dap
er in den Dauben gleidy hody fieht, und jur grofeven Sidyerheit
und Vorfidt nody ein eifernes Bled), vas den Spund gut bededt,
1iber benfelben feftnagelt; wobei allerdings darvauf ju adten ift, bag bie
bievgu genugten Ndgel nidht durd) das Daubenholy hindburd) drin-
gen. Cnbdlidy muf dasd Faf auf feiner Unterlage devgeftalt rufjen,
baf Dder alte Spund nidt etwa mit der Jeit in dad Fap hinein
gedriidt werde.

§. 302.

Die Spunde felbft, infonders foldye, die ju Trandportfiffern
genupt werden, miiffen von Hartem gefundem Holse beveitet fein,
wost am beften wieder Gidhenboly, und zwar aus der Mitte desd
Ctammes, wifden Kern und weidem Holge geeignet ift. Am
Bejten aber {ind die Korfjpunde, welde nidyt theuerer ald jene
und tiberall gleid) fertig au haben find. Diefe hat man nidyt wei-
ter, wie die Holifpunde, mit Sdilf ober Leinewand nody befonders
su umwideln ndthig, Dagegen wolle man fie in warmem Waffer
vor dem Gebraudye audlaugen und dann wieder redyt troden wer-
den laffen. Audy hHalte man fie etwad lang, damit fie, wenn bdied
ndthig wird, leidt aus dem Spundlode Heraudgetrichen werden
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fonnen, iweldyed denn um fo eher
burd) einige Sdlige mittelft es
in Gigur 13 abgebildeten Spund-
Hammers ober ded in Fig. 14 be-
seidineten KIdpfels, welde-man mit
biefen Werfjeugen entweder an den
Sypund felbft ober in deflen Ndbhe
auf ben fogenannten Spunddauben

/ madyt, ge{dehen wird.
C
\J Aud) bedienet man fid) ju die-
fem Behufe haufig ded in Figur 15
Figur 14. erfidytliden Binder: ober Spund-

meffers, durd) weldes aber die
Spunbddffnung mit der Jeit verleht wird, fo dag Fein
Spund mehr darin {dliefen will, aud weldem
Grunbe haufig eine neue Spunddaube in das Fag
eingulegen ndthig wird.

Jn gleidyer Art ift die Amwendung bed Spund-
beils wie ¢8 in Fig. 16 abgebilbet ift, ju verwerfen,
weil aud) diefed gegen bden oben begeidyneten Holy-
hammer {dpwerere Gerdth fowohl die Dauben be-
fdavigt, al8 aud) beim Hervaustreiben ved Spundes
eine gu grofe Gridyitterung im Biere veranlaft
und den Bodenfap in demfelben in die Hiobe fiihren
fann, wodburd) bie Flifiigleit getriibt wird. RNur in
dem Falle, wenn der Hammer durdjaus den Dienft
verfagen follte, mag man jum Spundbeil greifen.
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§. 303.

AL3 apfhabn bedient man fid) bei grofien Lager-
fiffern am Beften der aus Meffing verfertigten,
3- B. eined foldyen wie ifhn Deigefiigte Abbilbung 17
ergiebt, Deffen Gehdufe eine Kugel bilvet, in weldyer
ber Wirbel ftedt. Das Ablaufen gefdyieht durdy
ben hohlen Gylinber unterhald ded Iapfhahnsd in
ber Art, baf man unter die Miindbung das Spund-
lody eine8 Faffes legen, und foldhed Dequem aus
dem fagerfaffe, in weldem der Hahn ftedt, voll-
fiillen fann.

§. 304.

Wad nun die Neinigung der Fdffer anbetrifft, fo gilt Hierfiic
im Allgemeinen alled, was wir in Begug Hievauf von der Reini-
gung Dder anbeven holzernen Gerdthe im vorigen Ab{dnitte bemerft
haben, ober mit andbeven Worten find Waffer, Kalf und Sdroefel
biejenigen Mittel, durd) die eine gute Reinigung und Neutralifation
einter etwa fdyon eingetretenen Sduerung in denjenigen Fdffern, welde
nody jum ferneren Gebraudye diemen follen, u erveidhen moglidy
q%b ift. Sunddft ift alfo jeded Gefip gleid) nady feinem
Gntleeven mit faltem veinem und Dann mit Heifem
Waffer auduwaiden (ausdjufdyvenfen), dann aber in
Der Quft yu trodnen; Hiernddyft unterfud)t man mit einem
Wadyslidite das auf einer Handhabe, wie in Deige-
fiigter Abbilbung 18 erfidtlid), ftedt, welde man durd
bag Spundlod) fihrt nady allen Ridtungen im Junern
bes Fafies, ob darin nod) etwa Hefe odber fonftige ln-
reinlidyfeiten feftfipen, welde man durdy nodymaliges
Ausbriihen mit heifem Whaffer wegsufdaffen Hat.

*y1 an6;@
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§. 305.

Hierbei fann man fid mit Bortheil einer eifernen
Fafreinigungs - odber Sypiilfette bedienen, twie folde bdie
ALbilbung 19 jeigt. Diefe ift meift 6 Fup lang und
beftelt aus fleinen Sdyafen ober Ringen, deren obeved
) Gnde an einem Handgriffe, der dider ald das Spunbdlody
bed Faffes fein muf, befeftigt ijt, wdihrend dad uutere
Gnbde Der SKette, eine Kugel, ober ein pridmatifdes, adyt-
fantiges fleines Stid Gifen trdgt. Man bringt nun die
Kette big jum Handgriff, der fiir diefen Fal ald8 Spund
bed Faffes dient, in dasd ju veinigende Gefdf, und {dywventt
bann daffelbe fo oft und o lange Hin und her, bis auf
biefe Weife alle fefthingenden Hefentheile im Faffe, von
ber Kette abgerieben und von der darin guvor hineinge-
bradyten geringen Menge Waffer aufgefpiilt find, weldyed
bann audgegoffenn und nody einige Male mit frifdem 3u
vertaufden ift, fo lange, bi8 e8 nidyt mehr getriibt, fondbern
fo Har wiever abflieft ald ed Bineingebradyt ijt.

Darauf tiberseuge man fidy erft nody einmal durdy
bas Ridyt, von der gefdehenen Reinigung, und fall8 dasd
®efdf nun endlid) vein befunden wird, und der Gerud) in dems
felben diefes aud) erfennen Lift, legt man bad Faf ecinige Stun-
ben lang fo auf Das offene Spundlody, daf alle Feudtigleit rein
davon  abtrdufe.

61 ‘H1S

$. 306.

it nun auf diefe Weife dad Jnnere ded Faffed troden ge-
worden, fo Falfe man e8, d. §. man Dringe eine folde Menge
gelojdhten jedody fliffigen Kalfed in dad Gefdf, daf alle inneren
Iheile Deffelben Deim Hin- und Her{dwenfen damit beftriden
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werben, und verfabre im Uebrigen wie im §. 291 u. f. vorge:
{drieben ift. Um indef jeber Entfducrung im Faffe und einer
vollfommenen Reinigung deffelben gewif u fein, {dreitet man
nody, nadypem von der vorbenannten Reinigung, das Faf Dbereits
wieder ordentlidy audgetrodnet ift, ju Dem nody rabifaleven Mittel,
bem Ausd{dywefeln auf folgende Weife:

§. 307.

Auf einem Sdywefelhafen wie ihn Fig. 20 jeigt, wer-
ben ndmlidy Sdwefelfaben geftedt, und foldye angesiindet
mittelft bed Hafend durd) die Spunddfinung ded Faffes
gefiilbrt.  Damit der Sdywefeldampf im Faffe fidy verbreite,
muf der Handgriff ded Hafend genau dad8 Spundlod
{dliefen; audy fann man dad Aus{dwefeln auf die Weife
verridjten, Daf man eine entfpredhende Menge Scwefel
‘, (etwa 2—3 p. fiir ein Faf von 300—500 Quart In-
U halt) auf einem Stein ober Gifenplatte gelegt, anyiindet
§ig. 0. und fdmell bag Fap mit feiner Spundéffuung iiber den
brennenben Sdywefel flilpt, wobei dasd {dwefligtfaure Gasd eben:
falld bad Jnnere ded Gefdfed durdydringt. Daflelbe drdngt fidhy,
Defonberd bei bem erftbefdyriebenen Berfahren, wo ed cinige Span-
nung gewinnt, ywifden die Poren ded Holzes.

§. 308.

Ju beiden Fallen aber wird der Sauerftoff der in dem Gefige .
befindlidyen Quft, grofentheild gur Orydation bdesd CSdwefels
vertvendet, deffen erfted Oryd an feine Stelle tritt. Gefdilhe der
Berbrennungdprozef vollfommen, fo wiirde die in dem Faffe be-
findlidye Quft nur aud einem Gemenge von Stidgad und {dwefligt-
faurem Gafe Dbeftehen, wovon dad erftere gimylidy einfluplod auf
ben Gdbhrungsprozef ift, dad leptere aber hHemmend (und in grd-
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peren Mengen erftdrend) auf dDenfelben eimvirft. E8 bleibt aber
ftetd nody ein Antheil Sauerftoffgad juviid ober dringt durdy bdie
Holporen wieder nady, auf deffen Koften fidy dasd fdywefligtfaure
®as allmdlig in verdiinnte Sdwefelfiure verwandelt. Dann horet
bag Bermogen, den durd) die Holgporen eintretenden Sauerftoff
gu abjorbiren, natirlidy auf; aber bie Wirfung ift audy {don er-
reidyt, indem fpdter die fidy entwidelnde Kohlenfiure durdy ifre
Cpannung ebenfalld bem Luftutritte wiberfteh.

§. 309.

Cind Fiffer durd) BVernadylifitgung in der Reinigung, ober
fonft weldye Umftdnde, {don der Art eingefduert, dap alle anges
fiihrten Mittel nidyt audreiden, um die Sdure und den Sdimmel-
gerud) ausdjutreiben und ju vertilgen, fo hat man junddft aus
- Fleineren Fdffern irgend einen bder beiben Boben ausjuidlagen,
um genau bad Jnneve ded Fafled unterfuden ju fonnen, ju weldem
Bebuf auf einer Seite die Reifen abgetricben werden miiffen.

Jft bas Faf auf diefe Weife gedffuet, fo ift eine vabdifale
Reinigung durd)y Sdeuern mittelft eined Befens, durd) Kalf u. {. w.
an der inneven Seite der Dauben- ein Leidited; und man wird dann
um fo fidyever beurtheilen Fonnen, ob cin folded Gefif nod) jum
®cbraudie wieder Dergeftellt werben fann, ober ob die Mingel
von der Art find, daf bied rein unmdglidy bleibt.

§. 310.

€ind aber nur einjelne Dauben fehlerhaft, fo mag man folde
durd) neue erfepen; hat dagegen bdie Sdimmelbildbung fd)m{ fehr
um fidy gegriffen und reiden gur Bertilgung derfelben die oben
angefiithrten Mittel nidyt hin, fo find nody verfdyiedene andere von
grogerer Wirkung. 3. B. beftreidye man die Jnnenfeite der Dauben
infonder8 da, wo fidy Sdimmel gebildet hat, mit rvedyt didem, ge-
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[Bjdtem Kalf, {pitle ihn nady einer halben Stunbe ab, nehme darauf
eine geringe Menge mit ihrem neunfadyen Waffer vermengte Scywe-
feljdure jum ferneren Ausdfpilen ded Faffes, falfe e8 darauf nody
einmal ein und iwafde endlidy diefen Kalf abermals aus. Aud
burd) Ausbrennen mit Stroh foll der Shimmel leidht su ver:
tilgen fein.

Dad Berpiden der Bierfdffer.

§. 311.

Wir hatten {dyon hdufig ju evwdbhnen die Gelegenheit gehalt,
bag man namentlidy in Baiern juerft auf den Gedanfen Fam,
um der auf die, in Fiffern gelagerten Bieve, fo nadytheiligen Gin-
wirfung der Luft ju begegnen, dad Jnunere diefer Gefdfe mit einer
Krufte Ped) au bebeden (ausdzupidyen), weldye fiir die Luft undurdy-
bringlidy ift, wodburd) aud) bas Berdbunften ded Bieres gehinbert wird
und Warme und Clectricitit der Witterung auf die, auf diefe
Weife gejdyipte Fhiffigleit, nidyt gleidy nadytheilig influiven fann.

s. 312.

Allerdingd erhalten bdie in verpiditen Gefifen aufgelagerten
Biere einen pedyartig haryigen Gefdymad und Gerudy, eine Cigen:
{daft, die ihnen indef eine gewiffe Annehmlidyfeit ertheilt und bei
ben meiften Biertvinfern fehr beliebt ift. Daber giebt e8 Brauer
bie fogar Pedy in die Fodyende Wiirze werfen, um dem Biere, in-
fonbers wenn e8 auf unverpidyite Lagerfiffer gebradt werben foll,
cinen dtherifen Pedygefdymad gu ertheilen; ein Berfabhren, wel-
ded wir indef aud fdon friher angefiihrten Griinben und ins-
bejondere aus der leberseugung verwerfen, dap Jufipe aller Art,
welde fie aud) fein mogen, dem Gebrdu mebhr ober weniger nady:
theilig ftnd.
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Uebrigend wird audy der Jwed, dem Biere den Ped)gefdmad
mitgutheilen, durdy das Mitfodyen ded Pedyd nidyt erveicht, weil
ed durdy die ALKihlung und Gdbhrung der Wiirge wieder aus:
gefdyieden wird.

. 313.

Dagegen trdgt ed, vermdge der Cigenfdaft ded Alfohols im
Biere, der dad Pedy wie die dtherijhen Oele aufldft, wenn ed
fid ndmlid im Faffe ved gur Nadygdhrung gelagerten Bieres,
al8 aufgeldjted Hary befindet, nidyt wenig dagu bei, diefe Gihrung
um QBieled ju verlangfanmen, mithin dad Bier dauerhafter ober
haltbarer ju madyen.

Hierauf eben beruht haupt{idlidy der Bortheil Ded Auspidyens
ber Biergefife, aus weldem Grunde daffelbe aud) jeded Jahr er-
neuert, b. h. jedbed Faf neu ausdgepidyt wird, und u weldem
Behui man dad Ped) ober Hary auf folgende Weife Fodyt:

. 314.

Junddyft bringt man einen fupfernen Ped)-Keffel (audy guf-
eifernen Grapen), wie folder in Fi-
gur 21 gegeidynet ift, und Der jur
leidhteren Handhabung mit einem
eifernen Hafenbiigel, auferdem mit

Y entfpredyend Hohen Fiifen verfehen
= ift, tber Feuer und wirft davein

/ / bad jum Wer{dmelzen erforderlidye

ey Ped). Diejed muf entweder ge:

\ reinigt, hart, wie Glasd gerfpringend,

i im Brude glanzend Hell und durdy-
) fidtig fein, wenn e8 dem Jwed,
Figur 21. - entfpredyen foll, ober man verwens
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Det ftatt Deffen audy ein weidyes, reines, gelbed Hary, weldyes aber
guvor und awar auf folgende Weife geveinigt wird.

$. 315.

Pad Hary wird juovdrderft in den Pedhfeffel sum Kodyen
gebradyt und dabei dad Feuer etwasd geddmpft, um ein Ueberfodyen,
wie iberhaupt ein flarfes Aufblihen ded Harzed au verbiiten, in-
bem man ju Ddiefem Vehuf audy mit einem eifernen Sdyaumldffel
fleifig in Der fodjenden Maffe rihrt, audy einen eifernen Dedel
in Bereitfdaft Halt, welden man bei der Neigung zum cber-
fodpen fdmnell auf den Keffel dedt, weshalb er auf diefed Gerith
genau yafien mug.

ﬁ Sobald pad Hary nun durdpweg fliffig gewor-

den ift, eine bebeutend dunfele- Farbe annimmt, und
nidt mehr {dhdumt, ift e8 gur weiteren Benupung
fiir bie Faffer gecignet. Hat aber diefed gefodte Hary
(weldyed nunmebr eine Pedymafle bilbet) weifliche
Fafern und einen nid)t Haren Spiegel, fo ift e8 u
wenig gefodyt, und Ffann man ed in diefem Falle
nody einmal auffodyen. Das Verpidyen der Faffer
witb hiermit nun folgendermaagen verridytet.

$. 316.

Die feft ugefpundeten und geveinigten Gefife
werden junddft durd) Ausheben eined Bobend ge-
ffnet und Dann in eine Reibe bergeftalt auf eine
Unterlage gelegt, daf das jugemadyte Spundlody nady
unten auf die Unterlage, die Bobendfftung aber
hoher ju liegen fommt, al8 bie entgegengefepte Seite

berfelben, an weldyer fidy nody der Boden befindet.
' Man fitlt nun mittelft eines, nady AbbIld, 22,
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aud Gifenbledy angefertigten Pedyloffeld, welder an einem langen
eifernen Stiel mit hdlernem Handgriff befeftigt fein muf, fo viel
flitflige8 Pedy aus dem Keffel in dad Faf, al8 ndthig ift, um
Diefed in feinem gangen innern Raume audpupidyen, was ein
eimgiger Berfud) bald finben IAHt, und pindet Diefed mittelft einer
Kienfadel ober Stroly an.

Sobald nun alled Pedy im Fafle brennt, o daf die Flamme
gur Oefinung derfelben herausfdlagen will, witd der ju derfelben
pafjende Fafboben, in weldem ingwifdyen jur befferen Handhabung
eiferne Klammern wie wir died in der Abbilbung 22,
bargeftellt haben, eingefdlagen worden find, miglidyft
{dymell in die Deffnung des Faffes gevriidt, und fo lange
barin gelaffen bi8 dadurd) die Flamme erftidt ift. Die
Klammern dienen jugleid) um die Bodenfhide fefter
jufammen ju halten. Dad Ginfegen derfelben erfordert
freilidy Gewandheit und Vorfidt, da fonft das Ped
vetbrennen und man fidy aud) felbft Sdaden jufiigen
fonnte, wie tberhaupt, der Feuergefdhrelidhfeit wegen,
biefes Ausdpiden auf einem von Gebduben und brenn-
baren Gegenftdnden entfernten und freien Plage 3u
Sigur 23, vervidyten ift.

s. 317.

Gleidy nadpem bdie Flamme im Faffe geddmpft ift, wird
basd Faf fo gewendet, daf feine Spunddffnung nun nady oben au
in ihre gehdrige Lage fommt, der Boden mit den eifernen Klam-
mern_ heraudgenommen und nun unterfudit, ob dad Pedy gleid)-
migig tbevall im Faffe audgebreitet ift. Wo ed nody fehlt, da
wird nod) etwad mehr flil{figed Ped) hingegoffen und der ganse
Aufgup im Faffe nody einmal in Brand geftedt, ju weldem Behufe
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man fidy audy cined in Figur 24 abgebilbeten eifernen,
cinige Pfunde fdweren, Kolbens bedient, ber an einer
Ceite abgerunbet ift, einen etwa 3 Fu langen eifernen
Ctiel mit Handgriff hat, und behufs ded Anyiindens,
bi8 jur ®luth erbhist werden muf.

§. 318.

RAiuft mun die Flamme aufs Neue nady allen
Ceiten ded Faffes herum, fo wird fie mittelft des Bo-
bend abermald {dmell erftidt, gleidyeitig werden fofort
die Reifen um das Faf gelegt und diefed dabei nady
alfen Seiten hin und Yer gedreht, dergeftalt, daf nun-
mehr dad Ped) fider alle inneren Theile ded Gefifies
berithren muf, wobei man Defonders auf die Biden
Riidfidt ju nehmen hat, inbem man 3u diefem Behufe

" bad Faf bald auf den einen, bald auf den andern
Boben Ddreht und ugleid) der Spund bfters geliiftet
werden muf.  Davauf treibt man die abgeftreiften
Halsbdnde ded Faffed wieder auf, indbem die Mittel -
(Baud)-) Reifen auf der Mitte des Faffes figen ge-
Dlieben fein miiffen, welde man beim Berpiden gern an ifyrer
Ctelle 1ift, da fonft die Stibe nidt wieder o feft aneinander
getrieben werden fonnen, aus weldem Grunde man namentlidy in
Baiern, die gum Ausdpidien beftimmten Gefie gleidy mit einem-
fogenannten Halsbaudye anfertigt, damit die Stibe, von denen die
Haldreifen abgetrieben find, am Halfe fperven, wodburd) das Gin-
fegen bed Bobens um fo {dneller beim Auspidyen gefdehen Fann.
Um den Raudy und Dunft aud dem frifdy verpidten Faffe heraus-
fteigen au laffen, wird, fobald nur bad Pedy davin erfaltet ift,
beffen Spundlod) gedffnet und davin Wafler jum Ausdfpiilen des
Gefifes gu gegofien.

‘to mi1Q
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$. 319.

Die auf diefe Weife jugeridyteten Fiffer fann man fogleich
mit Bier anfiillen; dody adyte man, da das Pedy forode ift, in-
fonbers beim Trandportiven diefer Gefdpe, darauf, daf das Pedh
nidt abfpringt, was namentlidy beim Rollen felr leidyt eintveten
fann, wesdhalb fie ftatt deffen nad) dem Keller getragen werden
miiffen.

Dasd Verpidyen muf alle Jahr an den {don benupten Fiffern
erncuert werben. Audy fann man in fo[&)e Sdfler, in denen das
Pedy nody piemlih gut erbhalten ijt, mittelft cined in Figur 25
) abgebilbeten Pedy - Tridters durdy die

= ~ Gpundiffnung eine entfprediende Menge
1 Pedy giefen. G4 ift bhierbei nur nody
Figur 25. gu Demerfen, daf ¢8 von grofem Gin-
flufle auf den Gefdmad ded Biered ift, fein unreines ober {dled)-
ted Ped) ober Hary anguwenden, vielmehr fudie man, fidy yu bdie-
fem Behufe wenn miglidy vad fo fehr rveine und voryiglide ameri-
Fanifdye, ober Dod) das feine gelbe tyroler Pedy angufdaffen, weldyed
in fleineven, fladen Kiibeln gum Herbft in WMiinden ju Marft
gebradyt wird. CEndlid) aber ift darauf 3u adjten , bag bdie aus:
gepidyten Fdffer jebes Mal. nady ihrem Gebraudie vedit fauber ge-
reinigt d. ). haufig mit faltem Waffer ausdgefpiilt werben, wobei
man fidy mit bem Fafleudter von der gefdhehenen Reinigung
genau iibergeugen muf.

Das BVifiren dver Faffer.

s. 320.

Gin jebed newe Gefif muf, ehe ed aui dbad Lager gebradyt
wird, audgemeflen d. §. fein Inhalt ermittelt werben, Dies ges
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v

{hieht entweder auf nafjem Wege mittelft Waffer, ober auf trod:
nem Wege mittelft ded Wifirflabes. IJm erfteven Falle fiillt man
Pad Gefdf gany (fpundbooll) mit Waffer an und jieht ed darauf
durdy den 3apfhabn- in fdyon vifirten RKannen, Gimern und dergl.
wieder ab. Die Anyahl diefer volgefiillten Gerdthe wird notirt
und fo basd BVolumen ded Faffes genau evmittelt.

3ft bied verridytet, fo brennt man mittelft ghifender Gifen
bie Anzahl der Quarte in Jiffern, am beften oberhalb derjenigen
Bobenfeite ded Faffed ein, in welder der Japfhahn ftedt, und
geidynet gugleid) die laufende Rummer entweder auf derfelben Stelle
ober auf ber Spunddaube mit einem im Folgenden befdyriebenen
Werfyeug.

8. 321.

Diefes Infteument ift in einem Hilernen Handgriffe wie Has
c in ber Abbilbung 26 erfidtlidy, feft eingefdylagen, und
1 ift im Uebrigen aud Gifen ober beffer nody aus Stahl
angefertigt. a. ift eine wagered)t mit dem Stiel laus
fenbe Sdyneide, weldye gum Einfdyneiden von geraden
Qinien in Dad Gefdf dbient; die Sdneide b. beyeid)-
net die frummen Linien, wobei die Spige c. in bdie
Ctelle Ded ju beyeidmenden Orted eingeftedt wird,
und fo den Mittelpuntt der Frummen Lnie audmadt,

Sig . 20.
indem man bierbei das Inftrument nady Jivfelart dreht, um Kreife

ober Bogen au {dlagen. Man fann eben fo gut Jahlen wie
Budyftaben mit diefem Werfseug einfdmeiden.

. 322.

Gine leidtere und miihelofere Grmittelung ded Jnbaltd Der

®ejdfe ift die mittelit fubifdher und quadbratifder Bifirftdbe oder
IL 16
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Maapftdbe, auf weldem mit Jahlen und Stridjen die Maafe nady
Quarten, Tonnen, Orhdfte u. f. w. angegeben find.

Diefe Stdbe miiffen indef fehr genau angefertigt fein, und
wiivben wir gern deren Anfertigung hier ausfibhrlidy befdyrieben
baben, wenn wir fir diefed Werf nidt nody widtigere Gegens
ftdnde abjubandeln hdtten.

Gin jeber Bottider wird iibrigend mit der Art und Weife
wie dergleiden Maapftdbe su madjen find, wohl vertraut fein,
weshalb man fidy in diefer Bejiehung an einen foldjen wenden mag.

Wenngleidy aber dbad Ausmefleu der Gefife auf naffem Wege
miihevoller, ald dad auf vem fubifden ift, fo ift e dody immer
uperldffiger und fidyerer ald diefed. Allerdingd yodre diefe Art Mef-
fung fiix gany grofe Stidfiffer und Gdhrbottide geeigneter.

8. 276,

Sdylieflid wollen wir nod) die BVerhditniffe ves Inhalts
ber gebrdudilidften Biermaafe ju dem Kubifmaafe hier anyufiihs
ren nidyt unterlafjen:

1 Tomne = 96 Quart = 6144 Kubifjoll
1 Orhoft — 192 . = 12288 -«

1 Ohm =128 , = 8192 .

1 Gimer = 64 - = 4096 -

1 Anfer = 32 s = 2088

1 Ochmden = 24 . = 1586

Aud) beredmet man die Tonne bidweilen ju 100 Quart =
6400 und 1 Oehmdien au 25 Quart = 1600 Kubifioll.
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Sweite Abtheilung

Neunzebnter Ahfbnitt.

Brauevei- Anlage. _

1) Bon der Anlage einer Brauerei im Allgemeinen,

§. 324.

RNadybem der widtigfte Theil diefed Werfed, die Befdyreibung
der allgemeinen Grundfige, {o wie ded tedmijden Verfahrens in
der Kunft ded Brauend geliefert hat, bleibt und nody 1ibrig, die
Ginridytungen angugeben, weldye dagu bdienen, den Jwed bes Be-
triebed Ju erveidyen.

Diefe Ginridtungen miiffen den Bebingungen bed Betriebs
angemefien fein, fte miiffen geftatten, die verfdyiedenen Bedingungen
eined auf mannigfade Proceduren und phyfifalijde Cinfliiffe bes
grinbeten BVerfahrend gu erfiillen; die Rdumlidfeiten miften alfo
in Begug auf Umfang und Unabhlingigfeit von den duferen Tem-
peraturfdwanfungen dad Crforderlidie ein{dhliefen; die Gerdthe
miiffen in gehoriger Anzahl und Giite vorhanben, die Heizungen
frarfam eingeridytet fein.

16*
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Demndd)ft aber befteht ein widtiger Theil ber Ginridhtung
einer Brauerei in der Anordbnung ifrer eingelnen Theile yur BVer-
meivung jebes unndthigen Aufwanded an Raum, Jeit und Kraft,
woraus erft die wohlfeilfte Probuction hervorgehen fann, naddem
in ber Jubeveitung ded Materiald nidjt gefpart worden ift, umes in
voller Giite ju gewinnen, aber audy nidytd verfiumt, um daffelbe
mdglidft audpubeuten, und jeden unndthigen Verluft yu vermeiden.

§. 325.

Man fhat jebody nur felten gany freie Hand, um dasdjenige aus-
sufiibren, was man etwa al8 pad Jdeal einer Brauanlage ald
eine Mufterbranevei begeidynen Ffonnte. Bielmehr bhat man alle
gegebenen Umftinde und bie Auferen Ginfliffe gu beviidfidtigen,
um fie auf das Jwedmdpigite jum Nupen ausyubeuten, over ifhre
RNadytheile abyuvvenbden.

Diefe Gupeven Cinfliiffe find befondbers su betvadyten, in Be-
siehung auf die vorhandenen Waffervorrithe, auf die Leidytigheit
und Bequemlidyfeit ded Trandportd ver Materialien von der einen
gur anbern Stelle, auf die bequeme und fidere Hufftellung der
erforbetlidhen ®efife, fo wie endlid) und voryugsweife auf bie
Mittel, die extremen Tempevaturen der Jahredseiten, die Hipe des
Sommerd und die Kdlte ded Winterd, von der Cinwirfung auf
ben Maifdy-, Gdbrungds und Kihlungsproe auf angemeffene
Weife abyubalten.

Umftdnde foldyer Art find Urfadyen, daf in Anjtalten, wo man
mit benfelben ®erdithen, denfelben Matevialien und gleidy gefdyicten
Arbeitern, ein und daffelbe BVerfalhren bei der Production befolgt,
ber Grfolg dennody fo fehr ver{dyieden ift; und die Grfenntnif Ddiejer
Umftinde ift fir den praftifden Brauer um fo nothwenbdiger, weil
et ofne Ddicfelbe jur Annabhme falfdjer Worausfepungen verleitet
und veranlaft wird, ein an fidy ywedmdipiges BVerfahren mit einem
weniger jwedmdfigen u vertaufden, oder unter grofem Roﬂén;
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aufwande nady Mitteln jur BVerbefferung ded Erieugniffes ju fudyen,
nidyt felten aber fidy getdujdt fieht.

. 326.

Radydem it friher nadygewiefen haben, daf Malz und Hopfen,
bie fiiv alle Bierbereitungen einyig und allein ndthigen Materialien
find, beren Giite aber theild von bder Behandlung abhdngig ift,
theil8 auf der Auswahl im Handel bevuht, miffen wir nun audy
bei dem Braugefdhifte alle Nadytheile des Betriebes, welde nidyt
bag Ffunftgeredite Brauen felbft treffen, auf die Vernadliffigung
ober  lnangemeffenheit der Ginvidtungen uriidwerfen. Man
bat aber bierbei nidt oft mit pem Mangelhaften fhon beftehender
Buftinde, ober mit Der Noth die erforverliden Kapitalien aufyus
bringen, fondbern julept nod) mit Hem WVorurtheile felbft su Fimpfen,
weldyed fidy der Aenberung Ded hergebradyten und gewobnten felbft
ba entgegenfet, wo dod) Der Grfolg Des Betriebed den Anfor-
berungen die davan ju maden find, nidy éntfptid)t. Gin {dyledyt
ver{dloffened Fenfter, ein Lody im Dadye, ja ein Spinnewebenneft:
wie oft find fle nidt dem empivijdhem Brauer Heiligthiimer, an
benen er nidt gu viitteln wagt, felbft wenn er fein Gefddft von
einem yoeniger neuerungsidyeuen, obwobl nidyt thithigeren oder tiidy-
tigeren Goncurrenten bebroht fieht.

Man erydhlt fidy von dergleidhen Gegenftdnde bdie merfivite-
bigften Gefdyidten, und indem ufilliger Weife die Gufeven Cins
fliffe auf einem folden nidyt su beherridendem Wege, dann und
wann dennody ein wenig yu Gunften des Grfolgs beigetragen haben,
vergifit man ed:

Daf gerade nur die Abhaltung, ober gdnzlide
Beherrfdung diefer Ginfliffe, bed Lufts und Lidtyu-
teitts und der Warme, die fiderfte Biirgfdaft des
beften Grfolgs gewdhet, '



. 327,

ALS ein grofer Uebelftand ift e8 hierbei junddft hervoryubeben,
wenn Reute, denen eine uveidyende Kenntnif von den Crforders
niffen einer Brauevei Anlage theovetify und praftifd) abgeht, ed
ubernehmen, ifhre Unftalt nady eigenem Grmeflen einjuridyten, flatt
fidh hiersu des Rathes fadyverftdndiger Perfonen zu bebienen. Be.
ftdnbe nidyt eine foldye iibel angebradte Sparfamteit, fo IGft fidh,
bei ber gegemwdrtigen Lage der Dinge nody immer nidt einfehen,
warum dad Brauen nidt faf an allen Orten, fowohl auf dem
Lande wie in den Stidten ein fehr vortheilhafted und eintedglides
Gefdydft fein folite, da man dody meiftentheild vom Sdeffel Maly
70 bis 75 Quart guted Frdftiges Bier und eine verhdltnifmipige
Menge Nadybier eryielen fann und in beffere Anftalten evielt.
Died ift in Deutfdyland mit gewdhnlidem Material ibevall mdglid.

§. 328.

Sur Anlage von Brauerei-Gebiuden wihlt man, wo moglid),
einen von Wohnhaus und Sdyeuern, befonders aber von mit Stroh
gededten ober holyernen Baulidyfeiten abgelegenen Ort, um bie
Feuerdgefabr, fo wie dbadburdy bie Hohe der BVerfiderungs-Primien
u vermindern, gleidjzeitig aber aud) damit dbas Gebduve tibevall
von den Ffihlen und frifden Ruiften beftridien werden fann, wes:
balb man folded audy gern an ber Mitternadytsfeite anlegt. Die
Geblude felbft werdben am Beften gany maffiv von Steinen ervidys
tet, weil ein maffives @ebdude im Sommer HIHL und im Winter
warm ift. Die age der Gebdude muf luftig, erhoht und
troden fein, um flets Der Anfammlung von Ddimpfen und Diins
ften begegnen ju fonnen,
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Dody muf fie fo gewdhlt fein, dbaf dbas jum Betriebe erfors
berlide Waffer, vom Brunnen ober Fluffe mit Leidtigleit in das
Braulofal hineingeleitet werden Fann. Jndef ift 8 nidt vathjam,
Brauereien in der NAbe von Fliffen, Teiden u. {. 1. angulegen,
ba bie aqud bem Waffer auffteigenden feudyten Diinfte dem lagerns
ben Bieve leidyt nadytheilig werden, wie berhaupt die Ndhe offener
Gewdffer der Anlage von tiefen RLagerfellern, weldye einer jeden
Brauerei unumgdnglidy ndthig find, in fo fern hinberlidy wird, als,
wenn man aud) nidt gleidy Grundwafier findet, foldyes dody leidyt, bei
Anwadyfen der Gewdfler aud) in die Keller dringen wird. Uebers
bied cignet fid), wie wir im Anfang ded I. BVanbed gegeigt Haben,
bag Brunnenwaffer am beften jum Beauen guter und reiner Bieve,
indbefondere ber Ragerbiere, da bad meifte offene Waffer, vegetas
bilifhe und andeve unreine Theile mit fidy filet, weldye im Bieve
bad angenehme und avomatifdye verderben und foldyes iberhaupt
leidyt fauer, fdal und abgeftanden madyen fonnen.

§. 329.

Wo e8 die Dertlicdfeit geftattet, werden Kellerrdume unter
bem @Gebduve jum Jwed ded Maljens, der Gdhrung, fo wie jur
Aufbewalhrung der Kartoffeln, behufs ber Gryeugung von Maly
Kartoffelbier, infonders aber jumn Lagern ded Bieved mit groftem
Bortheile angelegt. Diefe Rume miiffen ftetd frei von Grundwaffer
bleiben, weder feudyt nody dbumypfig fein und fid gut liften
Taffen.

Gin Boven ausd fehr feften Feldavten beftehend, welder fidh
freilidy- ju Ragerfellern eignet, ftellt der Anlegung von Grundfellern
aber umiberwindlide Hinderniffe entgegen. Hier wiirde idy ed
fiir gevathen eradyten, den Gebiubden einen Hohen aber feften Grund
qu geben, fo dap bie Feudytigleit Des Feldbbobend nidyt mehe
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auf bas Malzen und die Gdhrung wirfen Finne, den
Felfengrund aber befonders ju Lagerfellern ju benupen. Der
Fupboben ber Riume muf Hinveidenden Abfall Haben, um alle
Niffe vom Betriebe {dhnell von felbft ablaufen qu laffen.

Der Umfang ded Gebluded rvidtet fidy gany nady der Grdfe
bed Betriebed und der, diefem entfpredyend, aufjuftelenden Gerdthe.
®ut ift e8 immer, wenn man fir dben Nothfall, oder fiir die Gr-
weiterung bed Gefdydfts etwad an Raum ibrig hat; dagegen ver:
bieten bie RNuidfiditen auf Tempevatur und felbft auf Jeitverluft
bei ber Arbeit, abgefehen von den groferen Koften der Erbauung,
bie Unlage von verhiltnifmdipig fehr grofen Riumen.

$. 330.

Sede Brauerei muf nothwendig folgende Lofale enthalten:

1) Ver|diebene Kelleveien. ~

2) Malpldpe, einfdlieplidy ded Quellplages.

3) Darrlofale,

4) Maly - Ginfprenge.

5) Raum jur Sdrotmiihle und Aufbewahren ded Sdyrotes.

6) Das Brau- (Sied,Sudb-) Local, enthaltend: a. Maifdy-
gefdfe, b. Bierhiihle, c. Braupfanne, d. Keflel, e. Dampf:
feffel, f. Feuerung u. dergl. Hiether Gehdriges.

7) Raum jur Dampfmaidine.

8) bedgl. ju ben Kibhljdiffen, welde jevod) nady Umftdnden,
audy auferhalb bes Gebduded angebradyt werden tonnen.

9) Raum jum Bierwiirgrefervoiv (Unterftod, Sammler).

10) Gdabhrungsraum.

11) Maly- audy Welf- ober Trodenbdden nebft Hopfenfammer.

12) Behufs Kartoffelbierbereitung a. Kartoffel-Keller und Biden
wie audy b, Raum ur Kartoffelvdi{de.
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13) Winters odber Schenthierfeller,

14) Sommer: oper Lagerbier: (Eiss) Keller.

15) Flajdyenbier-Keller.

16) Bierhalle (Sdenflocal), fo wie auferdem die erforberliden
Jimmer fiir Die Arbeiter, deren BVorfieher und efva fonft
nody ndthige Gefdaftasimmer.
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Bwangigter Wb{chnitt.
Malzrdume.

§. 331.

Die ywedmdpigfte Tempevatur fiir die BVegetation ded Maljes
ift von und im I Bbde. 8. 29 u. {f. auf 8 —10° R. angegeben
- yorden. Jur Grhaltung einer folden gleidmipigen Temperatur
find die gewodlbten Kellerriume am meiften geeignet. Weil aber
hierdburd) ein gewiffes Mipverhdltnif, swifden dem der Grife desd
Gebdubes entfpredyenven Kellervaum und dem Bebarfe Ded Bes
triebe8 an Maly entfteht, indem bdie Keller fiir vag Maly nidht
audreidyen, mup man e8 {don fo einviditen, daf man nady Gr-
fordern Dder Umftdnde, aud) in den hoheren Stodwerfen Maly
lagern Tann, und hat man bierbei befonders darauf su fehen, daf
bie Maljrdume gerade 1iber einander liegen und durd) Oeffnungen
in der Dede mit einander in Verbindbung ftehen, {o daf bas Maly
aud einem Stodwerf in dbad andere gevounden werbden Famn.

Gine viel grofere, al8 Manneshshe, ift fir die Malzrdume
nidt erforderlidy; aber fo niebrig diirfen fie nie fein, Daf die mit
Umwerfen und Sd)dufeln befddftigten Arbeiter nidyt aufredyt
fteben Fdnnen, weil bierdburd) HArbeitdfraft verloven geht. Jm
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Uebrigen find biefe Raume mit Fenftern und verfdyliefbaren Lufen
bergeftalt ju verfehen, daf e8 fowohl mdglidy ift, frifde Quft rafd
in diefelben eingufiihren, ald aud) das ber Vegetation feindlidye
Lidht vermittelit Laden und BVorfegern abjuhalten.

$. 332,

Aud den im I Bbde, angegebenen Tafeln [Aft fid) die Grife
bed erforberliden Malzraumed leidyt beredynen, indem man bdie
nothwendige Menge ded Maljed, welded auf Cinmal jur Bereis
tung angefertigt werden muf, mit der Hohe ver Haufen, wie fie
je nacdy ver Jeit de8 Malzungsprojeffed und der Temperatur des
Drted Statt findet, jufammenftelit. Aled diefed hingt alfo von
bem Umfange bed Betriebed deflelben und der Wairme ded Ortes
ab, fo bap eingelne Weifpiele ampufiihren fehr wenig frudyten
wiitbe. Algebraifd) will id) nur erwdbhnen, daf wenn h, h/, h*
u. . w. die Hobhe in Jollen, a die Amyahl der Haufen (alfo 3.
B. 3), m die Menge ded Maled (in Kubifyollen) ift (die leptere
Menge fiiv alle Jeitperioden gleidhgefept), x ober der Raum fiir
bie Malatenne fo au berednen ijt:

' __ m m m
x—T1.+F””+Tl—‘/

ober wenn filr jeden Abfdynitt Der Opervation das verfdhiedene
Bolumen bded Malzed beredynet werden foll,

— m m’ m*

X =+ + oo + W=
wo dann x ober ber Umfang der Maljtenne in Quabdratyollen
audgedriidt wird. Hierbei wird h undb m aud den ITabellen ers
mittelt, wobei aber naticlidy eine fefte Temperatur des Maliraumes
angenommen werden muf. Ferner muf man nody, fiir die ndthigen

Swifdenrdume, Plap sum Arbeiten u. {. w. etwa % von der
bevedneten Summe x gu ihr hingufiigen. Man redynet die Grofe
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per Malatenne auf den Sdyeffel Malz, u etwasd tiber 8 Quadratfup
auf pem Boben und 1 auf der Darre.

$. 333.

Der Fufboden f{Ammtlider Malyplige mup mit Fliefen ober
Mauerfteinen, ober dod) wenigftend mit einem Gftridy belegt fein.
Die Fugen pvifden den Fliefen find mdglichft didt au verfdlichen,
wad man dadurd) bewirft, daf ifire corredpondirenden Eeiten
gegen cinander, durd) Reiben abgefdliffen und fie fodann in Kalf,
in den KellerrGumen aber ndthigenfalld in Cement eingefept wer-
ben. Aud) muf fobann der Boden nody durd) Abreiben moglidft
glatt und gleidformig Bergeftellt werden. HAud) miiffen in den
Malzrdumen in einem Abfland von etwa 1—2 Joll von bder
Dede derfelben {owoll, ald aud) an den Seiten: und Pfeilerwin-
ben, etwa 2% — 3 Dreite und 1% —2% tiefe Bledyrinnen gum
Ableiten Der fih an ben Winben und der Dede ded Raumes
anfegenden und in Teopfen herabfliefenden Feudytigtett angebradyt fein.

Derjenige Raum, in welden die Quellgefife odber die Weidy-
bottidye gu fiehen fommen, muf nothwendig mit einem cementirten
Gupboben verfehen fein, um dHas Durddringen ded wvielen, hier
vorliglidy vergoffenen Wafferd zu verhiiten. A ein Ausfunfts-
mittel fann man jedod) aud) einen befondeven lnterfap unter je-
dem, im Uebrigen auf diden Holjunterlagen fiehenden Quellbottidh
anbringen, von wo aus, dad durd) den leptern abfidernde Waffer
vermittelft einer Leitung nady Aufen abgefiihet werden Fanm.
udy (Eft fidh daffelbe durd) eine um dad Gefif gelegte Bled)-
vinne giemlid) vollfommen erreidyen.

§. 334.

Sdyon im I Bande §. 71 und §. 90 u. . haben wir iber
dic nfertigung, den lmfang und den paffenden Standort des
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Quellbottidys das Crforderlidhe beigebracdyt und gepeigt, dap ein
folded @eriith am DBeften von Holy fein muf. Jndbef Fonnen
wit hier nidht unerwdhnt laffen, daf man dergleidhen Gefife audy
aud Sand - und Marmorfteinen und in neuerer Jeit fogar aus
Gteinmdrtel (hydraulifdhem Kalfe) anfertigt, weldye nody weniger
Koften beanfprudyen follen ald Holzgefife, und da die Beftandtheile
aud welden die Quellbottidie gefertigt werben, feinen Ginflug auf
bas 3u quellende Getreive 1ibt, fo mag man gern das Woblfeilere
bier vorziehen.

Am Beften ift e8 aber immer (falld man die erften Anlage-
foften nidyt au fehr au fheuen hat), fdmmilide Malzpldge durdy-
weg su cementiven, um gleidy auf die Dauer einen feften und
gleidymdpig braudybaren Raum ju gewinnen. Der Cementfusboden
beforbert auferbem nod)y an fidy eine gute Begetation; er hat, als
ein weniger hygrodfopifder Korper, nidyt die nadtheilige Cigen-
{daft der Mauerfteine oder ded Gftridd, dem Malje einen Theil
feines aufgegoffenen Wafferd ju entyichen, und man Hat daher
audy nidt ndthig einen foldjen Cementfufboben vor dem Ausdbrei:
ten de8 Malzed anjufeudyten.

§. 335.

Gin Gementfufboden wird angefertigt, indem man iiber dic
guvor gehorig geebnete und gegldttete Bodenflidhe eine Sdhidyt
Kiedfand ausdbreitet, in welde man, wie beim Pflaftern, die BVad-
fteine gleidmdpig, obne ein andered Binbdemittel einlegt. —

Hievauf wirtd der Cement mit Sand und Waffer fo gemifdyt,
bag er bdie miglidyfte Bindefraft erhilt, iber die Steine audgegoffen
und mit der Mauerfelle {o gleidmdfig, ald nur irgend mdglidy,
in bie Fugen ein- und iber die Steine hingefriden. Da er
siemlidy vafdy erbivtet, fo darf man nidt mehr aufgieﬁcn, alg in
furzer Jeit, etwa binnen einigen Minuten, verftriden werden
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fann. Um bierbei eine glatte Flidye yu erbalten, wird eine Qatte
von Der Hohe der Cementihidyt immev an der Seite gegengelegt
und feft angebridt.

Man vermeide hierbei die Jeit, wenn Froft bevorfieht, weil
biefer auf einen frifden Gementboden, felbft beim beften Material
nadytheilig einwirft. Uebrigens ift der Cement, weldher aus einer
Mifduug von Kalf und Thon befteht und durd) {dwadyes Bren.
nen aud Kalfmergel erbalten wird, an Gite und Bindefraft fehr
verfdyieden; und befonderd leidyt durd) farfed Brennen ver{dyled)s
tert. @uter Cement mit Waffer in einem feften Teig eingeriibrt
und in einer Sdhale mit Waffer iibergoffen, muf fidy 24 Stunden
lang barin falten, ohne ju zerfallen.

’ §. 336.

Die Menge ded Jufaped von Sand ridytet fidh) nady der
®iite Ded Gements., Der befte Fubboden wird aber freilidy erbal-
ten, wenn man Dden veinen Cement anwendet, wasd jedod) wviel
theuver u ftehen fommt. Gin foldyer Cementfugboden it von
ausgeyeidneter ®lditte nnd Giite; aber audy derjenige aus Cement
und Sand angefertigte, welder, nadydem er feine volle Hirte ere
langt Hhat, wad binnen einigen Wodjen gefdyieht, dann mittelft
glatter Steine abgerieben ijt, widerfteht jedber Feudtigleit. Das
Abreiben fann audy bald nad) dem Auftragen ded Cements fiatt.
finden, indbem man bdie Oberflide mit Waffer befeudytet und mit
Gifenplatten gldttet.

Beim Auftragen hat man ferner nody die Riidjidyt au nehmen,
nidt allein bie Gden gehdrig ausjugiefen, fondern audy die Maffe
ringdum an den Wdnben ein wenig ju erhdhen, damit dbas Maly
nidyt in den {dharfen Cden fid) fefifepen fann.

. 337.

Der Standort Ded8 Quellbottid)d witd durd) die Riidfidye

auf ben Wafferbedarf beftimmt und bdiejenige Stelle gewdphit,
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wobin fid bad jum Quellen ndthige Waffer am leidyteften leiten
ober frandportiven [ift, und voo e jugleidy eben fo Jeidht nady
Aufen ablaufen fann. Die Biden bed Haufes miiffen, wenn fie
fid ane Aufbewabrung von Getreive: und Malzvorrdthen eignen
und u diefem Jwede benupt yoerden, mit grofen vievedigen Tridy-
teen ober aud) mit leinenen Beuteln verfehen fein, die vom Bo-
ben Berab big in die Quellbottide rveidien, und vermittelit dHeven
man dad Getveive obhne Miihe in dad Gefif hineinbringen fann.

§. 338.

Sdywieriger ift e8 in Denjenigen Malypligen, welde nidyt im
Seller liegen, die viinfdensiwerthe Keimungdwdirme von 8 — 10°R.
gleihmdpig su erbalten. Man fudt died auf dem Wege ju er-
reidyen, baf Diefe Raume dergeftalt an die Brandmauer der Brau-
pfanne odber ded Dampfteffeld flofen, daf bdiefe Den Malplap trennt.
Diefe um dasd eine oder andere Gerdth aufgefiihrie Umfaffungdmauer,
gewodbet der gamen auf ihr in die Hobe gefihrten Wandbmauer
cine folde Warme, dap alle iiber einander gelegenen Malyplipe
mehr ober weniger eine erhobte Temperatur dadurdy erlangen; die
unterfien, didit an der Umfaffung8mauer gelegenen, natirlidy bie
hodyfte. Unter diefen Umftinden fann man nun jederzeit, den fiir
cine friftige Begetation fo wefentliden Luftwedyfel eintreten laffen,
wihrend man dod) immer Herr der Temperatur bleibt.

§. 339.

Sum 3wede der Liftung find ddbevall Lulfen ober Fenfter
angebradt. Um dag Deffnen und Sdliefen bem beabfichtigten
Refultate gemf fletd wahrnehmen ju fonnen, ift ed ndthig, auf
allen Malpligen braudbare Thermometer aufyubdngen und dagu
folde Stellen ju wdhlen, bdie weder ju fehr dem Jugwinde aus.



— 256 —

$. 340.
gefet, nod) audy vor demfelben volftdndig gededt find. HAudy
fann man wobl bdie ver{diedenen Stellen ded Malyplaged nady
Befinden der Umiftdnde felbft unterfudyen, um etwanige Ungleidy-
Beiten der Temperatur gu entbeden. Befipt der Malzraum folde
Ctellen, wo fein freier Quftyug fattfinden fann, fo muf man fuden,
entfpredyende Oeffnungen anjubringen.

Der Stand ded Thermometerd beftimmt dad Oeffnen und
© Sdliefen der Fenfter.

Diefe At der Anlage ift, abgefehen von der Einridtung wirl-
lier Spardfen, in ndrdliden LAndbern dad eingige in der Sade
felbft gegebene Ausfunftdmittel, um dem Hemmenden und verbderdb-
liden Ginfluffe der Kalte auf die BVegetation voryubeugen. Mebr-
mald habe idy Malplape gefehen, auf benen Pad Getveide, fiatt
fidy im fortwdbrenden Vegetationdprogeffe ju ervodrmen und u ent:
wideln, feft in einen Haufen geballt nnd vom Frofte in allen
Keimungsprozeffen geftdet war; ein RNadytheil, welder bei der an-
gegebenen TMethode, felbft bei dem firengften Frofte, fiir immer
befeitigt ift, inbem man nody immer frijde Ruft julaffen fann.

§. 341.

Das quellveife Getreide wird nun in der Art auf die Malz-
viume gebradt, baf man anflinglidy bie unteven wirmeren Plige
wahlt, und et in dem Maafe, wie Der Keimungsdprozed felbft fort-
{dyreitet unb Warme entwidelt, die oberen Filhleren RAume benugpt.
Der Transdport gefdyieht in den beFannten Malztubben odber Kdrben.
(Bergl. Pag. 77, I. BVand). Je mehr Stodwerfe vas Haus jur
Anlegung von WMalpldpen darbietet, um fo beffer ift e8; genug
fann man von bdiefen RAumen niemald Haben, und die Ver{dyiedens
Beit der Rage gewdbhrt ein febr erwiinfdites Mittel bdie angemefe-
nen Temperaturen fletd aufyufudyen.
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§. 342.

Die Beredmung iiber den Umfang des Malzraumes {. §. 319,
Wie port gefagt und in der Formel beriditdtigt ift, Ffommt e
Bietbei auf dasd BVerfalren felbft an, denn je mehr die Vegetations:
projefle abgefiiryt werden, je mebhr alfo ein rafdes Crwdrmen ver:
langt wird, um fo weniger darf dbas Mal ausdgebreitet werden.
Gin Maly, dap fid nady Furjer Jeit ju einem feften, durdy BVer-
widelung der Keime gufammengehaltenen Haufen ballen foll, darf
toeder fo diinn liegen, nody fo oft umgefdaufelt werden, als vas-
jenige, wo man nur bie normale Keimlinge (gleid) der Linge Hesd
Kornd) ju erjeugen beabfidtigt und wo die Keime {idh) nidyt ver-
filien, fonbern nur in einanber friufeln follen. Da ferner ein
foldyes verfilte8 unb getricbened Maly nur 6 — 8 Tage u fei-
nge Ausbilbung bebarf, fo Fonnen audy bie Malplipe fdneller
geviumt und yur Aufnabhme neuen Quellmaled eingeridytet werden,

§. 343.

Bereitd im I Bande 8. 46 und ff. Haben wir nadygewiefen,
baf das Unterbredyen ber Vegetation im Male, entweder durdy
Austrodnen mittelft der Luft, oder durd) bad Darren Deffelben ge-
fdyieht, ober baf wenigftens das erjtere dem lepteren vorvangehen
muf, da bad fofortige Darren ded Males, fo wie e8 vom Keim-
beete gewonnen wird, ofne e8 juvor dem Luftyuge auszufesen,
ben im I, Banbe §. 47 angefiifrien Nadtheilen leidyt unterwor:
fen ift.

Diefed Trodnen durdy die Luft, nennt man das Welfen ober
Sdywelfen ded Malzes, ju weldem Gnbe biefed fo Diinn al8 nur
irgend moglidy ift, audgebreitet werden muf. Da e8 in biefer
Lage einen grofen Flddenvaum beanfprudt, ift der Boben des

IL. 17
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Haufed am Beften dagu geeignet, wo jugleid) die Lft am leidys
teften und Beften itfen Ffanm,

§. 344,

Gin folder Boden, weldyer Weltboben genannt witd, muf,
wenn ¢8 irgend mdglidy ift, einen Fupboden wie Der Malyplag, b. .
von Steinplatten haben. Jndef findet man ihn meift vou Brettern,
bie bann aber audy felten ordentlidy troden, vielmehr faft immer
feudt und dbumpfig, ja nidt felten {dimmelig find, vas durd) die
beftiindige Feudtigleit die dad qu trodnende Maly mit fidy filhrt,
veranlaft witd.

Bor Allem muf aber der Welfbodben, der im Uebrigen wie
ein jeber anbere Falgboden befdaffen ift, fo belegen fein, vap
man von ibhm mittelft eined Trumpfed ober cines Kanald, dasd
burd) die Quft bewelfte Maly leidt auf Die Darve jum ferneven
Freodnen {daffen Fann,

Da jebody ba8 Darren des Maljed fiir den Braubetried im-
mer eine gar widtige Procedur bleibt, fo wollen wir in Folgen:
bem, mit Ridfidt auf bad {don beim Malen Gefagte audy Gis
niges iiber Darrlocale und Darveinvidytungen beibringen,
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Cin und jwanjigiter Wbfchnitt.
Die Darren und Darrlofale.
1) Die engli{den Darren.

§. 345.

Da ber Crfolg ve8 Malzend wefentlidy von der Art ber
Frodnung bed gefeimten Getreides abhingig ift, bilden die Darren
einen ber widtigften Theile unter Den hievsu erforderlidyen BVor:
ridtungen. Die Unfpriide, welde an gute Darren ju madyen
find, begiehen fid) Hauptiadlidy auf die Beherrfdung der Tempes
ratur; Dinteidende Raumlidyfeit und eine den Trandport bes.
Betreived erleidhternde Rage find ebenfalld nothwendig, ywenn man
mit Bortheil arbeiten 1will,

Die englifde Darre befteht im Wefentlidyen aus drei Theilen:
bem Ofen, den Darrhorben und der Luftleitung, vermittelft welder -
bie erhigte Luft ju dem MWalje firdmt. Eine befonderd gut ein-
geriditete englifhe Darre, weldie den Unforderungen entfpridyt,
ift in umitehenden A6bilbungen 27— 30 erfidtlich.

17%
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$. 346.

Figur 27 fiellt ben Grundrif, Figur 28 den Durdydnitt, vie
beiden lepten iguren aber einen wagerediten und einen jdeitel-
redten Durdy{dnitt in der Flide der Maljdarven dar. Ein
Kuppelofen von Gufeifen rubt auf einer 4 Fuf hohen Jiegel-
mauer; er ift mit Roft und Afdenfall verfehen. Der Raudy geht
burdy jwei Rohren in den Sdornftein. Der Ofen ift von vier
Pfeilern umgeben, bdie eine fleinerne Ober{dywelle tragen. a ift
ber Noft, 9 Joll unter dem Boben ded Ofend b; ccce find die
+ 4 Pieiler, 9 3ol ftarf, mit der Sdywelle m; d,d,d,d find ftarfe
neumydllige Pfeiler, welde die eiferne Querbalfen h, h tragen,
auf venen bie durdiddyerten Platten ruben; £ ift der Raum ywifden
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Parre und Seitenbogen, der fiir einen Mann Jugdngfidy fein muf
um die Darre gu veinigen: g, g find die Seitenwinde der Darre;
h ift der Widenvaum, k bie Feuerthiiv; 1,1 Berbindungsfide wi-
{den den Rdhren rr und der Darre.

Die Raudyrdhren liegen etwa 3 Fuf unter Den eifernen
Platten und gleidyweit von der Seitenwand, auf eifernen Unter:
lagen rubend. wu in Fig. 28 ift der Durdyfdymitt davon und bei
s, s in Der lepten Figur gehen fle in den mit Klappen t, t ver:
fehenen Sdyornftein. p ift die durdidderte Darrplatte, q die
Dampfrohre in Mitten ded Dadyes, durd) welde die Dampfe Des
teodnenden Maljes entweiden. Die Grdfe betrdgt etwa 20 Fuf
im Quabrat. A

Gine aweite englifhe Darre befteht im Wefentliden ausd fol-
gender Ginridytung. ‘

§. 347.

Der Heigraum geht im Jnnern eines, nady beiben Seiten in
cine Mauerwolbung uberfdlagenven Pfeiler8 aus, und fteigt
gerabe gegen die Darve in bdle Hihe. Gin 2! Joll breiter
Lufteaum umgicbt im Junern den genannten Heisfaften von beiden
Seiten und von hinten, und verbindet fid) mit einem obern Lft:
vaume. Diefer gange Ofen wird mit einer, wenigftend 4% Foll
im Badftein farfen Whoilbung, die nady allen Seiten auslduft und
bi¢ an bie dufere Umfaffungdmauer reidt, dberwdlbt und bildet
fo ein abgefonderted Gemady. '

Ueber dem Heiz- und Lftraume wird ein Wolf aus Bad:
fteinen erriditet. TMan mauert juerft 4% Joll breite Badfteine
1111 1 lang und 5’ 5% 8 breit an einander. Huf diefe
Cteinlage wird auf beiden Seiten junddft ded Heiyraumed eine
Wand aufgefihet, und von der eingefdloffenen Steinfdyidyt, jeder
Badijtein mit einem anberen belegt, der fo behauen ift, vaf er an
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per innern Seite 57 8%, an den beiden fdrdgen 4% ¥ und an
ber dufern 2/ breit ift, und in 42 Sdgen in verfdyicdenem Ab-
ftanbe wifden 44 —8“ Abftand aufgelegt werben fann,
§. 348.

Auf diefe Weife werdben in dem Wolfe 44 Luftdffnungen von
15" Hiohe und verfdyiebener Breite gebilbet; yu oberft aber wird
ba8 Gange mit einem Rande von Badfteinen umfrdnyt, ein farfes
ciferned Band mit Stiigen Hineingelegt, dariiber eine Dede von
iegeljteinen gemauert und endlidy flellt man 1ber diefer 2 bide
und 7% lange Badjteine auf ifre 3 Hohen Kante in gleiden
Abftdnden und diberdedt fle wieber mit Jiegeln. Der gamge
Wolf und dad Gewdlbe wird mit Kalf beworfen. Ueber dem
®ewdlbe und vem Wolfe wird ein Mauervorfprung an der Nm-
faffungdwand erriditet und 3 edige eiferne Stangen, von 6 Dide
und 3“ Hohe, gehen, in Abftdnben von 6% ‘ durd) den ganjen
Raum. Sie werben von aufredyten eifernen Stangen getragen,
und tragen wicderum 9 in vedyten Winfeln aufgefepte eiferne
Ctangen, 5 did und 2% 5 Hod) auf der hohen Kante. Diefe
werden wieder mit 80 rundben 6 ftarfen Stingdyen belegt. BVom
biefen find 5, bie grofen aber alle auferhald der Mauer, mit
Anfern und Sdyrauben befeftigt. Hierdburd) wird dbad Tragenep
fir 4 farfen Gifendeaht gebilbet, welden man mit feinerem
feftbinbet und an bPer Umfaffungdmauer mit Cement -eingieft.
Jur Bermehrung ved Juged werden nody 4 Bledytridhter auf die
Horde aufgeftellt. 1Ueber Den Horden ift ein Malplap und ein
Abugsdrohr angebradt. )

$. 349. ' *

Gine anbere und bdie befte Art vowr englijher Darre wirdb
lediglidy von Den Feuerungen der Braupfanne ober ded Dampf-
feffeld aud erwdrmt und hHat folgende Ginridytung:

Die Darre felbft befindet fidy in einer der obern Gtagen,
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ober auf dem Bodben Der Brauerei. Sie fteht mit den Feuerun:
gen der oben genannten Gerdthe auf eigenthiimlide Art in Ver-
bindbung, wie fid) bei der Befdreibung bed Cinmauernd bed
Dampffefield ndher ergeben wird. Der Raudy in den Sdorn-
fteingn jener Feuerungen wird durd) eiferne Schieber abgefperrt
und in Rohren gefiihrt, welde 11 — 127 im Durdymefjer, ober-
halb aber einen jugefpipten Riden, 16 .fn')[)e und 174 Weite
haben. Diefe Nohren f{ind yon farfem Cifenbled) und in den
- umftehenden AGbilbungen in d erfidyilid). Sie gehen in mdipiger
Steigerung unter den, in einer Senfungdadife von 4“ liegenden
Darrhorden hin. Diefe find von flarfem englifhem Eifendraht
geflodyten, und unter ifnen laufen die Rohren pavallel hin und
- suriid, bid fie wieder in den Sdornftein einmiinden. 8 ift hier-
Dei gleidgiiltig, ob ber Sdyornftein, wie in dem umftehenden Grund-
riffe angebeutet ift, am Ende bDed Darrraumed, oder, an deffen
Mitte vorbeifiihet, indem man fid hierbei nady der Anordnung
bes gamgen @ebiuded und nady der Bertheilung der unteven
Raume u riden hat. Die Rohren fonnen ebenfallsd durdy Sdyie-
ber belicbig verfdyloflen werden, wm den Raudy nady Erfordern
purd) den Sdyornftein Divect wegfteigen au laffen. Jedody ift 8
fiir gevodhnlidhe Arbeiter befler, die Sdyieber nidt erft anubringen
weil fle oft nidit gehdrig gehandhabt werben, und man ofjue
RNadytheil den Raudy fortwdhrend durd) die Rohrem unter den
Horden gehen laffen fanun, e8 moge nun gedarrt werbden, ober
nidt. Jn diefem Falle wird ver Sdornftein, jur %IbIeiiung bes
Raudyes aus den RNohren, in ober an einer der Umfaffungswinde
ber Darrfammer angebradyt, und eé ift dann gar nidt ndthig,
bag er unmittelbar gquf dem untern, wifden der Feuerftitte und
ben Darerdhren befindliden Sdornfteine aufjtehe; wodurd) man
bei Yulage Ded Hauptidyornfteing grofeve Freiheit behdlt. Die -
_Darrrdhren find mit einem fteilen Riiden verfehen, um auf Diefe
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Weife dad etwa durd) fie fallende Maly und defjen Keime abglei-
ten gu laffen, denn wenn fie auf den Rdhren liegen blicben, Foun-
ten fie leid)t anbrennen.
§. 350.
Die hin: und guriidlaufenden Darerdhren werden, wie in vor:
ftehender Figur 31 angedeutet, an ihren Cnben durd) ein Doppel-

Blgur 31,

fnievohr verbunden, ober aud) in eine fleine, durd) die Giebel-
wand der Darve und eine % Stein ftarfe Mauer gebilbete
Raudfammer, von etwa einem Fuf Breite, welde oberlhald jus
gededt und abgedbadyt ift, geleitet. Die Abbadung bder Rdhre
ift bier ebenfall8 ju Dem obenerwifnten Jwede bevidfidtigt, und
bie Gonftruction deé Ganen erhellet genauer aud der Jeidnung
31, wo e bie erwibhnte Sdyeidbemauer und x die Raudfammer
anbeutet, Auf diefe Weife wird den Darrhorden die erforderlidye
BWarme durd) die Raudyrdhren jugefiibhrt.

Gin gleidyeitiger Qwftyug ift durdausd u winfden, um dasd
mittelft der Grwirmung aus dem Malze verdampfende Waffergas
vafdy Dinwegiufihren und durd) trodene, nody nidyt gefittigte
Quft ju erfepen. Ju biefem Jwede werben in einer odber beiden
Qingenwdinben ded Darrraumes Ffeine, mit dber Jufern Luft in
Berbindbung ftehende und unter die Darre fiihrende Luftrohren
angebradyt. (S. a, b, Figur 32 und bdie unten folgenden Ab-
bilbungen 33 und 34.)




Figur 32.

Diefelben miiffen mit Drvaht vergittert fein, um feine BVidgel
in den Raum ecingulaffen. Sie haben unter ber Darre in c, c
fleine Bledydiiten, Die an der Seite dburdybrodjen, am obern Enbde
aber dadyformig gefdloffen find, damit das Hevabfallende Maly
nidt in ihre Hohlung gelangen und fo den Lftyug abfperren
tonne. Um nod) auf anbere Weife die von Waffergad gefdnodin:
gerte Quft abjuleiten, bringt man iiber Den Darthorden nody ein
holgerned ober gemauerted Dunmftrohr an, dad etwa 12—16“
im Quabrat Hat und nad) dem Dade bhinfihet, wo e8 ‘um
Sduge gegen einfallenden Regen und Sdmee mit einer Kappe
bevedt ift. "

§. 351,

Die gewohnlide Grofe der Darrhorben betrdgt 5 Fupf Linge
auf 4 Fup Breite. Auf einem Darevaume von 16 Fup L[inge
und 5 Fup Breite, der alfo 4 Horden fapt, fanm man bei der
befdyriebenen Ginvidtung im Raufe eined Tages bequem einen Wis:
pel Maly teodnen.
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Die Bruftmauern, worauf die Darrhorden ruben, werben am
Beften hinten 4 Fuf Hod) und mit einem Abfall von nur 4 Joll
nady vorn ervidytet. Man madyt Ddiefelben einen Stein ftarf und
verfieht fie, je nady ber Grdfe der Daree, mit ywei bid drei durdy
ciferne Thilven au verfdliefenden Ocffuungen, von etwa 2 Fuf
Breite auf 2% Fup Hobe, d. h. von folder Grife, dap die Ar-
beiter bequem durd) fie hindurd) gu den Rohren gelangen Fonnen,
um Ddiefe von den Keimen, Kornern und anderen Unveinlidyfeiten
teim'gen‘ su fonnen. MWan Fann diefe Deffmmgeli unver{dlofjen
balten, wenn nidt {don von anderer Seite her ein hinreidender
Luftyug ftattfindet. _

Wenn dad Local nidyt geftattet, die Darrhorden neben einan-
ber in einer fortlaufenden Fldde anjubringen, fo Daf fie mit ifren
breiten Seiten an einander liegen und vier Stid bdie obige Fladpe
von 16/ Ringe und 5’ Breite bilden, fo muf man fidy begniigen,
bie Horden lingd den beiden Winden angulegen, wobei Her Gang
fiir Den MAlzer in der Witte hindurdygeht, wie Fig. 33 jeigt. —

Figur 34.
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Sonft geht diefer Gang vorn ant Der Bruftmauer hin (Figur 32).
Gr muf binveidend breit und bequem fiir ble Bearbeitung des
Males fein. ‘
$. 352

Auferdem bedient man fidy aud) nody einer andern Form,
unter bem Namen Satteldarve. Diefelbe ift fo eingeridytet, dap
je awei Der finge nad), unter einem Winfel ufammenitofende
Horden, einep Niiden ober Sattel bilden, weldjer gu beiven Seiten
gegen die Bruftmauer abfdlt, wie bei Fig. 34. Dann muf man

Figur 33.
aber von jeder Seite her einen Gang haben.

Bei Der juerft befprodenen, in einer eingigen langen Flidye
laufenden Darre, wird die von unten auffteigende Hige in einer
eingigen vor- und vidwdrtd laufenden Rohre unter den Horden
bingeleitet. Bei den gebrodenen Darren muf man bagegen wei
Robhren umter die Horden treten laffen, wobei man, u Befferer
Bertheilung, eine Junge in den gemeinfamen untern Sdhornftein
taufen “[4Gt. )
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Man Hat die Beobadtung gemadyt, daf die fdiefe Lagernng
ber Darrhorden einen nadytheiligen Cinflup auf vasd gleihmdipige
Austrodnen ved Malzed 1be und man wollte diefem Nadytheil
burdy Anlegung hovizontaler Darven begegnen. Bei biefen witd
jedbod) die Bearbeitung um fo viel fdwieriger, und eine Sentung
von 4 3ol auf bie gamge Darrllinge, b. §. die Lagerung unter
einem Winfel von 67, diirfte diejenige Stellung ergeben, weldye
in jeder Begichung am bequemften und niglidften iff.

§. 353.

Die Rohren unter Hen Darchorden werden vom angefepten
Ruf vermittelt Fleiner, mit eifernen Thilren ober Stdpeln ver:
{dloffenen Oeffnungen wie in Fig. 31 in der Mauer bei x er-
fidtlidy ift burdy einen, an einer eifernen Stange befeftigten Drakht-
Defen gereinigt, nady Art aller {oldyer Rohrenheizungen. E8 ver-
fteht fidy, dag man mit dem Dralhtbefen bid jum Ende der Darr:
rofren gelangen muf, und erlaubt e8 dbad Rofal nidt, mit einer
eifernen Stange von der hiersu ndthigen Linge unmittelbar eingu-
geben, fo muf man bdiefelbe aud fleineren, durdy Charnierbinber
unteveinander au verbindenden Theilen anfertigen.

Sft aber das Lral o befdhaffen, dap man auf feine diefer
Arten 3n den Rdhren gelangen fann, fo muf man die eifernen
Raudyrdhren an ihrer untern Seite in Abftdnden von 5 ju 5 Fu
mit Thiren von 8 Quabdratjoll Umfang verfehen, durdy twelde
ber Ruf leidt entfernt werden fann. RNur vergeffe man nidt,
biefe Thiiven wdihrend Ded Darrensd ftetd wohl mit Lehm verfiris
den gu balten, damit Fein Raud) eindbringen Fonue.

Der Ruf in den oben erwdhnten fleinen Sitaud)fammem
wird durdy Fleine in der Bruftmaure der Darre anjulegende bes
foudere Reinigungdthiiven, (o in Fig. 31) herausgenommen. €8 °
verfteht fidy von felbft, bap audy diefer Darrvaum gleidy allen an-
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bern Qofalen, wo getrodneted ober ungetrodneted Maly lagert,
einéh fteinernen ober cementirten Fufboden Haben muf; andy <€ft
fehr au vathen, Denfelben mit durdyglingig maffiven Wanden auf-
" gufithren.

$. 354.

Das fo gewonnene Darrmaly wird nun auf befondere, trofs
Tene und [uftige Boden aufbewabrt. In der Nibe der Malifam-
mern muf fidh). nun audy die Sdyrotmiihle und die Wage befinden.
Dag Maly wirtd tenigftend einmal monatlidy umgeworfen und
ftets in gehoriger Ruftung erbalten; dody find die hieryu ndthigen
Fenfter und Oeffnungen mit Drabtgitter ju verfehen, wie died von
allen Rdumen gilt, von denen man die Bigel abbhalten muf. In
Grmangelung von Drabtgittern vertreten geftridte Nepe ausd Hin-
fenem Bindfadben, nady Art der Fifdernepe, ifre Stelle.

Dasg Maly with aus dem Darrvaume vermittelft der Winde
auf die Boden bhinaufgejogen. JIm Uebrigen muf man in der
Anlage Ded Gebiuded nidyt verfiumen, alle Rdume durd) bequeme
und bhinveidend breite Treppen und Berbindungsgdnge guglnglidy
au erhalten. .

2. Die baievi{den Darven.

§.- 335.

Qn Baiern benupt man im Algemeinen nody die fogenannten
niederlindifden Darren, welde folgende Einvidtungen Haben:

Die Feuerung fiiv die Darre witd unddft durd) drei Oeff-
nungen bewerfitelligt; die mittlere etwa 2 Fuf breit und mit einem
Kanal von derfelben Breite und 8 Fup inge, fiibhrt au dem chen-
falls 8 Fuf langen und mit einem Roft verfehenen Feuerferde.
Der Kanal felbft ift in feiner 3 — 4 Fup betragenden Hobhe mit
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einem ugefpipten Gifenbledhdadse gefdloffen, theild um dasg Herab-
fallen der Malafeime in dad Feuer zu verbiiten, theild aud) das
Durdyfdhlagen der Feuerflamme nady Oben, wogegen ber Hige
burd) die auf den beiven Seiten Ded RKanald angebradyten vielen
tleinen Oeffmungen der Ausdweg gelaffen wird,

Ueber Dem Feucerfanal liegen nun und gwar in einer Hobhe
von 10 — 12 Fuf bdie Darrhorden, weldye in Baiern oft ausd ei-
ner eimjigen eifernen ober audy fupfernen fein durdyldcdherten Platte,
von ber erforderliden Ringe fiiv ben Betrieh, beftehen. Sie vt
ouf einem flarfen Roft, der gemeinhin aud 20 farfen eifernen
Ctangen nad) der LWnge und 4 dergleiden nady der Breite ju-
fammergefept. ift. Damit fie jum Betriebe im Verhdltnif fiehe,
erthdlt fie eine Linge und Breite von etwa 20 Fuf, wosu man
etwa 40 Centner Gifen braudyt.

Ueber ber Darrplatte befindet fid) als Abugsfanal der fidy
hier anfammelnden Diinfte, und Dimpfe, eine eiferne mittelit einesd
Drahted odber Seiles leidyt ju Sffnende und gu ver[dliefende Falls
thiive, wie ﬁbgtl)aupt hier, was wohl Anerfennung verbient, alle
Oeffnungen mit eifernen Thiiven verfehen find.

§. 356.

Diefe Darven find inbef nidt befonderd vortheilhaft, fdon
weil ju ihrer Benupung nur Holy und zwar Birfens ober Bii-
dyenbolz, und fein andered Brennmaterial verwendet werden fann,
woburdy fie grofere Koften al8 jebe andere Darreinvidytung vers
urfadyen, iiberdied aber nod), weil fie eigentlidy den Raud) auf das
Maly wirfen laffen und alfo den RNadytheil Herbeifiifren, deffen
wit {don im I. Banbe bei Befpredyung ber Raudydarven erwdibhat
haben.

@8 hat dafer ber Dr. Dempy ¢ine andere Darrvorridtudg
vorgefdlagen, welde wir feiner Angabe nad) BHiev ju befdyreiben
nidyt verfehlen yoollten.



— 211 —

§. 357.

Supdrderft ift es erforderlidh) bdiefe Darre in der Nihe desd
Praus ober Sudofend ju verlegen, e8 foll aber der Kamin ober
Sdyornftein diefed Ofend nidit wie gewdhmlidy auferhald deffelben
ober von dem Shiitlode anfangen, und von da ungefdloffen Hin-
aufgehen, fondern e8 follen gleidy von Jnnen Ded Brauofend un-
mittelbar von der Pfanne Her, wei Kamine hinausfibren, veven
jedber von Aufen hindurdy gamy gefdloffen ift. Ddiefe Kamine find
vedhtd und linfé angebradyt und wie alle anbere befdaffen, nur
finb fie nidt fo weit wie anbdere Brauofenfamine, wie died obnehin
su ‘eemeflen ift, cben fo baf der gevodhulidie grofe. Sudlamin,
auferhald bes Sudofens hier nidt mebr nothwendig ift: '

Bon jebem Kamin fiihrt nun, beiliufig einige Fup oberhalb
bed Brauofend, ein eigener gemauerter Kanal in die WirmeFam-
mer Dert Darre, und am Anfange eined jeden diefer Kandle ift ein
ftatfer ciferner Sdyicber angebradyt, mittelft deffen der Kanal nady
Grforbern gedfinet ober glimlidy gefdloffen werden fann. Diefelbe
Ginridtung wird audy bei dem Ofen der Stad)biets ober Waffer-
pfanne getroffen.

§. 338,

Sept wird an einem biersu paffenden Ot auferhald der Darre
ber eigentlie Daveofen angebradyt, weldyer einfady darin befteht,
baf ein mit einem Noft verfehener Feuerheerd gemauert witd, der
2 Guf breit, 4 Fup lang und im WMauertverfe ded Ofend felbft
2 Fup bhod) ift, woraud gleidy der Kamin ober gemauerte Kanal
ebenfalld in die Warmefammer der Darre filhrt. it Diefem ei-
gentliden Darrofenfamin fithren nun 4 Kandle in die WirmeFams
mer, welde indeffen nie in einem vereinigt werben, fonbern es
Lduft ein jeder eimpelne in die Wdrwefammer hiwein. Die Hibe
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biefer ift 9 Fup und ihve Quadratfidde jener ber Davrplatte gleidy; fie
witd in ifrer Hobe in jwei glemlich gleidhe Theile, nmlidhy in ywei
Sammern die Raudys und Wirmefammer getheflt, inbem in die
begeidynete Mitte eine nidyt durdyldderte Eifens ober Kupferplatte,
fo grof alé bie Kammer ift, an allen 4 Seiten o eingemauert,
bag nidt Der mindefte Raudy hindurdydringen fann, Alerdings
muf diefe Platte auf mehreren Gifenftangen rufen.

Sur Ableitung bed Raudyd, werden in ber Roudys ober uns
teren Kammer, die in Baiern mit der Venennung Sau beyeidymet
wird, gleiy unter der jweiten Platte, 3wei Sdyornfteine ved)td und
lint8 binaudgefihrt. Auferdem ift aber audy ein Lwftjug von
atmofphdrifder Luft in die obere ober cigentlide Wirmefammer
am beften auf folgende Weife anjubringen.

$. 359.

Bon Aufen werden durd) die Hauptmauer de8 Gebiubes,
awei ebenfalld gemauerte, ober aud) von ftarfem Gifenbled) verfer-
tigte, einen Balben Fuf sweite Kandle, dburd) die Raudfammer und
pann durd) die yweite Platte Hindurdy in die obere Kammer gefiibrt.
Diefe Kandle gehen einige Joll diber die begeidnete Platte hinauf,
wofelbft jeder mit einem eifenbledernen ober Fupfernen Spighute
verfehen ift, Damit feine Malzfeime Hineinfallen Eonnen. Diefe
Cpighiite miifien aber unten bebeutend woeiter fein, al8 der Nm-
fang es Lwftfanald felbft ift, und aud an einigen auf die Lujts
fandile befeftigten Gifenftdbdien feft gemadyt fein; die eifernen Oeffs
nungen betfelben werben mit holiernen Thirden verfehen, weldye
mittelft efned Drahted gedffnet ober gefdloffen werden dnnen.

Die Luft die durd) die Kandle nun hindurdfireift, wird das
burd) evwdrmt, in die Wrmefammer gefilhrt, da Griteve fidy in
ber Raudfammer befinden, wad Dempyp eben fu't fo wefentlidy
anerfennt,

\
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NAuf diefe Weife wird nun die Darve von dert Pfanwens ober
Keffelfeucrung unterhalten und wenn diefe nidt im Gange find,
fann man bennod), duedy ein eigenes Feuer im Kamin, nady Cue
forbern barren.

$. 360. -

Diefe wohl etwas verwidelte und ohne eidhnung nidht woh!
ndber gu erfldrende BVorridtung, hat eigentlidy gerade nidytd neuesd
und eigenthiimlided, undb fdeint vielmehr eine verfehite Nadyah-
mung der engliffen Darre u fein, ober wenigftend dody nidyts
beffered al8 diefe ju enthalten. Wir miiffen deshald um fo mehe
den in vorigen Abfdmitt befdyriebenen englifdyen Darven, vor die:
fer baievifden wie 1berdied vor allen bid dahin befannten, ent:
fdyieben ben Borjug geben und fie yur Benupung da anempfehlen,
_wo man mit geringem Brennmaterial ein voryiglidy gutes Dare-
maIg evveidhen will,

2. Dad MalysCinfprenge - Lotal

8. 361.

Derjenige Raum, in weldem dad im I. Bande §. 73 bes
fdyciebene Anfeudyten ded Malzes, bevor ed sur Miihle gebradyt
wird, vorgenommen werden foll, heift vad Cinfprenge-Lofal (bie
Ginfprenge), und muf eigentlidy einen folden Umfang befigen
al8 ndthig ift um eine Ouantitit Maly, die fiir ein ecingiges Ge-
brdu beftimmt ift, davin, nady Der in oben angefiiheten 8. 73 ge-
gebenen Bor{dyrift, in einen 11, — 2 Fuf Hobhen Haufen audbrei:
ten ju fonnen und dabei nod) den erforderlidhen Plap jum -
werfen Ded angefeudyteten Maljed su bebalten. Ferner muf bies
fer Raum, eine um dad Dopyelte gtéﬁete Linge al8 Breite haben,
ba der ju breite Malihaufen dem Cinfprengen mit Whaffer in der

1L 18
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Art hinderlih wird, daf man in diefem Falle vidyt tibevall bin,
alle Theile ded Haufend mit der Gieffanne u. derg. (vergl. die
im I Bande oben angefiihrte Stelle) erreiden fann, und fonad
nidt alle Kovner eine gleidmdpige Feudtigleit erhalten wirben.

s. 362.

Der Fupbodben bdiefed Lwlald muf mit guten, feft an einan-
ber gefiigten Steinplatten oder aud) mit Cement in Der Art aus:
gelegt fein, daf er in der Mitte um Gtwad gefentt, vertieft ift,
dbamit bag Waffer vom Male nidyt fo {Hnell abfliefen Fann.

Die Rage diefes Malzes ift am beften in den unteren Stod-
werfen und wenn mdglidh didht unter dem WMalyvorrathboden,
von weldem mittelft eined Kanald (Wolfed, Trumpfed) dad ans
jufeudytende Maly leidyt Herabgefdyittet werden Fann.

Befigt nun die Brauerei eine eigene Handfdyrotmihle, fo
muf biefe nebft der Wage, wenn .moglidy auf einer neben dem
Ginfprengeraum befindlidien Stelle ober dod) fo aufgeftelit fein,
bag das angefeudytete Malz, mittelft der im I Banbe §. 73 be-
{dyricbenen MalyFdrbe, leidt Dahin trandportivt werden Fann,
Sonft aber mug das Ginfprengelofal eine folde Lage haben, dag
man das angefeudytete Mals, ofne befondere Miihe auf den Wagen
{haffen fann, um e8 nady der Miihle ju bringen.

Aus demfelben Grunbde ift e8 am beften, diefed Lofal im er-
ften Stode angulegen, dod) Ffann man, wo diefed nidyt Qut aus:
fiihebar ift, e8 fo placiven, Dag von demfelben aus, eine Winde
nady ufen hin gefiibhet ift, mittelt welder das angefeudytete
Sdyrot, in Siden ober ?Dta[gforben, auf die Wagen binunterge-
wunden werden fann.
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Bwei und jwanjzigfier Ubfchnitt.
Dad Braulofal (Siedbe:Sudhaus).

$. 363.

Derjenige Raum, in weldem Had Koden ded Waffers, das
Ginmaifdien e Malifdyrotes, das Kodjen der Wiirge und alles
vahin Gehdrige ausdgefiihrt wird, heift dad Braulofal, (in Baiern
namentlidy bas8 Siede- oder Sudhaus), aud) Braufammer,

Daffelbe mug maffio, gewdslbt, gerdumig und Hell fein.

G8 befinden fid) in diefem Rofale die Braupfanne, der Damyf-
feffel nebft Dampfmajdyine, ober aud) bei Nidtbenupung bvesd
Dampfes, neben der Braupfanne nur ein entfpredyend grofer Waf-
ferfeffel; fermer der Maifdy- und Sapfbottidy, die Wiirywanne
(Grand), nebft Drudpumpe und ein Feines unmittelbar wber der
Braupfanne angebradytes KuHIdif (vergl. §. 315 I Band).

Audy muf ein gerdumiger Raum jum Reinigen der Gefiife
und aller Gerdthe vorhanden fein.

$. 364.

Man verlegt die Braufammer am Beften jur ebenen Crbde,
und awar weil diefe Lage in Begug auf die beim Iufiihren bdes
Materiald und Vermaifdjen erfordetidien Arbeiten, wie audy ingd-

18 *
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befondere Betreffd Der Feuerung, die bequemfte ugleid) die ge-
fabrlofefte fiiv dad Gebdude felbft ift, befonders wenn ed nidt
maffto ift, bei Fenevausbrudy weniger in den amberen RNdumen
gefabroet, ald wenn bie Feuerung inmitten ded Gebiudes und
im aweiten Stod, mithin den auf den Bdven aufgelagertem Malze
udiber liegt. .

Wie {don oben ervwdhnt, foll ferner diefes Lofal gewdlbt fein,
weil in demfelben durdy dasd beftdndige Kodjen der Fliijfigleiten,
Wafferddmpfe in grofer Menge entwidelt werben, welde gegen
bie Balfenlagen, BVerfdalungen und dad Fadywerf fid) anlegend,
die Jerftorung diefer Theile fehr befdyleunigen.

$. 365. .

@8 ift daber fir bas Braulofal fehr widhtig, alle Anfialten
su einer leidjten UAbleitung der in Ddemfelben fidy entwidelnden
Dimpfe fo gu treffen, dap Ddiefe eben fo {dnell und in vem Maafe
ald fie entfiehen, wieder nady Aufen abgefiihrt werden Fonnen.
Diefed erreidit man aud) dburd) einen von der Mitte der Brau-
pfanne ober bes fofal8 iiberhaupt, bis jum Dade aufgefiifrien
Qualmfang von etwa 16 Joll im Quabdrat, maffiv oder aud) von
Holy, wodurd) auf diefe Weife forwvohl dem nadjtheiligen Einfluffe
bed Dampfed auf die Balfendeden, ald aud) der Vetbreitung des
Dampfes in bie in gleider Hohe und oberwdrts gelegenen Maly-
thume, Darelofale u. f. w. wo er in groferer Menge nur fehr
nadhtheilig werben wiirbe, gewebhrt wird.

$. 366.

Die Ligge und Breite ber Braufammer angufilhren ift nur
bamn mdglid), wenn man den Mafftad filr Den Vetrieh Wberhaupt
beffmmt angenommen Hat. So 3. B. wire fir eine Brauerei
bie tiglidy 3 Wispel Mal; auf Bier vevarbeiten will, die Linge

-
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biefes Braulofald auf etwa 50 — 60 Fuf und die Tiefe 30 — 35
Fup ju balten, die Hdte Hohe aber etwa 14 — 16 Fuf, damit
fite bie Aufftellung aller Gerdthfdaften und fiir die Arbeiter Yhin-
reidyender Raum bleibt, indbefondere aber bie fid) hier entwideln-
ben Ddmpfe leidt in die Hihe fleigen und in der Miindung desd
Dampfidornfteind fid anfammeln Fonnen. Aud) miiffen die Seis
tenmauern moglidht vid b. §. etwa 234 — 3 Fuf und die Gurten
ped Gerwdlbed 1 — 1Y, Fup did fein.

Der Fupboden ift von Stein odber cementirt mit einem Ab-
sugdgefdll angelegt, und mit einer Rinne jur Ableitung dHes Whaf-
fers nad) Aufen bhin verfehen. Auferdem mup died Lofal grofe
Qufen ober beffer nody, grofe leidt ju dffnende Fenftern Haben,
um durdy fie nad)y Grfordern frifdpe wft julaffen ju Fonnen.

8. 367.

WNebrigend find alle Gintidtungen im Jnunern der gangen
Brauerei {o ju combiniten, daf dabei jeder, durd) Hin- und Her-
Taufen, unndthiges Berfdleppen und Hin- und Herwerfen ves Maifdy-
guted ober Der Wiire, entftehende Werluft bdiefer Theile, fo wie
berjenige von Arbeitsfraften durdyaus vermieden bleibe. o 3. B.
ift ed erforderlidh), Daf Das8 jum Brauen beftimmte Waffer, von
felbft durdy blofes Deffnen eined mit dem Wafferrefervoir commu:
nicicenben Hahnes, beliebig in vie Braupfanne, in die Maifdge:
" flifie, ober wo ed fonft gebraudyt wird, firdmt, und daf audy das
heipe Waffer auf eine dhnliche Weife von Der Braupfanne nady
ben Maifdgefifen einfliefen fann.

Gbenfo mup ferner die Wilrze, welde gefodyt werben foll,
leidyt nady Der Braupfanne gu {daffen fein, und auf gleide Weife
von biefer wiecder nad) dem Kiihljhiffe, von weldem weiter die
abgefitfite Wiirse in dem Gdhrungdraum, und endlid) die Kier
abgegofyrene liffigleit, von felbft in die Lagerfifier abfliefen fann
und dergl. uiehr.
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Wir wollen in Folgendbem bden geeigneten Standort fiir die
in bem Brauhaufe widtigften Gerdthe fpeciell anfiihren, und yn-
nddft mit vem Hauptgefife ndmlid) dem Wafferrefervoir, weldyes
allen Abtheilungen bed ganjen Gebdubdes, dasd in der Brauevei
erforberlide Waffer gu liefern Hat, beginnen.

1) Das Wafferrvefervoir.

§. 368.

Das Wafferrefervoir ober bder aligemeine Wafferbebilter,
weldyer fiiv alle Bebiirfniffe der Brauerei dienen {oll, muf, wenn
e8 die Dertlidfeit nur ivgend geftattet, {o geftellt fein, dbaf man
von ihm aus mittelft Fupferner, mit Hibhnen verfehener Rohren
nad) den verfdyiedenen BVerbraudysftellen hin, lberall Waffer zapfen
fann, mithin muf died Gefif, wenn 3. B. im weiten Stode
Waffer gebraudyt werben foll, im dritten aufgeftellt fein u. f. w.

Das Waffer wird ausd dem unteren Refervoir, Keffel, Brunnen,
Blu u. f. w. durd) Pumpen in diefen oberen Behdlter aufgehoben;
ober wenn e8 bie Oertlidfeit erlaubt, durd) hydroftatifden Drud,
Edyopfwerfe, fury auf die entfpredyendite, mdglidft woblfeilfte und.
bequemjte Weife, yoie man fid) venn audy dber Dampf- oder Pferbe-
fraft bebienen fann.

Welde Krdfte aber audy su diefem Behuf in Anfprud) gé-
nommen yerben, fo gefdyieht vies Wafferheben immer am Leidyte-
ften und Beften mittelft einer Drudpumpe.

§. 369.

Jm Allgemeinen werden Pumpen iberhanpt mit dem Namen
von Gauge: (Hebe:) und Drudpumpen bejeidyuet.  Crftere
wenbet man Pa an, wo bdie Hihe der Audmiindung nidt etwa
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hoher als 30 Fuf von der Oberflide ded Wafferd entfernt ift,
eine Hohe, die beinahe dem Drude der Atmofphdre gleidy Fommt;
burdy Drudpumpen aber vermag man die Wafferfiule um ein
bebeutended Ydher au treiben, ja diefe find fogar amwendbar ein
Dampfleffel gegen die Gewalt des Dampfed ju fiillen, bei hy-
broftatifhen Preffen u. {. 1.
s. 370. .
Beigefiigte Ab-
bilb. 35 a jeigt
— ) eine foldye Drud-
pumpe, welde fiic
Wafferhebung am
beften aus Gifen-
guf, fiir Bierwiie-
gen  jebody aus
Kupfer ju verfer:
tigen ift. Jm Jn-
netn derfelben be-
finbet fidy ein
‘Stempel aus e
Meffingfdeiben
beftehend, mit da-
rin, mittelft von
son unten eingefepten Sdhrauben angebradyten Filyjdyeiben, ur
BVerdidytung der Metallplatten. Durdy die Saugedffnungen d fteht
bie in einer Fugelfdrmigen Bertiefung des Waffervefervoirs auf-
geftellte Pumpe mit diefem in BWerbindbung. Aud) ift ein Klapps
ober Deffer ein Kugel - Bentil vorhanden, und nody ein weited i
bem Knierobhre e, in weldem dad Waffer nady oben hin gefiibhrt wird.
§. 371.
Der Hebel c, ber mit der Stempelftange £ und diefe wieberum

Figur 35.
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mit-den oben angefibrten Meffing{deiben verbunden ift, bewegt
nun dburd)y Heben und Senfen, mittelft eined Druded auf feinen
DHandyriff, diefe Metallfdyeiben durd) Oeffnen und Schlieferm; wo-
bei fidy beim Heben, aud) das iiber den Saugelddjern befindlidye
Ventil offnet und die aufjupumpende Flifftgleit eindringen 46,
ober auffaugt, wogegen, wenn man dben Hebel herunter dridt,
fid diefes Saugeventil {dlieft und das Kugelventil bei e fidh
-Bffnet, und fo bie bis dahin gehobene Fliffigfeit weiter hinauf ju
fteigen ndthigt. So wird eine Quantitit Waffer nady der andern
im Robre, bi8 ju Her Ausdmiindung in dad Wafferrefervoir, mit
grofier Leidtigleit fortgefdafft, weldes um fo leidyter wird, wenn
der Hebel durdy Dampftraft in Bewegung gefept wird, vobei
cine Doppelpumpe in Anwendung gebradyt werben fann, mittelft
welder dad Steigrolyr, weldes bei e weiter in dle Hohe bid jum
Waffervefervoiv feigt, immer mit Waffer gefiilit bleibt, inbem,
wenn dad BVentil der einen Pumpe fidy fdlieft, dad anbdere in der
aweiten Pumpe gedffnet, Waffer auffteigen (Gft und fo umgelehrt.
§. 372.

Aber audy eine {olde Pumpe ift {don fiir einen mittelmdpi-
gen Braubetrieb hinreidend, indem mittelft einer folden, durd)
einen eimyigen Arbeiter, etwva 3000 Quart Waffer binnen einer
Ctundbe in bdie Hohe gepumpt werben finnen, e muf mur ju
biefem Bebufe die Hohe ded gamen Stiefeld einer folden Pumpe,
etwa 2% Fuf und 3 Joll Durdymeffer Haben, wdihrewd deffen
bad Knierohr ober bad in die Hohe gehende Rohr, einen um
einen Joll fleineren Durdymefler haben mup.

@3 ift nod) au bemerfen, daf der BViigel g in der obenftehen-
ben Abbilbung, eine metallene Pfanne umfdlieft, in weldem die
Stempelftange f lduft, und h ein Charnier, ihre Wendung nady
rvedytd unbd linfé hin regelt, um der Bewegung ded Hebeld c fol:
gen ju fonnen,
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llebrigens verhllt fidhy bie erforberlidhe Kraft, um Waffer su
einer belicbigen Hohe su Heben, wie Das SGewidt und die Ge-
f&minbigfeit bes Waffers mit Hingufiigung von ohngefihrays der
gangen Kraft- der Reibung, wie wir died weiterhin unter dem
Ab{dynitt iber Dampfersengung nod) ndher fehen werben.

§. 373.

Bon dem Wafferrefervoir werdben nun fupferne, mit Hbhnen
verfehmene Rohren nad) den verfdhiedenen Verbraudysftellen Hin,
burd) alle Raume gefiihet, in welden Wafjer erforderlidy ift.

Um dad Ueberlaufen bed Behdlters auf den Fufboben besd
Lofal8 au verbiiten, fann man unter dem Grfteren eine Unterlage,
wie bei bem Quellbottidy angefiifyrt ift, anbringen; einfadyer
aber ift e8 nod), an feinem oberen RNande ein Abflufrohr von
hinveidyender Weite eingupaflen, daf man nady Aufen odber fonft
in ein anbered Gefif im [fale audmiinden laffen fann.

2) Die Maifdgefdpe.

s. 374.

Gdon im L Bande §. 95 u. ff. haben wir die Grdfe ober
pen Umfang und bdie Art der Anfertigung, {owobl des Maifdy-
und Sapfbottidhd al8 aud) der Wiirgwanne befdyrieben und audy
weiter dafelbft §. 103 bdie Art und Weife begeidhnet, in weldjer
bie Gefiife bei einanber ftehen miiffen.

Wir wollen ier nur nod) bemerfen, daf der Maifhbottich,
wenn nimlidy darin die Maifde durd) Menfdentrdfte bearbeitet
werden foll, am Beften eine elliptifde Form haben mifte, 1iber-
haupt aber ftets Linglidy fein follte, fo Daf er in ber Breite nidyt
iber 4% bi8 hddyftens 5 Fuf Haben darf, damit die Matfdye
parin mit den Maifdholzern erveidt werden fonne. Die dnge
muf fidy dann allerdingd nady der Maffe ded auf einmal eingu-
maifdenden Materiald vidyten.
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8. 375.

Daf diefed Gefif in vas Braulofal gehdrt und fo nahe ald
moglidy an ber Braupfanne fiehen muf, verfteht fidy von {elbft,
und geht aus allen vorangefiihrien Befdyreibungen vom Bierbrauen
gur Geniige hervor. Jebody ift bietbei ju beriidfidtigen, daf die
Arbeiter von allen Seiten freien Jugang au diefem Gefife Haben
miiffen, um alle Theile der Maifdye mit ven Maifdhdlzern u. {. 1v.
erveidyen 3u fonnen.

Wegen der Hohe ded Gefdfed wird daffelbe mit einem HIL-
sernen Fufe gallerieartig umgeben, wie wir died bei der Jeidnung
im L. Bde. §. 103 erfehen, damit die Arbeiter leidit den gangen
inmeven Raum erveidyen und fidy iberhaupt in cine Stellung vers
fegen fonnen, welde fiir die Anwendung ihrer Kraft am Giin-
ftigften ift.
. $. 376.

Die Abbilbung einer folden Mafdjine, ift in Fig. 36 und
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awar im fenfredhten Durdyfdnitte 'bargeftellt. a ift bie Welle, weldye
durd) die Dampffraft in Bewegung gefept wird. Dasd auf bdies
fer Welle befeftigte Rad b treibt die Ridber ¢ und d. MNn ber
Welle a befindet fidy bad fegelformige Rad g, weldes ein gleidy-
fall fonifded Rad h freibt, dbad an der im Vormaifdybottich be-
findlidyen Welle i aufgefept ift. Die Welle i hat ywei Arme k, k,
welde eine fiehende Welle 1 tragen. Diefe filhrt an ifrem oberen
Gnbe ein Fleines Stirnrad m, weldjed in einem an Hem Hdlzernen Ge-
riifte befeftigten 3abnftana n eingreift. Durd) Umbdrehung ver Welle 1
wird das Stivnrad m unbd fo der Jahnfrany n in Bewegung gefept.
Am unteren Gnbde ber Welle 1 befinden fidy mefferartige Eifen o, weldye
gum Trennen und Duvdyarbeiten der Maifdytheile dienen. Das Fonifde
Rivden p, weldyed ebenfalld an der Welle 1 Befeftint ift, greift
in ein entfprediendes Kegelrad q und bdiefed fept die Welle r in
Bemwegung. Lepteve hat ihr Lager in ben beiden an i Befeftigten
Armen s s und geht durdy die Welle i hindurd). Sie ift gleidy-
fad mit foldyen Meffern wie 1 verfehen. Jwei Hrme B und C,
bewegen fidy in einem Abftande von nur % Joll von Her Jnnen-
feite und vom Boben des Bottichs, und rilhren daher Alles auf,
wasd fid) in der Peripherie oder am Grunbde befindet. Die
Welle 1 dpurdyarbeitet die Maifdye von der Welle i an weiter hin-
auf, bi8 an ben Rand ded Bottidyd und bewirft voryiglich die
gleidformige Mifdung ihrer horijontalen Scidten. Sndeffen
wiirde biefer Jwed nod) nidt vollfommen erreidt werben, wenn
nidt jugleidy die Welle r alle Horijontalen Sdidten {enfredyt
ourdyfdynitte und alfo dburdyeinander mifdte.
s. 377,

Bei hinreidender Hihe ded Raumes fann man dad Geriift
D, weldyes die Welle a trdgt, fo Hod) aufriditen, daf man in den
Bormaifdbottidy E, Behufé der Reinigung, gany bequem binein:
fieigen famn. Die Jufammenfepung ved Gevitfted felbft ift aus



— 984 —

der Jeidnung erfidtlidy. Fig. 37 peigt ben Grundrif der ganyen

%ighr 37.
Mafchine im Bottidye. Die Theile find in beiden Figuren mit
benfelben Budhftaben beyeidynet.

§. 378.

Diefe Mafdyine verdient, nady meiner Crfahrung, den BVorjug
vor allen bisher audgefilhrten, und fie avbeitet bie Maifde fo voll-
fommen dburdy, al$ man 8 mit Menfdenfinden nie vermag. Nady
Beendigung bed Maifdens erfdeint dann die Maifdye ald ein
volifommen fliiffiger Brei, worin man faum Bier und da nod) Mefl«
theildyen wahenimmt, {elbft wenn nod) weniger BVorwafler gebraudt
worben ift, al8 bei der baierijfhen Methode angegeben ift. Cie
madyt in der Minute 20 — big 25 Umgdnge. JIndefien thut man
bod) nidyt gut, liber 20 Umgdnge in der WMinute madyen ju laffen,
weil fonft die gange Maifde eine allaubhohe Temperatur anuehs
men und fid) Hievburdy Wberhipen wiirbe. Aud)y werden die Theile
bei gu befdyleunigter Bewegung nidyt Hinveidend durdarbeitet, Das
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gwedmigige Tempo lehrt die Beobadytung; au diefem Behufe ift
¢ aber aud) udthig, der Maifdye weit dfter mit bem Thermo-
meter ju unterfudjen, al8 bei dem gewdhnlihen Berfahren su
gefdehen braudt. Um bierbel den Gang der Mafdjine I)emmen
gu fonuen, muf ein fogenannter Ausdriider angebradyt fein, wozu
eine Losfdeibe am paflendften ift, indbem dasd Wiebereinriden eines
fiehenben in ein bewegted Getriche nidyt blod {dywierig, fondern
audy fiir bie Mafdyinentheile felbft gefahrbringend ift.

§. 379.

Beim Ginbriihen mit Heifem Waffer, wobei ununterbroden
bad Maifdyen ftattfinden foll, ift e8 trop aller Vorfidt, dody mdg-
lid, vag die Maifdhe einmal ju warm werde. Man bhat dbann
um fo mehr auf dbie im I Banbde §. 137 vorge{dyricbenen Regeln
fiie bie AbHiHlung su adyten, den BVormaifdhraum und felbft den
Dedel ded Maifdbottidyd fleifig su Liften. Jn allen ddbrigen
Beyiehungen verhilt fid) diefe Mafdyinenarbeit wie die durdy Men-
{denhinbe.

$. 380. ‘

Dap bder apfbottidy, gany nabe dem Maifdbottid) ftehen
mug, verfteht fid) von felbft, und erhellt {don ausd den Befdyrei-
bungen ber Braumethoden, bei weldem jened Gefdf erforderlich
ift. Gbenfo geht audy hHierausd hervor, daf bie Wilrywanne (Grand),
iyt unter dbem Japfbottidy, und da wo nur ein Maifdgefif be-
nugt wird, unter diefen dergeftalt ftehen und je nady ihrer Tiefe
in den Fupboden ber Braufammer fo eingefentt fein muf, daf
bas Ablaufen der Fliffigleit von den Maijdgefifen in bie Wiirz-
wanne, mittelft eines Japfhakusd von felbft gefdyehen fann:

Qn diefem Wiirzbebdlter feht nun eine 8. 359 befdyriebene
fupferne Drudpumpe, deven Qlusmﬁnbungcrobt mit ber Pfanne
corvedponbivt.
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3. Braupfanne und Braufeffel

. 381.

Die Braupfanne ift eigentlidy das widtigite Gerdth fiir die
gane Bierbrauerei. In demfelben werben, wie wir vielfad) gefehen
haben, bdie Hauptvorbereitungen jum Brauen verridytet, ndmlid
bas Waffer, weldyed forohl jum Maifden des Sdyroted ald jum
Reinigert der Geflfe dient, die Wiirzen, Maifden u. {. w. gefodt.

Man Hat gu diefem Jwed aud) Braufeffel in Anwendbung
gebradit, wie 3. B. in Cngland den §. 61 bereitd ndber befdrie-
bomen, inbef hat man Dody in neuerer Jeit, infonderd da, wo bdie
Brauerei in einem mittelmdpigen Umfange durdy blofes Feuer,
nidyt aber dburdy Dampf betrieben wird; der Braupfanne ent:
{chieden ben Borgug gegeben, welden fie aud), da fie im Bergleiche
gu dben Kefleln, wie wir weiterhin fehen werben, Holserfparend
find, mit Redit verdienen. Die Holyerfparnif griindet fidy ‘odrauf,
bag man den Pfannen eine “viel grofere Feuerbevihrungsflide
geben fann ald bden RKeffeln, die gemeinhin Fegelfdrmig find, und
alfo feine grofe BVobenflide befipen, auf welde dasd Feuer ein: -
wirfen fann,

$. 339.

Die Braupfannen dagegen find meift [Anglidy- vieredig, der
Grofe ded Betriebed allerdingd angemeffen, aber dod) fo, dag in
ibuen das Mieveau der Fhiffigleit immer fo nicdrig alé mdglidy
ftebe, aud Griinden die in dem weiterhin- aufgefithrien Ab{dymitt
uber Dampferseugung deutlidy erwiefen werben. Da inbef bei
einer groferen Siedeflddie, dag Abbampfen der Fodjenden Fhiffigs
Feit verhdltnifmdpig lebhafter, ald bei minder grofem Flddenraum
vor fid) gebt, voas wicderum einer fdmeligren Crwdrmung entgegen
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ift, fo muf eine Braupfanne um fo mehr audy mit <cinem wohl
paffenden Dedel verfehen fein; eine Ginvidtung, bie iibrigens fiir
jeded Kodygerdth, e8 mag in einer Pfanne ober RKeffel beftehen,
u empfehlen ift, und welde in England wo man, wie gefagt,
fogar fehr tiefe Braufeffel aufgeftelit hat, audy bei Ddiefem ange-
wenbdet twird,

§. 383.

Fiir foldye fladye Pfanne eignet fid) alfo am beften die Form eines
Oblongums, deffen Hohe niemald Aber 3 Fuf fein follte, indem
e8 fid) von felbft verfeht, dap 8 je weniger tief, um fo Holzer-
{parender und gwedmdpiger fiir ben Betried ift. Die $Hdhe; weldbe
man der Braupfanne gu geben beftimmt hat, dient gleidyzeitig al8d
Maajtab fiir die Linge und Breite, weldye wiederum nady Maaf-
gabe der Menge Mals, die tdglidy mit einem Male auf Bier ver-
arbeitet werben foll, au beftimmen ift.

Hierfiir er{deint allerdings das BVerhiltnif von 80:1 b. ¥,
bag auj jeben Sdeffel Mals mindeftend 80 Quart Inhalt der
Braupganne erforderlidy wdven, ober was daffelbe ift, dag fiir ein
© Betrieh in dem mit einem Male 3. B, 72 Sheffel = 3 Widpel
Maly tdglid) verbraut werben follen, eine 80 X 72 = 5760 Quart -
Qnbalt enthaltende Pfanne vorhanben fein mnfte.

Died wire allerdings pag Minimum, da wie wir {don fri-
ber gefehen Haben, 100 Quart Jnbalt auf jeden Scheffel Maly
pas Brauen um {o mehr erleidhtert. Jnbef wiffen wir audy be-
reitd, dag wenn man ein mehrmaliged Kodjen der Wiirze ober.
Maifdhe in Heineren Quantititen vervidten will, aud) die Hlfte
bes angefilhrten Inbalts der Braupfanne hinveidhend ift.

8. 384.
Um nun den Flidenraum einer Braupfanne von 3 Fuf Hohe



— 988 --

fitr ein @ebrdu von 3 Wispel == 72 Sdeffel Maly ju finden,
bevedynet man, daf diefe 72 Sdheffel mindeftens, wie oben ange-
geben, 5760 Quart erfordern. Da 17 Quart Waffer einen Raum
von 1 Kubiffuf einnehmen, {o braudyt man 2152 = 213 5 Ku:
biffjuf. Bei 3 Fuf HOhe muf man alfo 71 Fuf Grundfiide
haben, was einer Fdde von 8% Fuf im Quadrate gleidfommt,
Bon diefem Flidenvaum beftimme man 24 fiir die LWnge und
Vs fiir die Breite ber Pfanne, mithin, da nady der Beredynung
ber Fladenraum fir ecine Braupfanne, nad) oben angefiihrtem
Maapftabe etwasd iiber 71 Fup ift, fo fommen auf die Linge der:
felben 12 Fup und fiir die Breite 6 Fuf.

Die Braupfanne fieht allerdingd in der Braufammer; aus
weldem Metall fie indef am beflen anjufertigen und wie fie ecin-
sumauern ift, erfehen wir iweiterhin unter Hem- Ab{dnitt 1iber
Feuerung.

$. 385.

Unter dem Japfhabhn der Braupfanne bringe man ein Refer-
voir fo tief von Leptever in bie Crde, daf pwifden beiggn Ge-
tithen der Hopfenford ftehen fann, durd) welden die aus der
Pfanne abfliefende Wiirse, weldye fobann nad) dem Kiibl{diffe
tommen foll, in das Refervoir abflieft. Diefed Gefdf fann ein
holzeenesd fein, dody ift bie Bertiefung in voeldye 8 ju fiehen fommt,
audjumauern, um ¢8 fo vor Berderben u {digen. An Grife
muf bdiefed Gefdf dem Inhalt der Pfanne entfpredyen.

$. 386.

@8 bleibt nun nody ju bemerfen ibrig, daf, da beim Brauen
beftdndig heifes Waffer erforverlidy ift, weldjes, wenn die Pfamie
fiir WiirzeFodyen benupt wird, in defer nidyt immer gefod)t'wctben
fann, man in den meiften Brauercien neben viefem Gerdshe,” nod)
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cin yweited und auf die. Weife aufgeftellt hat, Dap diejed von dem
" Geuer unter der Pfanne die Hive erhdlt, weldyes, wie wir weiters
hin fehen werden, durd) vie Conftruction der Femerung veran-
laft witd. ‘ '

Die Baiern nennen diefed weite Rodygenith dad Nadybier-
“pfanndyen, weil in diefem aud) die RNadybierwiirie gefodt wird.
Sewdhnlidy befipt e8 1214 Quadvat- Fuf und 2% Fup Tiefe.

$. 387.

Wo eine folde BVorridytung indbep nidyt vorhanden ift, wird
ed dod) immer ndthig fejn, nody einen befonderen Wafferfeffel -
in bem Braulofale ju befigen, damit ju jeder Jeit, wenn die Pfanne
eine Fiillung von Maifdye odber Wirge hat, dennod) heifes Waffer
in ber Brauervei vorethig fei, dad Maifdyen obne Unterbredung )
nad) den gehdrigen Bor{dyriften ftattfinden Fdnne und man nidst
3 B. geywungen werbe, Den mweiten ober dritten Wafferaufguf
auf die Maifdhe mit demjenigen Waffervorrathe u unternehmen,
weldjer in einem befonderen Behllter {don eine geraume Jeit wor
bem Berbraud) veferviet worden ift, um auf diefe Weife bdie Brau-
pfanne fiir einen anbderen Jwed au entleeven; indem jenes Waffer
inywifdyen haufig eine fiiv feinen Bedarf fehr nadtheilige AbkiHlung
erlitten Hat, fo Dap e8 Feinen vollfommen ginfligen Crfolg im
Maifdygute herbeisufiilhren vermag.

§. 388.

Jn Dampfbrauereien find dedhalb audy die Wafferfodyfdffer
fo febr vortheilbaft, in welden das Waffer in furzer Jeit durdy
Wafferddmpfe jum Sieden gebradyt wirh. Die Grdfe eines fol-
dren Faffed mup bem Betriebe entfpredyen und dafjelbe aud gutem
2%, —3olligem didem Gidyenholy gemadt fein. Das ganje Ge-
fif dft .zund, von allen Seiten gefdloffen, und bilbet einen abge-

I 19
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ftumpften, umgefehrten Kegel, deffen Hohe ohngefdhr dad Anbderthalb-
fadye feines mittleren Durdymeffers betrdgt.

Da pie Dimpfe ihrer Warme und Leidhtigleit wegen in die
Hibe feigen, fo pflegt man den oberen Durdymeffer des Gefifes
um Yia weiter ju madjen ald den umnteren, dem man etwa 3—4
audy 5 Fup giebt. Die Miindbung ded eintretenden Dampfrohres
behufé bes Wafferfodiensd, wird von Ginigen oben, von Anderen
in ber Mitte ober unten angebradyt.

Diefe leptere Cinridtung oder dad Audmiinben in Dem unteren
Theile ded Faffed, wenn aud) nidt gerabe am Boben, ift gany
pwedmdfig. Im Uebrigen fann man die Cinridiung diefes Ge-
fages den ver{diecdenen Umftinden anpaffen, welde durd) die Lo-
falitdt und anbere Urfadyen Herbeigefiihrt werben.

$. 389.

Sein Plap ift am Beften gany in der Nihe bes 'émaifd;bot:
tidys, damit in biefem nady Crfordern leidyt heifed Waffer geleitet
werben fann.  Ju diefem Jwede ift das Wafferfodfaf mit einem
Hahne verfehen, an weldem eine Rinne ober Leitungsrolyr beim
Gebraud) angelegt wird; aud) muf ed, ded Gefilled wegen, Hoher
alé der Maifdbottidy und ju dicfem Ende auf einem Geriifte von
entfpredyender Hohe -ftehen. Um ferner au jeber Jeit die Tempe:
ratur ber Fliffigleit in einem folden Wafferfodfaffe ermitteln ju
fdunen, bringt man in daffelbe ein Thermometer mit Fieformig
gebogener Kugel.

Diefe leptere tritt im Jnnern ded Faffes in Beriihrung mit
ber Fliffigleit, wogegen die Seala Aufien fidhtbar bleibt, auf weldyer
bie Temperatur ju erfehen ift.
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Drei und jwanjigiter Whidbnitt.
KRupIfdiffe

$. 390.

. Die Kuihlidiffe ober die deren Stelle vertretende Gerdthe
(vergl. L Bb. §. 172 u. ff.), werden nady Umftdnden, innerhald,
audy auferhald bed Braubaufes placict,

In Stidten, in welden allerdingd der Braubereditigte bei
Reubauten befdyrdntt ift, wo felten grofe Hife u. {. w. vorhan:
ben find, ift man {don gejywungen, die Kiblgerdthe im Jnnern
bed Gebdudes au laffen. @8 ift aud) feinedweged u befiirdyten
baf " bie WbHihhmg weniger fdnell von Statten gehe, wenn
bag KubIfhiff nidt auferhald ded Gebdubdes liegt, fobald nur bdie
ubrigen Anftalten gut find und namentlidy fidh hinveidyende Deffs
nungen unmittelbar ber dem Rande ded Kuihlidyifes befinden. -

Bon den finfiliden Abhihlungsgerdthen it am oben a. O.
~ bereitd Binldnglidy gefprodyen worben.

$. 391.

- * Wenn nun die Lage Der Brauerei der Art ift, vap die Kl

{dhiffe im Snnern ded Gebdudes liegen, fo mup dafiic ein hinling:

lih grofer Raum in den oberen Stodwerfen gelaffen werden,
19%*
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ba Die unteren wie wir gefehen Haben, jur Malung, Brau: und
Gdhrfammer u. dergl. erforderlidy find. Jebenfalld aber vermeide
man ¢8, die Kiuhldiffe in der Braufammer felbft aufjuridyten, voie
bied_nody in vielen unferer Brauereien der Fall ift, da ed forwoll
fiiv biefen Raum, welder ofhnebhin fhon durdy Waffer- und Whiirze-
fodyung mit Dimpfen veidlidy angefiillt wird, durdjaus unywedmd-
fig wdve, infonders wenn Abaugsfandle bhievin glnylidy fehlen,
wennt er mit nod) groferen Mengen von Dimpfen Wberfiillt wird,
und da aud) geradbe hierin bdie AbHiHlung am fdwierigften qus-
sufiihren ift, gefdyieht e8 bei folder Lage, namentlidy im Sommer
nidyt felten, dag die Bievwiivien {hon auf dem Kihlfdiffe leidyt
in Sdure ibergehen.

Aud) laffen fid) in dem Braulofale felbft die Kubfdhiffe felten
fo aufridyten, daf fie von ywei enigegengefepten Seiten einen ftar-
‘fen Quftyjug erhalten Fdnnen, der, wie wir friher im I Banbde
8. 172 u. ff. gefeben haben, unbedingt und indbefondere da noth-
wenbig jur AbKIhHlung der Wiirze wird, wo foldje iiberhaupt nidy
mittelft BVentilatoren ober anbderer Hinftlidher BVorridtungen Herbei-
gefiihrt werben fann, '

Dagegen wird immer Plap genug in ben anbderen, wie 3. B.
in ben oberen Rdumen ded Gebiuded fiir die Kuhlfhiffe vorhan.
ben fein.

$. 392.

Dagegen aber unterlaffe man e8 nidyt, da diefe Gerdthe nady
Aufen ju verlegen, wo ed bdie Dertlidyleit irgend geftattet; nur
vermeide man fowobl die Sonnenfeite, alé aud) womdglid) bie
Wetterfeite. Jn Der Regel wahlit man in beiven Beyiehnngen
bie Rordfeite, weldie man der Weft- und Oftfeite, fdon der ftar-
fen, aug lepteren Himmeldgegenden firdmenden Winde wegen,
voraieht..
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@3 ift bierbei gerabe nidyt ndthig dad Kuihlgebdude maffiv
gu erridyten, vielmehr bringe man die Kihlfdhiffe auf entfpredyend hohe
®eriifte und verfehe diefe mit einer Hdlzernen BVebadyung und Um:
fleibung, in weldem jwedmipig angebradyte fufen, en Luftaug
berbeifiihren.

Allerdingd miiffen diefe Kuiblgerdthe fo aufgeftellt fein, vaf
bie Arbeiter ringd um diefelben, fdon um fie gu veinigen, gehen
fonnen; audy miiffen fie einen dem Gdhrungdraum mdglidhft nahen
Stanbort erbalten, damit die auf ihnen abgekiflte Fhiffigleit, mit-
telft eined Berbinbungsrohred mit den Gdbhrfiffern, in diefe leidyt
abgeleitet werben fann.

Jn Betreff der ibrigen Ginvidtungen und bdes Umfangs
biefer RKithlgerdthe, Fnnen wir endblid) nur auf das bereitd im .
L Banbe §. 174 u. ff. hieriiber Borgefdyricbene hinweifen.

A8 eine fehr pwedmdfige Ginvidtung wdre 3. B. u ems’
pfehlen, die SKibl{diffe niecdriger ald die Braupfanne su fiellen,
gugleidy aber audy hoher ald die Gdhrbottidie, indem diefed viel
bagu beitrdgt, die Arbeiten in Her Brauevei ju verminbern, ober
su erleidytern 3. B. dbad Pumpen der abgefodjten Bierwiirge nady
bem Kiblfdiffe unndthig su madyen, wobin fle vielmehr aud der
Pfanne durdy den, Hopfenforb von felbft ablaufen mifte.

$. 393.

Das BVerhdltnif der Grundflddye, wie Aberhaupt des Inbalts,
bas ju der abjufihlendben Menge Fliiffigleit fiir ein foldes Kbl
{diff exforderlidy ift, ift ebenfalld aus ber oben angefithrten Stelle
gu erfehen. Man hat bei Aufridtung eined folden Geflifes nur
barauf gu adyten, daf ed iiberall gut gebaut und didyt jufammen- '
mengefdlagen ift. Aud) beadite man, daf died Gerdth fetd von
freier veiner fuft, nidit aber von Anusbinftungen ber Mift- ober
Saudyegruben und dergleiden dfmliden Yeterogenen Gegenftlinden
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umgeben ift, welde einen nadytheiligen Ginflup auf dad Bier
1iben, wie died namentlidy bef Landbrauereien am Hlufigften vor:
fommt.

Daf da, wo mehrere Kibhlidiffe dber einander geftellt find,
biefelben audy mittelft Rohren in BVerbindung fehen milffen, ver:
fteht fidy von felbft, ebenfo daf alle grdferen nidyt trandportabelen
®cfdfe in der Brauevel, ywedmpig und durd) Rdhren mit einan-
ber ju verbinden find.

Dasdjenige Kuihlgerdth aber, weldes wir im I Bande §. 315
unb 422, und bei der Angabe der baierifdhen Braumethoden §. 192
mit der Benennung , die Kihle” erwdhnt haben, muf nothwen:
big feinen Plag in der Braufammer felbft Haben, und jwar auf
einem iber die Braupfanne angebradytem Geriifte.
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Wier und jwanzigiter Ubfchnitt,
Der Gdhrungdraum (Gdbhreleller).

$. 394.

Die Gdbrieller milffen wegen Crhaltung der gleidmipigen
miglidyft niebrigen Tempevatur (vergl. §. 190 I. Band) wenn mdg-
lidy, mindeftend 5—6 Fuf tief in der Grde liegen. Jhre Grdfe
with durd) dle Menge und Grdfe der fiir den Betrieh erforder-
liden Gdhrungsbottidhen beftimmt.

Se nad)y ver Oertlidfeit witdb man verfdiedene Arten von
Kelleveintidtungen haben. JIn Berlin hat man, in neuefter Jeit,
in den Lehmididten der umgebenden Sandhiigel mit grofem CEr-
folge, tiefe und dGuferft gleidmdpige falte Keller angelegt, die hier
aber al8 fagerfeller und nidyt sum Gdhrungsraum bHemugt werden.
Hiergu eignen fid) denn wobhl audy einfadye gewdbte Riume im
Gouterrain, obgleidy fie durdaus die gleidmafige Temperatur
tiefever SKeller nidyt behaupten, und viele Arbeit mit Oeffnen und
Sdliefen der Oeffnungen, Verdeden ver Fenfter u. f. w. madyen:

8. 395.
3ft nun gar die Kelerlofalitht fo bejdrdntt, daf man nidyt
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im Stanbe ift, ein Soutervain ald Gdbhrungdraum ju benugen,
wie died in den meiften preufifhen Braueveien der Fall ift, fo
wirth man yenigftend wohl thun, denfelben fo anjulegen, daf er
im Winter vor Froft, im Sommer vor Hige, moglidft gefidert
ift. e ven erfteren Fall wird 8, yumal in ndrdlidy belegenen
Gegenden gerathen fein, den Gdhrungsraum in die Nibe bder
Braufammer ju verlegen ober dod) Ddiefer fo nahe, daf er von
ber Umfaffungdmauer der Braupfanne (ved Waffer- ober Dampf-
feffel8) einige Warme erhalte, die man durd) Oeffuungen von dem
einen nady dem anbeven Lofal nady Erfordern vegeln fdnnte. Aus,
Perdem muifte man jur Riftung eined folden Gdhrungdraumes,
und um vieleidyt eine ddberfliiffige Wdirme ableiten ju Fonnen,
aufer den Fenftern, nod) beliebig ver{dliefbare fleine Oeffnungen
anbringen, deren Thiren von Holy ober Eifenbled) ndthigenfalls
mit Jargen verfehen find, Diefe Oeffnungen find audy dayu nds
thig, baf im Winter dad Oeffnen der Fenftern, durd) die mit einem
Male eine ju grofe Kdlte in die Gdhrungsfammer einfirdmen
wiirbe, vermieben werbe ober gdnylidy unterbleibe, inbem man
vor folden vielmebhr, vedyt feft {dliefende Raben vorlegen mag,
bamit eben bie Wdrme im Lofale mdglidft sufammengehalten
werde,

$. 396.

Um im Sommer bdagegen ein foldes nidt im Souterrain
belegened Gdbrlofal vor ju grofer Whrme ju {dpigen, muf daf-
felbe unddft der Mitternadytsfeite ju und {o belegen fein, daf
bie Sonnenftrahlen nie darvauf einwirfen tonnen. Ferner miffen
nite in den Hiblen Nadyten die Fenftern nad) Aufen geoffnet, der
Fupboben bed Lofald aber hiufig mit faltem Brunnenwaffer fiber-
goffen, ja fogar, wo man eé nimlidy leidt vevanlaffen fanm, in
allen Eden und Pligen mit Eid belegt werden.
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Gbenfo miiften aud) die Gdhrbottide vedit HAufig mit faltem:
Waffer ibergoffen werden, infonderd wenn fie -mit gihrender Flif-
figfeit gefiillt fiehen.

. 397.

Der Fupboben bed Gdbhrungsraumesd ift ferner wo mdglidy
mit. Schiefer-, Granit: ober anderen grofen Steinplatten, allen:
fali8- audy mit feften und gut gebrannten Jiegeln fo su pflaftern,
bag ilberflicfende und andere darvauf gebradyte Fhiffigleiten von
{elbft nady Aufen ablaufen, um nidt im Stehen durd) ihre Un-
veinfidfeit und durd) Sauerwerden nadytheilig auf die ghhrenden
Bierwiirzen eimyumwirfen,

@8 verfteht fidy von felbft, daf der Raum ded Gdhrungs:
Tofal8 jur Yuffteliung der den Umfang Ded Betriebed entfpredyenden
®efife bHinveiden muf; ein Umftand, welden man junddyft bei
Reuanlagen durdyaus im Auge gu behalten Hat.

$. 398.

Sdyon fiir Brenneveien Hatte idy angelegentlidy bie Cinvidy-
tung fiir den Gdhrungdraum empfohlen, durd)y BVerfdlige ober
beffer nod), durd) diinne Mauern ober Fadywert eingelne Abtheilum-
gen 3u bilden, Dergeftalt, Daf ein jeded Gdhrungdgefif feine eigene
Gdhrungsfammer erhalt. ‘

Diefe Borfehrung hat den Nupen, daf die Gihrung in den
eingelnen, gleidyviel ob mit Maifdye (fiir Brennereien) oder mit
Bierwiirgen gefiiliten Bottidyen, nidt {o leidt durd) Jufall geftdrt
werden fann, wie died in dem gemeinfdaftliden Gdhrungraume
gefhieht, wo bdie Arbeiter mit Abftellen, Abzapfen, Reinigen u. f. w.
fortwdbhrend befddftigt, aud- und eingehen, die Thiire alfo HAufig
gedffuet, nidyt felten aud) aus RNadyldffigleit, erft nady einiger Jeit
wicder gefdhloflen wird, wa aljo ploglide AbHIHlungen leidt vor-
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fomnten, ober aud) durdy dad Reinigen Dder leeven Gefdfe mit
heifem Waffer, warme Ddmpfe die Atmofphlve anderweitig nady-
theilig ftoren, ober foldye Die glfhrende Fliffigleit beriifhren.

$. 399.

Diefe Ginvidtung verhinbert ferner, jeden weiteren Cinflug,
welde die in ver{dicbenen Stabien der Gdhrung befindliden
Bierwiivjen und namentlidy die vovgeriidteren auf die jingeren
- tiben fonnten, und felbft wenn, (wad ibrigens bei der Gdbhrung
von Bierwiivien cigentlidy gar nidyt, oder dody wenigftens nur fehr
felten und nur in dem Falle vorfommen fann, daf die Gdhrung
burd) ivgend welde Umftdnde iibeveilt und wild betricben worden
ift,) bei einer foldyen Gdbrung, Cffigfdure verdunften folite, fo er-
laubt diefe Irennung der Gefife der Damit gefdrodngerten Luft
nidit, auf die benad)barten Bottide ju wirfen. HAud diefer und
mandyer anberen fehr leidht au evmeffenden Bortheile wegen, bdie
eine foldye Ginridtung e Gdbhrlofals in Abtheilungen bietet,
empfehle idy diefelbe der Nadyahmung fiir Neubauten angelegentlidhft
und wiederholt.

$. 400.

Wenn man indef audy in {dyon beftehenden Gihrungsdrdumen,
biefe Ginvidtung eimpufihren fidy geneigt fiiblt, fo gefdhieht dies
am Beften, fdhon um nidt durd) ftdrfere Mauern den Plap u
verengen, mittelft 114 —233Uigen Brettern. Diefe werden vom
Boben Hed Lofald bis jur Dede wifden jedem Gefdfe fo auf-
gefiibrt, Daf ein hinveidender Gang yur Reinigung ubrig bleibt.
Auferdem werben fie mit einer Gingangdthiir su jeder Abtheilung,
ferner mit einem Fenfter und Juglddern verfehen. Ju jebem
Bottid) veidt allerdings die Rinne ober dad Leitungdrohr, weldyes
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bie abgefiihlte Miirze den Gdfhrungsbottidyen jufibren foll. Die-

felbe @invidytung muf audy bei den genannten Abtheilungen fattfinden.
Betreffd der Reinigung ves Gdbhrlofales vergleidhe man das

bierfiir Borgefdriebene. '

Die Gdhrbottide und Hefengefdfe.

$. 401.

Aud dem iber Dad Gdhrungslofal Angefiibrten haben wir -
bereitd erfehen, daf es filr ben ganzen Braubetrieb nidyt wenig
auf die Art der Cinvidtung und auf die Lage bdiefed Lofales an-
fommt. Jn gleider Weife verhdlt fid) died auf die Form und
Befdaffenheit ver Geflifie, welde in diefem Lofale aufgeftelt find.
Um guvdrderft den Umfang eined jeden Gdhrbottidyed audy beftim-
men ju fonnen, ift 8 erforderlich feftyuftellen, in velder HAusbeh-
nung und Grdfe dle Brauerei iberhaupt betrieben werden foll,
ob ferner ein foldjer Bottid) yur Aufnahme eined gangen ober ge-
theilten Gebrdiued bienen, oder ob die Gdbhrung gar nidt in Bots
tiden (Rufen) fondern mur in Fdffern ober folden BVorridy-
tungen, wie wiv fie im I Bande §. 277 u. ff. ndher begeidnet
haben, durdygefiihrt werden foll.

Gnolid) aber ift bei Bottidyen auf die Conftruction derfelben
Ridfidt su nehmen, indem die Crfahrung gelehrt hat, daf diefelbe
einen grofen Cinfluf auf ben Berlauf ved Gdhrungsdprocefies
tiberhaupt audiibt,

$. 402.

Was nun punddft die Grdfe der Gdhrbottide anbetrifit, fo
ift aus vielen Griinden die Gdhrung in fleinen Gefdfen nidyt
wmit gleider Keaft und Regel burdnufﬁbtjgn ald in grdpeten, da
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in biefen theild cine innigere Durdhdringung und Wedfelwirfung
ber gihrenden Stoffe ftattfindet, theild audy der Wedifel der at-
mofphdrifden Cinfliffe weniger bemerflidy und eine gleidmdipigere
Tempevatur behauptet wird. Je grdfer ndmlid) die Menge der
Fliffigeit in einem Gefife ift, defto weniger fann die Luft fie
beriilren, Denn e hluft fid), weil in der gdhrenden Maffe die Warme
burd) eirte {dynellere Gdbhrungsentwidelung in grofen Gefdfen un-
gletth melyr gefteigert vird, ald in fleineren, auf weldem die Ab-
fihlung mebr influirt, eine immer didere Sdaumbdede auf der unver:
. hltnifmagig FHeinen Oberflidie der Flifjigleit an, weldje eben durd)
eine ihm umugdnglide Sdaumbede den Lufjutritt faft gdnalich
verhindert.
. 403.

Die Bilbung der Blafendede fteht bei Bottiden vou gleihem
Qubalte {o giemlidy im umgefehrien BVerhdltniffe ju-der Oberflidhe
ber Fliffigleit. Gin beftimmtesd Verhdltnif wifden Durdymeffer
und Hihe lapt fid) nidyt angeben, da audy ferner .nody vad Lofal
und der Aufftellungdraum in Betvadyt ju siehen ift.

Sn der Borausfepung, daf man im Stande fei, die Warme
ber @dhriofale gleihmafig su beherridhen und fie fletd unter 6° R.
su unterhalten, bedarf e8 nur eined erfahrungdmdpigen Abftellens
mit dev Hefe ober Ded Gebend einer beftimmten Menge Hefe fiir
bie Jeit, innerhalb deren die Gdhrung vollendet werden foll. €8
fommt Dabei nur darvauf an, dbaf der Jutritt der Luft durdy die
Blafendede gehindert werde, wad audy bei einer rubigen Unter:
gdhrung der Fall ift.

Damit ift denn {ovwohl ber Bildbung von Fufeldl durd) den
Ginfluf des fidy serfependen Klebers bei ber Hefenbilbung auf den
Suder, ald aud) die Bilbung von Albehyd und die Gefahr ber
Shuerung verbiitet. (S. ben Abjdmitt iiber die Gdbhrung.)

Sobald man aber nidt gany Herr der Temperatur ift, wird
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ein grofer Umfang der Gdbhrgefife, fo wie ein geringer Durdy-
mefler der oberen Deffnung immer widtiger, um jufillige Wedyfel
abjuweifen und eine mbglidft unjuglinglide Dede ju_erhalten,
bamit der Sauerftoff der Luft nidt jur Effigbilbung wirke.

§. 404.

Hiernady 16t fid) beurthellen, ob e8 vorpiglider fei, den
®dbrungsbottidy nady dem Hefegeben unbededt ftehen gu laffen,
ober ob man beffer thue, ihn ju verfdyliefen und ndthigenfalls
felbft die Fugen zu verfleben. Die Griinbe fiir bie leptere
Anfidt Herubhen auf folgenden Annabhmen: :

1) Dad Jubdeden verhindert die Cntweidjung der Warme.
Diefer Grund Fann fidy jebody nur da geltend madyen, wo bie -
Befdaffenheit ded Gdhrungsraumesd eine ju {dnelle und fiarfe
AbFihlung der gihrenden Wiirge im Verhdltnif ju der gegebenen
Gdibraeit beflivdyten Iift.

2) Vefiirdytet man, dbaf aus bem offenen Gefife ein Antheil
Alfohol verdbunfle. Jd) Fann died nidyt in Abrede flellen, obrohl
e8 mir nie gelungen ift, aud der iber dem Gefife aufgefangenen
Koblenfiure etwas Anbeves ald  Waffer au conbenfiren; gany
gewip ift jebody diefer Berluft fo ungemein gering, dag er durd
vie Bortheile ber entgegengefepten Methode unvergleidylidy er-
fept wird. .

3) Die unter der Dede fid) fammelnde Shidt von Kohlen-
fdure Bindert den Jutritt ved8 Sauerfloffgafed der Luft jur Wiirze,
und fomit die Bilbung von Cffigidure. Diefer Grund {djeint
Vieled fiir fid) su haben, denn ed ift allerdingd die Mnwefenbeit
von Sauerftoffgad ndthig und forderlidy, um GEffigfure und alle
bei ber Cffiggdfirung entftehende Kdvper in der Fiffigleit aus dem
Alfohol au bilben, wie yir oben fdyon gefelen haben. Aber biefer
Fall fept {dyon einen unpolfommenen Gdhrungsdprocef mit Aldehyd-
bilbung voraus,
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$. 405.

Aus dem Friiheren geht hervor, daf wir dad leberdeden
ber gdbhrenben Maifde aud Ueberjeugung und CErfahrung nur
unter gewiffen Umfdnden und gu gewiffen Jeiten bil:
ligen tonnen, ein v3Iliges fefted Berfdliefen aber durd-
aus verwerfen miffen. .

3t die Lage und Einridtung ded Gdhrungdraumes von der
Art, vaf man bie Temperatur deflelben nidt gehdrig yu beherr:
fhen vermag, ift derfelbe vielleidit gar nidyt einmal umfdloffen
und fite iy abgetheilt, und bietet er nidyt die hinveidjenden Mit-
tel dar, um Temperaturmediel ju hindern und abjuwehren, fo
muf man fid) feeilid) entfdhliefen, einen Dedel aufjulegen. Aber
felbft dann muf man dad Gefif mit dem Cintritte er weiten
®dhrungsperiode Bffnen, und fo lange offen balten, bid ber Jeit- ’
punft der abnehmenden Gdbhrung eingetreten ift; ober fobald bie
Befdaffenheit ded Raumed audy hiergegen fiveitet, muf man fid
ber von Hermbftddt anempfohlenen Borfehrung bebienen, um das
Koblenfiuregad audftedmen gu laffen. Weniger umftindlidy und
toftfpielig ift 8, eine Deffnung in dem Dedel angubringen, weldye
“ifrerfeitd wieder durdy einen ¥leinen, gut {dyliefenden Dedel, ver:
fdyloffen werden Fann.

§. 406.

Bei einer BVorfehrung wie die im I. Banbe §. 277 angefiibrte,
wird bie Fliffigleit obnehin fdhon wegen der Befdhaffenheit der
Giffer bis auf die Spunddffnung verdedt und fogar die leptere
Deffnung durd) die Hefentridyter-BVorridjtung gefdloffen, und Hhaben
wir in Begug hievauf nur nody ju bemerfen, daf wenn die Gibh-
rung in Fdffern flattfigden foll, (bei denen nidyt die Borfehrung jum
Abfiihren Der Hefe getroffen ift, welde wiv im oben angefiifhrten
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8. Defdhrieben Haben,) man fidy flatt diefer eined gewdhlidhen ver
®rdfe der Fiffer entfpredenden Holytridyters bebienen fann, der
eine etwa awei Joll weite und dber 6 Joll lange, Hdlzerne, ober
audy fupferne Tiille befipt, wie died aus Figur 38 deutlider wird.
Diefer Tridter weidht ndmlidy von
bem gewdhnliden Huffiilitridytern,
weldye man gur Fillung der Fdffer
benupt, dahin ab, als die fedys Joll
lange Tiille um %3 ihrer Rainge, nady
per auf der Jeidnung fidtbaren Aufenfeite Ded Gefdfed Iduit,
mit weldyem @nde fie in dad Spundlod) ded Faffed eingefest wird,
mit % ober dem anbeven ITheile aber im Jnnern bed Iridyters
hervorfteht.

‘8¢ B

$. 407.

Cteigt nun die Hefe von Her Oberflide der gdhrenden Bier-
wiirye in den fie beviihrenben Theil der Tille in die Hibe, und
fo hody al8 biefe fiberhaupt lang ift, fo IAuft bei ihrer Audmiindung,
bie im Sunern ded Tridyters liegt, Diefe Hefenmaffe in den inneven
Raum ded Gerdthes felbft hinein, wirde aber wicder in das Fap
uriidfliefen, wenn nidyt die Tiille eine oben angefiihrte Linge von
4 3oll befife, um bdie die Hefe fich nun lagert und fo ven Trjdy-
ter anfiilit. Wenn nun die auf diefe Weife Wbergeflofene Hefe
beinahe die der Tille gleidfommende Hohe vou 4 Joll erveidyt
hat, fo muf fie freilidhy aus dem Tridyter in ein anbeved Gefif
tibergefdyopft werben,

Die Fapgdhrung indef eignet fidy mebr filr ober- ald unter:
gihrige Biere, und da wo iberhaupt der Betrieb nur in einem
Fleinen Maafftabe fattfindet, in allen idbrigen Berhdltmiffen aber
verbienen die Bottide jur Gdbhrung den BVorjug.
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. 408.

Sum Anfillen der Bierfiffer [ift man entwcder dad vom
Gdbrbottidy laufende Abflufrohr mit einem in den Spund besd
Faffed bdngenden Sdlaudy concurriven, oder man bedient fidy fiatt
beffen eined Auffiilltridyters mit einer Tiille, die in das Spundlody
bed Faffed veidit. Ju diefem Jwede find wviele, allerdingd mehr
obgr weniger complicirte Vorridjtungen empfohlen und wollen wir
nur einer der ywedmdpigften hiev gedenfen, welde nady Julliens
folgende Ginvidytung Bat.

Gie befteht wie die Abbilbung 39 jeigt aus einem Holyge-
vith mit einer Tiille g verfehen,
Ibie allerdingd am beften aus
P= Kupfer fein muf. Diefe wird
in a8 Spundlod) ded vollzu-
fiillenden ®efifes fo geftedt, daf
8 ugleid) Mftdidt ver{dlofien
ift, ju weldyem Gnbde e wed:
mdig ift, die Tille mit feinem
weiden Lederftreifen ju umwit:
feln. Der an der iille befind-

Figur 39. lie Habn d ift fo befdaffen,
bag man ihn mittelft der Kurbel m beliebig dffnen fann, um bdie
in den Iridyter befindlidye Fhiffigleit duvd) -die bei d mittelft m
gedffnete Piindbung ablaufen ju laffen. c ift die Oeffnung einer
Robhre, die durd) bie Fille g bi8 unter das Brett o bei n, die
in dem Faffe befindlidye Luft nad Aufen ableiten foll. 11 find
Fiife, am Beften von Eifen verfertigt, die man nady Crfordern
red)td und [inf8 bid jur Tiille, mittelt der durd) den Slifjel
k gebrehten Sdyraube p hin- und berfdyieben fann, um durdy diefe
Fiife, welde mit dem aus dem Faffe Hervorfiehenden Theil der
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Tille gleide H3be haben, eine gleidy hohe ober wageredyte Stel-
Tung ju geben, '

Statt diefer Fife fann man freilidy audy einige Bretter ober
Keilen ywifden Fap und ITriditer {dyieben, Devgeftalt aber, dap
Leptever wageredt ju ftehen fommt.

$. 409.

Wie hody bie Gdhrbottide mm jum Jwed der Gdfrung mit
Flifitgleit anjufiillen find, Haben wiv bereits im I. BVbde. §. 189
gefehen.  Bei Anfertigung diefer Gefdfe ift aber bavauf ju adyten,
bag fie fo eingeriditet werden, um im Jnnern derfelben ihre Theile
leidht erveidhen au fdnnen, indbem man ihnen in BVegug hierauf und
auf dad friiher Crorterte am Beften 4 Fuf Hihe, und um fie
rund u halten, einen entfpredyenden Durdymeffer vou etwa 5 Fuf,
wenn fie aber bei gleidier Hdhe oval fein follen, von etwa 6%
Fuf giebt, welde nady fubifdher Beredmung einem Inhalte von
2110 Quarten entfpridt, und da 100 Quart — 1 Tonue find,
fo tounen, da jum Steigraum Y, bed Bottidjinbaltes geredinet
werden miiffen (vergl. I Bd. §. 189), in einem folden Gefife
20 Tonmen Bierwiirge jur Gdbhruug abgeftellt werden.

Sm Uebrigen miiffen wiv betreff8 ber Anfertigung folder
Bottidye nod) auf die im L Bande 8. 90 gegeberien Vorfdyriften
pereifen.

$. 410.

Wad nun die Angahl diefer Gefdfe anbetrifft, die fiir ent
foredyend  grofien Braubetrieb anjufertigen wdren, fo Hingt bdied
lebiglidy von der Menge Bierwiivse ab, weldye tdglidh mit einem
Male in Gdhrung verfept werben foll, multiplicivt mit der Jahl
“ber Gilbrungstage.

®efept, man wollte tdglidhy ein foldes Gefif mit Wiirye

1L 20
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anfiillen, deren Gdfhrung einen Jeitraum von 8 Tagen beanfprudyt,
fo bebarf man wie natirlidy 9 ®efdfe, indem e8 nidt amyurathen
ift, dag man den fo eben entleerten Bottidy gleidy wieder, wrtd felbft
aud) wenn eine Reinigung vorangegangen ift, mit frifder Bier-
wiirge anfiillt, vielmehr muf er nad) dem Gebraude und
ber Reinigung, mindeftens 24 Stunbden gehdrig ausdtrodnen, worauf
por dem abermaligen Gebraud) ein mehrmaliged Ausfalfen, voie
wir foldjed frither vorgefdrieben Haben, vithlidy ift.

$. A1

®eflfe aber mit d, Oel, Fenif u. { w. im Jmern 3u
fiberyichen, ift eine Worfdyrift, welde von Sdyriftftellern, denen
nur barum ju thun ift, fdledte Biider gu {dreiben, Hufig gege-
ben wird, die aber, wenn fie befolgt wird, bie nadytheiligiten Fol-
gen, fowohl auf bie Geflfe, wie auf dad darin abgegohrene Bier
herbeifiihren. Womit follte man denn 3. B. die ladirten Geflpe
veinigen, da der Gebraudy ber dpenden Raugen, ded Kalfed u. {.
w. bann nidt mebhr uldfiig wire? Und dody find diefe Mittel
allein im Stande die auffallende Slure gu entfernen, die man
audy aud ladivten Gefifen durd) blofes Ausdwafden und Spiilen
nidt yoegbringen fann.

$. 412.

@ ift nad) den Crfahrungen, die idy in Vejug auf alle Arten
von Gefifen gemadyt habe, idberhaupt dasd befte Mittel, um jedem
RNadytheile aus den Gdbhrungsbottiden vorjubeugen, wenn man
nidft der forgfdltigen Reinigung fidy entfdliet, alle fiinf big fedys
Sabre ginalid) neue Gibhrungsbottide aufjuftellen.

Denn wie forgfdltig aud) die Reinigung betrieben werde, wird
bas Holy der Gefifc dodh allmdilig von Shure fo durdyzogen, daf
8, obwobl in geringerem Grabde, dod) gany nad)y Art ver Spdne
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bei ber Gffigbereitung ju wirfen anfingt und fo nadytheilig auf
bie glhrende liffigeit influirt,

Diefed Uebel 1dpt fid) aber am beften durdy %[nfd)affung
gang neuer Gdbrungdgefife, vollfidindig befeitigen; freilidy ift dies
mit Koften veer'ipft, bie indef fhon daburd) erfest werben, daf
man nie in ber Befilvdytung lebt, ein ganjed und mehreve Ge-
brdue mit ber Jeit, wenn aud) nidt gevabe gleid) verderben, fo
bod) nidt nady Wunfdy ausfallen ju fehen.

@8 bebarf ja iibrigend nidt, mit einem Male alle Gefige
mit neuen ju vertaufdyen, vielmelr beginne man nur dann exft mit vem
britten ober vierten Theil deffelben, und fahre fo alle 6 —12 Mo-
nate mit dem Umtau{d) fort, bi8 auf diefe Weife nad) nun nady
fiie fammtlide alte Gefdfe neue vorhanbden find. ’

. 413.

Jum Borftellen der Hefe (verg. I Bb. §. 211), ift ebenfalls
ein Gefif vorhandben, daf audy am beften feinen Plag im @&b;
rungdraume hat, um Deffen Fiillung, fobald bdie Bierwiirze vom
Kibhlfhifie in die Gdhrbottide abflieft, aud su diefer bringen
au fomnen.

Wir haben betreff8 ded Inhaltd der Hefengefife am a. O.
gefehen, Daf man durdfdnittlidy 6 Quart, auf jebe 100 Quart
Bierwiirge die fid auf vem Kiblidiffe befindet, yum BVorftellen
ber Hefe, mithin auf 3. B. 17—1800 Quart, welde man durd)-
{dnittlidy aus einem vermaifdten Wispel Maly gewinnt, etwa
100 Quart Flhiffigleit in vad BVorftelfaf au fiillen hat. Dics
ijt audy per Maapftab fiir dad Gefif, dem indef nod) Y mebr
BVolumen, wegen Ded Steigraums der Hefe su geben ift. Da
nun 1 Quart = 64 mithin 100 = 6400 Kubifyoll find, auferdem
nod) Y jum Steigraum hingugufiigen i, fo muf ein foldyes Gefifp
pem angefiifrten Berhilinig nady, 8000 Kubifioll Raum befigen.

20 *
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Die Geftalt eined folden Gefifes it der eines gewdhnliden Brau-
ubers gleidy, b. §. oben weiter al8 unten, mit paffendem Dedel
und mit eifernen Reifen verfehen. Dody muf man mindeftens
swei Derfelben befipen, um durdy Wedhfeln, den erforderlidhen hohen
®rad von Reinlidfeit fortwdhrend erbalten ju fonnen. Ju leid)-
terer Handhabung fann man diefe Gefdfe mit eifernen Hand-
griffen verfeben.
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Fiinf und jwangigfter Wbyhnitt,

Lager:-Reller.

$. 414.

Qn Brauereien in denen, wie 3. B. in den baievifden, faft
ausdfdlieflidh nur untergdhrige Biere erzeugt werden, ift e fiir
bie Glemente fo[d)ei: pon grofer Bebeutung, daf RNadgdhrung
wie Ablagerung iberhaupt, unter derjenigen Temperatur fattfinde,
in welde die Fhiffigleit BVehufd ihrer Hauptgdhrung abgeftellt
wotben ift.

Wir haben bei Der Befdreibung der baierifden Braumetho:
ben gefehen, daf bei derfelben jwei verfdiedene Sorten Lagerbiere
erjeugt werden, welde Verfdicdenheit davauf bevuht, daf bdie eine
©Sorte, eine ungleidy lingere Jeit fagern fann, ofne ju verberben,
ald die anbeve. Wenngleidy bdiefe Dauerhaftigleit Hauptfddylid
in ber groferen Menge bed angewendeten Materiald ald bei gleidy
gutem Brau: und Gdbhroerfalhiren beruht, fo ift e8 dody widptig,
bap Dad Jungbier bed dauernden Bieres pur RNadygdhrung und
Ablagerung in den Kellern geleitet yoerde, in weldem eine Eltere
Temperatur Herefdt, ald in denen, bie jur Aufnabme der anberen
Sorte Bier beftimmt find.
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$. 415.

Diefer Umftand vevanlapte die baierifden Brauer ifre Cr-
seugniffe tiberhaupt nad) der Berfdiedenbeit ifrer Dauerhaftigleit
su benennen, ndmlidy 1) Winterbiere d. h. folde Viere die im
Herbft und Winter gebraut, aber aud) {dhon vor Sommercintritt
verfauft werben, und 2) Sommerbiere, welde nur im Winter
erjeugt und erft inmitten bed Sommers verjehrt werben, mit:
hin 618 jum Sommer, fa felbft bis jum Herbfte lagern fonnen,
obne ju verderben. 3u bdiefem Jwede hat man ibevall da, wo
betierifde Biere gebraut werben und wo e8 nur die Dertlidfeit
geftattet, die Cinvidytungen dev Lagerbierfeller fo ju treffen, dag da-
rin die cntfpted}enben Rdaume, je nad) der in ihnen Hherr{denden
Temperatur fiir Sommer- odber Winterbierfeller, abgetheilt werben
fonnen.

. $. A16.

Die Anlage der Keller, in weldyem Winterbier gelagert wer-
den folf, ift weniger {dywierig und foftfpiclig, alé die fiir Som-
merbier. Man Ffann eigentlid) einen gewdhuliden Keller, infon-
bers wenn er gen Norven liegt und in allen Sahresyeiten eine
gleidmdpige Temperatur von 5—7TORN. behdlt, jum Winterbier-
feller benupen. Soldye Souterraing, weldye fid) eben audy ju Gdhr-
lofalen eignen, befipt {don obnebin, eine jede wenn audy alte Brauerei.
Sie miiffen mit abw(irt gehendem Gingange minirt fein, oder wenig-
ftend 8—10 Fuf tief in der Erbe liegen, gut audgemauert und ge-
olbt und namentlidy im Sommer, vor Jutritt Der warmen Lift
wohl gefdnipt fein, weldyed infonderd dadburd) moglidy wird, dap
man fo viel ald mdglid die Gingangsthnir, die vedyt [uftbtd)t in
ifrem Futter fdliefen muf, ju dffnen vevmeidet. ‘
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. 417,

Hupervem find audy hier vie bei jeber andeven Keller-Einridy-
tung, Lftlddyer erforderlidy, durd) Deren Deffnen man beliebig
frifde Quft yu- und die vorhanbene ableiten fann. Legt der Keller
nidyt tief in der Grde, fo Daf nod)y bequeme Fenfterdffnungen nad
Aufen in Hen Kellern vorhanden find, fo mag man diefe su jenem
Behufe dffnen, wo fie aber fehlen und wegen einer ju grofen
Jiefe unter der Crbe in Den Kellern nidyt anjubringen find, da
wirtd e8 ndthig, Luftfandle nady Aufen yuw jichen, die entweber
maffiv durdy die Seitenwinde der Kellergerodlbe, odber audy aus
Brettern aufgefiihrt werden Eonnen, welde etwva 1 —2 Fuf Dur&);
mefier enthalten und giemlidy hody find, da je hdher der Lwftfanal
aufgefiihrt ift, Defto fiderer und {dyneller der Jug durdy die Un-
gleidbeit ded Drudes der Luftfdidyten in demfelben, alfo der Wedy-
fel der Luft frattfindet.

Wo e8 die Oertlidyfeit aber nidyt geftattet den Luftfanal ent-
fpredyend. hody nady Aupen aufjufiihren, da fann man ihn - aud
ftatt deffen in den Sdhornftein der BVraupfanne: oder Dampffeffel-
Geuerung Bineinleiten, woburdy jener Jwed eben fo gut und oft
nody beffer erveidyt wird, weil die Bewegung der evwdvmten Luft
im Sdyornfteine beim %[ufftéigm, fid ber Luftididyt im Keller durdy
Perdiinnung mittheilt.

Die Absugsfandle miffen im Sommer aber nur felten und
sroar dann nur gur Mitternadyt gedffnet werben, in der ibrigen
Tagesyeit aber gut undb jwar mit auferhald an Hen KLandlen ange-
bradyten Klappen, welde bem Crfordern gemdp leidyt su dffnen und su
fdliefen find, verfdloffen fein, dbamit eben feine warme fwft in
ben SKeller gelange.

8. 418
Soldhe Keller, wenn fle einmal jum Ragerbiere beftimmt find,
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benupe man aber mnie jur Aufbewabhrung von Wirth{daftsgegen:
ftinben, wie 3. B. von Kidengewddfen, Fleifd u. dergl. m., da
foldye auf bdie Luft bes Kellerd und auf vad Bier von wefentlidem
und nadytheiligem Ginfluffe find; tiblen Gerudy, {dledte Diinte
und Dumpfigleit erjeugen, aud weldem Grunbe aud) bdie Lage
ded RKellers fo befdaffen fein muf, daf er nidt von vegetabilifhem
Grdreid), wie 3. B. moraftigem, torfartigem Boden ober aud) vor
Dilngerftdtten u. {. w. umgeben fei. €8 ift vor Alem widtig,
bag ein folder Keller durdyveg von Mauerfteinen audgemauert
und gut tiberfalft fei, audy unterlaffe man nidyt, die Wanbe dody
wenigftend bhalbjdhrlidy einmal nen su duberfalfen, voodurdy nidht
allein die Luft und die Wande gewinnen, fondern audy dem Euts
ftehen von Ungesiefern vorgebeugt wird.

. 419.

Hauptfadlidy pflaftere man folde Kelleredume, wennmoglidy
mit Fliefen ober fonft guten Steinplatten, dergeftalt, da die auf
bem Fufboden fidy anfammelnde Feudytigleit einen Abjugsfanal
finbe. udy hat man, wie aud) die Keller befdhaffen fein mdgen,
nur immer dariiber gu waden, daf die mdglidft niedrigfte Tem-
pevatur in demfelben hevride und Ales aufubieten, Daf, wo Ddiefe
nidyt entfpredyend ift, eine dem Crfordern niedrigere Wrme erlangt
wetbe, —

Wir voollen Dierbei au bemerfen nidyt verfehlen, daf neben
ben bereitd angefiihrten Mitteln, deven man fidy jur Verbefferung -
alter Keller bedienen fann, aud) Anpflangungen von Biumen
und Geftrdudjen empfehlendwerth find, wo fie eingeriditet werden
Yonnen. Diefelben miffen aber fo eingepflanst fein, daf fle dem
Keller Satten geben und ihn vor Sonnenftrablen hinlinglidy
{digen. Wo aber alled diefed nid)t ausrveidyt, da mifte man
{don mitten im Winter bei ftarfem Froft, in einen im KLeller ein-
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geriditeten und guten ftarfen Gifenbohlen gemadyten und entfpredyend
grofen Ver{dlag, Eis einfabren; natirlidy muf diefed eine foldye
Lage haben, daf Sonnenfirahlen nidt davauf einwirfen fonnen.

s. 420.

@in foldyer Gisbehdlter ift bei {don beftehenden Kellern in
folgender Avt ziemlidy leidyt einguridyten:

Wenn e8 mdglidy ift, grabe man nod) einige Fuf tiefer in
ben Fufboden ded Kellers, eine nady Erfordern grofie fegelfdrmige ge-
ftaltete Grube. JIn diefe fepe man, junddft ein feines, am Beften
“tupferned aber audy eiferned @efdf, worin eine Pumpe (Drud:
pumpe) geftellt wird. Den 1ibrigen Thell der Grube belege
oman mit  Gifenbohlen fo, bdaf bad vom thauenden Gife
perriihrende Waffer, fid) in dem Feinen Behdlter amfammeln
fann, von wo e8 nad) dem, in dem Kellerfufboden befindlidhen
Hauptabzugsfanal nad) Crfordern aufgepumpt werden fann. Nady-
‘bem Ddiefe Ginvidytung gemadyt ift, f{dafft man gu der oben ange:
fiiheten Jeit grofe Stiden Gi8 und in gehdriger Menge Herbel,
legt e8 auf die Holbohlen fo auf, daf 8 einen vieredigen Haufen.
bilbet, Dem man die mdglihft grdfte Didtigleit dburd) gutesd Paden
ber eingelnen Gisfhide auf einander ju geben hat. Diefe wird
nody befdrdert, wenn man Sdidyitweife etwas Saly dagwifdyen ftreut.

Wenn der Eishaufen auf diefe Weife eine entfpredyende Hoke
erreifit hat, wird er oberhalb abgerunbet und ju einem flumypfen
Kegel gemadt. Davauf mup man die Cismaffe mit einem guten,
wenn mdglidy eidyenen, dody fehr didyten Bretterverfdlag dergeftalt
umfdyliefen, daf bdiefer nidht unmittelbar an der Eidrinde anliegt,
fondern ibevall 1 —122 Fup davon abfteht. .

$. 421.
Diefe Bretterwand ift nun mit den erforverichen Thiiven u
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verfehen, bdie nad) Pem Jmnern ded Lagerfellers geaﬁnet werden
fonnen.

Wenn biefe nidt, wie died am vortheilbafteften ift, mit dins
nem Gifenbled) befdylagen find, miiffen fle dody mit Tudjeden belegt
fein, wie ed berdies rathfam ift, Doppelthiiven anjubringen, welde
bequem, ofne einander hinderlid) ju werben, gedffnet und verdloffen
werden fonnen.

Audy tiberdede man bdiefe Gisfammer febhr forgfiltis mit Bret-
tern, welde oben allenfalld didt auf der Gisdrinde liegen Fonnen.
Audy fann man, damit Hie im Keller Hervidende Tempevatur nidyt
burdy bie Bretterwand der Gisfammer hindburddringe, Crftere mit
altem gerudylofen, nidt dumpfigen Stroh did belegen und Reid:
holy davauf befeftigen, wozu man fidy audy alter, dody reiner Bretter
bedienen fann.

8. 422.

Sobald nun bei warmer Witterung die Temperatur im Lager-
feller nidyt mebr niedrig genug ift, und alle fbrigen Mittel, wie
3 B. pad Oeffnen der Fenftern oder Absugsfandle um Mitternadht,
bas Begiefen der Fdffer und bes Gftridhd mit faltem Waffer und
dergl. nidt audreidjen, dffne man, um eine entfpredyend niedrigeve
Femperatur gu erhalten, die Thiir der Eidfammer iber Nadyt und
fdliefe fie immer wieder am Tage, bringe audy erforderliden Falls
einige Gisftiiden tdglidy mitten auf den Fufbodben ded Lagerfellerd
und operite itberhaupt fo, bag dadurd) jener Jwed moglibft er-
reid)t werde.

8. 423.

Giemens {dligt vor, folde Cisfammern von Steinen, alfo
maffto gu ervidten, dod) fonnen wir diefem Materiale, feiner grd-
feren Whrmeleitungsfdbhigleit wegen und weil e8 iibgrhaupt die
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Gigenfdhaft befipt, Feudptigleit an fidy au yiehen, nidt den BVoryug
geben.  Dagegen hat die Borfdyrift, den um bie Eidgrube laufenden
. Bretterver{dlag, nodymald mit einer Bretterivand u umgeben,
weldye etwa 4 Fuf von der erfteven abfteht, und diefen Raum mit
@erftenfpren audyufiillen, {don mehr Empfehlendwerthes, wenn nur
ber Reller, in dem folde Cidfammer aufgefiihrt werden foll, grof
genug ift, um einen fo grofen Raum hierfiiv in Anfprudy nehmen
3u fonnen.

Daf man bei Reubauten, und da wo die Oertlidfeit es nidyt
geftattet, Felfenfeller jur Aufbewabhrung ded Bieved angulegen, der-
gleidyen Cinridytungen bequemer und ywedmdpiger treffen fann und
muf, verfteht fidy von felbft.

S0 3. B. hat man nun um Verlin, in den Lehmididyten der
Ganbhiigel, feit furjer Jeit mit grofem Crfolge, tiefe und Guferft
gleidmapige Falte Keller angelegt, die fidy gany vortrefflidh yu La-
gerfellern fiir Winterbieve eignen; indef find fie dody immer
nod) nidt von der Befdaffenteit, den berihmten baieri{den und
bobhmifden Felfenfellern qur Seite gefept werden gu Fdunen, in
weldyen das Bier uberfommern, ja felbft bi8 jum Friibling und
linger nod), obne u verderben, aufbewabhrt werden fann und um
biefem, felbft aud), wo die Dertlidyteit feine Feljen bietet, durdy
Hinftlide BVorridtungen gleid) ju fommen, hat der Erbauer neuer
Brauereien auf eine gute Conftruction von Kelleranlagen ju adyten,
woju wir in Folgendem einige Anleitungen geben wollen.

Bon den Felfenfellern oder entfpredenden Anlagen
in allen Bodbenarten.
§. 424.

Da man, wie wir §. 151 gefehen haben, in Baiern auf bdie
Kellereien” o grofen Werth legt und gefundben hat, daf beren
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@inridytung, indbefondere beren Temperatur auf die Erhaltung der
in ihnen aufgelagerten Biere vom grdften Cinfluffe ift, fo fam
wman dort audy guerft auf den Gedanten, Felfen u diefem Behufe yu be-
nugen, d. . diefe qu {oldyen Ragerfellern umpufdaffen, in welden
bas Bier uberfommern, ja fogar 2—3 Jahre lang gut erhalten
werden fann, wober folde Keller audy Sommerbierfeller ge-
nannt werben.

Da aber, wie wir ebenfalls am o. a. O. ferner gefehen haben,
nue ein Theil von Baiern gebirgig und jur Anlage von Felfen-
Yellern gefdhidtt ift, fo fam man audy auf den Gedanten, bie Conftruction
oder die Anlage von guten Kellern, aud) an gewdhnliden Abhin-
gen und Bergen gu verfudjen und foldyen ebenfa[[é ben Namen
Felfenteller beiyulegen, fobald bie innere Ginvidtung derje-
nigen der Felfenfeller gleidhfommt. Diefer Verfudy ift denn audy nidpt
allein in Baiern, fondern tiberall gelungen wo man nur auf eine-
raﬁonelle Berbefferung ded Gewerbebetriebed bedadyt ift, der Bo-
ben mag fandig, thonig ober lehmig fein, indem man e8 dody
immer durdy Rinftlide und den Umftdnden gemdfe Anlagen und
Ginvidtungen dabin gebradit hat, folde Keller cinguridyten, bdie
allen Anforderungen entfpredyen.

§. 427.

Freilidy eignen fidy diejenigen Keller, weldye im reinen Sand-
ftein, Kalfftein und fonftigen Felfengattungen angelegt werden, in
fofern fdyon mehr al8 die in oben benannten Bobdemarten einge-
grabenen, jum fagern ded Biered, weil die Cinridtung erfteretl
an und fiir fid) leidyter und weniger theuer wird, da Wande und
Dede von der Bobengattung felbft gebildet werden, walhrend deffen
man in anberen, diefe erft mit Steinen audmauern und tiberrwilben
muf. Dabei ift audy yu beriidfidtigen, dap die Temperatur von
ben Steinmafen felbft hervidhrt, von welden bdie Keller umgeben
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ober in welde fie eingefprengt find, undb baf demnady die Fefen-
feller Die Fdlteften find.

Aber felbft audy unter diefen findet eine Werfdiedenbeit ftatt,
indbem man fie in trodene und naffe Felfenfeller eintheilt.

§. 426.

Unter erfteve verfteht man folde, bdie frei von allem Grund-
ober Quellwaffer und nur aqué veinen Feldwdanden beftehen, die
cine im Sommer teit Filteve, dabei beftdndig gleidymapigere Tem-
peratur befipen al8 die Grdmafle felbft, und unter legtere {oldye
Hefenfeller, in denen fidy Waffer befindet, weldyes in Tropfen ober
audy al8 Quelle, alfo in ftdrferen Crgifien aus den Steinmafien
heransquillt. ,

Solye Waffer find in unferen Gegenden befanntlidy fehr falt,
wie die Maffe aud der fie hervorquellen; aber nody mehr wirft
bie Berbunftung dlefer Feudytigleit auf das fie umgebende Medium,
wodurd) eben die naffen Felfenfeller die hiblften und am Beften
jum Qagerbiere find, da fie faft eine Fonftante Tempevatur bdie
nidt gum Gefrierpunft Herabfinft, vielmehr 2—4, im Sommer
hodftens 6° R. Warme befigen.

S. 427.

Aus Ddiefem Grunde {don, find bie naffen Felfenfeller den
"trodenen voryugiehen, uud man hat nidt ju befiivdten, daf, wie
viele behaupten wollen, die Verbunflung ved Waffers einen nady-
theiligen Ginflup auf das Ragerbier ausiibt, da bdiefed Flufdbum
und die Beftandtheile deffelben iberhaupt fein Waffer an fidy sieht,
bas fid um fie her in dampffdenigen Juftande befinbet, Wenn
e8 iibrigens iberhaupt erwiefen wdre, daf die Feudtigleit nadythels
lig auf bie Giite Ded8 Bieves influire, mnifte man aud Pemfelben
- @runbe audy dic Anwendbung von Eisfellern verwerfen, aber man
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gebe mur Dem in folden naffen Feljenfelletn fidy anfunmelnden
Waffer einen geeigneten Absugsfanal, der 3—4 Fuf tiefer in
ber fovijontalen Lage des Fupbodens ober audy in einen Brunnen
mitnden Ffann.

@8 verjteht fidy von felbft, da ein folder Abjugsfanal ba,
ober an per Stelle im Keller beginnt, wo dad Waffer hervordringt,
ober fid) wberhaupt anfammelt, und daf man ihn bei einem ent-
fpredpenden Gefille weiter jum Keller hinaud leitet, wo er eben
audminben fann.

Qunerhald dDiefed RKellerd aber, tberwdlbe ober iberlege man
biefen Kanal mit lofen Steinen und fdypitte auf diefe etwa 2 Fuf
body veinen groben Flugfand fo, dap hierburd) das Whaffer bequem
und mdglidft fo fdmell als e8 fid) bildet, durdhficfern Fann, der
Quftautritt durd) den Kanal in den Keller aber gdnylidy aﬁstfvmt
bleibt. — ]

Auf die Lagerfiffer felbft, hat freilidy vie Feudptigleit einigen
nadytbheiligen Einflu, da fie nidt felten Shimmelbilbung u. dergl.
erjeugt; allein wenn man nur forgfam darvauf adyet, baf bdie
Gefdge foviel ald mdglih vor bem eintropfenden Waffer gefdyiipt
find und deshalb nidht ju nahe an den Felfenwdnden anliegen, fo
ift aud in diefem Falle fiir die Dauerhaftigeit der Fdffer nidits
Ju beforgen.

§. 428.

3u vem hier befdyriebenen Kelleranlagen fann jeber Bergabhang
benupt werden, je tiefer man aber diefelben fenfred)t in den Ab-
hang Binein verlegen fann, um fo mefye werden fie den Felfenfellern
gleidpfommen, weil bie Grdfdidit je tiefer, defto gleidmdpiger Hibl
ift. Allerdings ift e8 widytig, allen foldyen Kellern einen odber mebrere
Borfeller ju geben, damit bei dem Eintreten in die Hauptfeller,
bie herridhende wodrmere Quft von Augen nidyt gleich mit eindringe,
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vielmehr in die BVorfeller trete, weldje hiernad) die erfteren mehr
gegen bie Guferen Witterungsverhdlinifie {dyipt.

. Yus demfelben Grundbe hat man Felfen- und Crdfeller mit
duferen Anlagen von Bufdwert unb Biumen, wie wir dies-fdon
feiher geseigt haben, ju umgeben, und man finbet dedhalb, nament-
lid im fidliden Deutidhland, audy fehr viele folder Anlagen und
bie Keller fogar mit den grofartigfiten Bierhallen (Sdydnfen) um-
baut, in welden das Bier, wic e aud den Felfenfellern geholt
wird, genoffen werden fann.

Aber audy in den ndrdliden Gegenden Deut{dylands und be-
fonbers in ‘Preufen, Hat man bdergleidhen Felfenfeller auf das
Jwedmdpigfte angulegen gewuft, und wir verweifen namentlidy auf
bie in Griinthal fo auferordentlidy guten Anlagen von Felfenfellern
(vergl. L BD. §. 327), wie aud) auf die vor den Thoven Verling
belegenen, ba wo die fogenannten baierifdien Biere gebraut werven,
in weldyen inbef nody mandye Berbefferungen woh!l ndthig erfdyeinen.
Qnébefondere aber wollen yir dody nidit unterlaffen, ded bei
Spandau fo dberaud ywedmdpig und fehr tief eingefentten Eis-
fellerd Des Dortigen Braucigners Bedymann ju gevenfen, in
weldyem Keller dasd BVier fehr gut iberfommern, ja wobl ein Jahr
hindurd), ofhne ju verderben, lagern Fann, und beffen Abhang als
Sdydntort sur Beluftigung der Spandauer Einwobner fehr ywed:
mafig au einer Art Part umgefdaffen ift. ‘

S. 429.

Die Anlage und Ausfiihrung bder fogenannten Felfenteller
gefdieht auf gar mannigfadie Weife, indbem e8 Davon abhdingt,
ob der Berg, welder yum Keller beftimmt ift, aus Sanbdftein ober .
anberen Gteinarten, ober aud) aud nur loderen Bodenavten und
Grdidyidyten beftelt. '

ur Sprengung von bdrteren ober weidjeren Felfen behufs
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Kelfevanlagen, werben gewdhnlidy Bergleute gebungen, weil diefe
am beften' dle Sadje amugreifen wiffen. Darauf wird die ge-
fprengte ober gefhlagene Hohle nady der filr ven Keller beftimmte
Hiobhe ober Tiefe audgearbeitet und wie wir gleidy unten fehen -
werben, iiberall yunddift gefhiipt, nadpem Had Gbenen der Wande
und Dede mit Meifeln und SdAgeln forgfiltig gejdyieht. In der
Mitte ber Dede find, wie in den friiher befdriebenen Kelleranla-
gen, eine Angabl Luft ober Abjugsfandle mit den erforderlidyen
Vorridtungen angubringen, und ywar {o viele ald ndthig find, die
Koblenfiure aud dem Keller ablaffen, und foldye mit frifdher Lufe
nad) Grfordern wedyfeln ju founen; im Allgemeinen veidt auf eine
jeve Rellerldnge von 25 Fuf ein folder Kanal, der im Durd)-
meffer etwa 4 3ol bat, vollfommen aus.

$. 430.

Dap bas Sprengen einer folden Felfenmaffe, die aus Gra-
wit odber fonft feftem Geftein beftehit, iibrigend meift durdy Pulver
gefdehen muf, welder in einer in dem Gebirge gefdlagenen Fei-
nen Oeffnung eingefdylittet nud angeyiindet witd, madyt die Er-
ridtung folder Keller fehr Foftfpielig, dagegen find die Ginvidy-
tungdfoften filr folde Keller, die in Sandftein, Schiefer und dhn-
liden Steingebirgen angelegt werben, um ein Grheblides ja oft
um % geringer.

Wo 8 alfo die Dertlidfeit erlaubt, gebe man foldyen Grdla-
gern ben Borjug, ober man benupe wie in Preufen, iberhaupt
nur die loderen Gebirgdarten und verfabhre bei Audgrabungen und
Grridtungen foldher Keller, weldie 3. B. in Kiesd: Mergel: Sand-
Thon: ober Lehmidyidyten liegen, auf folgende Weife:

$. 431.
Man brede unddft die Berg{didt 4 —5 Fuf tief hinein
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unb unterfleife, nadpem die Dede gewdlbartig abgerunbet ift, die
baburd) gemadyte Hohle oder Grube mittelft Reifen ober Stitgen,
bamit dasd tiefe Cingraben ober (&mfd)lageu in ben Berg nidt
burd) Ginflury gehindert werbe.

Dag Abfteifen einer folden Hohle zeigen wir in nebenftehen-
ber Abbilbung 40, auf welder a der Felfen ded Gebirged und b

Figur 4o0.

die Soble (der Fufboden) der Grube ift. cc find die Quer-
burd)fdynitte ober die Kolben jur Lingenverbindbung der jur Shige
bienenden Bretterveridaalung m, e e bie fdyrdg frehenden Stilpen
(Streben), ff vie Felgenftiide jur Abfteifung der Ver{dhaalung g g,
weldie die Bogenlinie der geldlagenen Grube fhipt und {dyipt,
und weldie durdyweg an dem gemauerten Gewdlbe h feft anliegt;
cc eigt bie Soble ded gansen Geriifted (ehrbogen), 11 bie Stin-
ber (Zrempel), weldye die Soble 1i mit der Fupfohle b verbinden
unb gegenfeitig ftiigen, jwifden welden audy die ndthigen Reilen
kk erfidtlid) find, die dagu dienen, dad ganze Geriift fowohl ins
IL 21
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einanber au treiben, ald ed crforderlidhen Falld und jwar junddift
bei Den Soblen u Liften (audeinander au nehmen).

@8 witd nad) der Befdyreibung der eingelnen Theile dicjer
Rorfehrungen, behufd der ju erlangenden Wilbung und Erbauung
eined foldyen Felfenfellerd, um fo weniger eine {peciellere Aus-
einanderfepung ndthig fein, ald aud der Jeidnung deutlidy genug
heroorgeht, wie dbie Sade ausufiihren ift, fo daf jeder nur um
Gitwas mit Bauanlagen vertraute Praftifer, ferner fehr leidt im
Gtanbe fein wird, die Anlage von folden Kellern fo anjuordnen,
paf fie yolfommen dem Jwede entipridt.

$. 432.

Je tiefer ein Sommerfeller ift, befto beftdnbdiger ift die Tem-
peratur in demfelben, und wenn man Ffeine in Felfen gehiuene Kel-
Ter befigt, fann man diefe gany gleidy erhalten, wenn man etwa
16 —20 Fup trodene Thonerde oder Kied iiber einen gewdlbten
Keller auffiihrt und denfelben gut cintammt. Wo bdied aber
nidt audveidt und die Wirme dennody wicder Erivarten hdker
fteigt, al8 man geftatten darf, mug man {don ju €is feine 3u-
fludyt nehmen.

Wie Diefed angewendet werdben muf, haben wir {don im
vorigen Ab{dynitt theilweife gefehen, daher bleibt und nod)y Betreffs
neu anyulegender Keller folgended ju bemerfen 1ibrig:

8. 433,

@8 verfteht fidy némlidy von felbft, daf bdiejenigen Kelfer in
denen Gié aufbewalyret werden foll, eine ndrdlide Lage haben miiffen,
fo baf die Sonne weber den Boben, unter weldyen fid) der Kel-
Ter befindbet, nody die Gingangsthiive, bie ibrigens erft ju einigen
Vorfellern mit doppelten und gut verfdloffenen Thiren fiihren
muf, befdeinen fann. Ferner wird e8 von grofem RNupen fein,
wenn, wie bei den Anlagen von Gdkrungsfellern §. 394 u. ff., ange:
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fiihet ift, audy der Lagerbierfeller aus gewifien Abtheilungen be-
ftéinde, beren Audglnge mit den, ded durd) die gange Kellerlinge
burdygefiihrten Gisfellers Fommunigiven.

An der Stelle nun, wo dasd Eis am bequemften eingubringen
ift, Halt man die Gidgrube, in welde man mitten im Winter
2 — 3 3ol bide und etwa 3 — 4 Quadratfuf lange Giditide,
auf friher angefiihrte Weife aufididtet, dergeftalt dap swifden den
Gtiiden Fleine leere Rfume bleiben, wobei man die Oberflide
ber Gidmaffe moglidyft au vergrdfern fudt.

- 8. 434

Bor CEinbringen der Gisftiiden in den Keller, muf man diefe
bei grofier Kalte 8 und mehrere Tage nody offen, d. h. Thiiren
und Quftylige gedffnet laffen, damit davin eine mdglidhft Falte Tem:
peratur eintrete, da basd @i fid) alle Wdrme der Lwft aneignet,
um mit diefen in den flifiigen Juftand iibersugebhen.

Wenn ein {older Cisfeller ywedmdifig angelegt ift, wird bdie
Femperatur in demfelben {dwerlidy je tiber 4 —5°R. fteigen und
ber Eisfeller Demnady einem jeben guten Felfenfeller, in feiner Gi-
gen{daft ald8 Sommerbierfeller gany gleidy Fommen.

Qn Baiern hat man ywifden 40—50 Fuf in trodner Crde
ober in Bergen gegrabene Keller, in welden, felbft bei dem heifies
" ften Sommertagen, eine gleihmafige Tempevatur von nidyt iiber
4°R. berrfdt, wo e8 fogar hlufig fo Falt ift, daf Mitten im
Sommer nody gefrovener Sdaum auf den Lagerfiffern u fin-
den ift. .

21%
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Sechs und jwangigfter Ubidnitt.

Bon der BVehandlung dbed BViered im Lagerfeller.

§. 435.

Sobald dad SJungbier Hinveidend audgegohren oder fifig
geworben ift (vergl I. Band §. 225), It man e8 aud ben Bot-
tiden in bie Fdffer bes Lagerbierfelers ablaufen, welde in der
friiber angefiilhrien Art audgepidt ober gefdwefelt find. Die
Fdffer legen auf entfpredyend hohen Unterlagen feft, wasd fowohl
gu fhrer Grhaltung und jum Sdupe vor Sdimmel und Bermo-
berung der Dauben ndthig ift, al8 aud) jum Sdupe vor Eridiit-
tevungen; ein Punft den man wenigftend in Cngland fiir widtig
genug bilt, um fiiv die Kelleranlagen, abgelegene Orte, an bdenen
feine Wagen voriiberfahren, audyuwdbhlen. Jebody fdeint man
in der Furdt vor Cridyitterungen ju weit ju gehen, indbem man
namentlidy aud) dpas Umfdlagen und Sauerwerden des Bieresd
bei ®ewitter, der Cridyitterung der Luft oder dem Donner juge-
fdyrieben Bat. Aber bad Sauerverden von Bier und Wild)
finbet aud) bei blofer Gewitterluft, bei Wetterleudten ohne Donner
Statt, und felbft das ftdefite Donnervollen ift ohne Ginflup bei
Qagerfellern von der gehorigen Kdlte, andberer Griinde u ge-
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{dweigen, méld)e beweifen, bap die Bilbung der Mildy- ober
Gffigfdure in diefem Falle gerabe von der Electricitit abhingig ift.

§. 436.

Die Folge der Cridyitterung ift eine neue Beriihrung der
bereitd audgefdhiedenen Hefentheile mit dem Bieve; unddft alfo
im Tribewerden, und fodann eine fernere Orydation bdes Kle-
bers. Man muf bei dem unterglhrigem Biere, um die Nadytheile
gu verhiiten, welde entftehen wiirben, wenn diefe Orydbation auf
SKoften ded Alfohold vor fidy ginge, dad Spundlod) ftetd bis auf
einige (5—8) Tage vor dem Verfaufe ded Bieved offen laffen,
wobei fid) dann die Hefe vorjugsweife auf Koften der Lwft orybirt
und nieder{dldgt. Dann erft werden die Gefife jur Anfammilung
ber Kobhlenfiure verfpunbet. RNad) dem ywas wir iiber die Eridyei-
nungen der Gdfhrung und Hefenbilbung, fo wie dfiber die Bildbung
bed Aldehydd und ber Effigfdure, {don friiher vorgebradyt Haben,
ift e8 flar, daf mit der glnglidhen Ausdfdyeidung des Kleberd bdie
Hefenbildbung und Shuerung unmdglidy wird, wenn nidyt ein neued
Ferment hingufdmmt, daf e8 aber von der Art, und namentlidy
von bem Alfohol- und Hopfenreidhthum ded ftetd nody Heberhaltigen
Biered abbhdngt, wie {dnell ed bei einer gegebenen Temperqjur
unter gleidem Luftyutritt in die faure Gdhrung iibergehen muf.

- $. 437.

Gin Bier, weldes in Crmangelung ded Hefengehaltes die
Umbildbung der nody vorhanbenen Juderbeftandtheile in Alfohol
und Kobhlenflure nidyt fortfepen Fann, verliert dann audy {dneller
bie Gigenfhaft ju {Hdumen; e8 witd matt und {daal. Man
erfbrt dies leidht, wenn man von demfelben Gefdfe einen gany
flaven und einen nody triiben Theil, auf befondeve gleidy grofe
Bdfler abyieht; das gefllivte Faf wird viel leidter matt, und da
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ed fein Gasd mehr entwidelt, alfo audy dem Sutritte det dugeren
Quft nidt mehr fo widberfteht, ift e8, weil dod) nody immer ein
Reft von fermentivender Subftany vorfhanden bleiben witd, der Jer-
fepung bed gebildeten Alfohold und bder Sduerung ausgefept,
weldye befanntlidy wenn fie einmal begonnen Hat, durdy fich felbft
fortidyreitet.

8. 438. )

Hievauf griinden bdie Cnglinder ihr Verfahren, die Lager-
fdffer fofort, nadybem fie angefiilit find, feft au verfpunden, audy
gar nidyt mefhr aufjufiillen, fondern die Nadygihrung mit Ausfdhing
ber Luft und unter méglt’d)ﬁet Anfammlung von Kohlenfdure, ver-
laufen 3u laffen. Der Umftand, daf bdie englijden Bieve ober:
gibrige find, fommt bhierbei wobl weniger in Betradt, ald die
Art ie die BVottidgdhrung audgefiihrt worden ift, und ald der
Reidythum an Alfohol und Hopfen beim Porter aud) an breny-
lidem Oele ded Farbemaljed, Den bdiefe Biere Dbefipen und der
ben EStillftand ber Ghfhrung bedingt.

Auperdem ijt aber biéfee englifhe Verfahren fiir unfere Gin-
ridhtungen nidyt paffend, weil in dem verfdloffenen und verjpun:
betem Faffe, in weldem fogleid) unter flarfer Grwdrmung eine
fehr lebhafte Nadygdhrung eintritt, die Heftigheit der Gasdentwide-
lung gany befondere Borfehrungen erheifdt.

Die englifden RNicfenfdffer befipen flarfe Ventile, welde nady
und nady immer mehr belaftet yerden, bi8 man befiirdytet, dag
ber Boben, der fid) oft Frumm biegt, dem Drude weiden werde,
worauf man eine entfpredende, aber dod) mdglidft geringe Menge

57 ®as entweidyen [aft.  Anbere erfepen das BWentil durdy ein

Bohrlody im Spundiapfen, welded mit einem paffenden

Stopfel verfehen ift, den man mittelft der Figur 41 ab-

gebilbetenn Jange herausdziehen und dann aud) mitteljt des
Sig. 41. flumpfen Enbed bei m, wieder cinfdlagen fann.



— 327 —

. §. 439.

Irop aller Vorfehrungen fommt e8 dod) vor, dap Fdfjer,
obet dod) Reifen fpringen. Man muf fiir diefen Fall mit Hiilfs-
teifen verfehen fein, wie ein
foldyer in Figur 42 abgebil: -

e bet ift.
9' Jwei eiferne Reifen e und £
finb an bem Gnbe h durd
eine Sdyraube, bei i und g
¢ aber mittelft BVolzen verbun:
ben, die an ben Reifen f be-
feftigt und durdy die Klam-
meriund h jufammengehalten
werben. Durd) Angichen Her
unteren Sdyraube h wird Has
Slgur 42. Fap nady Crfordern feft gebun:
ben, bid die Dauben yieder jufammengejogen find. Man muf aber

denn dod) eilen, dag Fap umyufiillen.

Nothfetten anftatt der Spannreifen find weniger braudybar.

$. 440.

Wenn ein Bier, weldes binnen wenigen Tagen audgejdentt
werden foll, nody Hefe enthdlt und jugleid) bei einem gewiffen
Kleberveidthum geneigt ift, die @efenbi[’oung fortyufegen, fo fann
baraus nur Nadytheil fiir Den Brauer wie filr den Trinfer ent-
fteben. @8 ift bann vielmehr von grofer Widtigleit ein foldyes
Bier moglidyft flar vom Fafle, alfo ohne BVodenfap abiuiehen.

Ju diefem Bebuf hat man Abjapfhihne wie folde in 8. 303
bejdrieben find, in bie Lagerfiffer gefdraudt; dody gefdiieht ed
nidht felten, dap theild in der Rohre veffelben fidy dife Theile ab-
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gefegt haben, die in dasd abufillende Biev mitibergehen; theils
audy beim Oeffnen ded Habnes, durd) ploglided Aufovehen deffel-
ben, bie Hefe in Bewegung fept und mithin geriihrt wird.
Diefer Umftand Hhat BVevanlaffung gegeben, dbad Bier anftatt
e aué den Lagerfiffern ju japfen, von oben aus vem Spumbd-
lode heraudjubeben, und jwar diefed mittelft eined befannten JIn-
frrumented, ded Hebers, weldjed am beften folgende Cinvidytung Hat.

S. 441.
Wie vie AGbibung 43 ndmlidy seigt, befteht der Heber aus

Figur 43.

einer entweber von Bled) ober Kupfer geformten weiarmigen
Rdbhre y z, die von bem wageredten Theile x audgeht. a ift die
Ausmilndung ved Robhres, c die Saugedffnung, b das Lwft: ober
Basrolr.

Diefes Gerdth fledt man bei feiner Anwendung nun mit der
Saugedffnung c bed Armes y in ba8 Spundlod) bes mit Bier
angefiillten Faffed Binein, HAlk die Audmiindung a, wenn foldye



— 329 —

nidyt, wie e8 eigentlih wedmdpiger ift, durd) einen Hahn ge-
fdloflen ift mit Dem Finger Der Hand feft qu, wnd faugt durdy
bas fuftrohr b, bdie - Luft ober bas Gad aud bPem Heber,
welder fid) in dem Maafe wie bie Luft Heraudgeyogen wird,
nun mit Fliffigleit anfiilit, weldye aus dem Faffe durdy vie Sau-
gedffmmng c auffteigt und bel dem RKnie, an weldyem dad Luffrohr
b angebradt ift, in den AYrm z Bineintritt, um durd) die Wiin-
dung a, fobald man diefe dffnet, Hevausufliefen. .
$. 442.

Wenn nun auf diefe Weife einmal bdie Fhiffigleit aus vem
Faffe gu vinnen angefangen Hat, [iuft fie nad) befannten Gefegen
bes Luftbruds fo lange fort, alé nur nod) das MNiveau im Faffe,-
mit der Ausmiindbung bed Hebers in gleidjer Hobe fteht, es fei
benn, daf man dad Laufen unterbreden will, yelded man ent:
weder durd) Sdliefen bed, an diefer Audmiinbung befindliden
Pabned veranlaffen fann ober dadurd), daf man die Deffnung
wieder mit dbem Finger oder fouft wie verfopft. Audy fann man
den Heber und war den Arm z vorher in die Hohe heben und
bag in biefem Jnftrument befindlide BVier durd) c wieber yunid-
laufen laffen, indem man dabei allerdingd, den Arm y fo hody-
heben muf, vbaf die Saugedffnung c iber dag Niveau Ded Bieves
im Faffe su fiehen Fommt.

Audy fann man dadburd) dad Bier in dad Faf juriidbringen,
baf man in dad Luftrohr b Luft einblift. Diefes Rohr follte
eigentlidy gleid) unter feiner tridyterformigen Oeffnung, audy einen
{dliefbaren Hahn befipen, welder, wenn er gefdloffen yoird, ver:
hinbert, dag bad Bier in dbem Falle oben aus dem Luftrohre her:
ausfprigen fann, wenn man ploglid das Abfiillen unterbredyen
will und daher die Oeffnung a verfdlieft, wobei das Bier plog-
lith in die Hobhe Ded Heberd gedrildt wird, und nidyt felten durdy
bad R[fteohr b herausdiprubdelt.
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§. 443.

Wenn died Robr offen ift, fommt ed aud) nidyt felten vor,
bap bas im Heber aufgeftiegene Bier durd) die Saugedffumg c
ind Faf wieder puriidflieft und man dann aufd RNeue die Withe
hat, das Bier auf die oben befdyriebene Weife in den Heber ju
bringen, wenn man ndmlidy das Abfiillen eines Faffed wieber
fortfepen wollte.

Bei diefem Inftrument hat man endlid) audy die Vorridtung
getroffen, bad Abfiillen bed Biered fo au verriditen, baf e8 nidyt
mit der uft in Beriihrung trete, wad {onft durd) die Spundiff-
nung ded ampufiillenden Geflfes, gefdjehen wiirde. Man ver:
hindert Den Luftyutritt durd) das Ginfenfen der beiden Armey z,
in dad ju entleerende und 3u fiillenve Gefdf auf die Weife, dap
bie Spundloder bietbei gugleidy feft verfdloffen werden, indem
am Heber nody eine weite Robre angef)rad)t ift, bie bie Luft
von Dem Gefif, weldes gefiillt wird, nad) dem u entleerenden
Dinleitet.

3u diefem Bebuf ift e aber ndthig, da die Theile Ded He-
berd, die in ben Spundlddern der betreffenden Fiffer fteden, u-
nddft durdy einen, die Spundloder {dliefenden Korf hindurdy-
geben.

$. 444.

Wenn nun dasd ifaﬁ foweit entleert ift, bag bie Saugedfinung
Ded Heberd dad Niveau der Fliffigleit im Gefdfe nidt mehr er-
veidht, fo muf man dvad Faf fo bebutfam auf der dem voljufiil:
lenden Fafle entgegengefehpte Seite in die Hohe Heben, daf audy
felbft Der Reft Fhiffigfeit, nidyt durd) den Bodenfap getriibt wird.

Um died Auffippen der in fo weit entleerten Bierfdffer fide-
ver wnd leidyter ausdjufiihren, bedient man fidy einer zu Ddiefem
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Behufe fehr ywedmagigen Wagen-Winbe, wie folde in beigefiigten
Abbilbungen 44 und 45 erfidytlichy ift.
Gigur 44 ift die Seiten. und 45 bdie
Borberanfidht defielben.

§. 445.

Wenn dag Abfiillen ded Biered in
bie fleineren Husfdantgefife aber durdy
einen Hahn ded Ragerfaffed gefdyehen
. 4 foll, fo Tege man ju diefem Bebuf Erftere

Figur 44 und 45. . auf eine unter Leptevem entfpredyend breite
unbd hohe Rinne ober Wanne, befeftigt Dann an ver Miindung bed Hal-
ned einen (edernen ober leinenen Sdylaud) auf die MWeife, daf er
von dem Hahne aus, bid auf ven Boben ded amufiillenden Fafies
reift, damit Diefe %ogel)tung bad ftarfe Sddumen des Bieres
beim Abfiillen verhindere, indem die Fliffigleit nidyt hodyfalt, fon-
bern in dem Falle rubig in vad Fap einftedmt.

Die auf diefe Weife angefiiliten Feineren und jum Verfauf
ober Ausfdyanf beftimmten Gefife, verfpunde man fofort nady ihrer
Anfiillung vedt feft und didt, und lege fie 2—~3 Tage in’ einen
anberen minder falten Kellerraum, in weldem, wie 3. B. in dem
Blafdenbierfeller, immer eine Temperatur von 8—10° R. herrfden
famn, wodburd) fih in einer febhr mafig beforderten Nadygdbhrung
mehr Koblenfhure im Bieve entwidelt, weldye ein Sddumen, cine
geopere Feinbeit und Glany vevanlaft, die dem Jrvinfer immer
wobhlgefallen.

$. 446.
@8 ijt beim Unftedyen (Abgapfen) eines vollen Lagerfafies,
fiic ba8 Bier iiberhaupt immer von Widptigleit, daf man diefed
{oviel als davon im Geflfe ift, fogleid) davon in Feinere Gebinde
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fpunbooll entleere, da im Grfteren, alfo in nidt fpundvollen Faf-
fern, bie Quft auf die barin befindlidhe Fliffigleit su lebhaft und
dbaher nadtheilig eimwirft. Deshalb miffen wir aud) das Ver-
fahren verwerfen, bdirest aud dem Ragerfaffe dad Bier in Fleinen
PBortionen (3. B. in Glifern) u verfdydnfen, wenn nidyt ein fiderer
Abfap ded gampen Fapinbalted binnen 1 hidiftens 2 Tagen vor-
audgufehen ift, wie bdied 3 B. in ECngland mit dem Ausdjdhant
bes Porters gebriudlid) ift, wo der Shdinfer (nidyt ver Brauer,
ber fid) mit dem Ausjhant nidyt befapt) tdglihy ein und mehreve
grofie Gefifie voll, mittelft einer Pumpe, welde direct aud dem
Porterfeller in pad Gaftzimmer gefilihrt ift, in fleineven Portionen
verfd)dnrt‘, wobei dad Getrduf immer frifd) ausé dem Faffe und
ohne Miihe nady Crfordern gereidyt werden fanm, ‘

. 447.

Daber ift e8 da, wo der Debit ved Biered nidyt fo umfang-
veid) ift, gevathener, Fleinere, bem tdglidyen Bedarf entfpredyende
Gefdfe, sum Ausfdant gefiillt su Halten und dasd jum Verfauf
beftimmte RQagerfap in folde Gebinde su entleeven. Man empfehle
peshald dem Sdydnfer, der iibrigend mit dem Brauer Hand in
Hand gehen muf, um dvad Rennommee Hed Gebriued gu erhalten,
vedyt eindringlid), sjum Ausfdant nur ein feinem tdglidyen Aus-
fdyant anndhrend grofes Gefif au Halten; dap er dagegen niemald
fidy verleiten laffe, Bier ausd nidt vollen, tagelang geftandenen
Flffern dem Zrinfer voryufegen, foldyes vielmehr anbderwettig 3u
verwenden, ober fiir einen gevingeren Preid su verfaufen.

§. 448,

Man hat war ver{diedene Austunftdmittel vorgefdlagen, weldye
dienen follen, den in angeftodenen Fdffern entftandenen Lutftraum
unfdddlidy fiir die BVieve ju madyen, indbem man Ddenfelben ent-
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weber mit Koblenfdure fiillte, weldye bie Stelle der atmofphdrifdyen
Quft beim Austreiben der Fliiffigleit erfept; oder audy inbem man
" bas Bier durd) eine Dede von Oel von der Luft ju trermen fudyte.

Borridtungen der erjteren Art Fonnten fid) lohuen, bei einem
fehr groBartigen Sdyanfbetriebe; aber der gevodhnlide Sdydnfer,
wenn er nur eine Anzahl Fdffer taglidy verbraudt, wird wegen
ped Fleinen BVortheild, der etwa fiir dad lepte Faf daraus entftehen
tonnte, {dwerlid) die ndthigen BVoranftalten aur Enidbindung und
Ginprefjung von Kohlenfdure treffen Fonnen und derjenige, voelder
einen gervingen Abfap bat, wobei dad Fapbier au verderben
broht, wird licber feine Jufludt sur Flafdenfiiltung ald ju einer
fo weit iiber feine Mittel (und in der Regel aud) feine Kenntniffe)
hinaudgehenden BVerfahrungsdweife nehmen.

Was die Bebedung mit Oel betrifft, fo {deint fie miv nur
ein theoreti{dher Bor{dlag, hergenommen vielleidt von bder gany
biinnen Sdidyt bes feinften Jungfern:Baumdls, weldes auf ven
ver{dloffenen Weinen aus Griedenland und Sicilien fdyoimmt.
Dad Del auf dem Bieve wiirde bald vanyig werben und Faf,
Bier und Oel wiirben jufammen verderben.

. 449.

Wir miflen im Gegentheil empfehlen, in den Lagerfellern die

DOellampe ju vermeiden, fid) vielmehr der Ldyte auf Handleudytern,
wie in Fig. 46 und 47 in Seitens uud Grund-
anfidt abgebildet, yu Debienen.

Diefe Leudyter find fiiv den Kellergebraudy
febr paffend und bequem. Man verfertigt fie
aus einem Brett, in weldyed eine eiferne Spige
ftedt, auf der Mitte ded Bretted aber, eine
Qeudyter-Manfdette mit einer Tiille aus Cifen-

') - bled), welde yum Hineinfteden ded Lidyted dient,
Sig. 46. Sig. 47. mittelft Nieten und Ndgel befeftigt wird. Man
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fann foldye Reudhter, da fie mit einem Handgriff verfehen find, bei
ber Avbeit im Keller, leidyt mit Der linfen Hand Halten, oder fie
auf die Gefdfe ftellen mit weldyen man fidy bejdaftigt, fie audy
mittelft {hrer eifernen Gpigen in die Spreisbalfen der Lagerfifjer
fteden, ofme dbaburd) biefe ju bejdydvigen. '

Audy fann man fid) eined befondberen Stinders (Rampentuedhts)
bedienen, weldyer 3. B. wie die Figur 48 gefertigt ift, und in wel-
der A die Seitens und B die obere Anfidt diefed Stinders zeigt.

¢

Figur 48.



~

Sieben und jwanjigiter Wbidnitt.
Der Flafden-Bierfeller.

§. 450.

Derjenige Kellerraum, in weldem das Bier auf Flafden ge-
jogen wird und der aud) jum Aufbewabhrungdort der volgefillten
Blajden dient, ift der Flafdjenbierfeller. Wir Haben bereitd im
L Bbe. §. 225 gepeigt, dap bdiefe Bieve, dle Radygdhrung ftatt
im Faffe auf der Flajde durdymadyen, wobei fie fidy Abrigend im
Wefentlichen gany dbhnlidy verhalten, {oweit nidyt die Kleinheit desd
Gefified und indbefondere die Temperatur bed fie umgebenden
Meviums den BVorgang mehr oder weniger befdleunigt.

Aus diefem Grunbe, und da eine Fermentation, fie gefdehe
auf welde Weife und in welder Form es fei, grundfdplidy nady
Theorie und Prarié nidyt iibereilt werden darf, muf audy derjenige
Keller, in weldem dad Bier abgelagert vird, mdglidft Gkl fein,
sumal ein folder Flafdenfeller nur fiir diejenigen Brauereien er-
forderlidy ift, in Demen obergdhriges Bier erseugt wird, auf weldyes
eine hdhere Temperatur fo leidt nadtheilig virfen und durdy leb-
hafte Gdhrung idberdies Flafden serfprengen Fann.
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§. 451.

Gine Kellervodrme von tiber 10— 120 RN. tonnte fdon diefe
. Folgen Berbeifiilhren, und man hat daher jum Flajdenfeller einen
foldjen ju wdhlen, in weldem feine hHohere Warme ald hidyjtens
82 R. herr{dyt. Hierfiir yoiirde eine Abtheilung ved G dhrlellers,
wenn diefer im Souterrain liegt, am geeignetiten fein, in weldem
aber eine diefer entfpredenden Kellevivdrme erbalten werben muf.
Dod) mup der Flafdhen - vom Gdhrfeller durd) eine maffive Wand
getrennt und mdglidhft troden fein, indbefondere {dyon, um auf die
Rorten feine Shimmel: und Pilbildung su fordern, welde durdy
die Poren diefer Stopfel leidyt in bie Fhiffigleit dringen fonnte.
Befipt man alfo einen folden und diefen Anforderungen ent-
foredyend guten Flajdenbier-RKeller, fo ift vad Bierfiillen auf Flajden
infonberd ba, wo beim Betriebe ein Aus{dant flattfindet, {Hon
um dedwillen, eine fiir ben Brauer fehr widtige BVerridtung, und
man verwende in dem Falle, um fo mehr grofe Aufmertiamfeit,
bei Meubauten, auf die Anlage ded Flafdenbierfellers, ald ein
foldyer eigentlidy fiiv jebe Brauerei unentbehrlidy ift.

S. 452.

Fiir untergdhriged Bier aber, vad nur in Flajden over Stein-
froufen verfauft wird, ift e8 gany Defonderd widytig, dap es, was
bem Jrinfer fo wohl gefallt, ftarf {Haumt. Died wird vor Allem
unter Ab{dlieung der Luft im Flafdenbier evreidt, welded unter
Diefen Umfthnden eine langfame RNadygdhrung durdmadyt, wobei
fid) die babei bilbende Kohlenfiure, fo wie fie entftei)t, in ber Flij-
figfeit aufldft. 3ieht man nun den Korf, fo fann, weil der fri-
here Drud aufhdrt, die bid dabin juriidgehaltene Kohlenfdure ents
weidjen und verurfadyt fo die Bildung ved Schaumes.

Wenn indef das Flajdenbier an Guite gunchmen foll, hat
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man wobl auf den Jeitpuntt ju adyten, in weldem e8 auf Flajdhen
gesogen werden darf. :

$. 453.

Wir haben aitd) fdon im I Bande bei Befdyreibung wvers
fdyiebener obergdbrigen Biere erflirt, daf filr folde eine gewiffe,
wenn aud) nur fure Radgdhrung im Faffe, bevor man diefe Bieve
auf §lafden bringt, Hadft vortheilhaft ift, weil fonft nidt genug
Buderfioff ungerfept fein vilrde, um die Nadygdhrung in der Flajde
nody fortfiihren gu ¥onnen; dody muf diefe Nadiglihrung im Fage
fdon beendet fein, damit fie nid)t in der Flafde ju ftart fortgehe
und folde gerfprenge. Man feht deshalb aud) bisweilen das auf
Flajden ju fiillende Bier, eine furze Jeit Der Luft aus, damit es
theils Gas verlieve, theild etwasd Hefe ausftofe.

Sollite e8 dennody vorfommen, daf einige Flajden auf dem
Sager serfpringen,ifo ift angurathen, alle von einem und demfelben
gafle angefilite Flajden auf den Fuf su flellen. Ueberdies
wenbe man ftatt der Flajdyen der grdfeven Dauerhaftigleit wegen,
Steinfroufe, ur Aufbewahrung von ftarfem d. h., vieler Kohlens
{dure enthaltenem Bieve an, und befeftige die Stdpfel erforderlidyen
Fals nody mit Deaht ober flarfem Bindfaden.

Bor Allem aber adte man auf grofe Reinlidyfeit in den
amgufiillenden Flafden und Kroufen, gleidyeitig audy davauf, da
bie Kotfe, welde man gu denfelben verwendet, von befter Qua-
titdt, wenig pords und wenn mdglid nody nidyt gebraudyt feien.

o

$. 454.

Ueberhaupt ift e8 rathfam die Korfen troden, fo wie fie vom
Korfidneider bejogen werben, gu verbraudjen, damit dad innere
Gnbe von ber Fhiffigleit anfdwelle und bdie Flafdendfinung um

fo fefter ver{dhliege.
1L 22
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Das Verfahren, die Korten fdon vor bem Gebraudyeim Waffer
aufquellen, dann aber yieber trodnen ju laffen, ift um bdedwillen
verwerflidy, weil fie dann jum ferneren Aufquellen in der Flajde
nidt mehr geeignet find, und fo den Jwed verfehlen. Freilid
muf man folde Korfen wiklen, die bebeutend fidrfer find, ald die
Flafdendffnungen, welde fle verfdliefen follen, und in weldye
fie nur mit grofer Miihe, mittelft eined fladjen Hdlzernen Sdld-
geld, wie die Abbilbung 49 ergiebt ober eined in Fig. 50 abge-

bilbeten Holihammerd hineingetrichen werden

miiffen, was jugleidy mit Vorficht gefdyehen mug,

ba e8 fonft fo viele Flajden Foften wiirde.

Dies ift aber aud) dasd eimige uverldffige
Sigur 50. Berfahren die Korfen ywedmdifig ju benupen;
und die Vor{driften, fie pwoor in Wadys, Fett, Oel
w . w. ju tauden, um fie gefdymeidiger au madyen, find nod
verwerflider, ald die oben angefiihrten.

Wil man ben Korf an einem Cnde gefdmeidiger madyen,
fo bediene man fid ftatt der erwdbnten Mittel lieber eined foge-
nannten Korfawdingers, eined Infirumentd dad aud Eifen, nady
beiftehender Abbilbung 51 verfertigt, wmd an weldem a der Hands

griff, b bie Oeffnung ift, in
» weldie der Korf beim Aufhe-

6+ an$i

ben Ded Hebeld a, weldyer

H bei ¢ durd) ein Gharnier be-
=" feftigt ift, geftedt wird. Diefe
- Oeffmung ift mit Meinen, dod

nidit qu fpigen 3dhnen b verfehen, um mit diefen den Korf jufam-
men ju driiden.

§. 455.
Aber audy die Flajden und Kroufen, welde mit Bier gefills .
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werben follen, Bebiefen einer Befonbere Beobadyung, befonders in
Beyug auf Feftigheit und Reinlidyfeit, und man will fogar gefun-
ben haben, daf diefe @efife nidyt allein rein, fonbern audy gamy
pollfommen troden fein miiffen, wenn fidy dad Bier in .ihunen hal-
ten foll, o 3 B. witd der Porter auf Bouteillen gejogen, vo-
vin fid durdyaus feine Feudtigleit mehre befindet, ju weldyem Be-
bhufe die Flajde nady ihrem Ausfpiilen umgeftivyt, nody cinige Tage
ftehen bleibt, ehe fie angefiillit wird. )

Das Reinigen mit Bleifdyrot ift dDurdhyausd ju verwerfen, weil
biefed, da ¢8 fid) meift in den Flajdyen abreibt, theils audy bis-
weilen in denfelben fefifept, dem Bieve {oywohl wie dem Trinfer,
bed Bleioryds wegen, nadtheilig werden fannj; ed ift durdyaus
empfehlenswerther, diefe Gerdthe mit grobem Ries, grob geftofe-
nem didem Glafe, ober wit der Flafdyenfpiilfette ju reinigen, welde

nady beigefiigter Abbilbung 52 ,von Meffingdraht verfer-
tigt ift und dem gedadjten Jwede durdyaus entfpridht.

S. 456.

Diefe Kette muf {o lang fein, ald Flajden dbers
haupt find, und ift auf halbe Linge, wie mom fieht, in 3wei
bhanere Kettden getheilt. Bei ihrer Anwendung Hat man
qunddift die Hlajde, welde allenfalld {don uvor mit
grobem Riesfand foviel ald mdglidy gereinigt worden ift, ju-
nidft mit .etoas BHeifem Wafler angufiillen, fenft dann
bie RKette bis ju ihrem Ringe ein, der allerdings einen
grogeren Umfang haben muf, al8 Flafdendffnungen ge-
wilnlidy befipen, und {dywentt die Flafden fo lange Hin und her,
bis die Heftigen Theile von dem Jnunern der Flafde yolftdndig
abgerieben {ind, welde may, nad) dem Heraudzichen der Kette,
bann mit warmem und Ffaltem Waffer ausdfpiilt und iiberall gut
veinigt, gulept aber auf eine Dagu mit Lodyern verfehene ober Latten-

22 %

79 )¢
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Bank, cinfept, auf die Weife, daf durd) den Hald der Flafde ober
beten Deffnung, die nad) unten u gevidytet ift, alfe Feudhtigleit
and der Flafde durdaus abtropfen muf,

$. 457.

RKorftheile dle nidt von felbft bei der Reinigung aus ber
Flafdhe fallen, muf man mittelft einer nady Fig. 53 verfertigten
Korfyange heraudziehen, ein Inftrument, dad einfady aus
swei Gifenbledyfdenteln befteht, die fidy beim Hineinfteden
* in die Flafden sufammendriden uud mittelft ihrer Febers
traft fidy bei ifiren BHafenfdrmig gebogenen Gnbden, im JIn-
neen der Flafde angelangt, wieber audeinander bes
geben, mit weldyen Enben man .cben den Korf ju ergrei-
fen fudyt, inbem man DBelicbig durd) den am Handgriff
Definblidhen, oberen engeven Theil der Sdhyentel, die Hafen
sufammen driden uud dffnen fanm. Aud) fann man bei

sc; _ :;‘ umgefehrten Flajdyen, die Kortftiden Fwifden beiden Sdyen-

feln fallen laffen undiefe Theile, fo gefaft, herauspiechen. In
Grmangelung diefed Werkpeugsd, leiftet cin farfer ywedmdpig ge-
bogener Gifendrabt faft diefelben Dienfe,

&

8. 458.

Um dad am PHalfe der Fajde etwa nody
feftfipende Havy oder Pedy abjuldfen, bediene man
fid) ferner eimer Jange (Pedyablraper), welde wie
bie Abbildung 54 jeigt, wie jede -amdere Jange
geformt und von Stahl verfertigt ift: Man lege
biefes Jnftrument mit feinem gegabnten Theil um
ben Flafdenbals, da wo dasd Hary fipt, und brodele
8 burd) Drehen und Reiben los, wad durd) diefe
3ange uberausd {dnell bewirft wird. Jum Flafdens

‘ye k1L,
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fittfen Bedient man Ry entweber gevodhnlidher fupfener oder bles
dyerner Flafdentridyter, odber da, wo der Flafdenbierverfauf im
®rofien betrieben wird, folder BVoreidtungen, mittelft welder die
Arbeit bes Fiillend {dynel und leidht audgefiihrt werden fann.

Ju bdiefen gehort unter andeven derjenige Iridyter, durd) wels
den das Flafdenfiillen unter AG{Hluf der Lwft gefdhieht, weshald
biefe Borridtung, audy {dliefbaver Lufttridyter genannt, folgender-
maagen confteuivt ift:

-

$. 459.

Die Abbilbung 55 zeigt den Iriditer d, weldyer aus Kupfer-
ober Gifenbled) gefertigt werben fann, wovan
3 ’ a bie Miindung ift, welde jur Ableitung -der
uft aus ven Flafden, welde an der Seite
bed Tridyters entlangbei b hinausfirdmt, bient. i
ift dex Kovk der die Flafdye, beim Hineinfepen desd
ridterd in diefelbe {dlieft, wasd aud) durdy
ben Habhn c an Pem Tridter und der Lwft:
tobre, wenn dle Flafde mit Flii{figheit gefillt
ift, gefdeben Fann, fobald man diefen Habhn nur dreht, an deffen
Stelle aud), sumal bei grofem Umfange bded Tridyters, eine an
ciner fentrediten Stange befindlidher Japfen fein fann.

$. 460.

Hudy Hat Jimmermann eine anderwdrtd [Angft befannte Bors
tidtung jum Flafdenfillen befdyricben, weldye wie er fidy aus:
pridt, feine eigene Grfindung ift, und von welder wir jur
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Beurtheilung einen Seitendurdyfdynitt in beugefﬁgtet Abbilbung 56
liefern.

Figue 66.

a ift bie Minbung, ausd welder\dbad purdy vad RNobr £, mit-
telft deffen Dasd Juftrument im Sapflode des Faffes fic(ft, abflie-
fende Bier, in die ju fiillende Flafde Iuft, ju weldem Enbde diefe
Audmiindbung a tief in der Flajde und awar Hid ju b und d
fteden muf. d ift cin Quftrohr durdy weldyes, die in der Flafde
befindlidhe Quft Hinauf und aué vem Iridyter c ausfirdmen foll,
auf weldem Wege aud) das lebermaah des einfliefenden Bieres
in biefen Tridyter gelangt.

$. 461.

Sobald man nun bemerft, daf ftatt Luft, Bievin den Iridter
auffteigt, mug man fofort ben in der Mitte erforderlidyen Hahn der Wir-
bel e fo dreben, dafdadurd ber Jufluf vom Faffe abgefdloffen ift; audy
fdylieft man gugleid) den Tridyter ¢ damitab. Bei der nddyften Flajdyen-
fiilllung dffnet man diefen Habn gunddft fo, da crft die in dem
Tridyter angefammelte Fliffigleit, durd) das Lftrohr bei d in bdie
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Flajde flieft, ehe man vom Faffe Durd) weitered Deffuen Hes
Hahned Bier aulift. Diefe etwasd complicicte %thid)tung ift, mit
wenigen ober gar feinen BVerdnderungen, einer dbhnliden englifdyen
Gonfruction entnommen ober nadygebilbet. &ie ift aber fiir Bier-
- abjapfen im Grofen gar nidt anwendbar, weil man entweder durd)
Ginfegen Ded JInftrument8 in dad abjuzapfende Faf dad abgela-
gerte Bier qu febr aufriihet, und durdy den Wirbel oder Habn,
weldyen man beftdndig gu Sffnen und ju {dliefen hat, nidt wenig
Drud auf bad Bier im Faffe ausdiibt und foldyed triiben wird, oder
man gleidy eine foldye Angabhl biefer Inftrumente befigen muf, als
Lagerfiffer voredthig find, in welde vor ihrer Anfiillung jene
Borfehrungen eingefept werden miiften, wad aber cinen nidyt ge-
ringen Koftenaufivand erforbert,

8. 462.

@8 ift fir den befferen BVerfdhlup der Flafdhen empfehlens-
werth, diefe mit einem engen Halfe anfertigén gu laffen, der glatt
und eben an ver Stelle, wo die Mitte ded Korfd hinveidt, etwas
enger ift, eine Form, me[d)e ubetl)aupt ber der Champagner-Flafde
entfpridyt.

Sobald fidy der Shaum nun ‘etwad in der Flafhe gefept
hat, forfe man fie fogleidy, e8 fei denn, daf dad Bier 3. B. fo
ftarf wie der Porter ift, den man in Flafden gefiillt, ungeforft
nod) 4 —6 ja, vor einer Werfendung nady wirmeren Gegenden,
fogar 24 Ctunbden ftehen [&Ht, in der AGfidt, Das BVier davin et:
was {daal werben gu laffen, . . die Kohlenfdure ju vermindern;
« ein BVerfahren, weldes und wenigftend unpraktifdy erfdyeint und
man flatt deffen, lieber alted, d. §. hinlinglid) abgelagerted Bier
sum Flafdyenfiillen verbraudjen follte, weil folded flar und frei
von aller Grundhefe ift.
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$. 463.

Starfe Flajdyenbiere bediirfen freilidy einer guten Verftopfe:
lung, Deshald mag man bdie Korfen mit ihnen ange:
fillten Flafden jur grdferen Siderheit, mit einem Kupfer:
braht umlegen, fo Daf diefer nod) um den mafd)enl)a[s greift und
barauf gut befeftigt werben Fanm.

Jur Aufbewalrung ded Biered in Flafden, wenn man ndm
lid nidt eine bier ecigend 8. 450 ndfher erdrterte eingeridhte
Kellerabtheilung befipt, diefer alfo weniger FIHLift, ift eine Sanbd-
fhidt, in welde die Flafden fo gelegt yoerden miiffen, daf die
Fhiffigleit immer den Korfen beriihrt, febr vortheilhaft, infonders
bann, wenn man den Sand von Jeit ju Jeit mit redit faltem
Brunnenwaffer befeudytet.
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WUcht und wanﬁsﬁa Wb chnitt.
Kartoffelfeller und KartoffelwafdAnftalt.

. 464.

Diejenigen Brauereien, in denen aud) RKartoffel- (Maly-)
Bier bereitet wird, bediirfen jur Aufbewahrung bdiefes Material,
wenn ¢ nidyt in den friher befdricbenen Miethen feinen Play
finbet, ebenfall8 gute und trodne Keller, bie indef ifolirt und
burdyausd fern von den anberen Bierfellern fein miiffen, deren An-
lage wir in Den vorigen Abfdnitten {don befdyrieben haben, da
ber ecigenthiimlide und erdartige RKartoffelgerud) nadytheilig auf
bas Ragerbier wirfen fann.

Dod) muf der Kavtoffelfeller mit bct SKartoffelwafdy-Anfialt
bergeftalt jwedmdfig verbunden fein, dap ohne befonbdere Miihe,
nur etwa durdy eine Winbe ober dergl, die jum Verarbeiten be-
fimmten RKartoffeln, ausd dem Keller in das Wafdgerdth gefdafit
werben finnen.

Die Wafdanftalt mup ju diefem Bebhuf fo belegen fein, dap
nady ihr, fowohl vom Whaffervefervoir, ald audy vom Wafferfeffel,
je nady Grforbern Ffalte8 ober warmes Waffer abgeleitet werben
fann. Q4ft fidy diefed mit Dem Aufftellen der Wafdgerdthidaft
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im Greien vereinigen, fo genieft man dabei allerdings den Bor-
theil, baf bdie Feudptigleit, welde von diefem Projef Herrithet,
teinen Ginfluf auf dbas Brauhaud Haben fann.

Dies witd infonders” dann mdglih, wenn die Brauerei mit
Dampf betrieben wird, wodburd) dbas 8. 338 befdjricbene Waffer-
fod)fag, beftindig Deifes Waffer aud) jum Kartoffelwajden Her:
geben fonnte, wodurdy fid) nody der befonders filr den Winter febr
grofe Bortheil Hevausdftellt, Daf Had von diefem Gefdf jum Kars
toffelwaiden benupte Heife Waffer, Das Einfrieren der Kartoffeln
verhindert und die Reinigung dann ftetd beffer vollzieht ald Faltes
Waffer.

$. 465.

€8 bleibt iibrigens dem Nadydenfen dedjenigen, weldjer eine
Brauerei einviditet, natirliy BVieled iberlaffen, was in Bejug auf
bag Lofal und die Lage ber Anftalt, auf die Bedbingungen ded
Betries, das BVerhiltnif von Hrbeitslohn, Mafdhinenfoften und
Grivag, auf die Temperaturen Her Lft und quf anvere Gegen-
ftdnde, an einem gegebenen Orte ju thun fein mddte. Durd) Be-
nupung aller, {elbft der Fleinften BVortheile, fann man Hierbei gro-
fen @emwinn erjielen, dagegen aber ift aud) vor unvorfidtigen
Berdnberungen dringend u warnen, indbem ein bewdhrter Betrieh
baburdy leidyt geftdrt, ober wenigftens in fo unbebeutenbem Grabe
vetbeffert witd, daf bie Koften Der BVerdnderung fid niemals
beden laffen.

$. 466,

Diefer Anfidt wegen war id) audy bemiilt, alled neue ober
bewdlrte, weldyed mir fiir Brauereien nur ivgend vortheilhaft und
gwedmdfig erfdyien, fo weit e mir efaunt war, in diefem Werfe
mbglidyft foeciel aufpufibren, muf aber aufridtig befennen, vaf



id mir filr eine jweite Auflage diefed Budies, dasd {don wikhrend
be8 Drudd biefer erften Auflage beinabe vergriffen ift, beveits
mandye Berbeflerungen vorbehalten mufite, befonderd Wicles, was
miv ducd) freundlide Mittheilungen von, mir gany unbefannten
und weit entfernt wohnendben Mdinnern, welde fid ald tidytige
Prattifer eryeifen, jugefommen ift.

Diefe Beitrdge mwiirden audy fdon jept benupt worben fein,
wenn fie miv nidt meift yu {pdt yu Theil geworden wdren,
ba fie gu Den bereitd erdrterten Gegenrftdnden ober Abhandlungen
gehdren, die iy fhon im I Banbde diefes Werfed niedergelegt Habe,

Subem i nun gunddft allen hier begeidneten LHevven, von
nah und fern, fiiv ihre Beveitwilligleit mir und der guten Sadye
gu dienen, und namentlidy diefem Werke hilfreid) die Hand ju bie-
ten, hiermit meinen verbindlidyften Dant abftatte, will idy dody Bier
nidyt su bemerfen verfeblen, daf id) von den mir, vom Heren
Geifler in Jittau, gu Theil gewordenen {dyriftlidien Mittheis
Tfungen einer fehr wedmdipigen Kartoffelreinigungs - Methode, in
ber nddftfolgenden dritten Auflage meines Handbuds iiber
Brantweinbrennerei Gebraudy maden werde, da diefe %ot;
ridtung, meines Gradhtens, fidh mehr filr Brennerei ald Brauered
eignet.

$. 467.

Was f{dlielid) bei Der Anlage einer Brauerei, dle Jimmer
fiie Borfteher, Braumeifter und die iibrigen Arbeiter im
Brauhaufe anbetrifft, fo halte idy dafiir, foldye im obeven Stod:
werfe jwedmipig da angulegen, wo die RAume nidyt fiir Den Be-
trieb felbft hodft udthig find. Man bringe fie Womdglidy in die
Rihe der Darrwand, um nidt eigene Defen und Sdornfteine
gu ibrer Heipung ju bediirfen.

Um bann audy der su grofen Hige in bdiefen Jimmern ju
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begegnen, ift bafilr au forgen, dap diefelben Iuftig und mit Hin,
reidyenden Fenfiern verfehen feien. Yud) fann man felbft ober:
halb, Luftyige yur Ableitung der warmen Lwft anbringen.

Das Gomtoir befindet fidy dagegen am beften jur ebenen
Grde, womdglidy junddft der Hauptthiie, aber, yur Crfparung einer
unndthigen Heipung, an der Wand der Braufammer, welde mit
einem Fenfter oder einer Thilr durdbrodyen ift, fo daf die ndthige
Wiarme fid) der Comtoirftube mittheilen fann.
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Neun und jwangigiter Ub{dnitt.
Yeber Feuerungs-Anlagen und Brennmaterial.
1) Feuerungs-Anlagen,

8. 468,

Bevor wir gur Anwendbung der allgemeinen Grundfdpe fiic
bie Ginvidtung einer Brauerei auf einen gegebenen Fall iiberge-
ben, wird e8 ndthig fein, nod) Ciniged liber Braugerdthe, Dampf-
cfaeugct, beren Feuerungen undb Brennmaterial vorausdsufdiden.

Was die erfieren Gerdthe anbetrifft, fo haben wir {don fri-
Ber, der in Gngland und Deutfdland ubliden Cinridtungen ge-
badyt und gefehen, daf gur Anwendung Ded frelen Feuers unter
Braupfannen, die flade, vievedige, lnglide Form (bad Oblons
gum),” der hoben, feflelartigen, wie 3. B. der englifden Keffelform
vorgugichen ift, bag aber diefe Gerdthe in beiden -Fillen, mit gut
paffenben Dedeln verfehen fein, aud) ein Pem Umfange Ded Be-
tricbed entfpredyendes Bolumen befipen, endlidy aber am Beften aus
Kupfer gearbeitet fein miffen. RNADF lepterem Metalle, wive
Gifenbledy yur Unfertigung {oldyer Gerdthe paffend, wie man es
frither in Sdyweden und in einigen Brauereien Bihmens
in Anwendung batte; . tmmer aber miiffen wir dem Kupfer ents
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fdieden Den BWorjug geben, aud Griinden, weldye wir bei der Gin-
ridtung von Dampflefieln anfiihren werden.

$. 469.

Dasd wefentlidfte bei einer Braupfanne ijt jedod) die unter
ifr eimuridytende Feuerungs-Anlage, indbefondere die ywedmdpige
Ginvidtung bed Herbed und der Feuerfandle.

Ueber diefen Gegenftand ift {don BVieled abgehanbelt und den-
nod), wie man geftehen muf, nidyt basdjenige darin erreidt worben,
wad 3u einer yollfommenen Feuerungs-Anlage gehort.

Hauptriidfidt evfordert hierbei vor Allem, dad nady der Oert-
lidhFeit woblfeilfte Brennmaterial, {o wie deffen Berbraudy in mdg-
lidft geringer Menge. Die lehtere Crfparnif wird erlangt:

$. 470.

1) durdy die Anwendbung eined folden Kodygeriths, bas
bem Feuer die mdglidft grofte Feuerberiihrungsfllide darbietet,
aljo burdy Braupfannen, und gwar {old e wie wir fies. 381 u. ff.
befdyrieben Hhaben, nidt aber dburd) Braufeffel, die nur einen
bicfen Grunbdiigen entgegengefepte Form . h. die verhdlmifmd-
gig Fleinfte Bodenflddye befigen.

2) bdurd) einen entfpredyend Hohen und wedmdpig einge-
ridyteten Feuerherd ober Abftand der Feuerroften von dem Siede-
boben Ded Kodygerdths, dergeftalt, haf die Spip- ober Stidflamme,
bie bie grofte Hipe enthdlt, in geraber Lnie gegen den Boden
aufeedyt fteht, ihn bevillet, und fidy hier eine gewifie Jeit aufhdtf,
bamit fie ihre Warme an der betreffenden Stelle vollftdudig ab-
fepen Yann, dabei '

3) aber bie Flamnie fidy auf die gange Feuerflide dbesd BVobens
vom Kodygerith mdglidhft und diberall gleihmifig hin verbreite,
fo baf bdie grdfte Hige nicht auf einen Punkt fid) foncentvive und
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pas8 Kodjen der Fliiffigleit, auf einer Stelle fidrfer flattfinde, als
in bem gamen Pfannenvaume.

4) Durd) wedmdpig an den Seiten bed Gerlithed ange-
bradyte Feuergilge, in welden die Hipe, ehe fie in den Shornftein

fteigt, durdygeleitet werden mug.
‘ 5) durdy einen mdglidyft tiefen Afdenfall, mit einer Cinvidy:
tung, die e8 mdglih madt, die yjum Verbrennen ded Materials
erforderlidhe Ruft durd) wedmdipig angebradte [ftfandle von
Aufen, unter die RNoften jusufiihren.

6) odurd) entfpredyende dberall leidyt einguridytende Reini-
gungslddier in ber Brandmauer, welde mit Klappen ober Eifen-
thitren Tuftoid)t verfdloffen fein miiffen, und

7) endlidy dburd) die Ynwendung von feuerfeften und aqus-
gefudyt guten Jiegelfteinen, weldye jur Ginmauerung der Pfanne und
Ausfilhrung ded gangen Feuerbaued iiberhaupt dienen follen, und
einige anbere RNebendinge, die gur Feuerungs-Conftruction gehdren
und denen wir bei Befdyreibung bet Ginmauerung von Dampf:
Teffeln weiterhin gebenfesn.

8. 471.

Died alfo find im Algemeinen die Hauptmomente auf denen
cine nady wiffenfdaftliden und erfahrungdmdgigen Principien cin-
© geridytete Feuerungs - Anlage beruhen muf, und nur wenn diefe
Grundfige dabei beobadytet werben, wird man im Stanbe fein,
bas Ridtigite und Jwedmdpigfte hierin ju erveiden.

Widytig aber bleibt e8 hierbei immer, diefe Anlage nady der
Art Des Brennmateriald einguriditen, me[d)eé bie Oertlidyfeit als
bag billigfte gerade bietet, und wenn. aIe foldyes in @ngland bie
CSteinfolhle benupt wird, .fo miiffen it MMled aufbieten Den und
billig gebotengn Torf, su diefem Behufe anwenden su fonnen,
was aud) {don hHiufig gefdehen, aber audy bald wicher verworfen
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ift; weil wie man behaupten will, der Torf feinem Jwede nidyt
entfpridit und im BVerhdltnif jum Holze eine ungleidhy grdfere
Menge, mithin einen groferen Koftenaufiand beanfprudt als
biefes. Um nun audy Hieriber ein fideres Urtheil fillen ju fdn-
nen und 3u fehen, weldes Brennmaterial beim Verbrennen die
grofite Hiptraft ju entwideln vermag, und nur vas Verhilinif
ber Heipmaterialien wie der verfdyicdenen Holaarten, bed Torfes,
ber Brauns und Steinfohlen und ded Coaf8 au einander fennen
su lernen, wollen wir yunddft und ehe wir die BDefdyreibung von
Pfannen und Keffeleinmanerungen auf einen gegebenen Fall
anfilhren, bdiefe Heipmaterialien ndher und ausfiihrlider be-
teadyten.

2) Brennmaterial.

. 472.

Die Crieugung von Lidt und Wirme durd) Berbren-
nung bed Koblenfioffed und Wafferfloffes, geht in verfdyiedenen,
diefe Glemente Der Berbrennung enthaltenben Stoffen, auf ver-
{dievene Weife vor fidh; je nadbem fie reidier ober weniger veidy
an biefem Material, didit ober pords find; und je nadbem fie
jugleidy audy unverbrennlide oder f{dwer verbrennlidhe Subftans
gen, wie Salge, Crve, Waffer enthalten; Aed aber hingt davon
ab, wie veidlidy und wie leidt Koblen: und Wafferfloff fidy mit
Sauerftoff, fei ¢4 aud den Kdrpern felbft ober aud der umgeben-
ben fuft, verbinben fonnen,

§. 473

Dad dltefte und allgemeinfte Brennmaterial ift die Pflanyen-
fafer und avwax, abgefehen von einigen Stoffen, die nur alé mans
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gelhajte Austunftdmittet dienen Fonnen, wiec Stroh, Pflanzenftengel
aller Art, Kameelmift (mit feinem Jnhalte ald Pflangenfafer) und
drgl. mehr, im Algemeinen die Holifafer. Diefe befteht im trof:
fenen und veinen Juftande 52,5 Kohlenftoff; 5,3 Wafferftoff
und 42, 2 Sauerftoff; weldye beide legteren jufammen, genau 47, 5
Atom Waffer bilben fonuen.

Jn den ver{diedenen Hilyern, wie Ciden, Budyen, Kiefern
u. f. w. finben fidy im Algemeinen nur 48,5 big 50 Kollenftoff,
bagegen 6 big 6,25 Wafferftoff und 45 b 48,6 Sauerfioff.
Man Fann daher im Allgemeinen fagen, dap bid auf venige Pro-
cente in ‘allen verfdyiebenen Holyarten gleidyviel Brennjtoff ver-
brannt werde, ober mit anberen Worten, dag ein Pfund Kiefer-
oder Lindenholy eben fo viel Brennmaterial liefere, ald ein PBrund
Gidyen- over Budyenholy. Da aber ein Wiirfel, weldyer 1000 Pid.
Waffer enthdlt, aus

Rothbudyenholy *) 752 Pfund

Birfenholy 738 -
Weigbudjenholy 728 -
Gidyenboly 650 -
Lerdyenhyol 565 -
Lindenholy 559
Tannenholy 481

Sdywargpappelholy 387 -
wiegen wiirde, {o ftel)t‘ man, dbap man dem Umfange nady, faft
aweimal fo viel Material braudyt, um in Sdwargpappelholy den-
felben Brennftoff au liefern, ald ein Volumen Rothbudjenholy ge-
wibhrt; oder daf eime Klafter ded legteren Holzed doppelt foviel
Leiftet, al8 eine Ded erfteren. '

*) Ulle diefe Holzer find Iufteroden, wobei fie nod) ohngefahr 20 Procent
Waffer enthalten, in weldem Juftande man fie benupt.

IL 23
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Abgefehen von allen anbern nody gu beriidfidtigenden Um,
ftdnden, beftimmt fidy das Werthverhdltnif der Holjarten beim
Maage aud dem BVerhdltiffe ihrer Didytigleiten; wobei aber nody
bie Mebrarbeit au beriidfidtigen ift, welde bei dem weidjeren
Holye fowobl in Bepug auf Trandport, ald auf Spalten und
Heipen ndthig wird, da bei allen diefen Arbeiten auf vas Gewidht
feine Ruiditdt genommen verden fann.

§. 474.

Jubem man dad Holy erhipt, fingt e8 juerft an Waffer-
bdmpfe und leidyt verbrennlidhe Koblengafe audjuftofen. RNament:
lid witd Koblenwafferftoffgas entwidelt, welder {dyon bei einem
mépigen Hipgrade unter Entbindung von Lidyt und Warme (Flamme)
su Kohlenfdure und Waffer verbrennt. Jn bdiefer Atmofphdrve von
Flamme wird dad Holy von allen fliidtigen Beftandtheilen abbeftil-
lirt, wdhrend die gliihende Kohle mit Waffer, neued Kohlenwafier-
ftoff und Kohlenorydgad bilbet.

e loderer, pordfer (alfo leidhter) nun ein Hola, ober je fei-
ner e8 vertheilt ift, um fo leidyter geht die Deftillation vor fidy.
Die Feinheit der Vertheilung darf hierbei jedod) gewiffe Gringen
nidyt ber{dyreiten, wie 3, B. Hobelfpdne swar fehr leidt, Shge-
fpine aber, weil {le flebende, Die Ruft abfperrende Mafen bilben,
fdwer verbrennen. Das lodere (weidye) Holy hinterldft eine po-
vife und lodere Koble, weldye leidyt verfdmwdlt und Feinen grofen
Hipgrad erzeugt. Dasd farte Holy dagegen, weldyes {dwerer
anbrennt und feine fo rvafde Deftillation uldpt, Hinterlipt eine
didyte und flart heipenbe Koble.

$. 475.

Torf ift unter Waflerverwefte Pflangenfafer, von Sumpfpflan-
sen verfdhiedener et befonbers Sphagnum palustre gebildet. Je ftarfer
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per Drud, 0. b, je tiefer bas Lager ift, um fo didyter pflegt er ju fein,
jilngeret und Afterer Torf unterfdeidet fid) wie weidye und harte Hil
jer. Der Torf wird mit der Dauer ded Berwefungdprogeffes im-
mer fohlenftoffeeidyer, ex enthdit bis 60 Procent Kohlenfioff.
Wenn er nicht. mit Groen, Thon, Kalf u. f. w. gemifdht ift,
giebt der Torf wenig /i’lfd)e‘ Brauntohlen und Steinfolh-
len, die an Giite und Art auf das mannigfaltigfte von einanber
abweidyen, find Producte der BVerwefung &lterer Pflangenvwelten.
Gie find unter den mannigfaltigften Bebingungen, groferem ober
geringerem Drude, med)anifd)en Umwdlaungen ober ginglider Un-
beweglidyteit, unter verfdiedenen Hipgraden, befonders aber unter
bem Ginfluffe von Wafferddmpfen und Koblenjiuve entfanden;
fie entbalten um fo weniger Sauerfioff, je dlter fie find, und wer-
ben bem Alter nady in die Steinfohlen Dbes Ucbergangdgebirges
(Unthracit), der Sandftein: und Liasformation (Steinfohle) und
ber Keeideformation (Braunfoble) getheilt. Die erfteven enthalten:
Kohlenftof  Wafierfof Sauerfioff
Unthracit  90—94 2—4 1—5 Gt .
Steinfollen 74 —88 3—6 5—20 - (worunter1—2
pGt. Stidftoff)
Braunfohlen 63—71 5—6 20—26 - (5T—pCiAfde)

§. 476. .

Man unterideivet dem Ausfehen nady die didte, fefte Ped-
ober Glangfohle, die Sdhiefers und Bldtterfohle, Groblohle u.a.m;
nady der Art der Goafs, welde bdie Kohlen bei der Deftillation
binterlaffen, unterfdeivet man:

1) Sandfohlen, welde die Geftalt der Kohle unverdn-
bert beibehalten, und felbft wenn fie vor ber Deftillation ge-
pulvert vourben, nidyt jufammenbaden; die aber am Umfange be-
teddytlidy verlieven;

2) Ginterfobhlen, die weder Form nod) Umfang vers

23 *
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dnbern, aber bei der Deftillation wenn fie fein gepulvert find, ju
einem fehr feften Kudjen sufammenfintern; endlidy Badtohlen, die
fidy bei per Deftillation aufblihen und gepulvert einen gleidmapi-
gen, febr ftarf aufquellenden Kudjen bilden,

Qe mehr die flidytigen Beftandtheile, Sauerftoff und Wafer-
ftoff, in ber Koble fehlen, einer defto grofeven Grhigung bevarf
fie qum Verbrennen, defto {dwerer verbrennt fie mit Flamme und
pefto ftdrfere Hipe liefert fie.

. 477.

Die Heipfraft der Korper ift die bei ihrer Verbrennung frei
werdende latente Wiarme, Diefe fteht im geradben BVerhiltnifie
ju der Menge desd fiir dad BVerbrennen erforderlihen Sauerfoff-
gafed und [Apt fidy yunddyft ausdriiden durd) die Menge ded Waffers,
welde von gleiden Mengen Brennftoff auf 100 Grad erhigt wird,
Gine foldye Tabelle hat Dedprep geliefert.

&8 wurben von 0° big 100° pGt. evwvdrmt durd) Verbren-
nen yon

1 Pfo. veiner Kohle . . . . . . . . . 78 Pd. Waffer
1 - Polgfohle . . . . . . ., . . B - ;
1 : getrodnetem Holge.. . . . . 36 - s
1 - Holy 20 pGt. Feudtigleit entf)a[tenb .21 - p
1 :  fetter Steinfohle . . . . . . . 60 - :
1 - Foef . . . . .. . . . 26-—-30 = :
1 .  Alfokol . . . . e e v . . BT :
1 : Baumdl, Wadhsd u.fw. . . . 90—95 - p
1 - YUether . . . . . . . . . . 8 = :
1 - Wafferftoffgas . . . . . . . .236,4:- p

Die Menge der entwidelten Warme feht hiernad) wabhridein-
lidy im Berhdltmiffe su dem confumivten Sauerftoff, denn je, grafer
bad Gewidyt ved Sauerftoffé ift, weldyes jum Berbrennen von einem
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Pfunbe eined jeden diefer brennbaren Korper erforderlidy ift, defto
mehr Whrme wird frei.
§. 478,

Giir ven Brauer® fommt ed bei der Wahl ded Materiald
natielidy auf deflen Preis im Berhdltniffe gu feiner Heizfraft an.
Rad) der Natur ded Materiald mup man dann die Heizungs-An.
ftalten einvidyten.

Aus dem Mitgetheilten geht hervor, daf der an vielen Orten
fo billige Torf ein Brennmaterial iﬁ, Yoeldyes vermdge feined gro- -
fen Antheild an Koblenftoff, eine faft eben fo grofe Heizfraft als
$Holy entwideln fann. Da er nun ungleid) billiger ald diefed und
an allen Orten Deut{dlandsd leidyt gu befhaffen ift, fo ift e8 wid)-
tig, sunddft einer Feuerfonftruction gu gevbenfen, mittelft weldyer
durd) Torf die in der Brauerei vorfommenden Heijungen aus:
gefithrt werden Fomnen.

Prof. Siemens hat einen fehr ywedmdifigen Feuerbau fiiv
Braupfannen, mittelft Torfheipung, in Dinglerd polyt. Journal
befannt gemadyt, und da diefer vor allen anberen, und bis daher
_ befannt geworbenen, Der empfehlendwerthefte ift, fo wollen wir,
ebe wir unfere eigenen BVorfdyriften von Feuerungs-Anlagen auffiih-
ren, die Siemend{de juvdrderft hier folgen laffen.

3) Zorfheijung fir Vraupfannen.

. 479.

Der Vorgug der Torfheipung befteht junddift davin, dag da-
burdy die unywedmdgige Bereinigung von Holy und Torf in demfel:
ben Raume, jur abwedfelnden Crieugung mdifiger und hobher
Hige vermieden wird.

Jene Bereinigung ift aber darum unywedmdpig, ,weil der
Forf gu feiner vollfommenen BVerbrennung einen ho-
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hen Hipgrad erfordert, der nur in einem gefdhloffe-
nen mdglidft engen Feuervaum ju bewirfen febt,
bie Anwendnng ded Holzed dagegen einen grifern
Raum und gur lebhafteren Vevbrennung cinen ftdrfe:
“rern Quftyutritt verlangt. Durd) die hier gu befdyreibende
Ginridytung wird bie vereinigte Benupung von Torf und Holy jur
Grhipung der Braupfannen, jemen Anforberungen entfpredyend,
mdglidy, yovon ih *) mid) in der Bierbrauerei ded Hrn. Obers
amtmann Siemend ju fuiter am Hary iiberseugte, indem dort
in einer dbnlidyen Heijung ein fehr erdiger Torf vollfommen vers
brennt und durd) Mitbenugung von wenig Reid und Biifdelholy
bie {dnellite Crhipung einer bebeutend grofen Braupfanne be-
wirft yourbe,”
$. 480.
,Big. ST ftelit den verticalen [ingendburdyfdynitt einer foldyen

Figur.157

*) Herr Prof. Siemens, der Beridt erftattet in Dinglers polnt.
Joutnal. !
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Ginvidytung, wie id) fie fiiv gany pwedmdpig halte, dbar. a ift der
Heigraum fiiv ven Torf, b deffen Roft, ¢ die Sdyirgafle, d der
Afdenfall, e die Oeffnung jur CEntfernung der Torfidlade, £ eine
foldhe um ben Roft b von unten ju veinigen, £ eine dhnlidye
Oeffnung, um die Sdladen ausd dbem Raume e ju entfernen, g
eine Oeffnung, wodurdy die dufere Luft unter den Roft b tritt
und gugleidy die Afde su entfernen ift, g’ eine Vertiefung vor der
Peipung, wenn der Fupboden vor derfelben etwa, wie hier ange:
nommen, in die Hohe der Lnie rs fallen follte. Eie ift mit
einem RNoft oder Gitter ju bebeden, dDamit die dufere Luft jur Oeff:
nung g und dem Feuer gelangen fann. h ift der Heiyraum fiir's
Holy, i die Deffnung, durd) weldje e8 jugelegt wird, k der Roft,
auf weldem e8 liegt, 1 die Vraupfanne, m eine Quermwand, um
bie Hige unter der Pfanne mehr ju vertheilen, n der untere, n’
ber obere Jug ober Heizfanal, o der Kamin, p ein Sdieber im
Ceitenguge, q ein folder im Kamin.”

#Big. 58 geigt die Anfidt von oben, wobei die Pfanne als

Figur 568.
nidyt vorhanben angenommen ift; gleide Budjftaben beyeidnen
gleihe Iheile, Die Grdfe der eingelnen Theile ift leidyt ju er-
mitteln.” ’
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§. 481.

#Bie erfidtlich, ijt su diefer Cinridyung ein tieferer Raum
unter der Braupfanne erforderlidy und bdedhalb erwinidt, wenn
fidy unter derfelben ein Keller befinden follte, vo e8 dann mdglid
wéve, nod) einen hoheren Afdenfall, ald hier angegeben, anjubrin-
gen. Die Crfabrung jeigt ndmlid), vap ein moglidft hoher Afdenfall
febr vortheilbaft auf die Verbrennung einwirft. Gewdhnlid) be-
adytet man died bei der Anlage von Feuerungen ju wenig. Der
Bortheil wird aber einleudyten, wenn man beriidiidtigt, dap die
von unten jutectende Luft in einem hohen Afdyenfalle von der audy
nady unten audftvahlenden Wirme ded Feuerd nidyt unbedeutend
erhipt witd, alfo fdhon erwdrmt jum Feuer gelangt. Der obere
Theil ded Afdyenfalld muf dabei aber gany gefdlofien fein, wes-
halb die Oeffuungen f und £ mit gut fdhliefenden Thiiven gu ver-
fehen find.”

§. 482.

»urd) die {drdge Rage des Rofted wird fidy vie gebilvete
Sdlade leidt ausd der Oefnung e entfernen laffen, weldyes nidyt
unwefentlide Bortheile gewdhren mup. Sowohl bei Braun: und
&teinfolhlen, woju diefe Heiung eben {o gut benupt werben Fonnte,
ald bei Torf, namentlid) wenn diefer viel ervige Theile enthdlt,
verurfadyt die ndthige Abfonderung der Schlade einen bedeutenden
Perluft an Warme, weldie dem Feuer beim Oeffuen der Zl)ﬁre'
burdy bie* in Ucbermaf eindringende falte fuft entjogen iwird.
Gin weiterer BVerluft an Brennmatevial findet dabei nody -dadburdy
ftatt, daf mit den Schladen ftetd viele nody nidyt vollig verbrannte
Kohlen aud dem Feuer geriffen werben, die dbann vor vem Ofen
mit der Sdlade nuplog verglimmen. Durd) die hier vorgefdla-
gene Ginvidytung eined befondern Shladenabyugsfanald wird aber
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jeber derartige Werlujt an Wdrme und Brennmaterial vermieden
und’ nod) vie gange Warme der aud dem Feuer entfernten Sdladen
vollftdndig gewounen wetben.”

§. 483.

,Aud diefem Grunbe braudyt man bei einer folden Cinridy-
tung die Sdladen nidt einmal forgfiltig von den nody unver:
brannten Kolhlen abjufondern, da biefe big jur nddyten Reinigung
in dem Abjuge vdllig verbrennen und ifre Whrme gleidhfalld vem
Geuer jugefiibrt wird. Der Heife Lftftrom, weldyer dabei durd)
e in ben Ofen dringt, bewirft auf dem untern Theil ded Rojted
eine fo lebhafte BVerbrennung, daf man nur von Jeit gu Jeit den
vot der Deffnung e liegenden Theil von oben hinunter ju ftofen
braudit, um bdie Sdladen, fo viel ald udthig, su entfernen und
einen ftirferen Quftyutritt “durd) den Roft b ju bewirfen. Die
Jufiihrung ded neuen Brennmateriald wird dued) die abwdivts
gehende Ridtung ver Sdyiirgaffe c ebenfalld febr erleidytert, fo
bag man biefelbe bei ftdrferer Heiqung gany mit frifdem Brenn:
matevial anfiillen fann, welded dann durd) die Hige ved Ofens
{don erwdrmt nady und nady gur Verbrennung fommt.” '

§. 484.

,Der Raum a evweitert fid) nady oben, wo er durd) ben Rojt
k theilweife gefdyloflen ober 1iberwdlbt ift. Die Bogen, wodurdy
per RNoft k gebildet wird, miiflen von vedyt feuerfeften Steinen auf-
gefiihrt werden, da fie einer bebeutenden Hige ju widerjtehen Hha-
ben. Die 4 Joll breiten Deffnungen laufen in entgegengefester
Ridtung von denen ded unteren Nofted, wodburdy das darauf
liegende Holy diefelben queriiber bededt und ein Durdyfallen der
fleinern Stiide verlhinbert wird.” -

#Die theilweije Bededung ded untern Herded durd) den Roft k
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(a6t eine bebeutenbe Grhigung Des Raumes jwifden beiden Roften
gu, wodurd) eben die BVerbrennung ded8 Torfs vollftindig evveidyt
witd und felbft aller RNaudy von dbem frifdy jugelegten Brennma-
terial, beim Hindurdftveidhen durdy den ftetd ghihenden obern Roft,
fid entyindet. Die Heijung mit Holy findet indeffen nur dann
ftatt, wenn eine {ehr fdnelle Grhipung nothwendig wird, wie .
bied namentlidy beim Maifden, wo eine Verydgerung durdy ein-
tretenbe Sduerung ded Sdyrotd grofen Nadytheil verurjaden fanu,
ber Fall ift. MMan bedarf dagu, wie fdon ervodhnt, fein gutes
Sdyeithyoly, fondern einige Reidbiindel werden in den meiften FAl:
len bag RNothige bewirfen,”

§. 485,

Jm die Grofe des Feuerfanald mit bem Sutritt ber Luft
in Uebereinflimmung ju bringen, erhilt derfelbe die in der Jeidh-
nung angegebene Ginvidytung, Die Seitenyiige find bier, wie
erfidytlidy, dburd) eine Hovigontale Seitenwand in gwei Theile ge-
theilt und diefe oberhalb hHed Wolfed durdy eine Oeffuung, welde
mit dem Sdyieber p ver{dloffen werben Ffann, mit einanber in
Berbinbung gefept. Der untere Jug n ift mit einer Ehnliden
Bertiefung -verfehen, wie id) fie fdon in Nr. 2 ded landwirth-
{daftliden Wodyenblatted vom Jahre 1839 empfohlen habe, weil
- paburdy viel Raum und Crhipungsfiide gewonnen wird, Bei
blofer Torfheijung und wenn der Keffel nidt gany gefiilit ift,
bleibt Der Sdyieber p gefdyloffen, {o Dap dann die Pfanne an den
Seiten mur etwa 1 Fuf Hody erhipt wird. Sobald aber ju einer
f{dynelleren Grhigung £ ol sugelegt werben muf, wad nur dann
nothwenbdig fein wird, wenn die Pfanne gany voll ift, wird der
Sdyicber p gedffnet und dadurd) eine grifere Seitenerhipung be-
witft, indem nun aud) ein Theil der Hige durd) den Kanal n’
bringt. D hierhurd) bewirite Bergrdferung ded Seitenjugd ge-
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geftattet dann aud) den gur Holheipung nothigen ftdefern Luit:
gutritt, yelder durd) Oeffnungen in der den Canal i verfdliefen-
ben Thiive genau regulivt werben fann.”

§. 486.

,Die von unten bur&) ben Roft k Ddringende Gluth des
T ot ffeuers bringt dasd gugelegte Holy fo fdmell yur Berbrennung,
wie e8 leidyt auf eine anbere Weife su erveidyen fteht, was Haupt:
fadlidy davin feinen Grund hat, daf ber eigentlide Feuerraum
dburd) dag frifd) ugelegte Brennmaterial, wenn bdiefed aud) nody
fo viel- betrdgt, feine AbFihlung erleidet, die Verbrennung alfo
hier mit gleider Jntenfitdt fortwdhrt. Sugleidy geftattet die an-
gegebene Ginvidtung durd) die Criveiterung ded untern Heijraums
und der Querwand m eine mdglidft gleidmdpige @ri)teung bes
Pfannenbobens.”

,Die Gefparung an Brennmatevial ift bei bltfet
Ginvidtnng {o bedbeutend, daf fie fider bald allge:
meine Anwendung findben wivd.”

Soweit Herr Profeflor Siemens iiber Torffeuerungen.

4) Holzbheijung fir Braupfannen.

§. 487.

Die Feuerung fiix Holy bedarf einer anderen Gonftruction,
weldye aber den vorangefiihrien Grundfdpen in jeder Bejiehung
entfpreden muf. Gine foldye Feuerungdanlage wird in der Kiirge
burdy folgende Befdyreibung und Jeidmung deutlider werden.
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Beiftehende AObilbung 59 geigt den dngendurdyfdinitt einer

PO S W GO SO S G|

Figur 59. '
Pfannenfeuerurg, in weldem a die Braupfanne, geftipt auf die
Fragefeiler f£ und auf eine unter dem RNande Ded Gerdthd an-
gebradyte eiferne Stange 11 erfidytlidy ift.

Der convere Boben der Pfanne und pwar der tieffte Punft
beffelben, bHat von dem aué Ghamottefteinen gemauerten Roft,
einen Hoheabftand von etwa 4 Fup; unter diefen Steinplatten
befindet fidy der Afhenfall ¢ und die Ajdengrube d. Die Ein-

fdyic ift in e fidtbar; g ift der Kanal, wo aud)y der Sdyieber ur
' Regulirung des Feuers angebradt ift, welder in ven Sdornftein m
miinbet. k ift die Sdyirgrube und n der Fuftritt (Banf) ober
bie Briide auf welde man, um in die Pfanne gu gelangen fidh
ftellen Fann.
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Wir werben weiterhin bei  Feuetungs-Anlagen fiir Dampfs
brauereien nody ausfibrlider liber ywedmdfige Feuerungen iiber-
haupt {predyen.

§. 488.

Man hat ndmlid) wie wir bereitd erwdhnt haben, bei dem
Brauaypparat die Wahl zwifden der unmittelbaren Heijung mit
freiem Feuer und Dderjenigen Der Heifen Dimpfe; ehe wir indef
sur Befdyreibung der eingelnen jur Dampfbrauerei ndthigen Appa-
vate tlibergehen, wird ed ndthig fein, sunddft die erften Bedin-
gungen, worauf fid) die Bilbung der Ddampfe griindet yu betvad)-
ten, um durdy eine genauere Ginfidyt in diefen Borgang, leidyter
ble ®vriinde der dabei ju beobadytenden Stegelu und Umftdnde
au erfennen,



Dritte Abtheilung.

Grieugung und Anwendung ber Wafferbdmpfe.

Dreigigiter Ubidnitt.

Bon ven phyfifalifden Cigenfdaften desd Dampfes.

S. 489.

Waffer und Warmeftoff Haben unter allen Umftdnden ein
grofied Beftreben fidy qu vereinigen, wobei fidy die Agvegatyuftinve
bes Waffers dergeftalt dndern, Dap e8 ausd dem feften (Eids) ober
fliffigen Juftande in ben gasdformigen ibergeht. Der entftandene
luftfsrmige Korper wird Waffergas ober Dampf genannt; er ift
burdyfidtig, gerudlos, flarf lidtbredyend und fowohl im luftlferen
Raume ald in der Lft, durd) AGKIhHlung im fliffigen ober feften
Juftanbe (al8 Wafferbunft, Iropfen, Reif ober Sdmee, Hagel
u. . w.) nicder{dlagbar. Bon den Luft: ober Gasdarten unter:
{deidet er i) befonderd dadburd), dbaf man feine Didytigleit unter
gewdhuliden Umitinden nidyt vermehren Fann, ohne feine Tempe-
ratur ober feinen bemerfbaven Whrmegehalt anbaltend gu erhdhen.
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Wafferdampf bildet fidy iiberall, fobald nur Waffer und 1iber
penflelben ein nidt von flarren ober tropfbarfliffigen Kdrpern
erfiiliter Raum vorhanven ift. Dad Dafein der Lft ober einer
anbern ®Gasdart hindert die BVerdampfung ded Waffers nidyt, wo-
von man fid) im Kleinen leidyt durdy die Abnahme an Quantitdt,
welde Waffer erleidet, wenn man e8 in einer Shale frei ftehen
1t, und im Grofen durd) die Bilbung von Wolfen iiberseugen
fann, Durdy eine BVerminderung der Temperatur bded Waffers
fann bie Berbampfung nidt gany unterdriidt werden, denn fie
finbet audy Statt, wenn bdie Temperatur betrddytlidy unter den
®efrierpunft gefunfen ift, wie man beim Gife bemerfen Ffanm.
@8 ijt ferner praftif fehr widitig, dap das Dafein eined Iuft-
leeren Raumes iiber dem Waffer die Berbampfung svoar befdylen-
nigt, aber nidyt vermehrt. Unter ber entleerten Glode einer Lufts
pumpe verwanbdelt fidy ein Theil des Waffers {dmell in Dampf,
bann aber hort die BVerbampfung ploglidy auf. Die Quantitit
bed verbampften Waffers ift jebod) nidyt grofer, ald wenn man
bei berfelben Temperatur die Luft, vovaudgefept, daf diefe voll:
fommen troden war, in ber Glode gelaffen Hdtte, in weldem Falle
fid pas8 Waffer nur langfam in Dampf verwanbdelt haben wiirde.
Hievaud Fann man ugleidy {dlieGen, daf Dampf und Luft ju
einer und derfelben Jeit in dem ndmliden Raume vorhanden fein
fonnen, ohne fidy dben Plap gegenfeitig ju vevengen, und dag alfo
gleidy viel Damypf, von einer gegebenen Tempevatur, in einem be-
fimmten Raum aufgenommen werden fann, diefer Raum mag mit
Quft erfiillt, ober [uftleer fein.

.

8. 490.

Da aber der Warmeftoff dem Waffer in verfdhicbener Menge
gugefilhrt yoerben fann, Pa der Dampf mit dem Waffer, aud
weldem ev fidy bilvet, fid) im Gefdfe von verfdhieener Raumlichleit
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cinfliefen [4ft, und da man ihn fir fid allein abfperren und
nupen fann, fo ift erfldclidy, dag feine Cigenfdaften und Wir-
fungen durd) bdie Aduferen Umftinde vielfady abgedndert werbden.
Wir betradten hier nur die Cigenfhaft ved8 Dampfed, welder
fortwdbrend mit Wafler in Beriihrung fteht und feine Warme
purd) pas Waffer empfingt, und jwar:

1) feinen Warmegehalt ober die Menge von Wirmeftoff,
weldje angewendet werben muf, um einen beftimmten Gewids-
theil Waffer in Dampf von beliebiger Temperatur ju vermandeln.

2) bie Didptigleit ober den Waffergehalt und dad Gewidyt
pes Dampfes. : '

3) Die Glafticitit dved8 Dampfed, ober den Drud, welden
Derfelbe bei verfdhiebenen Temperaturen gegen die feften und tropf-
bar fliffigen Kdrper, welde ihn einfdliefen, in Folge feined Be-
ftrebens fidy ausdjubebhnen, ausiibt.

$. 491.

1) Gept man ju tropfbar fhiffigen Kdrpern Wlrmeftoff
bin, fo vermehrt diefer anfinglidy ihr BVolumen nidyt Lebeutend,
wibhrend er ihre Temperatur erhoht. Hat aber bdiefe einen ge-
wiffen Grad erveidyt, fo fteigt fie, wenn dad Gefdp, worin die
Slifftgteit fidy befindet, gegen die Lwft offen ift, nidyt weiter, fon-
bern alle die der Fhiffigleit ferner mitgetheilte Warme bdient nur
dagu, bie erftere in einen neuen gad- ober luftfovmigen Juftand
gu verfegen, fie in Dampf ju verwandeln. Die Temperaturen,
bei weldyen verfdyiedene Fliffigleiten unter dem Drude der Lft
fodjen, ober ftarf ju verdampfen beginnen, ober die Siedepuntte
ber Fliffigleiten, find verfdieden. Wenn dvas Quedfilber in dem
Barometer 28 Parifer Joll hody fteht, alfo auf den Drud vder
Quft auf einen preuf. Quabdratyoll 15,109 preuf. Pfund betrdgt,
fo beginnt reine8 Waffer in einem offenen Gefdfe su foden ober
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ftarf von unten her ju verdampfen, fobald ed eine Temperatur nur
von 100° @. erveidht hat. Die bei einer geringeren Temperatur
ftattfinbende BVerwandlung ded Waffers an der Oberflidye in Damyf,
pflegt man Verdunftung su nennen. Jn einem mebr ober weni-
ger luftleeren Raume Fodit Waffer bei nicdrigerer Temperatur
ald 100° €.; will man ihm dagegen eine hohere Temperatur ge-
ben, obne baf ed Fodyend verdampfe, fo muf man ein fehr flarfes
Gefip gany damit anfiillen und diefed feft verjdyloffen dem Feuer
audfepen. Der Dampf finbet alddann Feinen Raum um 3u ent:
eiden.

. 492.

@8 ift durdy forgfiltiy angeftelite Berfudje evmittelt worden,
vag man 5,5 mal fo viel Warmeftoff braudt, um 1 Pfund fiedens
ve8 Wafler su verbampfen, ald um bdiefelbe Quantitdt Waffer von
0° big 100° €. s erwdrmen. Gben fo laffen fid 55 Pfund
Waffer von 0° auf 100° €. ervolivmen, wenn man 1 Po. Dampf
Dinein leitet, fo dag man am Gnde ded Verfudyes 6,5 Pfd. Waffer
von 100° G. hat, weil ndmlidy der gebraudyte Dampf durd) die
Beriihrung mit dem Ffalten Waffer fidy niebergefdlagen, ober ie-
der in Waffer verwandelt hat. Sept man alfo die in einem
beftimmten Gewidtstheil Waifer von 100° C. enthal:
tene Whrme gleidy 100 Wdrmeeinheiten, oder 100 Pfd.
Wdarme, fo enth&lt ein gleider Gewidtstheil Dampf
650 Warmeeinheiten oder 650 Pfo. Warme.

. 493.

Diefes Verhdlmif bleibt fidy ftetd gleidy, der Dampf mag
eine Gdhere ober miedere Temperatur al8 100° €. Haben,
ev wird immer 650mal fein eigenes Gewidyt an Waffer von

IL 24



— 310 —

0° auf 1° G. ober von x auf x -+ 1 Grad erwdirmen Ffon-
nen, fo vaf man am Gndbe der Operation 650 Gewidystheite
Wafjer von 1° €. iiber der friheren Temperatur fener 650 Theile
befipt. Diecje widtige, von der Crfahrung vollfommen beftitigte
Regel gilt fiir vie praftifde Anwendbung ded Dampfed, welder
mit Waffer in Beviihrung fteht, und durd) diefed feine Warme
empfingt, ohne alle Ausdnahmen. Shre Bevidfidtigung ift bei
der Amwendung ded Dampfed jum Erhigen und Kodyen der Fhif-
figfeit, wie fie in ber Brauerei und viclen anderen Gewerben
vorfommt, von der duferfien Widytigleit, indem dadburd) viele Jre:
thilmer vermieden werben.

S. 494.

PBon ver an fidy fo ungemein grofen Menge Wirmeftoff,
welde ver Dampf enthdlt, ift nur ein verhiltnipmdapiger Antheil
fiir vag Gefiilhl uud bad Thermometer bemerfboar. Der bemert:
bare Theil von dem Warmegehalte ded Dampfed beftimmt feine
Temperatur, welde um fo hoher, fe Fleiner der Raum ift, worin
ein Deftimmter Gewidytdtheil Dampf evzeugt und feftgehalten wird.
Gin grofier und unter gewdhnlidem Drude bei gany reinen Dimpfen
von 100° G. Temperatur der 5,5 fade Theil ded in dem Dampfe
enthaltenen Wdrmeftoffes, bleibt aber fiix Dad Gefihl und bas
Thermometer ftetd unbemerfbar und Heift deshald die latente oder
gebundene Warme ded Dampfed. Diefe latente Wirme ift eben
diejenige, vermdge deren vas Waffer fid) in gasformigem Juftande:
erhdlt, ihr Dafein wird aber fofort bemerfbar, wenn man Den
Dampf durd) Vermifdyung mit Waffer von geringerer Temperatur
niederfdhldgt ober condenfiet.

$. 495.
2) Da an pem Wdrmeftoffe weder Didytigleit nody Gewidyt
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bemerfbar ift, fo bedeutet die Frage nady der Didtigleit und dem
Gewidite ded Dampfed nidtd weiter, ald wie viel Waffer unter
ver{dyicdenen Umftdnden in einem und dem ndmliden Raummage
3. B. Kubiffup Dampf enthalten fei. Berfudje haben gelehrt, daf
wenn man 1 Kubifyoll veined Waffer unter dem mittleren Drude
der Atmofphdre volftdndig verbampft, diefer 1694 Kubifioll Dampf
von 100° €. giebt. Die Didytigleit eined foldyen Dampfes ift
alfo gleid) Yieou Der Didytigleit ved Waffers, und da 1 Kubit-
fuf ‘Wafjer 66 Pfund wiegt, fo betrdgt dad Gewidyt eines Ku-
biffufied8 Dampf von 100° 6. nur °%eo. Pfund ober 1,2409
Loth; folglidy wiegen 25% Kubitfup Dampf von 100° €. genau
1 Pfund.

e geringer nun die Temperatur ded Dampfed ift, vefto biin-
ner und leidyter ift er, indem er in einem beflimmten Raume um
fo weniger von dem Whrmeftoff enthdlt, welder eben das Waffer
in Dampf verranbdelt. Und umgefehrt, je Hdher die Temperatur
bes Dampfed ift, defto grdfer ift feine Didtigleit, fein Wafferge-
halt und fein Gewidyt.

$. 496.

Da aber der Dampf unter dem mittleren Drude der Atmo-
{phdre nur eine Temperatur von 100° €. und bie diefer entfpre-
dendben Didtigleit annimmt, fo miffen wir, um und bdidyteren
Dampf u verfdaffen, die Verdampfung in einem ver{dyloffenen
Raume, d. h. unter einem ftdrferen Aduferen Drude vornehmen,
woraud dann folgt, daf bdidterer Dampf weiter nidts ift, ald
eine grofiere Menge Whrmeftoff und Waffer in einem FHeineven
Raume gufammengedrdngt und dafelbft feftgehalten. Hatten wir
. 3. B. in einent Geflfe von 1 Kubiffuf Inhalt einen Dampf von
100° €., der folglidy 1,2409 Qoth wiegt, und wollten wir ung
cinen Dampf von der doppelten Didytigkeit, alfo von 2,4818 Loth

24 %
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Gewidt veridaffen, o mifte audy nodmald 1,2409 Loth Waffer
in bem ndmliden Raume verdampfen, und hiersu brandyte man
nad) dem obigen Lehrfape iiber den Wirmegehalt ded Tampfes,
wicderum eben fo viel Wdarme, ald gur Grieugung des erften
Dampfé erforderlidy gewefen war. €8 wdire demnady am Gnde
ber Operation in demfelben Raume 2,4828 RLoth Waffer und
ebenfall8 nody einmal fo viel Warmeftoff ald friher enthalten.
So tonnen wir uné durdy Fortfepung ved ndmliden BVerfahrensd
einen Kubitfuf Dampf von 3, 4, und ehnfader Didytigleit mit-
telft eined Aufmwanded von 3, 4 und 10 Mal fo vielem Waffer
und Warmeftoff ver{daffen.

Man ficht hicraud ugleid), daf der Dampf bei jeder belic-
bigen Temperatur nur dann die moglihft grofte Didytigleit haben
tann, wenn er fortwdhrend mit tropfoarem Waffer in genauer
Beriihrung bleibt, denn nur in diefem Falle Faun fidy fiets fo viel
Wafler in Dampf verwanbdeln, ald fidy durd) die in dem gegebe-
nen Raume verbreitete Menge Warmeftoff in ven elaftifdy fuffi-
gen Juftand ju verfegen vermag.

$. 497.

3) Die widpigfte Cigenfdaft ded Dampfes, riidjidyts feiner
medyanifden Anwendung, ift feine Glafticitit. G8 ift leidt bdie
Uleberjengung ju gewinnen, daf der Dampf, anf die ihn einfdlie-
fenben, feften und tropfbar fhiffigen Korper einen Drud 1ibt.
Man denfe fidy ein cylindrifded Gefif von ftarfem Gifen- oder
SKupferbled), in deffen Dedel eine Fegelfdrmige Oeffnung von einem
Quabdratioll unterer Durdfdmittéflide fidy befinve, die fidy durdy
cine luftdidyt paffenve Metallfdyeibe dlicfen laffe  Das Gefif
werde jur Hdlfte mit reinem Waffer gefiillt, iibet cin lebhaftes
Feuer geftellt und die Oeffnung gefdyloffen, fobald dag Waffer
einige Minuten Bindburdy flarl gefodit hat. G4 wird nun eine,
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gevinge Jeit wdahren, bid der Tampf die Sdyeibe ju heben und
unter derfelben Bervorguftedmen beginnt. Dridt man fie durd
ein audgefepted Gewidyt nieder, fo wird fie dod) bald wiedber ge-
hoben, werben; und wdre dad Feuer lebhaft und die Wanve bded
®efifes ftart genug, fo wiirde fid) der Dampf dody gulest cinen
Audweg durd) die Oeffnung babnen, wenn audy die Platte mit
mebreren Centnern befdywert wire.

$. 498.

Da man u gleider Jeit an jebem belichigen Orte ved Ge-
" fapes eine foldye Deffnung von Platte anbringen fant , und ber
Drud ve8 Dampfed gegen jebe diefer lepteren gleid) vem Drude
gegen bie erfte Platte ift, fo ergiebt fid), dap fidy die Spanntraft
bed Dampfed gegen alle Theile ded Gefifed gleidmdfig dupert.
4pt man aber den Dampf aud) nur furje Jeit frei ausftrdmen,
fo vermindert fid) der Drud fehr anfehnlid), worausd erhelt, dap
der Dampf feinen Drud nur in Folge feined Beftrebens, fid) aus:
gubehnen, 1ibt. Wird dbad Sefip vor dem BVerfudie mit bem Ther:
mometer verfehen, fo hat man jugleidy Gelegenbeit ju bemerfen,
bag bie Temperatur ded Dampfed mit feiner Clafticitdt fteigt, und
beobadytet man Den Stand ded Thermometerd jederyeit i bem
Augenblide, wo die Platte mit ifhrer Belajtung fidy ju heben be-
ginnt, fo findet man den der vorhandenen Temperatur entfpredyen- .
ben Drud de8 Dampfed auf einen Quadratyoll, wenn man pen
Drud der Luft auf diefe Flide gu diefem Gewidyt der Platte und
ibrer Belaftung addirt. So wirh man 3. B. bei einer Temperatur
oe8 Dampfed von 121,4° fehen, vap die Platte famgt ihrer Be-
laftung 15,109 Pfund wiegen miif, um den Dampf in dem Ge:
fafe puriidyubalten, und bdaf folglidy Dampf von Diefer Tempe:
ratur die doppelte Glafticitdit der Luft hat, welde audy ifrepfeits
von aufien mit einer Kraft, welde 15,109 Pfand gleids ift, auf
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bie Platte driidt. Dies ijt alfo Dampf von 2 Atmofphdven ovder
von 30,218 Pfund abfoluten Drud auf den Quabratyoll.

8. 499.

BVermittelft eines Pfunbed Dampf Ffann man ein Gewidyt von
55637 Pfund elnen Fup Hod) heben. Wenn man denfelben Raum
von 25,758 ober 25%, Kubiffuf, welder ein Pfund Dampf ein-
nimmt, mit Dampf von doppeltem Drude und doppelter Didtigs
feit anfiillen will, fo bebarf man Biersu 2 Pfund Waffer und
2 X 650 = 1300 Warmecinheiten. Diefer Dampf Hhat fobann
121°4 G. Temperatur, und da jede Whrmeeinkeit die Spanntraft
red Dampfes um 0,00375 vermehrt, fo wird die Spannfraft def-
telben um 650 X 0,00375 X 650 = 135615, 19 bdie mit ben
obigen 55637 Pfund eine Summe von 191252, 19 PfunbFgeben,
weldye diefer Dampf einen Fuf hody heben fann.

. @8 bebt alfo hier jedes Pfund Waffer 95626 Pfund.

Sdy ermdbne nue beildufig, dag man allerdings in der Wirt:
lidfeit nidt davan denfen fann, Dampf von einer Tempervatur
von 100° nod) um 650° ju erbhigen. Died Beifpiel foll vielmehr
nur den Nupen jeigen, welden man tiberhaupt aus der Grvdr-
mung e Dampfed gichen fann.

$. 500.

Wir find aber nidt im Stande mittelft folden Apparats
ben Drud der Ddmpfe unter dem Siedepunfte 3u Deftimmen.
Wollen wir ihn meffen, fo fepen wir ein Barometer mit dem Ge-
fdge in Verbindung, erfilten biefed auf 0° und fdlagen hierdurd
die"Dampfe nieder. St nun vet Raum luftieer, fo fANt die Qited:
filberfule in vem Idngeren Sdyenfel bes BVarometerd fo Hef, dap
fiesmit dem Quedfilber bes fyrieren Schenfeld faft villig gleidh-
ftebt. Da feine Luft in dem Gefife vorhanden ift, fo faun dfe
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freilidy fehr geringe Grhebung bes Quedillberd in dem [Engeren
Sddenfel nur durdy ven Drud ved Dampfes bewirft werden, wel-
der nod) nidt gany nicdergefhlagen ift. Wird das Gefif all-
mihlig evivdrmt, fo fteigt aud) bad Quediilber bed [dngern Sdyen-
feld8 mehr und mebhr, wdihrend das ded FHivgeven finft, und fo (At
fidy die Glafticitit ded Dampfes fiir jeven Temperaturgrad bis
sum Siebepunfte am Bavometer ablefen. Will man den Drud
bed Dampfed in Pfundben auf den LQuabdratyoll wiffen, fo (ift
fid audy diefer leidyt finden, inbem man die Hobhe der Quellfilber-
fdule bed [dngeren Sdyenfeld iiber den Punft bded volfommenen
Gleidgerwidyts in Parifer Jollen audgedriidt, mit 15,109 multi-
plicitt und dag Product durd) 28 dividivt. Bei 100° €, wird
bag Duedfilber 28 Par. JoU und bei 124, 4° €. 56 Par. Joll
body-ftehen.  (Bergl. §. 496.)

$. 501.

@3 ift veutlidh, daf auf diefe Weife vie Elafticitit bes Dampfes
mit grofer Genauigleit gemeffen werden fann, fo lange diefelbe
ben Drud der Lft nidyt bebeutend iiberfteigt. Wilrbe aber der
Drud des Dampfes einem dreifaden Lftvrude gleidy, fo miipte
man fidy fdhon eined fehr langen und bedhaldb unbequemen Ba-
vometerd bebienen. Man nimmt dabher dann gewdhnlid), eine oben
offene Rofre und erfennt an der Hohe der von bem Dampfe ge-
tragenen Quedfilberfdule, um wie viel der Dampforud den auf
bie obere Deffnung wirfenden Drud der Lft ibertrifit. In bdie-
fem Falle entfpredhen alfo 56 Pavr. Joll Quediilber Hiohe, {don
cinen Dampforud von 3 Atmofphdren.

Wo bei hohem Drude ved Dampfed gudy bieféa Snftrument
nidt meht ausreidht, gebraudt mqn wieder eine am obern Ende
bed [Angern Sdyenteld jugefdmolzene Barometerrdhre, welde aber
mit Quft von einer beftimmten Temperatur, 3. B. von 0°, ange:



— 376 —

filt ift. Man gieft dann Quedfilber in ven Firgeren Sdyenfel,
und nadydem man fid) iberjeugt hat, vaf diefed in beiven Sdyen-
teln gleidy Hody fteht, dag alfo die eingefdlofiene Luft nidyt vidyter
fei, al8 die dufere von gleider Temperatur, wird dad Quedfilber
ded Hirgeren Sdyenfeld dem Drude ded Dampfed audgefept.

$. 502.

War nun 3. B. der mit Lft gefiilite Raum bed Ildngern
Sdyenteld anfinglidy gleidy 24 Joll, fo wird der Dampf mit der
Glafticitdt jweier Atmofphdren, ober mit 20,218 Pfund auf den
Quabdratyoll driiden, wenn er dad Quedfilber bid 12 Joll in bdie
Hiobe treibt, folglidy bdie eingefdyloffene Luft auf die Hdlfte ihres
Bolumens ufammengepreft; er wird einen Drud von 4 Atmofphdren
tiben, wenn bad Quediilber auf 18 Joll fleigt; von 8 Atmofphiren,
wenn {id)y dad Quedfilber auf 21 Joll hebt; von 16 Atmofphdren,
wenn dag Quedfilber bie Hohe von 22% Joll erveidt.

Das folgende ITdfeldien jeigt die, durd) BVergleidung vieler
Berfude ermittelte Clafticitit ved Dampfes, in dem Umfange,
wie derfelbe in Braueveien Anwendung finben famn.

Temperatur. Drud des Dampfes.
SGrade R, Grade €. {n Preu. Pfunden auf den Preu§. Quadvatfuf in Ntmofphaven.

60 7% 6,00
64 80 v 1,32
68 85 8,834
72 90 10,63
76 95 12,723
80 100 15,109 1
84 105 17,926
88 110 21,135 - 1,5
89,76 1122 22,669

92 115 a8
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Temperatur. Deud des Dampfes.
OradeR.  Grade . in Preu. Pfunden auf den Preuf Quadvatfuf in Atmofhdren.
96 120 2898
97,1 121,4 . 30218 | 2

Man fieht hieraus, dag die Clafticitdt ded Dampfes ungleidy
{dhneller widft, ald feine Temperatur, und daf man fdon ein
vorfiditiger Beobadyter fein muf, um die Dampffraft am Ther:

mometer ju mefjen.

".
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Cin und dreizigiter Ubfdhnitt.

Bon der Craeugung ded Damypfed ju tednifden
Sweden.

$. 503.

Um Dampf ju ergeugen bedarf e8 der entfpredyenven Erhipung
bed Waffers. Fiiv dic ver{dicdenen Jwede der Dampferzeugung
ift e8 allerdingd von Widtigleit, viclfad), gany ohne Ridiidt auf
ven Preid der Materialien ju Werfe ju gehen, wenn e8 3. B.
bie Umftdnde erfordern, moglidyft viel Heisftoffi auf einen moglichit
gevingen Raum jufammen ju drdangen, oder wo (was freilid) fietd
Berluft ift) vie Dampferseugung eitweife unterbrodyen, und rafd)
wieber hergeftellt werden muf.

~Wenn man aber auf bdiefe begiehungsweifen BVedingungen
Ridiidt nimmt, fo bleibt es allgemeine Regel, dap bdie billigfte
Dampferjeugung audy die befte it. Man muf alfo fiir tedynifde -
Siwede dicjenigen Berfahrungsweifen aufjuden, welde am Wohl-
feilften und Scynellften ju biefcm,Bief; fithren, '

Die Crwdrmung bed Waffers in cinem dem Feucr audges
fepten Geflfe gefdyicht weit mehr durd) von untew siady oben ge-
hende Ctedmungen ald durd) Bevifhrung der eixiae[nen Theile,
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was auf die geringe Leitungsfibhigkeit ves Waffers hingeigt. Wenn
man von 3wei jum Theil mit Whaffer gefiiliten Gefdfen in dasd
eine warmes O¢l auf Waffer gieft, und dad anbdere {o in war-
med Oel ftellt, daf diefed eben den Bodben ded Gefifes beviihrt,
fo wird, wenn in beiden Gefifen gleidy viel Waffer und Oel von
gleidyer Temperatur verwendet worden ift, dody das in dem Del
ftehende Waffer, dem alfo die Wirme von unten mitgetheilt wird,
feine Tempervatur weit {dneller und fidrfer erhdhen ald bas an:
bere. Dies fommt daher, weil die Waffertheilden, von dem er-
bisten Boden ded Gefdfes, Warme aufnehmen, fid dadurd) aus-
dehnen, folglid im BVerhdltnif su ihrem Bolumen leidter werden
und bemgemdp in die Hobe feigen. In demfelben Hugenblide,
wo fte diefe Bewegung beginnen, nehmen die yunddyft iber ihnen
liegenden Filteren Sdhiditen ifhre Stelle ein, erhipen fid) an dem
Boben bed Gefdfes und ftefgen audy ihrevfeitd auf, um anderen
talteren und alfo audy {dywereven Theilen Plap ju madjen. Yuf
diefe Weife finbet ein volftdndiger Kreidlauf ftatt, welder nady
und nady, alle Theildyen ded Waffers in eine Lage bringt, wo fie
Warme aufnehmen Finnen, — Wirfte dagegen ein Feuer blop
Jauf die Seiten eined @efifes, fo wiirden die am Boden befiubd-

. liden Waffertheildyen nidyt veranlaft fein, an dem durd) die Wiarme
verurfadten und fle fortfilhrenden RKreidlaufe Theil yu nehmen,
und liefe man dad Feuer iiber dem Waffer brennen, fo wiirde
gar fein Kreislauf und folglidy nur eine HIDHR langfame Mitthei-
lung ber Whrme an dad Waffer ftattfinden.

$. 504.

Wi {dliefen bievaus, daf man, um wit dem verhltnip-
mdpigen geringften NAufiwande an Brennmaterial Waffer- ju er-
warmen und - 3 verdampfen, die Hige auf eine fo grofe Fldde
alé mdglid) und fo viel ald mdglidy von unten nady oben wirfen



— 380 —

laffen mug.  Die Widptigleit bdiefer an fid) fo einleudytenden, aber
in Anwendung fo oft verlepten Regel wird nody dadburdy erhoht,
baf aud) bdie brennendben Gafe ded Feuerd felbft ftetd leidyt find
und alfo von unten nady oben ftreben.

@8 ift nur unter felten eintretenden Umiftinben mdglid, eine
nid)‘t gany geringe Quantitdt 3. B. einen Kubifzoll falten Wafjers,
1o {dnell in Dampf zu verwandeln, daf man die ju diefer Um-
dndberung ndthige Jeit nidyt mehr wabrnehmen fonnte. Gewdhn-
lidy wird der gu tedmifden Jweden dienende Dampf auf die all:
gemein befannte Weife durd) Kodjen erzeugt, weldyed leptere wie-
berum nid)td Anderes ijt, ald die durd) vas Auffteigen ded Dampfes
bewirfte heftige Bewegung ded Waffers. Wenn ndmlid) die
unterfte Sdyidt einer Quantitdt Waffer auf 100° €. erbipt ift,
fo beginut diefer Theil fidy in Dampf 3u verwanbdeln, fobald die
Oberflide ves Waffers nur unter dem gewohnliden Luftdrude
fteht. Der Dampf ald ein fo ungleidy leidhterer Koyper, fteigt
bann in fleinen Blajen fdnell in die Hokhe, erreidt aber, wenn
bas Waffer nidt gany niedrig fteht, nody nidyt die Oberflidye,
fonbern condenfirt fid) wieber an den oberen filteren Waffertheilen.
Grft wenn die Temperatur an der Oberflide 100° €. und am
Boven ctwad mehr betrdgt, ift die Urfade ber Condenfation des
Dampfed gehoben, und bdiefer durdbridt nyn mit der etlang!
ten etwad grdperen Glafticitdt die Wafferfdule in gevader Ridy-
tung von unten nad) oben, und war um fo {dueller, je reidMcyer
dem Waffer Wihrmeftoff mitgetheilt wird,

$. 505.

Hieraus folgt, dap fih der Dampf um fo Ieu{)ter bilbet, je
getinger die Hohe ber Wafferfdule ift, und es {deinen aljo die
tedynijden Unftalten diefem Principe gemdp eingeridtet werben
st miiflen. Qndef darf man bievin nidgt gu weit geben, weil
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fonft dad Gefdf felbft leiven und Gefahr entftehen faun, und dasd
preup. Gefep {dreibt dabher vor, daf der nicdrigfte Wafferftand
liber bem vom Feuer beriihrten Fldden der Dampferseuger, nidt
weniger al8 4 3oll betragen diirfe.

Nm den Dampf, welden man u tednifden 3wecfen ver:
wenbden will, feflyubalten, in beftimmte Rdume gu leiten, und Jeine
Kraft auf gewiffe Gegenftinde gu vidten, muf man ihn in ver-
{hloffenen Gefifen erzeugen. Die verfdhloffenen Rdume oder
®efife tonen nur aué Metall hergeftellt werben, und gwar aus,
foldhem, Pem man bie gehorige Feftigleit geben fann, und deffen
Berwendung im Grofen nidyt au Foftfpielig ausfilt. €8 Fommen
alfo gu diefem Jwede bhier nur Gifenbled), Kupferbledy und Guf-
eifen in Betvadt.

$. 506.

Um iiber die Vortheile ju entdeiden, welde aus ver An-
wendung efned ober ded andern diefer Metalle ju den Dampfer:
seugungdgefifien gewonnen werden modyten, beruft man fidy ge-
wohulidy auf die grofere ober geringere Whrmeleitungsfibigleit
und abfolute Feftigfeit der genannten Metalle. Beide Eigenfdyaften
find allerbingd ver{dyieben genug bei Sdymiedeeifen, Gufeifen und
Kupfer. Sept man ndmlid) die Leidtigfeit, womit Gold bie
Whrme leitet, gleidy 1, fo ift die Warmeleitungsdfihigleit des
Rupferé gleidy 0,898, die des Sdymicdeeifens dagegen 0,374 und
bie bes Gufeifens eher nod) etwas geringer.  In Hinfidt der
abfoluten Feftigfeit aber ftehen die Metalle in einem andern BVer-
haltniffe au einanber.

MWiahrend ndmlidy gutes Gifenbled) fiir ven Quadratyoll Quer-
fdnitt an 60,000 Pfund trdgt, reift Kupfer fdhon, wenn man 8
mit 36,000 Pfund be[aﬁet und Gugeifen trdgt nidt iiber 20,000
Phund.
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$. 507.

Jn der Prarid gewdhrt nun aber die grofere Warmeleitungs-
fabigFeit bei ber Dampferseugung gar feinen bemerfoaren Bortheil,
benn aud) vasd Cifenbledy leitet die Warme gut genug, um viele
Sahre bem Feuer gu widerftehen. Im Gegentheil vertrdgt Kupfer
nidht einmal fo gut eine anbaltende (Et!)igung‘ ohne an feiner
Geftigleit au verlieren. Giferne Dampferjengungsdgefife Hhaben
ferner ben grofien Bortheil, daf fid) Heine Oeffnungen in demfel-
ben burdy dbas fidy bildendbe Dryd, weldyed einen groferen Raum
einnimmt, alé dad metallijde Gifen, leidyt und fdnell von felbft
verftopfen; bdied ift beim Kupfer nidyt der Fall; und finden fidy in
cinem fupfernen Dampfleffel einige undidite Stellen, fo wird ver-
felbe, befonbers bei Amwendung unteinen Waffers, bald gany un-
braudhbar. GEnbdlidy ift nidyt yu Aberfehen, daf ein eiferner Dampf:
feffel von berfelben Bledyftdrte, nidt Halb fo wviel Foftet, ald ein
fupferner; und wenn audy legterer, al8 altes Kupfer, nody den
balben Werth hat, nadbem er jur Dampferseugung unbraudybar
geworden, fo wird man in ver Regel dody nur ungern ein foldesd
tobted Kapital im Betriebe laffen. Gupeifen iAbrigend it bei vem
Bau der Dampferseuger hddiftend ju Waffer- ober Feuerrdhren,
und aud) hier nidyt einmal mit BVortheil ju verwenden. -

$. 508.

Die Stirfe der Wandungen der Dampferseugungsd - Gefdfe
ift in Preugen durdy ein Gefep vorgefdrieben, deffen Beftimmun-
gen, wenn fie gewiffenbaft befolgt werden, der Gefahr einer Ex-
plofion wegen Sdwdide des Materiald durdyausd vorbeugen, da
bie Dampfergeuger nad)y demfelben nur %45 ved Druded ju wiber-
ftehen braudyen, ben fie méglider Weife wiirden ertvagen finnen.

Diefe Beftimmungen vertheuern aber die ohnedied Foftfpiclige
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Anwendang ded Kupferd nody iibermdig, und madyen diefelben
in Preufen gany unyuldffig.

§.. 509.

Was,die Geftalt der Dampferseugungsdgefipe betrifft, fo find
unendlidy viele Formen mdglidy und aud wirflidy angewenbdet wor-
pen. @8 ift aber deutlid), daf diejenige Form bdie ywedmdpigfte
fein muf, welde die grofte Stirfe und Dauerhaftigleit gewdhrt,
ben geringften Raum einnimmt und jugleid) den hddyften Grad
von Wirffamfeit verbirgt, dad Yeift die grofte Siedfiidie befipt.
Die cylinverifdhe Form vereinigt diefe BVortheile am meiften in fid),
und man hat diefelben aud) fdon mit fehr betfd;nebenen Abdnbe:-
nmgen in Anwendung gebradt.

© Die einfadyfte Mobdififation hierbei ift, einen hohlen Cylinder
in Mauerverf su legen, denfelben unterhalb mit einem Feuerplage
3u verfehen und den Jug gucrft unten bid an vas hinteve Enbe,
bann an der einen Seite juriid und endlidy an der andern Seite
wieder. nady hinten in den Sdornftein ju fithren. Gin foldyer
» Dampferseuger muf gewolbte Biben haben, wenu er in allen fei-
nen Fheilen gleide Widerflandsfihigleit befigen foll.

$. 510.

Bon der gewdhnliden und wedmdfig conftrnirten” Dampf:
feffelform Bebhufs, ver Dampferseugung fiir Gewerbebetrieh, geben
wir umftehend hier eine Abbilbung 59, ein LhAngendurdyfdynitt, in wel-
dyem man bei z ein Rohr {ieht, welded von dem Wafjervefervoir her,
bas erforderlidye Waffer in Den bei z befindlidyen Fleinen Vehdlter
filhrt, indem Ddaffelbe Dann weiter durd) die Speiferdhre ¢ in
bad DBentilvohr b flieft, weldes feinerfetts in bem Dampffefiel
miinbet,

Diefes Ventil b, weldesd in das umfd)lieﬁmbe Robr durd)



Figur 59. )
den Hebel a a Wftdidyt eingedriidt wird, witd vegulict b. h. ge-
offnet ober gefloflen durd) den Regulator a, weldyer hier aus

"7 einer leidhten Hoblen Metalifugel Defteht, die auf bem Niveau bes

Waffers im Dampfeylinder {dwimmt.

Wie die Jeidmung ergiebt, fteht das Waffer gerade {o hody,
bag das Ventil b vad RNobr fo feft {dlieft, daf daffelbe von dem
Abflugrobr c durdjaus feine Fliifiigleit nady dem Dampfleffel hin
ourd)ift. Sobald aber ber Regulator a durd)y dad Fallen bed
Keffel - Niveaus fidy fentt, hebt fidh audy in vemfelben Maafe das
Pentil b und gewdhrt in gleidem Maafe, der im Rohre c fte-
henben Fhiffigleit eine Deffnung jum Durdfliefen nad) vem Dampf-
eylinber. Dad Waffer flieft fo lange au, bis ver Wafferftand
immer wieber feine urfpriinglide Hohe erveidht und den Regulator
padburdy in feine frihere fage verfept hat, wodurd) aud) das Ventil
fidy wieder fdyliefen musp.
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§. 511.

Die Cinmauerung eined folden

Dampferseugerd wird {don durdy

ben in nebenftehender Fig. 60 ab-

gebildeten Borderdurd)fchnitt ves Cy-

linders deutlid). ooo find die Feuer-

slige, in weldyen die von dem Feuer

unter vem Dampfeylinder Herviil)-

Gigur 6o, rende erhipte Ruft, ehe fie aus dem

Sdyornfteine ausftrdmt, Hindurdyieht, wie wir weiterhin nody nifer
unter Befdreibung ywedmdifiger Cinmauerungen fehen werden.

Bei Anmwendung diefer einfaden Cylinder fand man aber bald,

bag fie, im Verhdltnif su ifrer Grdfe, wenig Dampf entwidelten,

imd gwar aus dem Grunde, weil die vom Feuer wirfjam berithrte

Blide nur flein war, denn ed liegt am Tage, daf unter iibrigens

gleidhen Umftinben nur die Grdfe und jwedmifige Anordnung

diefer Fladyen die Dampferjeugungsfibigteit bebingen.

$. 512.-

3u glauben, dag die Dampferseugungsfdbhigleit eines Keffeld
von der Menge Waffer abhdnge, die derfelbe 3u’ faffen vermag,
ift ein grober, wie wohl oft verfodtener Jrrthum; denn bei eini-
gem Nadydenfen fieht Jebermann ein, daf eine beftimmte Menge
Feuer auf viel Waffer, nidyt triftiger wirfen onne, ald auf wenig
Wafer, vorausgefest, dap nur eine hinlinglide Quantitdt diefes
lepteren vorhanden fei, um die auf der duferen Seite vom Feuer
beriihrten Flddyen bebedt au balten. Die erwdhnten einfadyen
@ylinder haben den Fehler, im Werhdltnif su {hrer Feuerfliche
au viel Wafler zu enthalten. Nehmen wir 3. B. ywei Dampfer-
seugungsgefifie von gleidyer Feuerberiihrungsfiide, von denen dasd

IL. 25
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eine mit 2000, dbad anbere aber nur mit 1000 Quart Waffer
gefiillt ift, fo ergiebt fidy, daf in Dem erfteren an jebem Morgen
volle 1000 Quart Waffer mehr um Sieben gebradit werden
miiffen, al8 in dem legteren, und diefer Mehraufroand an Brenn-

ftoff ift vein verloren.

$. 513.
Um nun gunddyft den einfaden cylindrifden Dampferzengern
mebr Feuerberiihrungsfidde su geben, nahm man feine Jufludst
su ven fogenannten Sieberdhren. Man legte ndmlid), wie Fig. 61

[~

‘19 B

|
[
l
|
i
|

i

Berbrennung ftattfinden fann,

geigt, awei ober mefrere Rokren von
9 — 15 3ol Durdmeffer in den
Feuersug unter dem Eylinder, und
verband bdiefe durd) Hohle Auffipe
a a, mit bem Gylinder, um dem
Waffer einen Eingang in die Roh-
ren und dem Dampf einen Ausweg
aud denfelben ju verfdaffen. Diefe
Borridtung wirfte allerdings etwasd
befler und wird nody jegt Hdufig
benupt, fie hat aber dod) mehrere
febr bebeutende RNadytheile. Erftens
ndmlidy ift bei bdiefer Conftruction
eine wedmdfige Feuerungdanlage
nur fele {diwierig su erveiden, weil
bie Rofte, wenn bdie Flamme nod
einigermagen auf den unteren Theil
Ded Gylinbers wirfen foll, den Rdhs
ren fo nahe gebradt yerden duiffen,
baf nur eine fehr unvolfommene

Ferner lagern fid)y die im Waffer
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befindlidyen Unreinigleiten faft {Ammtlidy in den Rodhren, als dem
unterfien Sheile ved Dampferseugers ab, und fegen fo die Rohren
ciner fdmnellen Jerfidrung aus. Endlidy witd war bdie Feuer-
beriihrungsfiidye durdy Anwendung bder Siederdhren vermehrt,
pugleidy aber audy der Wafferbedarf.

$. 514

Um bdiefen leptern Radytheil gimylidy ju Heben, fam man auf
den @edanferr, dad ju verbampfende Waffer gany in Rdhren von
getingem Durdymeffer von 3 bi8 6 JoU einjufdliefen und das
Geuer von Aufen um die Robren ju leiten. €8 giebt Feine {dyled)-
teve Ginridtung al8 biefe. Jn folden RNdbhren ndmlid), befonders
in benjenigen, weldye unten liegen, ift die Abfonderung des fidy
bilbendben Dampfed von dem Wafler fo fdwierig, daf erfterer
biefed mit fortreift, fo baf fidh Waffer und Dampf wie beim ge-
wohuliden Kodyen mifdhen. Die unteren Rohren, obgleid) gany
vom Feuer umgeben, find daber in ber Negel Faum ur Hélfte
mit Waffer angefiillt und deshald einer fehr {dnellen Jerfidrung
ausgefept. Cbenfo madyen die vielen Berbinbungen der Riohren
mnter fih und mit dem Dampflammler hHiufige Ausbefferungen
nothwendig, und dag Reinigen ber vielen engen Rdume, obgleidy
an fidy unerldflid), wird wegen der grofen Schwierigleiten felten
gehorig beadytet. @nbdlidy ift e8 offenbar, daf bei einem foldyen,
aud iiber- und nebeneinanbder liegenben §R5/I)tcn beftehenden Dampf:
erjeuger, eine brennftofferfparende Feuerungsanlage nidyt gut
mdglidy ift.

$. 515.

Jn neuerver Jeit hat man ju verfdiedenen Jweden Dampf:
erjeuger mit ywei, dburd) die gange Rainge ded cylinderijden Keffels
laufenven Feuerrdhren gebaut, wodurd) man eine felr bedeutenve

25 *



Jigur 62.
Feuerflide erlangt und jugleidy den Wafferinhalt ved Keffeld um
pen gangen Raum, welden die Rohren einnchmen, verminbert.
Qdy habe einen folden Dampferseuger friiher mit redyt gutem Cr-
folge benupt, in neuerer Jeit bediene i midy dody eined anbern,
wie folden obenftehende Fig. 62 in der Seitenanfidt darftellt.
Diefer Dampfersenger Defteht junddyft ausd einem Gylinder A von
Gifenbledy; deffen Durdymeffer und Ringe fidy nady der erforder-
liden Dampffraft ridytet.
Die Boden find flad), weil
bad bdurd) bden gangen
Gylinber gehenbe grofe
Feuerrohr, B wie im
Querburdy{dnitt Fig. 63
erfidtlidy, durd) feine Ber-
fhraubung an den Enben
bie Gtelle ber BVeranle:
rung erfept. n Ddiefem
Feuerrohr liegt nun vie-
ber ein Waffervolhr C,

‘€9 b
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welded an feinem Dinteren Theile bei a mit Dem unteven Theile
bes Wafferraumesd ded Gylinders A, und vorn durd) das Rohr b
wie obenftehende Figur 62 jeigt, mit dem obeven ITheile bdiefes
Cylinders in BVerbindbung fteht. Der vorbere Theil ded Robhrs
C ragt aud bem Mauerwerf hervor, und dag Rohr Fann durd)
Wegnabhme eines bhier befindlihen Dedeld fehr leidt und bequem
gereinigt werben.

§. 516.

Durd) diefe einfade Conftruction ijt die Feuerbeviihrungs-
flide wicberum anfehnlidh vergrdfert, und gwar gevade dort am
meiften, wo dad Feuer und der Raud) ihre Wirme am leidyteften
abiegen fonnen. Uuferdem ift dadburdy -eine ftete Civculation ded
Waffers im Keffel bewirkt, fo dbag die Crhigung und Dampfbils
dung tiberall gleidmapig erfolgt. Gbenfo ift fiir bie Feftigleit des
Kefleld geforgt worben, da bad Feuerrohr, wie bemerft, die Stelle
von Anfern vertritt. €8 ift ibrigend durdy vie Crfahrung nady
gewiefen, daf ein folder Dampferseuger bei iibrigens guter und
fiir dag Brennmaterial paffender Feuerungdanlage mit gleidyem
Aufwande von Brennftoff, ungefihr um bden dritten Theil mehr
Waffer verdampft, ald andere, fonft filr ausgeseidhnet gehaltene
Borridytungen.

. 517.

LWenn aber aud) ein Brauereibefiper fid) einen Dampferseu-
ger von der jwedmdpigften und foliveften Conftruction anfdaffte,
fo wiirde er dennody {eine Abficht nidyt, ober nur auf furge Jeit
erreien, wenn er fih nidt ugleid) grindlide Kennt:
niffe von ver Behandlung eined folden Werfieugs erwiirbe und
biefe Kenntniffe nidt mit der gewiffenhafteften Sorgfalt wihrend
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bed Betriebed in Anwendung bridte. €8 ift ywar nidt ju be-
fiiedten, dag ein Dampfteffel der befdyriebenen Art durdy die Ge-
walt Ded Dampfes erfprengt werden fonnte, wenn nidt abfoluter
Unverftand ober Muthwille die Beforgung deffelben iibernimmt,
allein er fann nidtd defto weniger leidt anderweitig befddvigt
werden, undb jwar voryiglid) dbadburd), daf man dad Waffer in
bemfelben fo tief finfen (ift, daf e8 die auf der Guferen Seite
vom Feuer umfpiilten Fladen nidyt mehr volftdndig bebedt. Al
lerbing8 widerfteht Gifen einer trodenen Hige Linger ald Kupfer,
audy find an dem befdyriebenen Dampffeflel Feine Lothungen ober
Yerbindbungen mittelft Kitt vorhanden, welde bei ungebibrlidy
niedrigem Wafferftande leidyt bejdyddigt werben Fomnten, deffenuns
geadytet ift ein Mangel an Waffer im Dampffeffel auf das forgs
faltigte ju vermeiden. Tadelndwerth ift daher im Hohen Grabe
bad BVerfahren mandjer Brauereibefiper, welde den Dampffeffel
in lingeren 3wifdencdumen, erft mit Waffer {peifen laffen. Dasd
verbampfte Waffer foll eigentlidy von Minute ju Minute durd)
neued erfeft werben, und wo died nidt ju evveidhen ift, foll man
die Speifung vermittelft einer Drudpumpe wenigftensd fetd nady
Berlauf einer BViertelftunde vornehmen. Hierburdy erhilt fidy ver
Dampferseuger lange und die Wirtung ift eine ftetd gleidmdpige.

8. 518.

Die Drudpumpe ift fo eingeridytet, daf ihre Steigrdhre in
ben Dampflefiel hinein mindeftens bis unter diejenige Hohe veidyt,
weldye die Oberflide ded Waffers bei feinem niedrigfien Stands
puntte cinnimmt, Diefe fann fogar felbft bid auf jwei JoUl vom
Boben hinabreiden. Die Pumpe fteht in einem Hholzernen Gefife
von etwa 300 pr. Quart Inbalt; dad wiederum feinen Stand
entweber unmittelbar unter ober auf vem Dampfeylinver felbft Hat,
bergeftalt, bap das in dbem Wafferfodfaf (Berg. §. 388) erwdrmte
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ober vom Wafferrefervoir hergefiihrte falte Waffer vermittelit eines
von bem lepteren auslaufenden Rohres ober cinct Rinne nady
jenem ®efdfe ablaufen fann.

Sft die Wirkung Der aus dem Dampfeylinder auffteigenden
Dimpfe su flarf, {o fann man bdiefelbe durd) dbad oben bemerfte
RNadyfiillen mittelft der Drudpumpe und ded zwar warmen, aber
bei weitem nidit fodyenden Waffers nady Willkir vermindern,
wobei jugleid) die Berminderung und Differeny bed Niveau’s, die
fidy burd) ben in Fig. 62 (BVergl. 8. 516.) andbeutenden Sdhwimms
ftein h, bes Regulators E ausweifen, wieder ausdgegliden wird.
Auf biefe Weife wird der Warmeverluft {o gering ald mdglidy
gemadyt, dad Feuer unter dem Keffel niemald geftdrt und man
hat nidt nothig, den etwa gur Regulirung bed Feuerd dienenden
Edyicber ju gebraudyen.

§. 519.

€8 witd ftetd von Nupen fein, wenn bdle Drudpumpe von
ber Mafdyine felbft in Bewegung erbalten werden fann, fo daf
bei jebem Hub ded Kolbend ftetd fo viel Waffer in Den Keffel
eingebriidt wird, ald8 bem entwidenen Dampfe entfpridt. Die
befannte Borridtung der Selbftfpeifung mittelft einer Hodygeftellten
Gifterne und ded Sdywimmers ift cigentlidy praftijd nur da an-
“wendbar, wo der Dampforud im Keffel nidt mebr ald 1% At
mofphre betrdgt, voeil fonft die Gifterne ju hody geftellt werben
* miifte, inbem eine Atmofphire Drud 32 Fup Wafferhohe entfpridht.
Bei Brauereivampfleffeln ift nun allerdbings ein ftarfever Dampfs
drud nidyt erforderlidy, inbdeffen bleibt Dody {dhon eine 11 —12 Fuf
ber ben Wafferfpiegel ded Keffeld erhabene Gifterne fehr unbes
quem, weil man dann das Waflerfodfag fo anbringen wmifte,
bag das von ihm abfliefende Waffer wiederum in dle Cifterne
und von diefer in den Dampfleffel falt. Dad Fiillen mittelft einer
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von der Hand bewegten Drudpumpe verdient fiir Brauereien ved:
balb {dyon den Boryug.

$. 520.

@8 verfteht fidy ferner von felbft, dap die Drudpumpe jur
Gpeifung ded Keffeld, wie audy immer eingeridytet, ftetd fo in
Orbnung gehalten werben muf, daf fie ihren Dienft nidyt vers
fagt, inbem cin foldyer Umitand fogleid) einen ginyliden Stillftand
im Betricbe berbeifiihren wiirde. E8 ift dagu nothwendig, dap
beive Bentile der Drudpumpe (Bergl. §. 370) auerhald desd
Kolbenvolrs liegen und jeded nur mit einer Platte und wei
Sdyrauben verfehen fein, dbamit vad RNadfehen und die Ausbefje-
rung leidit und {dnell gefdyehen tonne.

Deshalb find audy bdie fupfernen Drudpumpen, wie id) fie
bisher gefehen Dhabe, meift gany umgwedmipig, da in ihnen das
Saugeventil gerabe unter bem Kolben liegt und das Ventilgehdufe
einen Theil ded Kolbenrohred ausmadt. Diefe {dwere Jugling-
lidyFeit ift hier am Gefdbrlidyjten, weil befanntlidy dies Ventil am
Haufigften leivet. Audy find die BVentile felbft oft gany unridytig
confteuivt, indbem ibhre Kegelflidhen, Winkel von 45° bilden. Der
Kegel wird bierdurdy viel u pip und Hhat daher die grifte Neis
gung fidy eingufeilen. Dies gefdyieht bei dem Saugeventil hAufig,
befonderd wenn man bdaffelbe, in der Meinung dad Spiel ju er-
leidtern, mit Oel beftriden hat. Man muf daher jum Bentile
cinen fo ftumpfen Kegel ald miglid) whhlen. Ferner ift ju er:
innern, dag ein guter Pumpenfolben fidy durd) eine Ummwidelung
mit Hanf nidht darftellen 136t, daf man vielmehr einen vollen,
eifernen, gut abgebrehten Kolben BHaben miiffe, weldyer oben mit
ciner Stopfbiidyfe wmfdloffen fein muf. Bei diefer BVorridytung
fann man den luftdiditen Gang ded Kolbend in jedem Angenblide
burd) Angiechen der Sdrauben der Stopjbildyfe Herftellen.
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§. 921.

@8 fann bei dem Betriebe einer Brauevei fein Umfland vors
fommen, welder vevanlafte, den Drud bed Dampfes hoher ju
fpannen, al8 6 Pfund fiir den Quabdratzoll dber der Atmofphdre.
@8 ift faljd), wenn man glaubt, durdy eine hohere Spannung bed
Dampfed im Keffel werde dag Kodjen der Wiirge odber Maifche
befdleunigt; denn in dem Braufeffel fanun der Dampf dody nur
bie Siebehipe haben, wenn man ihn aud) durd) fo enge Rolren
dabinleitete, daf er im Dampfleffel einen Drud von 4 Atmofphd-
ven iibte. Man fepe nur das Kodygerdth fo nabe wie moglidy
an den Dampffeflel und wibhle dad Dampfrohr weit genug, um
allen Damypf, welder durd) ein lebhafted Feuer erseugt werben
fann, abjuleiten und man wird eined guten Grfolges fidher: fein.
Die Brauereibefiper follten daber eine fidrfere Belajtung des
Gidyerheitsventild D Fig. 62, (BVergl. §. 515) al8 mit 6 Pfo.
fiir jepen Quabdratyoll feined Querfdnittes, unter feiner Vebingung
bulben und jugleidy dafiir forgen, daf vag Sidyerheitdventil min-
Deftend- in jever Stunbde einmal gedffnet werde, damit man iiber: .
seugt fei, dag ed fidy nicht feftgefest habe. Gin Sidyerheitdventil
welded 3 Tage bintereinander nidt gedffnet worden, ift nidyt
mehr ald ein foldyes zu betradyten.

8. 522.

Um eine vorfommenbe gu Hohe Spannung der Dimpfe im
Keffel ju vermeiden, fann man fidy ferner neben dem idyerheits-
ventile nod) ved Sidyerheitdrohres bedienen, weldes 12— 15 Fup
lang und oben und unten offen fein muf und das mit feinem
unteren Gnbe in bad Waffer ded Keffeld Dineinragt. Den Kegel
bed Ciderheitdventild mit Fett ober el ju beftreidhen, fann id)
aud den §. 520~ bei den Pumpenventilen angegebenen Grunbe
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nidt gut beifen. Swel Siderheitdventile angubringen, wovon
bag eine unter BVerfdlup gehalten wird, begriindet nur Nadldf-
figfeiten, inbem ber Heizer fidy fletd nod) auf dasd ihm unzuglng.
lide Bentil verldft, welded um fo weniger Jeitraum verbient, je
feltener e8 geliiftet twird,

$. 523,

Dad Brennmaterial muf nidt in gu langen, aber audy nidyt in
gu furgen Jwijdentiumen eingetragen werden. Sefchieht Lepteres,
fo wird dburd) dad nothwendige hiufige Oeffnen der Heiathiire der
Boden bes Dampferseugers abgehiiblt, findet aber Grfteres fatt,
fo dringt nidht genug frijde Luft durd) die Rofifthbe, um ben
RKaudy ju verbrennen. - Uebrigend mag man alé Brennftoff Steins
fohlen, Holy ober Torf benupen, nur hiite man fidh vor foldem
Torfe, welder Schwefel enthdlt, benn bdiefer jerftdrt die Dampfs
feffel, fie mdgen aud Gifen oder Kupfer angefertigt fein, in fure
ger Jeit.

Da alled Flufwaffer fowohl ald Brunnenwafier, frembartige
Gubftanien enthdlt, die fid) aus vem verdbampfenden Waffer nies
berfdylagen, fo muf der Keffel mindeftens alle 14 Tage einmal
geveinigt werden. Um bas Feftfepen der Niederfdldge an den
Wanden Ded KNeffeld su verhiiten, pflegt mau cinige Kartoffeln in
ben Dampferseuger 3u werfen, die beim Jerfoden fidh medyanifdy
mit fenen Nieverdligen vermifden und ihmen fo ihre Feftigleit
© nehmen. Jedod) Bilft diefes Mittel nidyt bei jevem Waffer und
auf feinen Fall fann eé die Reinigung iberfliffig maden.

§. 524.

3um CGinmauern eined Dampffeffeld muf man fehr flart
gebrannte Steine wdhlen. Diefe diirfen aber nidt yufammenges
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fintert, fondern miffen vielmelhr pords fein. A8 Mdrtel muf
man veinen Lehm anwenden. Wad bdie Feuerungdanlage felbft
betrifft, fo herrfdyt in diefem Punfte trop aller feit Jahrhunderten
gema&)tm Grfahrungen nody immer fehr viel Ungewifheit und
Willkir. Dies fann audy in der That, wegen der grofen BVers
fdiebenbeit Des Brennmateriald und der Dampferseugungsgefife,
faum anberd fein. Die gewdhnlide Annahme, daf 1 Pfo. gute
Cteinfoblen 7 Pfo. fievendes Waffer und 1 Pfv, trodenes Holy
3% P. foldes Waffer verdampfe, ift in der Wirflichfeit felten
tidtig. ®ute Steinfohlen, bei dem Berbrennen gany roedniifiig
behanbelt und gegen einen gany gut conftruirten Dampferseyger-
wirfend, fonnen dad Neunfadje ihres cigenen Gewidyts aq%l‘ebm,
bem Waffer in Dampf verwandeln. Feudyted Holy dagegtn whd
gewdhnlider Forf, auf die gewdhnlide forglofe Weife in den
Feuerraum geworfen, leiften oft Faum den dritten Theil diefes RNugys
effeftd. Aus biefen Griinden ift ed fdierig, im Algemeinen dasd
Berhltnig der Roftflide sur Feuerberihrungsflide ved Dampf:
ergeugerd u beftimmen. - Bei vem §. 515 gejeidyneten Dampfs
erjeuger witd man jepod) nidt leidyt frven, wenn man auf jede
10 Quabdratfuf Feuerberiihrungsflide fir Steinfobhlen bei mdfi-
gem Betviebe 24 Quabdratfuf und bei farfem Betriebe 3%, Qua-
bratfuf Roftfldde, fiiv Holy und Torf gemifdyt aber % big 114
Quabratfup Roftflide vednet. Die Feuersige miiffen dabei fo
angelegt werben, dag fie fid) in dem Maage vervingern, wie fid)
die Flamme abfibhlt, dbaf fie alfo in ber Nibhe ded Sdyornfteines
am engften find. Die Sdornfteine felbft braudyen, audy fiir den
geoften Betrieb einer Brauevei, nidt fiber 70 Fuf Hod) au fein,
wenn nidt befondere Umftdnde eine gropere Hibe verlangen, und
im Querfdnitt derfelben von % LQuadratfuf fiir jeve 10 Quas
bratfuf Feuerberiihrungsfiide ift volfommen gemigend.
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$. 525.

@8 ift wefentlidy filr einen dFonomifdyen Gebraudy des Dampf.
fefiel8, Diefen fowoll al8 die Dampfleitungdrohren gegen AbKIHs
Tung u {dyiigen. Repteve wird man wedmdpig mit grobem Wols
lengeuge umwideln, den Dampflefiel aber, fo weit er aus dem
Mauerwerf hervorragt, 4 —6 Hod) mit Lehm ober Afdye bededen.
Die Dampfleitungdrohren follen wie {don bemerft worben, nidyt
gu lang, alfo nidyt dber 20 Fuf fein, und eine angemeffene Weite
haben, um ben erjeugten Tampf ableiten ju fonnen. Beftimmte
Weiten angugeben, ift aber natirlid nidt mdglidy, da diefe fich
nady per Leitungsfibigleit jeded eimyelnen Dampfereugerd ridyten.
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Biwei und dreizigfter WHfchnitt.

Befdreibung swedmipfiger Cinmaunerungen unbd
Feuerungen fir den Dampfleffel

v

§. 526.

Die Art wie man folden Dampffeflel am vortheilhafteften
einqumauern und ben Wirfungen bded Feuers audjufepen Hat, be-
barf ebenfalld nody einer Befdyreibung. G fei ein Dampffeffel
von 9 Fuf LAnge und einem Durdymeffer von 3 Fup einjumanern, -
fo ift feine Unterfeite b,. Figur 64 fo ju lagern, dag fie fidh) in



ciner Hdhe von 4 Fup dber bem Boden ded A{denlodd befinde.
Der Afdenfall ober der Raum diiber vem Rofte erhdlt bis ur
Dberfannte der Roftftdbe 2%, Fuf Hobe; ed bleibt hiernad) nody
von ben Roftftiben aufrodrtd bié au bem nicdrigften Theile des
Keffeld b, 114 Fup Feuervaum 1iibrig, wenn man die Stirfe ved
Rofted auf Y Fup anfdligt.

$. 527.

Der A{denfall bebarf, ywenn die Brauerei {id) in befdndigem
QBetriebe befinbet, feiner eigenen Thiiv; vielmehr ift fiir die Reb-
baftigleit unb Flidtigheit bed Feuers ein fletd ununterbrodener
und gleidmdpiger Luftyug hier, wie bei allen Feuerungdanlagen,
welde fein Sdwdlen fordern, von Widytigleit. Die durd) dad Lodh
bed Ajdyenfall8 eintretende Luft fieigt ywifden den Roftjtdben auf, und
giebt bauptfidlidy den aur BVerbrennung erforderlihen Sauerfloff
ab. Der Heiser hat alfo darauf yu fehen, dap wedereine gu veidlide
nbdufung von Afde den Raum ded Afdenfalld {o vermindere,
baf baburd) ber Luftyug befdyrdntt wird, nody aud), dap die Brenn-
ftoffe fidy awifdyen den Roftitdben vorfepen und daburd) den Luftsug
foerven. Died Leptere ift befonderd bei gewifien Arten von Steins
foblen der Fall, welde daher den Namen badende Koblen erhalten
haben, weil fie in grofen Klumpen jufammenfdymelzen und fie bie
vollfommene Feuerung ftoven. (Bergl. 8. 477.)

Die RNoftrume miiffen alfo ftetd gehdrig lidht erhalten wers
ben und bad Feuer muf ftetd fo Hell und frei brennen, daf dasd
Snneve ded Afdenlod)d von feinem Wieberfdyein erleudytet werde.
Ware aber der fiir die Aufftellung ved Dampffeffeld beftimmte Raum
fo gelegen, baf bafelbft fein Binveidendber Lftiug yur Speifung
Ped Feuers vorhanven wdre, fo miifte man diefem Uebelftande durdy
Anbringung eined Juglodyed abhelfen, welded von der Seite ded
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!lfd;ct.tlod)ec nad) Hufen filhrt und mit einem Regifter verfehen
ift, um varnad) die Juftrdmung ber Luft ju reguliren.

s $. 528.

Die Stirfe der Dampferseugung ift groftentheild abhingig
von ben Dimenfionen ved Rofted, der Feueriige und Heizfandle,
beren gute Anlage die fdnellfte Wirfung bei der grdften Erfparung
an Brennmaterial jufidert. Aud) bad BVerhditnif ves A{denraumes
ju dem Herve, muf ridtig beobadytet werden und biefes ift burd)
bie Dimenfionen der Roftfidbe beftimmte. .

Der Afdenvaum wird 1/ 4” breit angelegt, eben o breit find

“bie Roftftdbe d, deven Ringe 3% Fuf, gleid) ver Tiefe besd
Hjdenlodys ift.

Die Bruftmauer e, vor bem Dampfeylinder, erhdlt etwa 2/
Stirfe; die darin befindlide Heidffnung deven obeve Seite genau
mit ber Unterfante Ded Gylinderd wie Dei £ abfdyneidet, ift 9 3ol
im Qidten hod) und einen Fuf breit. Diefelbe witd an beiden
Seiten mit einer Jarge aud Gufeifen eingefaft, von welder die
aud gleihem Material beftehende Heizthiive getragen yoird.

Die Helpoffnung wird weder unter- nod) berwdibt; vielmehr
werben nur in ihrer gamgen Linge und in ihrer gamen Stirfe
ber Bruftmauer, gufeiferne Platten eingelegt, von denen, die bis
jur Soble bes davin befindliden Feuerfanald bermanerten Deds
platten und bdie vorbere Herdplatté wageredyt, die innere aber
mit etwad RNeigung nady dbem RNofte hingelagert ift, dergeftalt, dap
baburd) bie oben erwdhnte Hdhe ded Feuerraums = 1'4 Fuf
entfteht.

$. 529.

An biefer inneven und geneigten Herdplatte liegt eine eiferne
Stange ober Querbalfen, worauf bie RNoftftdbe eingelegt find.



— 400 —

Fir eine Breiteausdehnung von 1%*, find etwa 3wilf Roftftdde
erforderlidy, voeldye bei ber {dyon bemerften 2Ange von 314/2—3~
Dide befipen, nady unten aber etwasd fpip sulaufen. Diefelben
find an ihren beiden Gnben nur 2“ Hhod), aber mit Kopfen ver-
feben, welde ihr Rager bilben, und welde 2“ lang, 1%4” hody -
und durdyweg 2 breit find, o bap wenn die Roftjtdbe mit ihren
Kopfen aneinander liegen, bie dadurd) entftehenden Jwifdyenriume
swifdyen den Stiben etwa % Joll betragen. Dies find die Riume,
burd) welde fowobl bie Luft aus dem Afdenlodye eindringen, ald
audy bie Afde wiederum in dad Ajdenlod) uridfallen fann.
Die Roftftdbe ruben auf der gegeniiberfiehenden Seite mit ihrem
anberen Gnde auf einem eben folden Querbalfen, wie bevjenige
ift, welder fie an der geneigten Herdplatte trdgt; fie haben aber
in biefer Ridytung, alfo von g bid h ein geneigted Gefille von
etwa 3” im Betvage. (Vergl. 8. 526)

§. 530.

Hinter den RNoftfdben wird der Feuerraum unterwolbt, u‘nb
bei h, alfo didit vor bem GEnbe der Stibe eine denfelben um 14~
iiberfteigende, mit einer Neigung von etwa 3 3ol in entgegens
gefepter Nidtung wie die Stdbe fallende, und mit einer Rolfdidyt
abgeglidyene Feuerbriide von einer Mauerfteinlinge aufgemauert,
(fiehe 8. 526, Fig. 64 h—1i), bamit fidy das Feuer durd) dem,
pwifden bdiefer Briide und dem Dampffeffel befindlichen, nur 7
hohen Raum verbreiten und fo in feiner WirtjamFeit auf den
Keffel verftirvfen fonne. Hinter der Feuerbriide i fAllt nun wies
ber Der Feuerfanal um 3 abwdrtd, und e8 wird dann berfelbe
mit einem um 2“ flarfen @eflille weiter von k nady 1. fortgefiihet.
Sulegt miinvet er mit den der Conftruction ded Keffeld entfpre-
dyenden Feuerrdhren, welde, wenn eine Theilung ndthig ift, mit
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einer Junge von Mauerfteinen d Fig. 62 verfehen find, in ven
Heuerrdhren ded RKeffels, weldye wiederum felbft,
bei bem vorderen Giebel ded Keffeld austreten,
2\ Dier jebody, (ndmlihy bei ben auf Figur 65
| mit a a angedeuten Stellen in der Vorber-
| anfidyt) mit dem in der Bruftmauer m Legens
= " ben 8” breiten wnd 12 Hohen eiten-Ra-
Figue 65. nale n (fiehe Fig. 64) in BVerbinbung ftehen,
vermitteljt deflen die Hige nody einmal, die Sei-
tentodnbe bed Reffel8 entlang, juviidgefiihrt wird, ehe fie ym
Sdyornftein, ober nady Befinden zur Davre gelangt.
$. 531.

Hinter dem Keffel treten alfo bie beiben Seitenfandle in e,
§ig. 62 (8. 515) wieber gufammen und filhren den warmen Raudy
in einem 12 im Quabdrate haltenden Sdyornfieine nady ver Darre,
wo er aunddft in bdie beiben friher befdyriebenen Darrcylinder
unter den Horden mindet, und nadydem er in Ddiefen feine Wir-
fung vollbradit hat, julept durd) den Hauptfdornftein abyieht.
Diefer erhlt in der Regel eine Weite von 16“ im Quabrate und
cine bem Haufe angemeffene Hohe welde jebod) nidt weniger als
mindeftend 60 bid 70’ betragen darf, von der Herdfldde ded Feuer:
raumed angevedynet,

Die Mauer ded RKeffeld mup ftarf genug fein, um ihn u
Balten, und die aud ibm entweidjende Warme, fo wenig als" mdg-
lid durddringen 3u laffen, ju weldem Behufe der Keffel ferner
bergeftalt mit Mauerfteinen iiberdedt wird, daf etwa nur 3 von
feiner hodften Hobhe abwdrts gerednet unbevedt bleiben.

Am Bordergiebel liegt der Dampftefiel gar nidyt auf, fondern
nur mit feinen Seitenflddien auf f, Fig. 64 (8. 526) wo alfo
bie Seitenfandle g g an demfelben hingehen und ihn Halten. Am
Dinteren @iebel liegt er 4” auf.

I 26
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$. 532.

E8 bedarf faum nody ber Bemerfung, dap jur BVermauerung
bed Keffeld umd infonderheit ju den Feuerfandlen, nur feuers
fefte Siegeln von audgefudter Giite angewendet werben diirfen
unb e8 indbefondere ndthig ift, die Feuerfliden fehr glatt in Lehm.
mortel 3u bearbeiten, damit fidy weniger leidyt Rup anhdnge und’
das Feuer in frifdem Juge durdiftreidjen fonne. Der aur Ums
mauerung eined folden Dampffeffeld erforderlide Raum betegt
etwa 12%‘ in der Breite. Da er aud) vom Fupboden ded Afden-
lodyes bid jur Oberfeite der Umfaffungdmauer eine Hohe von etwa
7 Fuf einnimmt, fo vird e8 ndthig, um nid)t wegen der weiter
erforderliden Hohe ded Brennapparated ju hod) im Raume gehen
u miiffen, va8 Afdbenlod) in feiner ganjen Hohe, in den Fufbo:
ven ded Gebdubes felbft eingufenten.

$. 533.

Die Feuer: over Raudyfandle erhalten in der Wangenmauer
bed Bordergieheld bei m Reinigungsdffnungen, welde vermittelft
Steinen ober eiferner IThiiven ver{dloffen werdben fdnnen. Sn
ber 127 im Quabdrate haltenden Heizrdhre e, Fig. 64 durd) weldye
ber erwdrmte Raud) nad) dem Darrceylinder gebt, fann aud) ein
Kamin angebradyt werben, um, fobald fein Feuer unter bem Dampf:
feffel ift, bad Darren von hier aud mit eigenem Feuer fortfepen
au founen; ebenfo famn diefer Kamin aud) dayu benupt werdenm,
bie Warme ju verftdrlen, falld der ‘abzichende Raud) fiir die Darr.
horden bidweilen nidyt hinldnglidhy voirffam: fein follte.

8. 534. R

Bei allen Dampfleffelfeucrungen ift 8 jwedmdpig, wenn der
Roft, wie 8. 529 u. ff. angegeben, 18 — 24 Joll unter dem tiefiten



— 403 —

~

Punfte ded Dampflefleld liegt. Seine Flide betrdgt, bei Ve
nupung von Steinfoblen 2% — % Quadratfuf fitr feve 10 Qua-
bratfuf Feuerflide ved Keffeld, bei Anmwendung von Torf1 —1Y%
Quadratfuf. Der Roft hat eine Neigung von etwa 15 Grad
gegen den Hoviyont nady hinten, und bdie lidte Oeffnung wifdyen
ben Stiben betrlgt i der gamgen Roftflddye, bei ftarf febenben
Kohlen big . Die grofte Menge Dampf im Verhdltnife jur
gefammten Feuerflide entwidelt der untere Theil ded Keffeld iiber
ber Feuerung und iiber und binter Per Feuerbriide. Daber ift
e3 audy ywedmdipig, dem Dampfe in dbiefen Stellen mehr Raum
jum Auffteigen su gewdbhren und died gefdyieht durd) die oben
erodfnte Bauart ded RKeffels. Witd 3 vernadylafiigt, fo fiebet
bas Waffer ju beftig auf. Audy die das Feuerrohr umgebenden
Oberfliden erseugen flarfen Dampf, am Weiften natirlidy im
unteren Theile ved Wafferrohred und an ber oberen inneren Wand
bes Dampftefiels. Am tenigiten Dampf liefetn fm BVerhdltnif
bie Seitengiige. ‘

$. 535.

Wenn ber Noft felbft 18 — 24 Joll unter dem niedrigften
Theile Ded Keffeld liegt, fo bleibt die hintere Wand der Feuerung
ober bie Feuerbriie 7 — 11 3ol von dem Keffel in gleidem Ab-
ftande entfernt. Die Oberfante der Briide [uft parallel oder
concentrifd mit der Biegung ded Keffels. Der Querdburd)fdnitt
ber Oeffnung wifden Keffel und Briide, betriigt aljo beildufig
Ys Quabdratfuf auf jede 10 ﬂuabratfuﬁ Feuerflidhe. Diefe Ber-
engung ift nothwenbdig, damit Dunft und Raud) in dem nody vor-
handenen Sauerftoff der Luft leidyter vollftdndig verbrennen Bnnen.
. Pinter der Feuerbriide evweitert der Jug fidh um Gtwas,
wodurd) bie Bewegung der heifen Gafe langfamer wird, fo dap
fte 'i[)te Hipe befler an dvas Metall ded Keffeld abgeben fonnen,

- 26%
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Audy muf diefer Raum fdyon dedhalb etwad weiter fein, weil fidy
varin mitunter etwad Flugafde ablagert. Man giebt alfo dicfem
Juge am Beften Y4 Quabratfuf Feuerflide und madt vie Soble
deflelben Horigontal. Gine grofiere Weite wiirbe dagegen umywed:
mifig fein, obgleidy man ifhn bidweilen um dad Doppelte und
Treifade weiter fieht.

$. 536.

Nadypem bdie erhipten Gafe einen Theil ifrer ‘Wirme an
ben Boben Ded Keffeld abgegeben haben, hat fidy ihe Umfang
vemgemdf vermindert, und man fann alfo bad Feuerrohr felbjt
weit enger madyen, befonders dba die glatten Mittelflidyen der Be-
wegung ber eingefdyloffenen Ruft nidt Hinveidend find. Man
fann daher, ohne Beforgnif einen {dledyten Jug herbeigufiihren, bie
Weite ved Kanald auf % Quabdratfuf Feuerflide vergrdfern.

Den Quer{dnitt der Seitengiige nimmt man am Beften gleidy
vs Quabdratfuf filr jebe 10 Quabratfuf Feuerflide. Diefe Cr-
" weiterung ber Seitenlige ift feinedweges pwedlos, obrwohl dasd
. Bolumen der Verbrennungdprodbucte beim Durdygange fid fdhon
wieder betrddytliy vermindert hat. G8 ift aber su beridfidtigen,
baf gevade die Scitemyiige durd) Anbiufung der Flugafde am
Hihufigiten verengert werdben, und bag man ferner den Gafen hier
Beit laflen muf, den nody vorhanbenen Ueberfhus an Hige an
ben Reffel abjugeben. Died -wibhrt um fo linger, da bdie Hige
nur von dber Seite cinwirft.

8. 537.

Die Mapverhdltniffe ded Sdornfteind vidten fid nady der
Menge ber in ihm auffteigenden Verbrennungsdprodufte s fo wie
nady ver Temperatur, in welder die Gafe entweidyen follen. Fir
einen im Jnnern vollfommen glatt und eben aufgemauerten de’ns
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ftein ift % LQuabdratfup Flide auf jedbe 10 Quabdratfuf Feuer:
flide bHinveidhend, um einen guten 3ug gu erhalten. Die Hiohe
pes Sdyornfeingd ridytet fid) wieder nad) ver inge der Horijontas
Ten Jiige, weldye Feuer und Raudy au dburdylaufen haben, e8 biirfte
aber fhwerlidy eine Brauerei- Anlage geben, fiiv weldye nidyt eine
- Gdyornfteinhdhe von nur 60 Fup iber ben Roften des Keffeld
ausdreidyen follte. Wenn man jedod) Sdyornfteine von Eifenbled)
aufgefest, fo muf man bebenfen, Dap ber 3ug in biefen, wegen
ber ftirferen AGLIHlung von Aufen, nidht fo lebhaft ift ald in
gemauerten Rohren. Da jebod) bdie innere Mittelflide glitter
alg die Mauerflide ift, o gleidyt fid) diefer Nadytheil {o iemlich
wieber aud und man darf fid), wo dbie Umftdnde danady find, woht
ber cifernen Sdyornfteine ftatt der fteinernen Bebienen, befonders
ba aud) im Preife fein Unterfdyied iff. —

8. 538.

Wenn ein Dampfleffel wie der bcfcbrieb’ene in Gang gebradyt
witd, fo werben anfinglid) nidt alle feine Theile gleidmdpig er-
higt, vielmehr entftehen Heifere und Fihlere Stellen und bdiefem
entfpredyende ungleidie Ausbehnungen. In Folge foldyer, entweidyt
bann wohl Dampf aud den %erbinbungéfie[(eli bed Keffels, wih-
vend vorndmlid in der Ridtung der Feuerfeite, alfo am Boben
felbft, Waffer tropfenweife hindurdydringt; fobald jebody dasd Feuer
gleidmigig auf alle Theile au wirfen beginnt, ftellen fidh bie
Ausbehnungen wieber ind Geidhgewidt und vas Entweidyen
hoet auf. ‘

Man muf jedod) mit den Keffeln immer fehr forgfiltig ver:
fabren. Bemerft man, daf nad) lingerem Gebraudye die RNiete
lofe u wetden anfangen, fo ift e8 nidyt gerathen, fie durd) neue
u etfeeén , und man thut vielmehr wohl, die BVerbindbung durd
Sdyraubenbolyen ju befeftigen, um nidyt durd) dad Umnieten der

¢
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Kopfe die Verbindbungsftellen und die benadybarten Niete ju febr ju
erfdyittern. — Bei dftever Unterfudiung wird man folde Stellen
feidit auffinden, folite e8 fidy jebod) einmal ereignen, dbaf bergleis
den lede Stellen an den Nieten erft vihreud ded Betriebes fidh
seigten, ober daf Fleine Riffe oder fonftige Deffnungen entftinden,
fo ift e8 ndthig das Feuer audzuldfden, die Roftftangen abjufihlen
unb fie erforberlidyenfalld Hevausdjunehmen und vermittelft des -bkuu;
merd fleine, dem liditen der leden Stelle entfpredyente {pige Holzs
pfldddyen behutfam jwifdyen diefelben einjufeilen, wovauf man, falld
die Ausbefferung gut gefdehen ift, vorldufig wieder fortarbei-
ten fann. Die Heinen Holpflodden verfohlen war Guperlidy
von ber Hige, aber fie leiten diefelbe audy rafder in dad Waffer
binein, faugen daffelbe auf und quellen dergeftalt an, daf fie bie
Deffnung dampfoidt ver{dliefen. Splter muf man dann fofort
die eigentlidye Ausbefferung vornehmen laffen, wobei die Holyftiiden
purd) Sdraubenbolyen erfept werden. .

$. 539.

Die Verlittung ber Keffel gefdhieht gewdhnlidy in der Apt,
bag man fle durd) Gifen- oder Menniglitt [Sthet. Der Eifentitt
befteht aud 12 Theilen voftfreier Gifenfeilfplne, ein Theil gepuls
verten Sdwefels und 1 Theil Salmial. Die Mifdyung wirtd u
ber Jeit wo fie gebraudyt werben foll mit Waffer angeridhrt, und
verfittet Gifen mit Gifen durd) Bilbung von Sdywefeleifen. Man
muf den RKitt gut in die Fugen eindritden, weil er voihrend ded
Fefttrodnens an BVolumen aunimmt und fidh aufbldht; wobei er
natirlidy an folden Stellen, wo er nidyt gehdrig gefapt Hat, feine
Berbindbung gewdhrt, Der Mennigfitt wird aus gleiden Theilen
Mennig und Bleiwveif gifummengefept. Beim Gebraudye witd et
mit Leindl fo lange flarf gefnetet und geriepen, big er eine bin-
reidyende @efdymeidigleit erveidht hat. Diefer Ritt ift befonders
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filv Kupfer geeignet. In ber Whrme trodnen beide Kitte rafdh,
fonft bedidrfen fie mehrere Tage yum Trodemverben.

3u ben Liederungen der Gefdlinge und Stopfbiidyfen bebient
man fid) des Wergd, Hanfed, der BVaumwolle und in Oel ges
tednfter Pappfdeiben. Die Cinmauerung grofever Dampflefjel
erforbert Peine anbere Abdnderungen, al8 biejenigen, weldye dasd
Berhdltnif ver Maafe vor{dyreibt.

$. 540.

Sd will nun nod) Giniges iiber die Verfdhicdenheit des
Brehnmateriald beibringen. Nad) BVerfuden in Cngland gelang
e8 mit 1 Pfund guter englifdher Steinfohlen, iiber 1114 Pfund
fievended Waffer in Dampf ju verwandeln, im Mittel 10% Pd.
Dies it vas Hidfte, was Dampfleffel bisher geleiftet haben.
Gine der beften, von Watt felbft erbauten Mafdyine verdampfte
wmit 1 Pfund Steinfoblen nur 8,3 Pfo. Waffer und wenn man
fite Heinere Mafdinen das Werbdltnif =1 :7 annimmt, fo fept
bied gute Mafdjinen vovaus. Kann man diefelben aber fo ver-
beflern, um die Brennwirfung von 1:10 u Haben, fo gemmnt
man am Brennmaterial 30 Procent,

Gin Pfd. gefundes, trodnes Holy fann 6,36 Pfd. fiedendes
Waffer in Dampf verwandeln. it ed aber feudyt odber nidht Ffer-
nig fo erveidyt man hidftens vas Verhdlinif von 1 : 3% bis 4 Pfd.
DObgleidy ferner die Hiolzer fidy in ver Fdbigleit, Hige su erzeugen,
gleidy bleiber, fo erforbert dod) bie Berfdhicbenheit des BVerbrens
nend bei Gidyens ober Rienfholy Abdnberungen in der Feuerungs-
Borridytung.

Der Torf greift, wegen feined Sdwefelgehaltes, die Dampf-
feffel an und gerftdet fie binnen Purser Jeit, audy evzeugt er fehr
viel Aide. Cin Pfund guten trodenen Torfd fann 4 Pfdo. Waffer
verbampfen. Der Torf der oberen Torfjdidyten ift an fidh n}dyt
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sum Brennen geeignet, obwohl er weniger erdige unverbrennlidye
Beftandtheile befipt. Wenn man aber diefen leiditen Wurjeltorf,
wie ¢8 in Sdottland gefdyieht, behanbelt, bilbet er ein fehr gutes
Brennmaterial.

§. 541.

€8 wird ndmlidy der Torf nod) frifd auf eine aud Bohlen
ober Mauerivert gebilbete Plattform geworfen. JIn der Mitte
berfelben befindet fidy eine ftehenbe Welle mit hovijontalen Avmen,
an benen entweder Miiblfteine, wie in Delmiihlen gebraudlidy,
ober beffer ciferne Trommeln fteden, in deren Umfang viele nidyt
iiber Y4 Joll im Durdymeffer Habende Lder gebohrt find. Diefe
Trommeln jevquetidyen den Torf, weldyer nun in ihr Jnneres dringt,
burd) eine befondere Vorridtung wieder hinaus und unter die
Trommeln geworfen, fo u Brei gericben wird. RNadpem bdie
Mafle eine Jeitlang auf einer geneigten Flide jum Abfluffe vom
Waffer gelegen, wird fie in Formen gefdlagen und getrodnet.

Diefer Streidytorf ift beffer und billiger ald jeber anbdeve.

Die in Sadfen, Bdhmen unb der Marf entbedten Braun-
foblenlager find ebenfalld fir Dampfheijung befonderd bie bihmifdye
Braunfohle und die von Lufow dagu wohlgeeignet. .

§. 542.

Rady einer, auf Bevednung ved jum Verbrennen der Stoffe
ndthigen Sauerftoffgafes, unter Beriidfidtigung der Nebenumftnbe
gegriinbeten Annabhme, erfordert jebes Pfund guter Steinfohlen
240 Kubitfuf talte fuft, welde hinguftrdmen miffen.  Diefe mup
fobann, mit bem durd) bie Grhigung vermehrten Bolumen, durd)
ben Sdyornftein wieber abfirdmen founen. Wenn alfo eine Feue:-
rung in der Minute 3 Pfo. Steinfohlen versehrt und die Gafe
mit 100° in ben Sdyornftein gelangen follen, fo gleidhen 720



— 409 —

Kubiffuf Lwft von 10° Warme dem Umfange von 954 Kubitfuf
von 100°. Soviel mup alfo in jeder Minute durd) den Sdyorn-
ftein gehen. Hat bdiefer 70 Fup Hohe im Lidyten, fo fann man
bie Hohe der Gasfdule bei der Abkihlung auf 90° = 52,3 Fup
fepen und ihre Ausftrdmungsgefdindigleit, mit Ridfidt auf bdie
Reibung = 24,9 Fuf in der Sctunbe. Da alfo in der Sefunbde
9540 Kubiff. Luft durd) dben Sdyornftein gehen (= 15,9 Kubiff.),
fo bedarf berfelbe einen Querfdynitt von etwa 24 Duabratfuf.
: Man muf aber bei ber Dampferseugung bedenfen, daf ed
fid um (&rgeugﬁng ber hodyften Hipgrabe hanbelt, und daf der
lange Weg, den hier die Gafe nehmen miiffen und andere Ums
ftande ihre Gefdindigleit fo vermindert, daf man in prari nur
5 Fuf ftatt 24,9 auf die Sefunbe redymen darf, weshaldb man
bem Sdyornfteine eine Smal grofere Flade, alfo 3, 4 Quadratfug,
geben mug.
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Drei und dreijigfter Ub{dnitt.

Ueber Damfbrauapparate.

§. 543.

Um Dimpfe fitr den VBrauereibetried ywedmdpig benugen su
tdnnen, ift eine Vorridtung ndthig, in welder fie ihre Wirfung
su dufern baben, ober mit anberen Worten: die Dampflraft fann
nidt fiir Ddiejenigen Kodygevdthe angewendet werben, welde mit
freiem Feuer betrieben werben. Man hat alfo darvauf ju denfen,
fiir Damypfbrauereien ein Kodygerdth ju conflruiven, dag fidhy
sur Dampfanwendung eignet, und wir werden fogleidy die Grund,
fape anfiihren, auf weldye e8 bei bem Apparate, worin das Kodyen
ber Bierwitrge mittelt Dampf vervidtet wetben foll, antommt,
um ecinen jwedentfpredenden Dampfbrau- ober Kodappavat ju
conftruiven,

Ueber diefen fiir bie Dampforauerei eigentlidy widytigiten Ge-
genftand ift {dyon Bieles dffentlich verhandelt und befprodhen wors
ber, und demnody bleibt man nod) immer weit davon entfernt,
etwasd witflid) Jwedmdpiged und um praftifdyen Gebraud) wirf-
lidy Geeigneted gu liefern, indem bie Crfindungen und Compila-
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tionen {oldyer Apparate theild su foftfpiclig und fdwierig in ihrer
Herftellung, theildé aber aud), mehr ober weniger unvollfommen
ausdfielen. :

§. 544.

Herr Prof. Balling, der freilidh mehr Theoretifer als
Prattifer ju fein {deint, hat ywar in einem feiner, mit unendlicy
pielen und langweiligen, fiix den praftifhen Brauer nur unniipen
ober verwirrenden Jafeln, auf die in der Prarid ja durdaus
nidts anfommt, angefiiliten MWerfe diber Bierbrauerei behauptet,
,baf er bemiiht gewefen, die praftifde Seite Ded Bierbrauensd
hervorjuheben, die beftehenden Mingel und Gebredyen derfelben
su zeigen und bie bewdhrien mogliden Berbefferungen anjugeben,
um fein Werf den empivifden Bierbrauern verfldndlider ju
madjen;” und in diefem Sinne aud) einen Dampfbrauappavat
sufammengeftellt, welder allen Anforderungen entfpredyen foll, die
man nue itgend an ein foldes Gerdth ftellen fann,

Leider miiffen wir jedod) feiner Crfindbung biefe Eigenfdaft
pollig abfpredyen, wie wir und diberhaupt mit den aus feinem
Werle oben angefiihrten Behauptungen durdyaus nidyt einverftah:
ben erfliren Fonnen. Dad angegebene Gerdth ift gar Fein |
Dampforanapparat, vielmehr nidté anbeves ald eine gewdhnlidye
Braupfanne, in welder die Wiirse durd) Dampf Jwar vorges
wdarmt, fonft aber wber freiem Feuer gefodyt wird.

§. 545. )

@ ift in der That vedyt lobendwerth und vom Heren Prof.
Balling ibrigend audy nid)t anders gu erwarten, dag er offen
und unverhohlen gefteht, die von ihm nidt genug anjupreifenden
grofen Grfindungen, haben ihr BVorbild in den Dampferseugern
be8 Herrn Dr. Gall gefunden, deffen iiberaus grofier Lobredner
und Bertreter Here Prof. Balling iibrigens ohnehin fdon ift.
Sonft wilrde er am Gnbe feinem aufgeftellten Syfteme fiir Dampf-
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bierbrauereien, welded er wiffenfdaftlidy wie praftifdy begriinbet
und verfidndlidy genug begriinbet ju haben vermeint, vielleid)t nodh
cine grofere Widptigleit beilegen, al8 Herr Balling ihm {don
ofmebin jufdyreibt. Aber Herr Balling ift gewobnt, und yeldyed
Sntevefle ober Werhdltnif ju Herr Gall ihu dagu veranlaft,
wollen wir bhier unentfhieden laffen, alled Dasjenige, wasd nur
vom Septeren audgeht und ausdgefproden ift, al8 factifd), unwi.
berlegbar ja unumftdplidy anjufehen und mit grofen Lobhubeleien
iber Herrn Gall, von bdenen Herr Ballings Werf firopt,
uber alled anbere Gute und Bewdhrte ju erbeben.

Dem Verbienfte feine Kronen! Ader wir nnen und wollen
nidt annehmen, daf ein Mann, der wie Here Dr. Gall fid
und vurd)y feine Sdyriften ald geniiﬁ nidt pretentios und aus.
{dlieplidy von fid) und feinen Grfindbungen eingenommen, vielmehe
ald ein Mann gejeigt hat, ber ed wobl verfieht bie BVerbienfte
Anbever gu ehren und ju yourdigen, alled dasdjenige ald eine gerabde
nidt alfolute Walhrbheit hinnimmt, was Hérr Balling dber ifm
und feine Crfindungen foridyt und unauffdelidy be{dyreibt; daf er
olelmelyr {oldye Belobungen fehr oft felbft al8 gany unbegriinbet
und ald Ausbriidye einer unverftindigen BVotliebe und Juneigung
anevfennt, denen Here Balling Raum giebt und bie nun dffent.
lih Kund ju geben, er fidy nidyt enthalten fann.

Wir vathen daber bem"ﬁerm Prof. Balling fid fiir die
Folge nur an dle Sadje ju Halten, wo ed dem allgemeinen In-
teveffe, nidyt aber dem Jnteveffe eined Ginyelnen gilt, —

$. 546.

Was nun die Dampfbrauapparate anbetrifit, fo mﬁi{en wit
geftehen, dag von allen den und bid dbahin vorgefommenen ohnftreitig
bie vom Kupferfdmicde-Meifter Fefler aus Miindyen conftruirte
Dampfbrauvorridtung die befte und empfehlendroerthefte ift. Sie
ift in Baiern patentivt und davauf in den meiften tedynifden Jeit: .
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fdpriften Deutdlandsd befdyrieben und abgebildet, weshald and)
wir feinen Anftand nehmen, {don um und iber bdiefe Crfindung
dufern qu fonnen, folde bier abjubilben und nad) Feflers

eigener Angabe au befdyreiben.

1) Befdyreibung und Abbildbung dved Fefler{den
Apparates.
§. 547.
,Bie in der Jeidmung 66 3u erfehen ift, wdhlte iy su dem

‘99 nHiQ



— 44 —

Dampfbrauapparat diejenige Form, weldye fiir jeded Brennmaterial
am angemeflendften ift, ndmlidy einen Dampfleflel, in weldem fidh
ein Robr befindet, durd) weldyes Das Feuer, nadybem ed die un-
teve Hilfte ded Keffeld beftridhen, diefem audy nady feiner gangen
inge nod) einmal gu durdftreidien hat.

Hiersu mug der Dampfleflel weldyer eine beliebige Form
baben fann, dbod) ber Grdofe der Braupfanne B entfpredyen und
fir einer Pfanne im Gehalte von 60 baieri{den Eimern einen
Durdymeffer von 4 Fup und eine LAnge von 20 Fuf haben. Bei
Dampfteffeln von diefem Pfanneninbalte nady entfpredsender Grdfe,
tonnen mit Bortheil flatt einem Feuerrohr audy ywei angebradyt
werben, inbem bierburd) bem Feuer eine grofeve Heisfidde dars
geboten yoird.

Die Montivung ded Dampfleffel8 befteht aus dem Siderheits-
ventile, Qufteinfaugeventile, ver Dampfpfeife mit Sdywimmer, weldye
forohl ben Mangel, ald aud) den Ucberflup an Waffer angeigen,
den Probirhdbhnen, Manometer und Ablafhdbhnen.”.

§. 548.

»Die Braupfanne B fann rund, oval ober vievedig fein; e
ift fo eingeridytet, dag bie innere Keffelwand am unteren Theile
bis jur Verfdraubung t mit einer weiten Wand umgeben ift,
welde jedod) nidt von Kupfer au fein braudyt, fondern von Eic
fenbled), Gupeifen, aud) von Holy; nur ift lepteved der Reparas
tur au febr unterworfen und weniger folid ald die beiven erfleren
Umbiilungen. Jn diefen Jwifdencaum o firdmt der Dampf auf
vier Stellen durd) die Dampfoertheilungdrohre c, d, e und f in
ber Art ein, dag das Robr d ben Dampf mitten unter,die Pfanne
leitet, wibrend bdie drei anbeven in einem Dreied in einiger Ents
fernung vor bem Mittelrohre in den Raum eindringen, wodburdy
ed ber Brauer in feiner Gewalt hat, dburd) Regulivung der Hahmne



— 415 —

ber Dampfoertheilungdrobre, die ndthige gleihmdipige Temperatur
su ergielen.

Sind dlefe 4 Hilne gehdrig geftellt, fo fann der Brauer bei
bem erften und weiten Didmaifden fowie bei dem dritten Mai.
fdhen, durd Oeffnen und Sdhliefen ded Hauptdbampfhahnes b bdie
~ Beit per Tempevatur-Crhdhumg leidyt beftimmen, wasd durd) einige
Berfude mit blofem Waffer leidyt eingeilbt, bei den gewdhnlidyen
Braupfannen aber jum Nadytheile der Giite ded Biered nie genau
erreidht werben fann.  Gin Anbrennen der Maifdye Fann bei Dampfs
heipmg durdhausd nie ftattfinden.”

$. 549.

,Die Dampfheizung gewdhret befonders nody einen Vortheil,
weldjer bei der gewdhnlidien Heigung vermift vird, Bei lepteven
i, um ein fleinen Theil der Pfanne, ndmlidy nur der Boden und_
15—18 3ol von Den unteven Seitenwinden dem Feuer ausges
fept; die oberen Winbe dHarf daffelbe, bed Anbrennend wegen, nidyt
beriihren. Vel der Dampfheijung Famn hingegen bei der lepten
Kodung -aud) der obere Theil m durd) eine angebradte Dopyel:
wand u beliehig gebeiyt werben. In der Abbilbung ift vied nur
purd) Punfte angedeutet, da ed, wenn nidt auf Sdhnelligleit und
Rupen gefehen witd, nidt befonders nothwendig ift; wollte man
ed aber bewerfftelligen, fo miifte nody ein fiinfted Dampfoerthei-
lung8rofr angebradt werben, weldes bei u den Dampf in den
oberen Jwifdyenciumen einfirdmen [dft.  Diefer obeve Jwi{denraum
miifite dann aber aud) mit dbem unteven durdy ein Rohr verbunden
werden, welded man mit einem Habne audy fdhliefen Wunte, ebenfo
milGte in demfelben ein Sufteinfaugeventil wie in g angebradt werden.”

§. 550,
»3ur Erfearung ded Raumes fann man den Dampflefiel andy
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augerhald der Brauerei anbringen, und fatt der in der Jeidmung
angeb'cutetm Verfdraubung t fann bie Doppelwand mit Rieten
befeftigt oerden, wad nidyt fo viele Koften madyt. Auf jeden Fall
ift jedody die Verfdraubung vortheilhafter, befonders, wenn Repa-
raturen eintreten yolirben, ober eine Reinigung des Jwifdenraumes
ndthig werben follte. — Die Braupfanne fonnte jwar gany frei
bleiben, allein Die Arbeiter wiirden gu viele Hise ausdjuftehen haben
undviele Warme wiirde verloren gehen; man umgiebt daher dies
felbe mit einer faft Iuftdidt fdliefenden Holywand odber Mauer,
ober man fillt die Jwifdenriuwme mit einem {dhledyten Warmelei-
ter, 3. B. mit Holfohlenpulver, Torfafdhe u. {. w. aus. Jn der
Beidynung ift diefe nidyt aufgefiibet, weil fie in Form und Material
haufig von Umftdnden und Lofalititen abldft.”
§. 551.

,Das Roby h, welded dem fid) bilbenden Waffer ben Aus-
gang ver{dafft, beftimmt sugleidy den gleidyheitlidyen Drud ver auf
bie Braupfanne wirfen foll. Die Linge von o bis w, welde man
ibn giebt, beftimmt den Deud, weldyen der Dampf auf die Pfanne
bei gehdriger Stirfe ausiibt; 15 Sduby find hinveidend; man
fann e8 aber mit BVortheil auf 30 Sduh verldngern, wenn bdie
Planne gehdrig ftarf ift. — Dad Brauverfahren in allen feinen
DOperationen bleibt bei Dampfheizung daffelbe, wie bei der bisheri-
gen gewdhnliden Heigung; iibrigend fann der vom Dampifefiel
augftromende Raudy ebenfalls mit jur Malbarre verwendet werden.

Auf denfelben Dampfleflel fann man aud) mit Vortheil eine
fraftdufernde Mafdjine anbringen, wodurd)” bei Den Brauarbeiten
ielfeitige und wefentlide Crleidterung und Nupen erzielt wird,
ofne daf die Dampfhipe verloven geht.”

§. 552.

,Die in der oben abgebilbeten Figur betveffende Jeidyener-

fiirung der eimelnen Theile ded Dampfbrauappavates ift folgende:
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A ber Dampfleffel, B bie Braupfanne worin a dad Dampi:
Hauptleitimgsrohr, b der Wedyfel, um den Dampf gdnylidy absu-
fperren, ift, ¢, d, e und f find Dampfoertheilungdrohre, g Lft-
einfaugeventile, h, v, w, Robhren, um das Waffer, weldes fidy
aus Dampf condenfict, audy den nidt conbenfirten Dampf abyu-
leiten; 1 ift bad Robr, um bdie Fliffigleit aud der Pfanne abyu-
laffen, k Der Behdlter fiir das deftillivte Waffer, 1 bie innere Wand
ber Braupfanne, m dev obeve Theil derfelben, welden der Dampf
nidyt beriihet, wenn die Rohren c, d, e und f gedffnet werden. n
begeichnet den unteven Theil der Braupfanne mit feiner doppelten
Wand, ywifden welde der Dampf aus 4 Puntten durd) c, d, e und
f einfiedmt. o ift Der Jwifdentaum ded Bobend ver Braupfanne,
p die Heisthiire bes Dampffeffels, q die Afdenthiire, r das Sidyer-
Deitdoentil, s dbag Gewidt fiir dag Ventil, t die Verfdraubung
ber Jwifdenoand, und u der obere Jwifdentaum der Braupfanne.”

Soweit Feflers ecigene Befdreibung feined Dampfbrauay:
parated. Ob aber aud) diefed Gerdth allen denjenigen Anforbe:
rungen entfpridt, welde man an einem Dampfbrauapparat mit
Redyt ftellen fann und muf, wird fid) entfdeiven, wenn wir diefe
Anforderungen hier eingeln betradyten.

8. 553,

1) Gin Dampforaufeffel muf vad Anbrennen ded Boben:
fapes er Wiirge durdhaus verhindern.

Died thut audy der Fepflerfde Apparat, denn bdie Wilrye
wird nur durd) Dampf erbipt;

2) Gin foldes Gerdth barf ferner bie Wiirge nidt durdy
Jufiihrung von Waffer verdiinnen. Audy diefe Bedingung erfiillt
ber Fepler{de HAppavat, denn der Dampf, welder bie Wiirze
erhipt, fommt mit Dev lepteren in gar feine Berihrung;

IL 27
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3) Mup dber Wiirzeapparat verhindern, dap feine Subftanyen,
weldye dem Bieve angehdren, bei der Behandlung der Wiirge ver-
Toven geben.

Died aber verhindert der Feflerfde Appavat nidt. Gr
ift ndmlidy oben offen und folglidy fann er bad Atherifdre Oel bes
Hopfens, weldes bas Aroma und felbft die Haltbarfeit ves Bie:
re8 (wie wir tberall gejeigt haben), bedingt, und welded leidht
von ben aud bDer fodjenden Wiirye auffteigenden Ddmpfen mit
fortgeriffen wird (verfliidtigt), nidit uridhalten. HAufer bdiefen
drei Haupteigenfdaften, welde die gute Befdhaffenheit und Dauer-
haftigleit ded Ddarjuftellenden Biered betreffen, muf man ferner
von einem jwedmdpigen Dampforaufefiel verlangen fonnen:

4) vaf er leidht und fdnell arbeite. Hierin aber febit eben-
falld der Fepler{de Apparat, denn er bHat im BVerhdlmip der
Menge ju erhipender Wilrge, weldie er faffen fann, ju wenig
Heizflade; ’

5) Der Dampfbrauappavat foll leidt gu veinigen fein.

Died unterliegt bei dem Feflerden gar Feiner Schierig-
feit, weil ex — gany offen ift

6) Das Gerdth {oll das Braulotal nidt mit Dampfen und
Qualm anfillen.

Der Feplerfde Appavat feblt hiergegen in fehr hohem Grabde,
eben weil er — offen ift.

$. 554.

Wir fehen alfo, dag Ddiefer Fefler{de Dampforanapparat
ywar ein Braugerdth und audy wobl eined der beften und voll-
fommenften ift, weldyed wir bis dakin fennen gelernt Hhaben, dap
e8 aber, feiner nidyt unbedeutenden Mangel wegen, nody immer nidht
ald ein tabellofed, Dden audgefprodenen Grundfigen gemdges,
wie iibethaupt audy nod) nidt der Art conftruirt ift, vaf man es
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a8 ein feinem Jwede vollfommen entfpredyended und in allen feinen
Theilen durdaus volftdndiges mit Crfolg anwendben fdnnte.

Diefer Ueberjeugung gemds und nady den mir fiir einen fol:
den Brauapparvat felbft geftellten Grundfdipen, habe audy idy ein
foldyes @erdth conftruivt, und e8 bereitd in Fleinem Maafftabe
ahfettigeu laffen. Die bamit angefteliten BVerfudye beim Brauen
lieferten mir den volftdndigften Beweid, dbaf diefer Apparat aud)
im Grofien ur praftijden Ausfibrung geeignet fein wird, umal
er bie Borlige bed Feflerfdyen befist, von den Mangeln ief:
felben aber frei ift.

2) Befdreibung eined vom Verfaffer conflruirten
Dampfbrauapparvates,

§. 995.

Diefer Dampfbraufeffel befteht wie bdie umftehende AobIl:
bung 67 geigt, aus einem cylinderiffien durdy RKugelfegmente ge-
{dloffenen, nady dem Maafftabe von %u Jol auf ein Fuf geseid)-
neten Dampfbrauapparat A, von mdfig flarfem, am beften auf
ber innern Oberflide versinntem Kupferbled). Diefer, Korper fann
mittelft ded Robres E, von weldem wir nod) unten fprecben wer:
ben, mit Waffer ober Wilrze gefiilit werden.

B ift ber Doppelboden ded Apparates von Kupfer oder Gifen.

Sn pem Jwifdencaume jwifdyen beiven Bdden tritt aus dem
Hauptbampfeohr D Dampf, mittelft ded8 Rofred und Hahned a
binein. Das Waffer, welded fid) der bier einflrdmende Dampf
burd) Abfepung feiner latenten Wirme an die gu erbipenden Fhiffig-
feit conbenfirt, flieft durdy bad Robr und den Hahn ¢ ab, und
tann gum Gpeifen ded Dampffefield mit Bortheil verwendet
werben,

27 %



Figur 67.

Damit aber bdie Fliiffigleit im Apparat {dneller erhipt werde,
gebt ein anberer Arm bed Hauptbampfrohred D, ndmlid Robhr
und Habhn b diveft in ein im Apparat ftehended Schlangenvohr
binein, welded von der ju erhipenden Fliiffigleit umgeben ift und
die Heirflidye, folglidh aud) die Wirflamfeit des Appavated unge:
mein fteigert.

§. 556.

Das Sdylangenrobr, weldyed ibrigens biefelbe Geftalt bat,
wie bie bei Brennereien im Kiblapparat gewdhnlidy genupten,
welde etwa 7 — 10 Windungen, eine dem Gerdthe entfpredyende
lidte Hobe und eine Rohrenweite von etwa 2—2% Joll Durdy:
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meffer haben, ift in diefen Brauapparat entweber auf Fiifen rubend,
ober burd) Gharniere und Halen an den obeven, inneren Whnben
bes Braufeffeld fehr gut befeftigt, fo aufgeftellt, baf e8 von bem
fid anbingenden Hopfen u. dergl. m. leidyt geveinigt und gu diefem
Behuf erforderlidhen Fals aud) durd) Abfdrauben ded Dedeld
C leidyt heraudgehoben werben fann.

C ift ndmlidy ein furger cylinderifdyer Auffap auf der Haube
bed Apparatd und mit einem fladen Dedel verfehen, weldyer fol:
genbe Gegenftinde enthilt.

§. 597.

1) Gin Siderheitdventil und ein Luftventil von gewdhnlider
Gonfteuction und daber hier nidyt abgebildet; '

2) Die Stopfbiidfe der Stange ded Rithrers K, weldjen
man mittelft ded Fonifdlen Rabed L in Bewegung fept, wenn der
QSnbalt ded Apparatd durd) den grofen Habhn G abgelaffen wird,
um allen BVodenfap aufjurithren und fortyufpilen;

3) Das Mannlod), welded leidyt au dffnen ift, wenn der
Apparat geveinigt werden foll, und fidy mittelft der beiden Biigel
und Sdrauben H leidyt wiecder {dliefen Gft. Diefed Mannlody
ift vollfommen grof genug, um dad Ginfteigen in den Appavat
unb inmitten de8 Sdlagengewindes au geftatten.

§. 558.

Dasd Robr F dient jum Ableiten des fidy entwidelnden Dampfes
aué bem Appavate. Wird Wiivse gefodst, {o wird bder doppelt
durdybohrte Hahn bdiefed Robres fo hod) geftelit, daf der Damyf,
alfo audy die mit demfelben dbergehenden Atherifhen Theile Des
Hopfens in ein Gefdf firomt, weldes nody nidyt gefodyte Wiirge
enthdlt und ald BVorwdrmer dient. Diefed Robhr F miinbet
bann einige Joll unter dem Spiegel der Wiirse in diefem Gefife
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und bdiefe Wiirge wird demnad) durd) bdie ausd dem Apparat ab-
fteomenden Dampfe bis nabhe an den Siebepuntt erbhist, woburdy
man, wie leidt ju ermeffen ift, an BVrennmaterial fpart.

Wird aber im Apparat Waffer jum Ginmaifden erbipt, fo
ftellt man den Hahn ded Rohred F o, dag die fid) etwa bilden-
ben Dimpfe in dad Freie ober in ein Wafferfodfaf abfirdmen
fonnen. '

$. 559.

€8 witd fehr ywedmdpig fein, den Borwdrmer ver{dlieh:
bar ju madjen, um ecinen Avm aud bem Hauptvampfrohr D in
benfelben miindben 3u laffen. Diefer BVorwdrmer braudyte fir
Diefen '%a[l nidyt hoher gu ftehen, ald ber Appavat felbit, weil man
bie Wiirze durd) Dampforud in dad Rohr E und fomit in den
Apparat tibertreiben fann, wenn biefer damit gefiillt yerden foll.

Uebrigend verfteht e8 fid) von {elbft, baf der Hahn des Rohres
E jwei Deffungen Haben muf, von denen bdie cine mit dem
Borwdrmer, die.andere mit dem Wafferrefervoir der Brauevei in
Kommunifation fteht.

M begeidynet die hilernen Sdywellen und Stinber, auf denen
ber Apparat rubt; e endlidy ift ber Wafferflandanyeiger, weldyen
man ywedmdpig mit einer Scala verfehen fann, durd) welde der
Qubalt bes Apparatd in Quarten audgedriidt ift.

§. 560.

Der in der Jeidmung aufgefiihrte Dampfbraufeffel nimmt,
nady nebenftehendem Maafftabe ausdgefiihrt, bei volfommener
Anfiillung, nabe an 5000 Quart auf. Diefed Gerlth ift ferner,
obfdyon e8 beim erfien Anblife etwasd complicirt u fein {deint,
bennody hodft einfady und in feiner Herflellung, im Berhilinip
su dem Feplerfden gewif fehr billig. Wie gefagt, habe idy bei
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ber Jufammenftellung meined Braugerdthd bdie Vor{driften und
Grundfipe beriidfidtigt, auf welde e8 anfommt, ein witflid) ywed:-
migiges Gerdth au conflruiven; erfldve aber ugleidy, dag idhy
biefe Ginridtung nidt etwa fiir eine gany volfommene eradyte,
und daf fle vielmehr von tidytigen Tedynifern, nod) mandyer Ber-
befferung unterworfen werden finnte.
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Bier und Dreijigfter UWb{dnitt.
Ausfithrlidhe Brauerei-Einridtungen.

1) Befdyreibung einer nidt dburd) Dampf betriebenen
Brauetei. '

§. 561.

Raddem wir bas Crforderlidhe ber Dampferjeugung und
Dampfgerdthe in den vorigen Abfdynitten verhandelt haben, wollen
wit ¢8 ymddft verfuden bie Befdreibung einer voliftdnbdig ein-
gevidteten (nidt durd) Dampféraft betviebenen) Brauerei, wie
foldhe in umftehender Durdhidnitts - Anfidt 68 genau dargeftellt
ift, ju geben. Die Maafe begiehen fidy auf eine Brauerei, in weldyer
tiglid etwa 60—T70 Sdeffel Maly vevarbeitet werden fonnten.

Das Haud trdgt, wie wir fehen, drei Stodwerfe auf einem
gewdlbten Souterrain. Diefes leptere ift eingetheilt:

1) in einige Maljleller, in weldyen jugleid) die Wafferpumpe
angebradyt ift, die dbad Waffer nady dem im pweiten Stode befind-
liden Wafferrefervoir hinauforidt;

2) in einen baran flofenden Winterbiers und



Figue 68.
3) an biefen fidy anlegenden Sommerbierfeller, worin bie
Lagerflfier auf entfprediend hHohen Unterlagen rubyen.

$. 562.

Die erfte Ctage enthdit ferner linfs 1) die Braufammer (Sicd-
Subhaus), darin im Hintergrunde d. §. hinter dem Schornfiein
fidytbar ift:

a) ber Quellbottidh,

b) mitten im Bordergrunde, der Maifd)- und Japfbottidy und

c) gany vorne, die Braupfanne. Diefer wie dem Japfbottidy

gany nabe, fleht:
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d) bie Wiirywanne (der Grand) mit ber Drudpumpe, in ben
Fufboben ber Braufammer eingefentt, audy erblidt man

e) bie Sdrotfide nebft Wage, jugleid) einen, vom Maljleller
nad) ber in ber oberen Gtage belegenen Darre, mittelft einer Winbe
in die Hohe gehenden Malzforb, wie aud) endlidy die fonft nody
beim Maifdyen und Brauen ndthigen Gerdthe.

§. 563.

Diefe erfle Gtage enthllt vedts 2) den Gdbhrungsraum,
in weldem die auf Unterlagen ftehenden Gahrbottidye fehen, weldye
foroohl mit den 1iber ifmen befindliden Kubl{diffen, alé audy mit
bent unter ihven (im Keller) vorvdthigen Lagerfdffern, mittelft Kupfer-
robren in Berbindbung gefept find; audy fieht man in diefem Gdh-
rungstaume, dasd jur Kontrolle der hierin herridhenden Temperatur
erforderlidhe Thermometer an der Wand befeftigt.

Audy die im pweiten Stode Ubereinander gefteliten Kuihlidhiffe,
find dburdy ein Kupfervohr verbunden, welded gegeniiber dem von
ber Drudpumpe biether gefiihrien Suleitungdrohre, weldes bie
Bierwiivge auf die Kibl{diffe fihrt, angebradt ift.

Auferdem befinden fid) in der yweiten Gtage nod) dbad Darr:
Iofal nebft ber Sdrotmifhle und dem Waffervefervoir. &8 vers
ftebt fid von felbft, Daf in einem foldem Gebdude nod) hinldng:
lidy grofie Boden gum Trodnen und HAufbewahren bved Malzes
und Hopfens, wie audy Jimmer fiir die Acbeiter u. b. m. hierher
Gehdriges, deffen wir friher Hdufig genug evwdfnt Hhaben, ein-
suridten find.

. 564.

Mit diefer Abbilbung und Befdyreibung wollten wir nur die
inneve Ginvidytung einer Brauerei mittlerer Grofe, nebft den dbazu
gehbrigen @erdthen ymidfit im Algemeinen auffiihren, welde dem
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Maapftabe und Umfang foldjer Betviebe entfpridt, wie fie meift
in Stddten ervidhtet find, wo ndmlidy die Dertlidyfeit Feine grdfere
und umfaffenbere Ginridtung, am allevivenigfien aber bdie einer
Dampfbierbrauerei, ie wir foldye weiter unten auffiihren, geftattet.
Ghe idy indef ju Der Befdyreibung einer von mir entworfenen
Brauerei, welde mit Dampf betrieben wird, iibergehe, finde idy
midy veranlagt nody eine in London in Betrieb gefepte gropar-
tige Porterbrauerei in Abbilbung und Befdjreibung aufjufiihren.

2) Befdyreibung einer Londboher Brauerei.

8. 565.

Untenftehenbe Abbildbung 69 ftelit eine Porterbrauerei vom grif-
ten Umfange dar, und war in einem Durdfdmitte, weldjer von
den @erdthidhaften und der Mafdyinerie, foviel ald mdglidy auf
einen Blid jeigt.

Das Maly wird in grofen Rdumen aufbewalrt, welde die
oberflen Stodwerfe ber Gebdube einnehmen. Man fleht bei A
benjenigen biefer BVerfdldge, weldyer unmittelbar iiber den Malz-
miihlen liegt. Diefe R[epteren beflehen wie {dyon friiher 8. 57 be-
fdyrieben, regelmdpig aus mehreren Waljen, von denen jwei inaa
fidtbar find; bisweilen bedient man fidy audy gewdbulidyer Miifi.
fteine, befonbers wenn man das Maly feiner gefdroten Haben will.
Man fieht hier swei foldyer Mabhlgdnge bei bb.

Dasd gequetfite Maly, weldyed durd) eine Spivale gefiibrt,
qunddft in den Kaften d gelangt, wird von bdort durdy eine ardyi-
mebifde Sdraube e in den grofen Kaften B gehoben, welder
unmittelbar idiber bem Maifdbottig D legt. Die Sdyvaube e ift
gany einer gewdhnlidhen Wafferfdnede gebaut.

Das Maly bleibt in dem Kaften B, bi8 man e8 yum Ein-
maifden braudyt.
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$. 566.
Das Waffer, welded man jum Wafdyen und Audfpiilen der
_ @efdpe bevarf, fommt aud den Leitungdrdhren einer der Waffer-
fompagnieen der Stadbt, dasdjenige aber, deffen man yum Cinmaifden
braudit, muf aud dem tiefen Brunnen E, durd) die in demfelben
Defindlidye Pumpe gehoben werben.

Die Pumpe ift eine fogenannte Hebepumpe, von bebeutenden
Dimenfionen und gany in Gifen audgefilhrt. Dad Saugeventil
ber Pumpe liegt ungefihr 15— 16 Fuf ber dem unterften Enbde
bed Saugerohred; der gleidfalld mit einem Bentil verfehene Kol-
ben, bewegt fidy in bem glatt audgebohrten Kolbenvohre unmittels
bar iiber Dem Saugeventile, und die Anffaprdhren find gamy nady
Oben hevaufgefiilhet, wo bie glatt abgedrehte Kolbenftange durdy
eine Stopfoiidfe geht. Didt unter diefer Stopfbiidfe hat dad lepte
Auffapficd eine feitwdirtd angebradite Rdhre, ober eine fogenannte
Gurgel, an welde eiferne Steigrdhren angefdraubt werben, weldye
bi¢ dber Den Nand des grofen Waffervefervoirs F hinaufreidyen.

Bon diefem Waffervefervoir filhren nun eiferne Rohren nady
bem grofen Braufeffel G und nad) den anberen Fheilen ber
Brauerei, wo man nur falted Waffer bevarf. Die fimmtliden
Blafden biefer Riobhren find fauber abgedreht und forgfiltig gedidytet ;
bie Habne aber hHaben gufeiferne Gehdufe und metallene Kegel,
eine Konfiruction, die man der Woblfeilheit wegen obhne Nadytheil
bier anwenben Ffann, weil die Tempevatur ded durdylaufenven
Waffers faft beftdndig bdiefelbe Bleibt, und man fogleidy nidt ju
fiivdten Bat, baf eine ungleidmifige Ausbehnung der ver{diedenen
Metalle bei erhdheter Temperatur dHie HAlhne undidt madye.

$. 567.

Der Brauleffel, deflen Befdyreibung wir §. 61 gegeben haben,
fann durdy as Oeffnen eined Habhned mit faltem Waffer gefiilit
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werben, unb biefed, wenn e bie gehdrige Tempevatur erlangt
bat, witd durd) bad Robhr g nad) dbem Raume unter dem falfdyen
Boden Hed Maifdybottidys geleitet.

Unmittelbar dbarauf, nadbem basd heife Waffer ben Braufeffel
vetlaffen hat, muf biefer aué F wicber gefiillt werben, forvohl
um ftetd heifed MWaffer vorrlthig ju Haben, ald audy, damit der
Boden bded Keffels nidt vom Waffer entbldft werde. Hudy hat
bie Feuerung bed Keffeld eine eigenthiimlide Ginvidtung, damit
man 9ad Feuer wihrend der Gntleerung ded Gefifes dHAmpfen
fonne. Um ferner auf einmal foviel Waffer ald ndthig ift, in
pen Keffel bringen gu fB3nnen, Hat lepterer, rund um feinen oberen
Theil, ein Gefdf odber ecine Art Mantel, in weldem dasd Falte
Waffer vorgewdrmt wird.

$. 568.

Whhrend bed Maifdens muf vas Maly in den Maifdbottidy
fortwdbhrend ftarf bearbeitet (vermaifdyt) werben. Dies gefdhieht
burd) cine Maifdmafdyiene, welde durd) die von der Malymihle
fommende Hoviyontale eiferne Welle H in Bewegung gefept wird.

Wenn bad Einmaifdyen beendigt ift, wird die Wiirze in den
Unterftod J abgelaffen; fie bleibt aber in Demfelben nid)t linger
als hadit ndthig ift, und wird mittelft der metallenen dreiftiefeligen
PDrudpumpe K nad) dem Mantel ded Braufefield verfept. Das
su diefem Jwede angebradyte Leitungdrobr geht hinter vem Maifdy-
bottidy hinweg.

Die Wiire bleibt mun in dem WMantel, bi8 das heife Waffer,
weldyed fiir bie nadfolgenden Maifdien dienen foll, ausd dem Keffel
entfernt ift, und wird dbann fdon vorgewdrmt, in den Keffel abge-
laffen.

Sofort wird der Mantel wicher gefiillt, Der Hopfen in den
Keffel gethtm und dad Mannlody diefed lepteren feft verjdraubt,
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bamit der aud ber Fodjendben Wiirge fid) entwidelnde Dampf
gendthigt werbe, durd) einige RNdbhren in dle Wilrge ded Mantels
au teeten. Durd) dlefe Einridtung werden nidt nur die flidtigen
Theile ded8 Hopfend suriid gebalten, fonbern ed wird audy an
Brennmaterial gefpart, indem der aud dem Keffel abziehende Dampf
bie Wiirze im Mantel bid nahe yum Siedepuntte erbipt.

$. 569.

Wenn dle Wiirse binlinglidy gefodyt ift, wirtd fie ugleidy
mit dem in ihr {Hwimmenden Hopfen durd) einen weiten Hahn in
bas niebrieger fiehende Gefdf K abgelafien, und bder Keffel fogleidh
wieder aus dem Mantel angefiillt. Dad Gefdf K hat einen
falihen, mit vielen Feinen LWdern verfehenen Boben von gufei-
fernen Platten, welder den Hopfen zuriid HAlt, die Wiirze aber
bindburd) [Gft. Reptere wird nun durd) dad Rohr h wieder nady
bem Drudpumpgefip k gurid geleitet, weldye fe auf die Kiihlichiffe
L bringt.

Die Pumpe it ndmlidy mit einer hinreidyenden Anyahl eingeln
fperrbarer Gin- und Abftdmungsdffnungen verfehen, um die Wiirse
nad)y den verfdicdenen Orten hinfilhren su fonnen, wo fle der
Bearbeitung unterworfen werden foll, und alle eingelnen HArbeiten
folgen fo regelmdfig auf einanber, dap wikhrend ded gangen Brauens
alle Gefipe faft immer im Gebraud), und die Pumpe faft unaus:
gefept in Thitigheit ift. Rur vas Heben des falten Waffers wird,
wie bemerft, von diefer Pumpe nidyt verrictet.

$. 570.

Die Kilblidyiffe ftehen entweder in einem abgefonderten Gebdude,
ober auf demjenigen Fligel ded Hauptgebdudes, weldjer dem freien
Quftuge am meiften audgefept ift. Wenn man Raum genug Hat,
ftellt man bie Kiibifdiffe neben einander auf, it aber Mangel an
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Raum, fo begmigt man fidy fle in verfdicvenen Gtagen iibereinan-
ber amuorbnen. Die Winbe ded Gebiuved aber in weldyen fie
fteben, find nidt maffio, beftehen vielmehr aud einer Berfleivung
von Latten.

Um nun die auf den Kiiblidifen gekihite Wiirse nady den
®dbhrungsbottiden M (gyle tuns) au bringen, und jugleid) ihre
Temperatur dabei nod) mehr jn erniedrigen, wenbdet man biufig
bie {dyon erodbnten Kiibledhren an.

§. 571,

Diefe Kuihledhren beftehen ndmlidy ihrer ganmgen LWinge nady
aud doppelten Rohren, und war ausd einer engern und einer
meitern,' peren erftere in Der lepteren ftedt. Durd) dasd innere
Rohr flieht die Wiirse von ben Kiblfdiffen abwdrtd nady den
®dhrbottiden, und durd) den ringfdrmigen Raum wifden der
inneven und duferen Rohre, fteigt Falted Waffer ausd der RNdbe
ber Bottide bid nahe den Kiibl{dyiffen hinauf, fo vap dad Fltefte
Waffer ftetd den Filteften Theil ver Wiirse umgiebt. Man fieht,
bag auf biefe Weife die Wiirge bid nabhe ju der Temperatur des
8uxnuenmaﬁ’et'6 abgefiihlt werden fann, wenn ed einerfeits nidyt
an Waffer fehlt und anbderfeitd die Rohrenleitung eine Hinveidyende
fange hat, um genug Abhihlungsflide darsubieten.

Qnbeffen Fonnen wir nidt unerwodbnt laffen, dbag diefe fonft
einfadie und wictame Kibloorridtung aud) einen wefentlidhen
Uebelftand befipt, ndmlid) den, dap die innere Rdhre derfelben
{dwer au reinigen fein und wenn fle nidyt Hufig durd) veines
beifes Waffer unter farfem Drude audgefpiilt wird, fie eine
Sdure in der Wiirze herbeifiihren wird.

' §. 572. |

Die Pumpen, Malymihlen und vas Riibrwert der. Maifdy-
mafdyine, werden nun auf folgende Weife in Bewegung gefept,
inbem wir aber nod) gu bemerfen nidyt verfehlen wollen, daf bie
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eingelnen Apparate Feinediveged fo in einer finie neben einander
fteben, wie fie auf unferer Abbilbung einer Londoner Brauevei
ex{dyeinen, fondern, bap fie, wenn man fle im Grunbdriffe betradytet,
in geeigneter Weife vors ober juviidfpringen.

Auf einem Fligel bded Gebludes ndmlid), oder wenigftens
mbglidft nahe an dem Brunnen und ver grofen Kaltwafferpumpe,
fteht die Dampfmafdyine, welde hier mit demjenigen Cnbde, wo
bie Sdywungradbwelle Hegt, jur Anfidt iR, Der Dampfteffel liegt
binten in einem abgefonberten Gebdube.

Gine Mafdyine von 20 Pferbefraft ift hinveidend, um die in
ber Brauerei vorfommenden medanifden Arbeiten ju verridyten,
fie muf aber mit einem Referoebampfleflel verfehen fein, damit
bad Wert nidyt fill ju fiehen braudyt, wenn der eine Dampftefiel
gereinigt verben muf ober fonft Reparaturen vorfallen.

$. 573.

Die Foripflanjung der Bewegung der Dampfmafdyine geht
von ber Sdwungrabwelle 1 aus. €3 ift ndmlidy auf berfelben
ein Stirnead_ befeftigt, welded in dem vorliegenden Durdyfdynitte
nidyt gefehen werben fann. IMit diefem Rabe feht einerfeitd das
Rad m in Angriff, welded auf der Welle n befeftigt ift. Diefe
Welle n tedgt an ihrem vedyten Enbe einen Krummapfen, welder
mittelft ber Bliuelftange o den BVallancier der Kaltwafferpumpe
E unb dadburd) den Kolben der lepteren felbft, in eine auf: und
niedergehende Bewegung verfeht. An dad linfe Cnde der Welle
n ift ein dreifader Krummyapfen angebogen, von weldyem die drei
Kolbenftangen der Wikrgpumpen die Bewegung empfangen.

€8 verfteht fidy von felbft, Daf fowohl die Pumpe E, ald die
Pumpe K fo eingeridytet find, daf fle leer gehen fdnnen, wenn
man ihrer Dienfle gevadbe nidyt bedarf. Dad andere Rab, weldyes
mit bem Rabe der Shwungradwelle im Angriff fteht, figt auf der

|18 28
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Welle o, und von bdiefer werden mittelft fonifder RNAder auf eine
aus der Jeidyming leidyt erfidtlihe Weife, die Malymiblen und
audy die Welle H bewegt, weldye leptere die Maifdymafdyine tveibt.
RNody ift au bemerfen, bvaf bdie Dampfmajdine aud) eine hier
nidt geeidnete Sadwinde bidweilen in Bewegung fepen mugp.
Diefe Bewegung fann je nady ver Riumlidyfeit von dem Betriebs:
apparat ber Malymithlen odber von der Welle H abgeleitet werden.

3) Befdyreibung hed GAhrungdraumes dber Brauerei
von Whitbread & Comyp. in London.

$. 574.

Das RNohr, welded bdie BVierwiivse von den ver{diebenen
Kiihlihiffen nady bem Gdbhrbottidy (Unterftod) M fithet, wie unten
beigefiigte Abbilbung 70 peigt, ift mit r r begeidmet; £f ift ein
Theil de8 Robred, weldes dasd falte Waffer von der Brumnen:
pumpe nad) bdem Wafferrefervoiv leitet. Diefed RNobr ift
abfidtlih an der Mauer bdes Gdhrungshaufed Hingefihrt und
fann nabe bei r durd) einen Hahn abgefperrt werben. Gerade
unter diefem Habne ift ein Rohr p abgepweigt, weldes in das
weite Robr xx tritt, weldes dad Robr r umgiebt. BVonm dem
linfen @nbe biefed Robres x in ber Nihe des Gdhrgefifes M
gebt ein anbdered Jweigrohr n n ab und fehrt ju bem RNobr f
guviid, wo e8 bidt vor feiner Cinmindung gleidyfalld mit einem
DHabhne verfehen ift.

Der Jwed bdiefer Cinridtung ift, einen Theil ober bie gamye
Maffe des Falten Waffers, weldes die Pumpe E nad) dem
Refervoiv F fiihet, (wie auf der vovigen Abbilbung deutlidyer ju
exfeben ift), durd) dad RNobr xx ju treiben, weldes die fupfernen
Robhren rr umgliebt, um fo die Wiirze B8 su bdem verlangten
Tempevaturgrade abjufiiblen. Durd) bie oben erwdbhnten Hibhne
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bei rund n, fann der Jufluf ded falten Waffers durdy x x fo
regulirt werden, daf bie Tempevatur der in die Ghbhrgefife laufen-
pen Wiirge, bié auf einen Halben Gradb beftimmt werden Fann.

$. 575,

Wenn die Gdhrung in den Hauptgihrbottiden, (welde auf
unferer Jeidynung durd) jwei hinter einander ftehende vieredige
holyerne Refervoird aufgefilbrt find,) das hodfte Stadium erveicht
hat, witd die Wiirse durd) die Rohren v abgejogen, und durdy
die Jweigrdhren ww w nady den verfdiebenen Reihen von Gdhs
rungsfiffern NN geleitet, weldje den griften Theil ded Raumes
im gangen @ebdude einnehymen. Wie unfere Abbilbung jeigt, frehen
viefe @ahrungsfiffer fo, daf dbie Bierwiirze durd) hydbroftatifdhen
Drud aud dem Refervoir M in {Gmmtlide Gdhrgefdfe auf gleidye
Hobe fieigen fann. Wenn died gefdhehen ift, werden die Hihne
ber Leitungsrdhren gefdloffen; dba aber dad Audfiofien der Hefe
pie Quantitdt der Fliffigleit in Den Fdffern vermindert, fo ift e8
ndthig, fie von Jeit yu Jeit, wie wir bereits friher gefehen Haben,
nadyufiillen, weldes audy durdy folgende Borriditung gefdyiehit:

$. 576.

Unfere Abbilbung ndmlid) seigt 3wei grofe Tonnen o o, welde
feiher al8 bie Gefife N N mit Wirge gefiillt werden. Nabe
bei jeder diefer Nadfiilltonne oo, fleht eine Fleine Gifterne 11,
weldye mit ber Tomne o durdy ein Rolhr verbunben ift, deffen
Deffumg ein Ventil mit Sdwimmer vegulivt. Die Gifternen 11
find fetd in Kommunifation mit ben Robhren, welde yu den Faffern
NN fithren, wobher bdie Oberflide bed Biered in ihnen und in
allen Gdhrungsgefifen ftetd in gleidem RNiveaun verharet; wenn
aber biefed durd) bas Ausftofen ber Hefe aus ven Gdbrbottiden
finft, fo fa0t audy der Sdywimmer in 11 in gleidem Grade, dffnet
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padurd) basd Ventil und Iipt eine hinveidende Menge Bier aus
ben RNadyfiilltonnen abfirdmen. Um nun bdie Hefe fortyufdaffen,
weldye in biefen lepteren Gefifen oo fid) bilbet, Dient ein ITriditer
von Gifenbledy, welder auf der Oberflide des Biered fdhwimmt
und mit feiner Spipe durd) eine Stopfbiidyfe im Bodben bed Faffes
hinburdyreidht. Gr finft alfo mit der Oberflide ded Biered und
fiihet die Hefe in dbad unten fiehende Heine Gefdf o hinein. Die
Bahrgefife N N ftehen jededmal ju vieren beifammen, dody fo,
baf pwifden ihnen wieder Heinere Gefife fiehen Fonnen, welde
bie iiberfliefende Hefe aufnehmen und durd) Rinnen weiter leiten.

Aehnlide Vorridtungen haben, wir {don im I Bb. §. 277.
befdyrieben, worauf wir hinguweifen nidt verfehlen voollen.

Unter dem Gdhrungdraume befinbet fid) e eigentlidie Lager-
feller, weldyer, wie die Abbilbung in P, P, P, eigt, aus entfpredyend
grofien und tiefen Gewdlben befteht, die bie Stelle von Lager-
fffern erfepen, in welde alfo bad audgegobhrene Jungbier aus
ben Gdhrgefifen NN abgelaffen wird.

Da wo, wie 3. B. in London, die Brauevei in fo grofem Umfange
Detrieben wird, dap mit den Gebrduen dergleiden Gewdibe voll-
fommen audgefiillt ywerden f3nnen, find diefe Cinridtungen, (in welden
cine gleimdpigere Temperatur Herrfdt,) weldye uberhaupt leidyt yu
veinigen find, ben fibrigens ungleidy theueren Lager-(Stiid-) Flffern
voryugichen,

1) Befdreibung und Jeidnung einer Damypfbrauerei,
nad den iiber bie Anlage einer folden, aufgeftellten
Grundfipen. BVom Verf. entworfen.

$. 577.

Wir haben fdon in Den friiheren Abfdynitten die Grundfdge
ber Dampfbrauerei dargelegt, aud) die Mafdinen nnd Gerithe
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befdyrieben und beyeidmet, weldye exforderlich find, um, wenn tdglidy
ein fo grofed Quantum Maly auf Bier verarbeitet werben foll,
baf Menfdyentrifte e8 nidt leidt bandbhaben Fonnen, flatt der
lepteren, bie Mafdinenfrifte ywedmdfig amjuwendben. A8 bie
bewegende RKraft felbft aber, welde diefe Mafdyine in Thitigeit
fepen foll, ift bierfilr vor jeber anberen, ber Dampf ju beridfidy-
tigen, obgleid) Diefelben Wrbeiten fidy, naticlid weniger ers
folgreidy und awedgemdf, vody audy mittelft Thiers ober Waffers
traft ausfiihren laffen.

Gine nady ben entwidelten Grundfipen eingeriditete Dampf.
brauerei, foll nun durd) die folgende Befdyreibung erliutert werden.
Die nady dem Maapftabe leidyt ju ermittelnben Maafe find auf
cinem Betrieh beredynet, in weldem tdglid) 10 — 12 Widpel Mal3
in ywei Gebrdue auf Bier verarbeitet werden fonnen, wnd bie
medyanifden Acbeiten, weldye hierbei durd) Dampfteaft aussufiihren
finb, flub folgenbe:

$. 578.

1) Das Pumpen bdes fiir den gangen Betrieh erforderliden
Waffers.

2) Dad Aufwinden Ded Getveives, Maled, Hopfend audy
(file Kartoffelbrauen) der RKartoffeln und aller fonft erforderlidien
Gegenftinbde.

3) (Fir Kartoffelbierbereitung) a, bad Wafden und b, das
Berreiben ber Kartoffeln.

4) Das Ginmaifden iberhaupt.

5) Dad Pumpen der Bierwiirze nad) dem Braufeffel und
ben Kuibl{dyiffen.

6) Das Abkihlen der Bierwiirze mittelt BVentilator (Bldfer);
fo wie endlidy nody einige anbere hieher gehdrige Berriditungen.

Der Umfang aller filr einen Dervartigen Betvieb erforderliden
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®erdthe, gebt ausd den friher angefiihrien Bevedmungen jur Gemige
hervor, und ift biernady leidt ju ermitteln und feftjuftellen; eben
fo ergiebt bei unferem Gntwurf, der Maafftab deutlidy das Maaf
aller Raume in Hihe, Breite und Tiefe, daber wir fogleidy mit
ber Befdyreibung der Anftalt felbft beginnen fonnen.

8. 579.

Die, Gnde diefes Werfed, angehlngte Tafel I, enthdlt adyt
ver{dieene Jeidnungen, von Denen wir 3un&cbft ben Lhngenburd)-
fdnitt des ganjen Braugebdudes in Fig. V betvadten und mit
ben Kellevanlagen beginnen wollen.

Diefe beftehen gur HAlfte, 1) aud dem Sommerbierleller P,
in weldem fidy bdie entfprediende Anahl Lagerfiffer 15, auf Uns -
terlagen rubend, befinden; jugleid fieht man audy bie Wafferdbrud-
pumpe 10, welde in der Hier befindlidien Waffercifterne (dem
Wafferfeller) fteht, und das yum Betviebe ndthige Wafler durdy
dad ebenfalld mit 10 begeidnete RNohr, nady dem auf dem Boden
angebradyten Waflervefervoir R {dafft. Ju bdiefem Behufe wird
ber Hebel der Drudpumpe mittelft der bei 19 angebradyten Welle,
weldye mit dem Haupttriebwerf der Dampfmafdyine in Berbindbung
ftebt, in Bewegung -gefept.

An diefem Sommerbierfeller fiift 2) der Winterbierfeller Q,
in weldiem cbenfalld die entfpredende Anzahl von Lagerfifiern
erfidytlich ift, weldye mittelft Ded Qeitungsrobred 20, dbas aud) nady
bem erfteren Keller durdgefithet ift, mit ver jum Faffen beftimmten
Menge Jungbier, von den in dem Gdhrungdraum erfidytlicdhen
Gdbrbottiden angefiilit werben,

3u bdiefem Bebuf und anbderer {don frither angefiihrten Ritd.
fiditen voegen, ift der auf ber Jeidnung erfidtlide Souterrain
L jum Gdbhrungsraum beftimmt, deffen R&umlidfeit tief genug
ift, um einer entfpredyend conftanten Temperatur fiir die Gdhrung
gewif ju fein.
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Die in bem Gdbhrungsraum aufgefteliten Bottide, werben
vermittelit bed Wiirserohred 9, welded vom Kuiblidiffe ansgeb,
mit der von biefem Gerdth Fommenbden abgekiihiten Wiivze, bebhufs
ber Gdhrung gefiillt.

$. 580.

Der neben dem Gdbrfeller belegene Raum K ift der Malz-
ober Keimplag (bie Wadystenne), in weldem bad gequellte Ge-
treive aud ben 1iber diefem Raum befinblidien Lofale I, worin bie
Quellbottidye flehen, mittelft eined holzernen Kanald (Wolfes,
Srumpfes) gur ferneren Begetation gefdafft wird. Sobald nun
diefed @etreide ju Maly umgewanbdelt ift, vwird diefed mittelit des
Glevators 12, in den dritten Stod N gehoben, wo e8 iiber eine
Rinne auf ven Boben fAllt und von hier ausd, wenn dad Mals
ndmlid) nidyt erft auf bem Boben N abwelfen (trodnen) foll, weiter
purd) den Kanal 13 nad) der Darve E gefdafft wird.

Die Bauart eined folden Clevators geht deutlidfer aus
Gig. VII hervor. Gr Defteht ndmlidy aus ywei Sdheiben a und b,
uber welden ein ftarfer endlofer eberviemen von 8 Joll Breite
[Guft. Auf dem Riemen find die eifenbledyernen Kiftden cc an-
genietet, weldye oben eine Deffnung von 4% Joll Durdymeffer
haben. So wie fie in Fig. V bei 21 gepeidmet find und nabhe
ber Oeffnung nad) unten fiehen, find fie naticlidy leer und im
Begriff ihre Fillung aud dem Malfeller, da wo pas Mal; in
ciner Bertiefung ober einem RKaften hody aufgefdyittet legt, su
holen. Dann fteigen fe in der entgegengefepten Seite ded Riemens
bei 12, gefillt und aufredit in bie Hihe.

Sn die Figur VI it A bad Profil, B die Vorberfeite desd
Glevatord, ber glnylidy von einem hdlzernen Wolfe umgeben ift,
bamit alled wlhrend ded Fiillend vorbeifallende Maly wieber auf
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ben bei 21 im Malfeller K aufgefdyiitteten Malzhaufen suriddfalle,
alfo nidyt gerfreut werde.

$. 581.

Qm erfien Stode it A bie Braufammer (Sicde: ober Sud-
haud), in welder bei Figur V, der Mai{dybottidy nebft Rihrma-
fdhine 1 und der Japfbottid) 2 fieht, welde Gefdfie durd) vas
vom Wafferrefervoir hergefihrte Rohe 11, Waffer erhalten Fonnen.
Daf die Maifdmafdyine durdy die Hauptwelle der Dampfmafdyine
in Bewegung und deshalb mit viefer in Berbindung ju fepen ift,
verfteht fid) von felbft und erhellet jum Theil audy aus der Jeidynung.

Sn der Braufammer A erblidt man ferner aud) eine Pumpe
7, welde die vom Maifdy- ober Japfbottidy, eigentlidy aber von
bem in Fig. VI, bei 3 fidtbaren Braufeffel, in die Wiirywanne
4 (®rand) abfliefende und gefodyte Wiirse, nady den KiFhlidiffen
F,F, jur AbHihlung aufjupumpen bhat.

RNeben per Braufammer liegt der Hausdflur odber die Durd)-
fahet H, von welder man leidyt nady allen Réumen ded Gebdu-
bed gelangen fann, gunddift aber zu dem linf8 davan flofenden
Lofal, weldyed die Kibl{diffe F, F, die bhier iiber einander fehen,
einfdlieft. Auf ecinem jeben Ddiefer Gerdthe, erfehen wir, behufs
einer {dmnelleren AbKihlung der Wiirse, Wentilatoven in folder
Weife angebradyt, wie wir e8 im I Bd. §. 176 befdyrieben Haben.

Wie der Ju- und Abflup der Wiirse auf diefe und von diefen
Siblidiffen gefdieht, haben wir beveitd oben eriwdbnt.

8. 582.

Ueber bem Kuiblidiffe it dbas allgemeine Wafferbehdlter R
aufgeftellt, welded alled jum Betriebe erforderlide Waffer, durdy
bie vom Brunnen im Keller P fiehende Drudpumpe 10 empfingt,
unb von weldyem aus, uberall in dem Gebdude mittelft ywedmdfpig
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angebradter Rohren mit entfpredyenden HAhnen, Waffer erveidht
werden fann, Waffermangel darf aber niemald entfiehen, weber
aus Mangel an Borrath nod) wegen unpureidenver Iriebfraft.
Dalher wird ed in Bejug t)ictauf gut fein, aufer diefem Haupt:
waffecrefervoir, nod) an anbderen verfhicbenen Stellen ded Ge-
bdubes felbft, fleinere Wafferbehilter anmpulegen, damit falld etwa
bas Hauptpumpenrohr 10 befdhddigt werden follte, die Fillung
von anderen Drten her gefdiehen Fonnte.

Sebenfalls aber ift e8 gut, wie aud) in unferer Jeidnung
aufgefibet ift, dbas Waffer bid in die hddfien Stodwerfe ju leis
ten, dort bas Hauptwafferbehdlter aufjuftellen und von ihm aus
bie Rohren dberall hin ju vertheilen.

$. 583.

Reben diefem Hauptwaffervefervoir find die Welf: ober Maly-
teodenboden M und N fiiv Has, mittelt Ded Glevatord, bieher
gefithrte griine Maly, weldyes hier, bevor ed durd) den Kanal 13 nady
ber Darre E gefdafft wird, den friiher angefiihrien Grunbdidgen

gemdp, erft etwas burd) die Luft abtrodnen (welfen, {dwelfen) fann.
' Unter dem Malsboden M befindet fidy das Ginfprengelotal
G, in weldem bdas Maly behufé des Sdrotend angefeudytet (ge-
nept, befprengt) wird.

Um dad Maly ju diefem Jwede von dem Boden M bequem
nad) dem Ginfprengelofal ju {daffen, ift in erflerem eine ent:
fpredyende Oeffnung 22 mit einer Falthive verfehen, angebradt,
burdy welde mittelft eined Kanald ober Malsforbed, welder an
ciner Winbe [Guft, bad betveffende Maly von und nady Pen beiden
genannten Rdumen gefdafft wirh. Jn dem Ginfprengelofal felbft
witd audy bie Sdrotmihle und bdie im L Bd. §. 56 ermwdhnte
Malyreinigungs - Mafdine Raum Haben, inbem man den Rumpf
der erfteren, bid jum Maliboden M hinauffiihren Ffann, fo daf
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yon bier aus bas jum Sdyroten befiimmte Maly mit Leidytigleit
eingefdyittet werben fann.

8. 584.

Die Locale EEE enfalten bie Darve, dergeftalt, dag bder
oberfte Raum die Darrplatten einfdlieft, die anberen Theile aber
bie Warmefammer 16 und die Raudfammer 17 bilben. Die jum
Darren erforderlie Wharme wird von der Dampffeffelfeuerung
dburd) beren Shornftein Y bhergeleitet. (Bergl. 8. 345 u. ff.)

Ueber der Darve erblidt man auf unfever Jeidmung die Ge-
teeide;, Maly: und Hopfenvorrathsbdden O O, von welden eine
Winde nad)y Aufen hin angubringen, nidt vergeffen yerben darf.

S ift bie Stallung fiir die bei Der Brauersi ndthigen Pferde,
T ber Futterboben, U das Gomtoir ober InfpectorJimmer und
V bie Wohnung fiir die Braufnedyte.

. 585.

Fig. VIift ber in §ig. I angedeuteten Durdy{dynittslinie i k nady,
geseidmete Querfdynitt vom Gebdudbe. Gleidye Budftaben beyeidmen
bier wie in allen von Fig. I — VI exrfidytlidhen Grunbdriffen, gany ’
gleidye Theile, aus weldem Grumde wir eine detaillivte Erflirung
biefed Quer{dymittd file uberfliffig evadyten. Nun bleiben nody bei
biefer 3eidnung bdiejenigen Gerdthe und Lofale su bemerfen bie
in Fig. V nidyt fidytbar waren, wohin namentlidy gehdet, der Dampfs
braufeflel 3, dbie Wiirywanne 4 mit deren Pumype 7, bad Waffer-
vohr 11, welded vom Waffervefervoir Hergefiihet, Waffer nady
allen Ré&umen berhaupt hinleitet, ferner die Dampfmafdyine 6
nabe an dem Dampfleffel D befindlidy.

Der Dampffeffel ift der Feuergefdbhrelidyfeit wegen, in einem
befondern maffiven Anbau von etwa 14 Fuf Hohe und entfpredyen-
ber Breite und Tiefe aufgeftellt, weldye Cinridtung audy dbas IJu-
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fithren von Brennmaterial fehr erleidtert, da biefer vom Hofe aus,
ohne weitere Befdwerde in ben Raum C Fig. I, hineingetragen wer-
ben fann.

Aud) miflen wir nod) auf den in unferer Seid;nung (Fig. VD
beutlidy martivten Luftfanal 18, der die Darre bdie erforderlidie
falte Quft jufithet (vergl. 8. 345 u.ff) aufmerffam madyen, welder
RKanal in den unter den Darrhorden befindlidhen leeren Raum miinbdet.

8. 586.

Da, wie {don oben bemerft ift, dem Entwurf ein Maapitab
beigefiigt ift, Halten wir eine fpecielle Angabe der Maage fite
iiberfliffg; mittelft eines irfeld witd Der Maafftab viclmehr,
alled diefed genau genug angeben.

€4 verfteht fidy von felbft, daf alle im Betriebe aufgefiifhrten
Gerlthe fo gegen einanber ftehen miiffen, dbaf dbas jum Brauen
erforderlidie Matevial, als 3. B. Waffer, Maly, Hopfen u. . w.
mit Leidtigfeit su ihnen gefdafft werden fann; wie aud) ju den
im Raume I fiehenden Quellbottidhen, eine Wafferfommunifation
von dem Wafferbehilter und ein Abjugsfanal fiir bas jum Quellen .
be8 @etveided benupte Waffer nad) Aufen hin wedmdipig vor:
hanben fei.

@ben fo muf eine beim Getreiveboben O vielleidit nady h
bin, gut belegene und trodene Hopfenfammer eingevidytet fein.

8. 587.

€8 barf ibrigens woll hier nidt wieberholt werdben, was
fefiber dber bie ndthige Dauerhaftigleit und Tudytigleit bei der
Anlage eined folden Gebdubdes, befonbers riidfidhtlid) der Pflafte:
tung und fideren Wdlbung gefagt worden ift. €8 I8pt fidy leidit
cinfehen, daf ber Drud {o vieler grofen und farfen Gefdfe,
bes Tricbwerfs der Mafdyine, bed Vorvathd an Getreide und
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Maly eine hohe Traglraft vovausdfept, wedhald Grund und Mauer
purdyaus folid fein miiffen.

Die bier aufgefithrien Riume find fo angebradyt, dag fie
bell, gerdumig und luftig genug fein werden. Man vergeffe aber
nidt, dbap die Himmeldgegend fiir Brauevei- und namentlidy fiir
bie Kellevanlagen befondere Riidfidyt verdient, und daf man hier
fiir awedentfpredyend und am Beften, die Nordfeite ju wihlen Hat.

Das an fid) freilih unbequeme Aufpumpen der gefodjten
Wiirze nad) den Kiibhl{diffen, war nidt u vermeiden; es ift aber
bei ver Dampfbrauerei gar nidyt erheblid), dba die Pumpe bei
einem foldyem Betriebe, durd) die Dampfmafdyine betrieben wird.

Man wird ibrigend jugeben miiffen, daf e cine {dwierige
Aufgabe ift, allen Ridiidten und Winfden filr IJwedmdpigleit
und Bequemlidyleit bei einem fo umfangreidyen Betriebe su ent-
fpredyen; inbdeflen glaube id) meine Aufgabe geniigend geldft ober
bod) wenigftensd ben aligemeinen Grundfipen fiir bie Anlage einer
Brauerei, entfproden 3u haben.

8. 588,

Die Art ded Betricbed bedarf wobl eigentlidy Feiner befon:
beren Grilirung. Der Dampfleflel, welder durd) das, mittelft
eines von bem Waffervefervoir hergeleiteten Rohres, ober bed Waffer-
fodfaffed 5, (Fig. I.,) ftetd ununterbroden gefpeift wird, {dhidt feine
Dampfe juerft burd) ein Dampfeolr in die Dampfmafdine 6, (Fig. V),
aug welder ber iberfliffige Dampf in einen Wafferbehilter,
von weldem mittelft einer Drudpumpe aud) der Dampftefiel gefpeift
werden fann, geleitet werde, oder aud) in vas Wafferfodfaf 5,
ober enblid) in bad Vraufeflel-Dampfrohr. Leptered {peift man
jebody lieber unmittelbar vom Dampffefiel aus, da die Dimpfe
aud der Dampfmafdyine weniger Warme befipen und u ungleidy
und ftofiend iibergeben.
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Die tbrigen BVerbinbungen bder bewegendben Iheile erfieht
man hinldnglidy aud der Jeidnung.

So haben wir alfo dbas Meifte und Bornehmite befdyrichen ;
bod) gur weiteren BVollendung, einer vollfommenen Anlage einer
Dampfbrauerei, haben wir nod) der Grundriffe ved Hier im Durdh-
fdmitt bejdyriebenen Gebdubed au gedenfen, welde in den Abbil:

bungen I6is IV erfidtlichy find.

8. 589.

Fig. I ift dber Grunbdrif der eigentlidien RKellerei in der nady
%ig. V gesogenen Durdidnittslinie ab; Fig I ift der Grundri
in ber Hihe cd bdiefed Lingendurdnittd V,

Sn diefem Grunbrif findben wir dbie Anlage der Feuerung C
jum Dampflefjel D und einer nody befonderen Feuerung B jur
Braupfanne fiir den Fall eingeriditet, wo Umftdnde dad Kodyen
in biefem @erdthe, dburd) blofes Feuer nothwendig maden.

Bugleidy ift Hierbei der Raum C au den Feuerungen fo grof
gemadt, baf er den tigliden Holybebarf aufnehmen, alfo als
Holagelap dienen Fann.

Aud) fieht man in der Braufammer A cin mit 5 begeidnetes
Gefdp, weldyed dasd friher 8. 388 befdyriecbene Wafjerfodfaf vor-
ftelit, bad mittelft eines Dampfrohred, mit dem Dampfleffel in
Berbinbung fleht. RNad) dem BVormaifder hin, Fann in diefem
Kodyfap ein Habhn jum Abjapfen Heifen Whaffers angebradt fein;
aud) vergefle man nidt in diefed @efif ein Kniethermometer und
pugleid ein entfpredend hHohed Geriift anyubringen.

RNeben dem Dampfbrauteffel fteht ebenfalls ein auf der Jeidmung
nidyt fidtbares, vem Wafferfodfaf dhnlides Gerdth, weldes ald
Vorwdrmer jum Braufeffel auf bie §. 558 angefiihrie Weife dient.

Sdlieplidy befinden fid in den auf Taf. I aufgefithrien Grunds
viffen IMund IV bie im Duvdfdnitte Fig. V beyeidneten Biden
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und Darven, nad) den Durdyfdnittslinien e f und gh, deren Be-
eidnungen mit den bereitd angefibrten auf gleide Theile beuten.

$. 590.

Wir gehen nun gur furgen Befdreibung der Taf. I dber,
wotauf ndmlid) bie perfpectivijdhe Anfidit der Anlage des ganen
Braugebdudes nebft Shantlofal und Gdrten abgebildet ift.

Diefe gerfillt nady vem auf Taf. I in Fig. VII aufgefiihrten
Gituationsplan a) in dbas Brauereigebdude mit fdmmtliden auf
biefer lepteren Tafel einbegriffenen Riumen, b) in den Hof, c) das
Sdanflofal in der unteren und bie Woknung ded Sdhanfwirths
in Der oberen Gtage, d) ben Garten, welder feinerfeitd enthilt:
e) ben Pavillon und f) die Baumanlagen und Promenabden, weldye
qum Theil die Kelleranlagen befdatten.

Wir wollen hoffen, daf bie Jeidnung einen hinldnglidy Faven
Ueberblid ber gamen Anlage gewdhret, fo baf, wenn, mittelft desd
Birfels nady bem, auf diefen beiden Tafeln angefilhrten Maafftabe,
finge, Tiefe und Hdhe der Rdume, wie bed gamyen Gebdubes
dberhaupt ermittelt worden ift, e8 nady diefem Plane leidht fein
witd, ein dem Umfange bed Betriebed entfprediendes Brauereis
gebdude, den angefiihrien Grundfipen gemdf u ervidyten.

Im folgenben Ab{dnitte fehen wir und veranlaft, nod) eine
Dampfmafdyine gu befdreiben, die jur Verviditung der bel einer
Dampfbranerei erforderlidhen medyanifden Avbeiten dienen fann.
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Fiinf und dreizigfter Ubfhnitt,

Befdreibung einer Dampfmafdine fir die
medani{den Arbeiten in Der Brauerei.

8. 591.

Fiir eine Dampfbierbrauerei wie bie im vorigem Ab{dnitt
befdriebene und befonders, yoenn diefe nod) mit einer audgedehnten
Landbwirthidaft verbunben ift, ift aud)y eine Dampfmajdine vor-
pliglidy bann empfehlendwerth, wenn bie Arbeiter fiir den Betrieh
entweder {dwer au befdaffen find ober iUberhaupt theured Lohn
verlangen.

A in untenftehenber Fig. 71 ift ein Cylinder, weldyer forwohl
unten ald oben luftbidyt verfdyloffen ift, dergeftalt, daf auf den
Kurbel C die atmofphdrifde Luft in feiner Weife einwirfen fann.
Se nady Crfordern tritt nun bei E und D ber Dampf, welder aus
bem Dampffeflel burd) die Rdhre Z in die Mafdhine fteigt, in den Cylin-
der A, indem biefer Dampf im unteven Theile ded Cylinbers wieder
ourdy bas Rohr D entweidt, um durd) die Rdhre H nad) dem
Sonvenfator J u gelangen, wo er verdidtet wird. Hiernady
priidt der Dampf den Kolben C entroeber nieder ober er hebt
ibn, wenn der Dampf bei D bervorfirdmt, in die Hdhe, indem
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Figur. 71.
fidy auf derjenigen Seite bed Kolbend bei E ober D, wo der Dampf
nidyt jufirdmt, ein leever Raum bilbet. '
RNady der Jeidnung wird, da der Dampf durd) E auf den
Kolben C ftrdmt, diefer leptere fo eben niedergedriidt.

. 592.

Man hat nun aud) die Vorfehrung getroffen, dag Her Damypf
abwedyfelnd durd) beive Rdfhren alfo dburd) E und D in den Kol
beneylinber A einbringen fann, und ywar mittelft ded BVierweg:
bhabhnes, einer Borridtung, welde entfpredyend durdybobrt ift und
vier Audmiindbungen hat, dergeftalt, daf der Dampf durdy pwei

1L 29
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dberfelben abwedyjelnd in bdie gebadyten Oeffnungen des Eylinbers
A fltrdmt, yodbhrend die anbeven bei ben Hudmiindungen mit dem
Gonbdenfator der Mafdyine concurriven, wodburd) der Kolben regus
livt yoird,

Aud) hat man flatt Ded genannten Hahnes ein Sdyieber:
ventil, weldes ywedmdfiger fiir gedpere Mafdyinen ift, in An:
wendung gebradit, wie wir died weiterhin fehey werben.

8. 593. °

Der Gondenfator J wird bei diefer Mafdine fets durdy eine
entfprediend grofie auf ber Abbibbung nidyt fidtbare Oeffmmg,
cined jum Theil mit Waffer gefiillten Behdlters, in weldem ber
Gonbdenfator fieht, gefpeift. Mittelft eined Habhned fann man den
3uflup nady Grforbern abhalten ober vermebhren. Der Kolben
K aber {dafft ober dridt bad Waffer aus dem Kondenfator in
den Bebhdlter R, aud weldem ed ieiter grofentheild durd) das
Robr S abflieft, weldies, da e8 warm ift, mit Bortheil jur Spei-
fung be8 Dampfleffeld dient; an Menge aber ift biefe Fliffigleit
ju gering, um den gamen Wafferbedarf fiir den Dampfeffel Her-
geben ju fonnen, und wird biefer daher nod) dued) die Rodbhre M,
mit der anberweitig erforberliden Menge Waffer gefpeift.

Die bierfiir beftimmte Pumpe, wie aud) die ved Eylinders
K witd natiicliderweife durd) die Majdyine felbft und swar auf
die Weife gehoben, daf eine u diefem BVehuf an den BValancier
cingehingte Pumpenftange fid) hebt, wenn der Kolben C nieder-
gedbriidt, und umgefehret, fleigt, wenn Reptever gehoben wird.

Um ba8 Waffer beim Auf- und RNicbergehen der Pumpen-
ftange, aud) in den RKeflel hineinguidaffen, fieht man jwei Bentile
in ber Stangenbiidyfe bei v und n, wovon Has erfere v fidy Sffmet,
wenn die Stange gehoben wirh und basd andere n, ywenn die
Stange niebergeht.
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" §. 594,

®erade binter L, auf ber anberen Seite ded Balanciers, ift
nody eine Pumpenftange erfiditlidy, mittelft welder falted Waffer
in bie RNohre F gehoben und durdy die Rdhre U weiter in dasd
Behdlter, in weldem der Conbenfator fidy befindet, gefdrdert wird.

Dad NAuf- und Niederfieigen desd in ben Cylinber A befindlidyen
Kolbend C, beruht davauf, daf basd eine Gnde bed Balanciers
burdy bie Kolbenftange auf- und nicdergeyogen witd, vodfrend
bas anbdere ftets bie entgegengefepte Bewegung Hat, oder mit an-
beren Worten: geht ber redte Arm bded Balancierd niebder,
wenn der Kolben C fleigt und fo umgefehrt; aber die Bewe.
gung diefes Kolbens ift eine {ehr ungleidfdrmige und ywar deshalb,
weil er am obeven und unteven Enbde ded Cylinders fietd anfidfit oder
feftftelt, indem er babei feine Bevegung umfehrt, wodurdy allerdings
bie gleidformige Gefdwinbigleit feines Laufes unterbroden wird.

Die Bewegung ded Balanciers aber witd durd) die Trieb-
ftange P und bie Kurbel Q in eine fletd Freidfdrmige Bewegung
umgewanbdelt.

Die Adyfe der Kurbel ift die Hauptfade der Mafdine, weldye
in Bewegung gefept werben foll; um diefe Adfe dreht fid audy
bas Sdwungrad X weldes aud), wie befannt, dagu bient, die Be-
wegung der Mafdyine einformig su erhalten. Damit aber das
Rad felbft in gleihmdpiger Bewegung audy erbalten, und fein
Umfdywung nidt iber eine gewiffe Greme hinaus gefteigert werde,
ift im Dampfuflugrobhr eine Klappe angebradyt, durd) deren Drehung
ber Damyf, diefe Borridjtung felbft aber, durd) die Mafdyine mit-
telft eined Regulatord geregelt wird.

8. 595.

Auf unferer Abbildung erfehen wir ferner eine um die vertifale
29 %
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Rolle o und um die Umbdrehungdadfe bed Sdirungrabves, etwas
gefpannte Sdnur i gefdlungen, durd) welde bei der Umbdrehung
der Hauptadfe die Sdeibe o mitgedreht wird. An der Adfe
biefer lepteven fieht man ein vertifaled fonifdes Rad, weldyesd in ein
Borizontal fiehended eingreift fo, dag diefes fich um feine vertifale Adfe
breht, weldye ibrerfeitd wicder in eine Stange verldngert ift, an
beren oberen Gnbe ber fonifdye Pendel V angebradyt ift. Diefer
Penvel befteht, wie erfidtlidy, aus jwei {dweren Kugeln, weldye
an bem oberen Gnbe ber vertifalen Stange, mittelft aweier, mit
einer Hiilfe h, welde den vertifalen Stab umfdlieft, verbundenen
Stabdyen dergeftalt befeftigt find, daf fie vermdge ihrer Centris
fugals (Sdwung:) RKraft audeinander fliegen, fobald mur die Um-
brehung der Stange auf eine {dnelle Weife erfolgt, wobei die
Hiilfe h gehoben wird. Dadurd) aber daf die Hiilfe fidy hebt,
wird audy der Winfelhebel r s a, (weldjer wie dasd ganje hier folgende
Hebelfyflem nur durdy Linien auf ver Abbilbung fdytbar ift, indem
biefe nur ven Durdydnitt der Majdyine jeigt, wibrend das Hebel-
fyftem fidy auf dex Borberfeite ber Mafdjine befindet,) um die Adfe
s gedreht, die Stange ab nad) ber vedten Seite gejogen und
paburd) gleidhyeitig ber Winfelhebel bed um die Adfe c gedreht.
Hierdurd) wird nun die Stange e d aud) niedergesogen, aber audy
sugleidy bie Klappe im Robre Z verfdloflen, da e der Endpunft
eined Hebelarmed und deflen Drehadife diejenige Adfe ift, um
weldye fidh) die Klappe dreht
$. 596.

Wie bie Mafdyine alle eingelnen Theile gu ihrer Amvendung
felbft in Thatigleit fept und erbhdlt, fo gefdhieht dies von ihr aud
betreffd der Vewegung bderjenigen Theile ober Appavate, welde,
wie wir oben gefeben haben, wie 3. B, dbasd Drehen bded BVierweg-
hahnes ober bas Hin: und Herfahiren ved Schicberventild u. . w.
baju bienen, den Dampf abwedfelnd bald in ben oberen, bald in
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ben unteren Theil ded Cylinders su filhren; eine Vorridytung,
bie man iiberall mit der Beseidnung Steuerung belegt.

Pierbei ift der dufere Haupttheil, eine Freidfdrmige oder bie
excentrife Sdyeibe y, welde an der Adfe ded Sdwungrades
bergeftalt anfdylieft, Daf deren Mittelpuntt nidyt mit dem Mittel-
punfte der Umbrehung der Adbfe jufammenfdlt, wodburd), wenn
diefe gefdieht, der Mittelpuntt der excentrifhen Sdyeibe einen
SKreid bilbet.

Um diefe Sdyeibe liegt ein Ring, der fidy nad) er einen
Seite in ein Geftinge verlingert, bdeflen Cnde bei T in einen
Hebelarm  faft, welder fidh feinerfeitd wieder um eine fefte
Adyfe F Dreht, und bdie endlidy durd) die gange Mafdyinenbreite
burdygebt.

8. 597.

Damit mun aud) der Gang der Mafdjine ein gleidymdpiger
fei, ift e8 febr widytig, vaf bie Bewegung des Schieblaftenventils
immer in vidtigem Berhdlnif su jenem fiehe; Deshald muf fidhy
ber Mittelpuntt der ercentrifdien Sdyeibe, entweder gerade auf
berfelben Seite von der Hauptadfe, wie Der Kurbel befinden,
ober ifr, wie unfere Abbildung zeigt, gegeniiber fiehen. Hiernad
wiirde alfo, wenn ber Kurbelarm nad) oben geridytet ift, der Mit-
telpuntt jener Sdyeibe unter der Hauptadyfe, wenn aber der Arm
nady der linfen Ceite fleht, der Mittelpuntt der Sceibe fid) auf
ber redjten Seite befinden u.{. . Huf der Abbildbung seigt fidh
bie Stellung bed Kurbelarmed, im Augenblide ber Abbilbung,
horizontal und nad) der vedyten Seite hin gevidtet, ywodurdy der
Punft T, feine Auferfte Stellung lints hin, das Schicberventil aber
feine Hodft e Stellung evreidyt hat, eine Stellung, mittelft weldyer
bem Dampf eine vollfommen freie Oeffnung sum Cinftrdmen
in ben Gylindber gegeben ift.
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Auf biefe Weife find die Dampfrdhren E und D, immer
aber nur abwed)felnd und nur einen Moment etwa, volfommen
feei; benn wwenn der Kolben C gerade die Mitte bei feinem Auf:
und Rieverfteigen im Cylinder, und feine grdfte Gefdwinbigleit
babei erreidyt hat, und fobald biefe aber abnimmt, werden in dem
Grabe ald dies gefdieht, die Dampfdffnungen D und E gefperrt,
bergeftallt, dag wenn der Kolben C gerade im oberfien und unter-
ften Gndbpunfte wieder anlangt, in demfelben Augenblide audy ein
vollfommener BVer{dhlup der genannten Oeffnungen Statt hat.

8. 598.

Gine folde Mafdine ift, je nad) Grfordern, in grofem ober
fleinem Mafftabe wbevall leidt anjufertigen und aufjuftellen.
Bermittelft derfelben fann man nidt nur fimmtlides yum Gin-
maifden und au andbeven Jweden erforderlide Wafler, fondern
exforberlidhenfalld audy die Wiirse auf die Kubl{diffe und in den
Braufeffel pumpen, wie aud) vad Mal{droten, dad Cinmaifden
verridyten, bie Materialien (Getreive, Maly, Hopfen u. {. w.) auf
ben Boben oder in die fonft bierfiir beftimmien Rdume {dHafen,
bie Kartoffelwafdtrommel in Bewegung fepen, Biergefdfe u. dergl.
in die Keller und aué bdenfelben winden u. f. 1., wie audy bdie
Mafdyine au anberen landwivthfdaftliden HAcbeiten benupen wie
3 B. qum Hedjel, und RKavtoffelfdmeiden, Delpreffen, Drefdien
u. dergl. m, Sie it mithin ein Hddft vortheilhaftes, ja faft un-
entbehrlided Werkeug filr grofe landwirthidaftlide Dampfbe-
triebe, erfept gar viele Menfdenhinde und Arbeitdfrdfte und ift
befonders ba fehr ju empfehlen, wo bas Brennmaterial verhdlt:
nifmdgig billig ift.
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Sechs und dreifiigiter Wbibnitt.

Ginige Bemerfungen iiber Braugefepe.

8. 599.

Das preupifdie Steuergefep ift im Agemeinen der tednifdhen
Gntwidelung biefed Gewerbyweiges febr giinftig. Jeber ber braut
ober brauen [Aft, ift diefem Gefepe unterworfen, gleidyviel ob et
badurd) gewerbefteucrpflidtig wird, oder nur filr eigenen Bedarf
ben fogenanuten Hausdtrant braut. Die Gewerbefteuer fteigt von
swei Thlen. jdhelidy ald geringfter Anfap fiiv jeden Wispel Brau-
maly um 10 Silbergr. — Die Steuer felbft laftet auf dem Maly-
{dyeote, fie betedgt (Steuer @. v. 8. Febr. 1819) 20 Sgr. vom
Gentner Malyfdyrot; fie wiirde fid), wenn die Kartoffelbrauerei
yeitere Fort{dritte madhte, wahrfdeinlidhy dod) bei lepterer immer
nody etwad nicdriger ftellen. Wie fle ift, wird bei 140 — 150
Quart aus einem Centner Sdyrot, vas Quart mit etwa 114 Pfen-
ning befteuert, ein offenbar mdfiger und ven Betrieb nidyt we-
fentlidy belaftenver Anfap.

Die Malyvorrdthe werben von ben Brauern felbft declarirt,
nivgend anders als an den hiersu beftimmten Orten verwahrt und
3us und Abgang in einem den Steuerbeamten fletd sugingliden,
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im Brauraume felbft verwahrten Bude vereidnet. Ueber Gin-
ridtung der Wagen, Declarationsformen u. {. w.,, Radlaf wegen
Bruttogewid)td (Y1e Centner auf den Sad) u. dergl. mehr, fdyreibt
bad Gefep Das ywedmdpige vor. JIm Winter darf Nadyts awi-
{hen 10 und 6, im Sommer wifden 10 und 4 Uhr nidt ein:
gemaifdyt, aud) nady 9 Uhr fein Sdyrot mehr jum Cinmaifden
declarivt werben. Dad Cinmaifden gefdieht aur beftimmten
Ctunbe, die bem Beamten vorher ordnungdmdpig anjuzeigen ift.
Derfelbe hat, der Regel nad), gegenwdrtig su fein, dod)y Hindert
fein Ausbleiben ben Fortgang ded Betriebed nidyt. Riidfteuern,
Ctreafbeftimmungen und fonftige Mobdalitdten Fdnnen bhier ibers
gangen werden, inbem e8 fiir jeben Brauer von hodfter Widytig-
teit ift, das8 Steuergefep forwohl, ald bie von der Steuerbehdrde
evgangenen Grfldrungen in allen ihren Theilen mit juriftifder
@enauigfeit ju fennen und audjulegen.

$. 600.

Die Braufteuer (Malifdyrotfteuer) hat einen fidcalifden Jwed,
burd) Belaftung eines allgemeinen Lebensdbediirfniffes dem Staate
cin Ginfommen 3u verfdhaffen. Sie hat nidt, wie die Brannt:
weinfteuer mindeftend au Jeiten ed Yatte, jugleidy die Abfidyt, eine
Bertheuerung ded Crieugnifies Herbeisufilhren, welder ben diber:
mdfigen Berbraudy veffelben einfdyranfen foll. Sie hat aber aud)
im Gegentheile nidt im Entfernteflen Den Jwed, dem Gewerbe-
betricbe felbft fidiere Rormen ju geben, ober das Publitum vor
Bermifdungen und Fdlihungen ju f{diigen. Lepteved bleibt der
®efundheitébehsrde iberlaffen, weldye jedod) nur nady aligemeinen
Grundfipen alfo nur dba einfdyreiten fann, wo der Betvieb offen-
bare Gefabyren fiir bas Leben und die Gefundheit der Eimvohner
mit fidy filhet. Wo alfo nidht geradegu eine Schdidlidfeit obwal-
tet, b. . wo weber vegetabilifdhe nody mineralifde Gifte in folden
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Mengen, daf BVergiftungsaufille eintreten, in dad Vier gebradyt
- werden, ober die Materialien glnylidy verdorben und felbft nady-
theilig find (®erftenbrand, Mutterforn u, dergl) da giebt ed gar
feine Gontrole fiir die Giite ded BVieves.

$. 601.

Wir haben {dyon friiher bemerft, dbaf man in England, wo
bod) fonft der Gewerbebetrieb in Ffeiner Art Hemmender Feffeln
liegt und wo felbft mit den Arzencimitteln grofier Unfug getrieben
wird, e8 filr ndthig evadytet hat, vad Bier in feiner Cigenfdaft
ald ein Lebendmittel der befonderen Gefepgebung su unterwerfen,
weldye bdiefe Gegenftinde erbheijhen. €8 fann von Widptigleit
fein, dbaf Arfenif, Sublimat, Opium u. {. w. nidht in die Hinbde
pon Unwiffenden ober Bdswilligen gelangen; indeffen find bdie
Befiirdtungen, welde hieraus fiix dad allgemeine Wohl entftehen,
verhdltnigmdfig um fo geringer, al8 e8 ja viele Gifte gibt, bie
fidh Jebermann ofhne alle Mihe verjdaffen fann, als 3. B. Sdywe-
felfdure, Bleiweif und anbere Giftfarben u. f. w. iberall vorhan,
ben find. Dagegen ift ed fiir den allgemeinen Gefundheitdzuftand
unendlidy bedeutender, daf nidyt ein Genuf, an weldem 24 der
Beovdlferung Theil nehmen (odber mindeftend Theil nehmen {ollte)
purd) Jufdpe verdndert werden, die bei anbaltendem Gebraudye
immer eine ryeneiwirfung dufern; bhier jum Guten ober dort
qum Sdlediteren. Der cigentlide Nadytheil hievin ift immer der,
baf e8 {dwer Halt, die Urfade einjelner Kranfheitduftdnde auf:
ufinden, und dag erft viele Arbeitdtage und mande Gefundheit
verloren gehen muf, bevor man bie Cigenfdaften eined Bieres
erfennt, bad mit geheim gehaltenen Jufipen, . h. mit foldyen be:
reitet ift, die nur ber Sadyfunbige, nidyt aber das grofie Pu-
blifum auffinbet.
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§. 602.

Die Regulirungen der preufifden Steuer find (mit gewiffen
Ridiidyten in der Ausfihrung und Beamten-Inftruction, die woll
Berbefferungen ulaffen, um den Betvieb fo frei alé mdglidy zu
laffen und namentlidy der Ghifane und der Angeberei im fdyledyten
Ginne diefed Worts, feinen Ginflup u gonnen), {don oben von
und alé durdyaus angemeflen bejeidnet worben.

Der Grundfap der Malfdrotftenerung fteht jedem anderen,
namentlidy aud) Demjenigen ver Wiirpebeftenerung in Bejug auf
Grhebungsnormen fowohl, ald auf Befreiung ded Gewerbed von
jever unndthigen und Idftigen Befdrdnfung woeit vovan, Jemehr
ein durd) Gewerbfleif in anbere Geftalt umjuwandelnder und
padburd) Hdher ju vevwerthender Stoff fidh bem Robauftande néibert,
um befto einfader ift die Auferlegung ver Steuer und um fo we:
niger ju befilrdten, Daf biefelbe Den Fortjdritten Ded Gewerbes
Ginbalt thue. .

Das cinmal verfteuerte Rohproduct wird nun Gegenfland
ber unbefdyrdnften JIndufirie und wird aljo von der Tedynif fort:
an fo benupt werden, dbag ber gange darin enthaltene Werth fidh
wiederfindet.

Wer dann nidt mitfommen fann, mup {dlieflid gany von
bem BVerfude abftehen.

$. 603.

Die Steuer it dbad Umgelehrte e Eingangdyolid; bdiefer
ein Sdup, jene eine Belaftung der heimifden Eryeugung. Wie
alfo bei dbem Gingangsyolle bie Rohprodubte frei, die verfeinerten
fteigend au Hoheren Jolanfigen eingefiihrt werben, gleidergeftalt
ift bei der inneren Befteuerung im Interefle Ded8 Gewerbfleifed bdie
Belaftung bed voheren Crieugnifies fletd derjenigen Hed melhr ver:
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arbeiteten vorjugichen. Und da ausd leidt erfennbaren Griinden
fiitr Brauereien eine reine Getreide- ober Mallfteuer nidyt uldffig
ift, fo bleibt bie Maly- ober Malzfdyrot-Stener immer bie voryig-
lidfte Art, den fiscalifden Crivag mit bem vortheilhaften Gewerbe-
betrieh 3u einigen.

$. 604.

@8 ift alfo nur aus bden, in unferem vorlepten §. audge:
forodhenen Grinden, dap wir nod) einige Abdnderungen in dPem
Wefentliden der preufifden Gefepgebung fiir nothoendig bHalten.
Diefe betreffen aber wever die Hihe der Steuer nody den Crhe-
bungsgegenftand (bad Malfdyrot); audy find bdie Erhebungdnor-
men, wenngleidy theilweife, siemlidy mangelhaft, dody Feiner durdy-
greifenden ober grundfapmdpigen BVerbefferung fdhig. Dagegen
tonnen wir nidit genug darauf beftehen, daf die Gefepgebung ed
fid aur Aufgabe ftelle, unter dem Ramen Bier, feine anberen
®Getvdnfe bereiten 3u laffen, alé Ddiejenigen, ju
benen lebiglid) Getreidemaly (audy Kartoffeln) und
.ijoﬂen, ald Beftandtheile verwendet werden.

“
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Jubalt des 1. Bandes

I. Abtheilung.
Criter Ab{dnitt.

Braumaterial S. 1.
1. MWaffer §. 1. 2. WMals §. 6. 3. Beftandbtheile ded Setreides §. 9.

Bmweiter Ab{dnitt.
Das Malsen des Getreides diberhaupt S. 20.

1. Ginweidyen ded Getreides §. 17. 2. Hdaufen oder Lagern §. 29.
3. Begetation §. 36. 4. Trodnen und Darren des Malzes §. 447 5. Fars
bemals §. 53. 6. Reinigen des WMaljes §. 55. 7. Prifung des Malzes
§. 58. und 8. Auflagerung deffeloen §. 59. 9. Filymaly §. 63. 10. Rei-
nigen des Malzplages §. 65. 11. Grhigen des Filymaljes §. 69. 12. Ber:
halmif des Getreides jum Malze §. 70. 13. Grofe der Duelbottide §. 71.
14. Nepen ober Feuditen des Malyes §. 73. 15. Maljtorde §. 73
16. Sdyroten des Malges §. 74. 17. Sdrotmiihlen §. 76.

Dritter Abfdnitt.
Das Thermometer S. 85.

1. Fabrenbeits Th. §. 86. 2. metglddwtabcﬂe des Fabr. @clf und
Reanmur’s Th. §. 87. 3. Reaumur Th. §. 88

Bierter Abfdnitt.
Bon den jur Brauerei erforderliden holgernen
Gefdfien S. 90.
1. Duelibottidh §. 91. 2. Maifdhh. §. 95. 3. baierifdyer Maifdb. §. 101.
4. Zapfb. §. 102.



Shnfter Abfdnitt.
BVom Hopfen &. 103.
1. Hopfen §. 103. 2. Verfdhicdenbeit deffelben §. 106. 3. Cigenfdaften
§. 107. 4. Supulin §. 108. 5. Anbau des Hopfens -§. 109. 6 Hopfen-
ernte §. 116.

Sedster Abfdnitt.
Bom Brauen im Allgemeinen S. 116.
1. Maly § 119. 2. Waifdholzer § 124. 3. Ginteigen §. 125
4. Ginbrithen §. 126. 5. Temperatur der Maifdhe §. 128. 6. Lofalbiere
§. 132. 7. Grirvaction §. 138. 8. Abgapfen der Wiirge §. 140. 9. Kodhen
dber Wiirge §. 142. 10. Shaumen, (Keffeljdonen) §. 143. 11. Beftand.
theile der Wiirge §. 144.

Siebenter Abfdnitt.
Der Hopfen in feiner Anwendung jur Wiirje S. 143.
1. Hopfengeden §. 149. 1. SKldrprobe §. 152. 3. Hopfenertract §. 155.
4. Berbaltnip des Hopfens jur Wiirge §. 158.

Adter Abfdnitt.
Die Didmaifdtodung S. 153.
1. Didmaifdloden §. 159. 2. Shopf-(Fills) Kellen §. 160. 3. Wiirze.
foden §. 161. 4. Halbbier §. 165.

RNeunter Abfdnitt.
Dad AbTahlen der Wiarze S. 165.
1. Ginfades Kublfchiff §. 174. 2. Kabifyiff mic Bentilator §. 175.
3. Kiablidiff mit Niabrmafdine §. 176. 4. Hopfendlbilbung §. 179.
5. Wagemanns Kiblapparat §. 181. 6. immermanns Kiblapparat
§. 182. 7. Temperatut der Wiirze §. 184. 8 @(ﬂmmg der Wiisge §. 186.
9. Temperatur des Gabriotals §. 187.

Sehnter Abfdhnitt,
Die Hefe oder das Gdabrmittel S. 185.
1. Beftandtheile der Hefe §. 194. 2. Obers und Unterhefe §. 196
3. Fufeldl §. 200. 4. Wirlung des Ferments §. 202. 5. Anfbewahrung
ber Hefe §. 208. 6. Hefevorfiellen §. 211. 7. Berbeferung der Hefe §. 214.

Gilfter Abfdnitt.
Bon den Grideinungen der Gdhrung S. 202.
1. Obergabrung §. 216. 2. Koblenfdure §§. 216 u. 230. 3. Deden:
(Shoum:) Bildbung §. 219. 4. Fafgabrung §. 221. 5. Unterhefe §. 222.
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6. Nadygabhrung §. 223 u. 225. 7. Sduerung des Biered §§. 228. 8. Jwed
des Sdwefeind und BVerpidens der Fafer §§. 228 —230. 9. Jahe Bier:
wiirsen §. 233.

Bwdlfter Abfdnitt,

Bon der Bereitung verfdiedener beutfder Biere S. 217.

1. Beliner Weifbier §. 235. 2. Ginmaifden §. 237. 3. Kodyen der
Maifdhe §§. 238 —240. 4. Nadibierwiirge §. 242. 5. Gdbrung §. 243.
6. Govent (Diinnbier) §. 246. :

a Berliner Weifidier nady des BVerfaffers Methode §. 250 —256.

b Weifibier aus Serflenmals . . §. 258 —271.

1. Qufdge sur Bierwiirze §. 264. 2. Beflandtheile des Juders §. 267.
3. Beildenwurzel §. 269. 4. Duantitatives Berbaltnif des Waffers jum
Malfdyrote §. 273. 6. Ubtiblung §. 275. 6. Willforths Worridtung
sum AbLAug der Hefe §. 277. 7. Daffelbe vou Didinfon §. 279.
8. Nod andere dbnlide Borridtungen §. 280. 9. Gog Bor: §. 281.
10. Kenngeidhen einer ridtigen Gdabrung §. 283. 11. Faffen des Bieres
§8. 282 u. 284. 12. Flajdenbier §. 286.

Dreizehnter Abfdnitt,
Das Berliner Braunbier &. 274.
1. Brauverfahren §. 288 — 296. 2. Ubkihlung §. 206. 3. Verlauf
des Bieres Betrefended §.-297. 4. Kritit § 300. 5. Berbefferte Braume.
thode §. 303. 6. Spec. Gewidyt der Wiirge §. 306.

Bierzehnter Abfdnitt.
Das Werderfde Bitterbier. &. 201.
1. Gigenfdafter bes Werd. Bieres §. 312. 2. Brauverfahren §. 313.
3. Hopfentord §. 316. 4. Berlufte beim Abtublen §. 317. 5. Hefe §. 318.
6. Jeitbauer des Brauens §. 319. 7 Gdhrung 320. 8. Spec. Gewidyt
der Wiirge §. 321.
a. Berbefferted Brauverfabren des Werderfden Bieres. §. 322—325

Finfsebnter Abfdnitt.

Das Grinthaler Bier S. 315,
1. @igenfdyaften deffelben §. 326. 2. Lagerfeler §. 327. 3. Verei-
tungsart des Griinthaler Bieres §§. 328—332. 4. Gdahrung §. 334 —335.

Sedssebnter Abfdnitt.
Das Fredersdorfer Bier S. 326.
1. Ginmaifden §. 337. 2. Koden der Wurge §. 339. 3. Radgus
und Gahrung §. 340. 4. Hefe und Gdbrung §. 341. 5. Beurtheilung
des Brauverfahreus §. 342.



Siebjehnter Abfdnitt.
Das Berlinersfogenante Mannheimer-Bier S. 339.
1. Gigenfdiaften des Mannbeimer Bieres §. 343. 2. Maifdyverfahren
§5. 344—345. Berbeffertes Brauverfahren §§. 346 — 350.

Adytzehnter Abfdnitt.
Das Kottbuffer Bier. S. 348.
1. Ginteigen §. 352. 2. Ginbriben und Gdhrung §. 353. 3. Des
Berfaffers Braumethode §. 355. 4. Cinmaifden u. . w. §. 356 —357.
5. Radbicrwiirge §. 358. 6. Sdiuf des Berfahrens §. 359.

RNeungehnter Abfdhnitt.
Dag Stettiner Weifbier S. 357.
1. Ginmaifden §. 361. 2. AbFihlen der Wiirge §. 362. 3. Gigen-
thamlichTeit des Berfahrens §. 363.

Smwangigfter Abfdnitt.
Das Kartoffeldbier S. 362.

1. Ueber Kartoffeln iiberhaupt §. 364—366. 2. BVerhaltnif der Kart.
um Getreide §. 368. 3. Wdgung der trodnen Kart.. Subftany §. 369.
4. Das Gravimeter §. 370. 5. Aufbewabrung der Kart. §. 372. 6. Ge-
fodte Kart. §. 374. 7. Geleimte Kartoffeln §. 375. 8. Kartoffelfanle
§. 376. 9. Kartoffelfeller und Miethen §. 378. 10. Reinigen der Kart.
§. 383. 11. Kartoffelftdrfe §. 384. 12. Reinigen der Kart. auf trodnem
BWege §. 385. 13. Reinigen auf naffem Wege §. 388. 14. Jerfleinern
der RKart. §. 391. 15. Thierry 8- Reibemafdhine §. 393. 16. Reinigen
des Kartoffelbreis §. 394. 17. Trodnen der Kart..Stdarle §. 395. 18. Auf-:
bewabrung der Kart.-Stdrle. §. 396. 19. Grirag der Stirle aus Kart.
§.397. 20. Berhdltnif der Kartoffeln jum DRaly §. 398. 21. AlNgemeines
fiber Kavt:Bier §. 399. 22. Brauverfahren nad Bobmbammcl §. 400.
23. Berbefferte Braumethode §. 403.

€in und ymwangigfer Abfdnitt.
Das Kartoffels Startmehl Bier S. 404.

1. @emittelung der Feudptigleit in Starfe §. 409. 2. WMaljufag
§. 410. 3. Spec. Gewidt ded Kart..Biers §. 411. 4. BVerhaltmif des
Maljes gur Starfe §. 412. 5. Ginmaifden §. 414. 6. Farbung §§. 416 —
418. 7. Grtraction 419. 8. Kart..Wiirge und devren Kodung §. 420.
9. Hopfen §. 423. 10. Obergdbhrung §. 424. 11. Untergdbrung §. 425.
12. Refultat des BVerfahrens §. 426.



Bmwei und ywangiger Abfdnitt.
Die Hopfenerfapmittel (Surrogate) S. 426.

1. Alant-Wurgel §. 429. 2. Ungelita-W. §. 430. 3. Cichorien .
§. 431. 4. Golumbo:TW. §. 432. 5. Ensian:W. §. 433. 6. BGalgant.W.
§. 434. 7. Sngber §. 435. 8. Kalmug.TW. 9. Kreuzblumen.W. §. 436.
10. Primpinela.BW. §. 437. 11. Quelen-W. §. 438. 12. VeildenTB.
§. 439. Andorn §. 440. 4. Bilfentraut §. 441. 15. Bitterllee §. 442.
16. <Isldndifdhe Fledhte §. 443. 17. Kardobenediftentraut §. 444. 18. Krau.
femange §. 445. 19. Majovan §. 446. 20. Naute §. 447. 21. Taufend-
glilbenfraut §. 448. 22. Thymian §. 449. 23. Waldmeifter §. 450.
24. Wolfsfup §. 451. 25. Cascarille §. 452. 26. Fgnatiudbobhnen §. 453.
27. Kamillen §. 454. 28. Karbamom §. 455. 29. Pommerangen §. 456.
30. Quagienhol; §. 457. 31. Saflafras §. 468, 32. Shafgarbe. 33. Sif:
boly §. 460. 34. Wadholderbeeren §. 461. 35. Gewiirgnelfen §. 462.
36. Sodelstorner §. 463. 37. Koriander §. 464. 38. Paradiestorner §. 465.
39. Spanifder Pfeffer. §. 466. 40. Vanille §. 467. 4. Birlendl (Oleum

rusci) §. 468. 42. Gigenfdaften diefer Jngrediengien §. 469.

IL 30



Inbalt des IL Bandes,

L Abtheilung.
CGefter Ubfdnitt.

Ueber Bicrwiiry: und Bierproden S. 1.

1. Yrdometer §. 1. 2. Yrdometer von Beaumé §. 4. 3. Tabelle
von Beaumé und Bed §. 8. 4. Hermbfadts Sadarouterer § 11.
5. Bierprober §. 12. 6. Hallpmeter von Fuds § 13. 7. Gebalts
meffer §. 18.

Bmweiter Abfdnitt.
Die Kldemittel (Keffelfdonen) S. 32.

1. Kldrmittel im Aldgemeinen §. 35. 2. Tifdhlerleim §. 36. 3. Fifd-
leim §. 37. 4. Geraspeltes Hirfdhhorn §. 38. 5. RKalberfiife §. 39.
6. Snodengalierte §. 40. 7. Fslandifde Moos: Beleé §. 41. 8. Karageen
Moos §. 42. 9. Haufenblafe §. 44. 10. Thicrifdes oder Holj-Kohle §. 47.
11. Sopfen al$ Kidrmittel §. 48.

Dritter Abfdnitt.
Die englifden Biere S. 43.
1. Gntftchbung bdes Porters §. 51. 2. Das englifde Braugefes §. 63.

Bierter Abfdnitt.
Die Bereitung des englifden Porters. S. 48,
1. Das Waffer §. 55. 2. Maly §. 56. 3. Shrotmiblen §. 57.
4. Unfang der Maifdbottide §. 58. 5. Englijdhe WMaake §. 59. 6. Gin-
teigen §. 66. 7. Brauleffel §. 67. 8. Maifdtonne mit Mafdyine §. 63.
9. Brauverfahren § 66 — 77. 10. Spec. Gewidt der Wiirge §. 80.
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11. Gdbrung §. 81. 12 Hefempufap §. 82. 13. UbHdren (cleansing)
bes Porters §. 85. 14. Faffen ded Porters §. 87. 15. Doppelporter
(Brown stout) §. 89. 16. Ragerporter (Store, or Keping Porter) §. 80.
17. Berliner Porter §. 92. 18. Porterberveitung nad) des Verfaffers BVors

fdyrift. §. 97.

Fitnfter Ub{dnitt,
Das englifde Ule S. 90.

1. Berfdyicdenheit von Ale §. 105. 2. Bereitungsart §- 108. 3. Gdb.
rung §. 112. 4. Berfabren in Berlin §. 115. 5. Spec. Gewidyt der
englifdyen Biere §. 116. 6. Dring’s und Fage’s Sadarometer §. 119.
7. Nefultat der Braumethoden §. 120.

Sedydter Abfdnitt.

Das englifde Tafels (Tifds) Bier S. 104.
1. Bereitungsars §- 121. 2. Nefultat derfelben §. 122. 3. Gabrung §. 124.

Siebenter Abfdnitt,
Die belgifden Biere S. 108.

1. Gigenfdhaften der belg. WBieve §. 126. 2. Ungabhl der belgifden
Brauereien §. 128. 3. Brauverfahren §. 120 — 131. 4. Nadwiirgen
Garo, Lambil, Mdry und Dinnbier, Petermann u.{.w.)§.132.
5. Gdabrung §. 133. 6. Kaifers Analyfen des belg. Bieres §. 134. 7. Maly-
bereitung in Belgien §. 138.

Adter AbTdnitt,
Die bohmifden Biere S. 117.

1. Brauverfahren §. 143. 2. Aufgufs und Ubfodumgs BVerfahren
§. 144. 3. Didmaifdtoden §. 145. 4. Hopfen und Gdbrung §. 148.

Neunter Ubfdnitt,
Das bayerifde BVier S. 124.

1. Ucber baperifdhe Brauereien §. 149, 2. Brauverfabren in Miin.
den §. 161. 3. Didmaifdtoden §. 165 — 166. 4. Lautermaifdye
§. 167. 5. Hopfen §. 168. 6. %uuttodym(ﬁ 169. 7. Nadybiertvitrze §. 171.
& Gabrung §. 172.

Behnter Vb{dnitt.
Die frantifde Braumethode S. 144,

1. Maly §. 174. 2. Ginteigen §. 176. 3. Rodjm der Lautermaifdhe
§§ 177—178. 4. @dbrung §§. 180—181. 5. Dbergdhrung §. 184,
*
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Gilfter Abfdniit.
Brauverfahren in Mittelfranlen und Sdwaben S. 153.
(Auf Sap brauen.)

1. Malsbeveitung §. 186. 2. Brauverfahren §. 187. 3. Brauver
fahrem in Niirnberg §- 188. 4. Kalter und warmer Sap §§. 189. u. 190.
5. WMWiirse auf der Kible §. 192. 6. Kodien Dded falten Sages §. 194.
7. @rtraction §. 198. 8. Hopfen §. 200. 9. Gabrung §. 202. 10. Re.
fultat §. 205. 11. Befandtheile der baierifden Biere §. 207. 12 Faren
badyer Bier §. 208. 13. Algenteines §. 209.

Irodlfter Abfdnitt.
Das Braunen des baierifden Bieres S. 169.
RNad des BVeef. Methobde.
1. Ylgemeines §. 210. 2. Maly §. 211. 3. Kalter Sap §§. 214 u. 215.
4. Warmer Sap §. 218. 5. Grlraction §. 219. 6. Koden der MWiirye
§. 220. Nadywiirse §. 221. 7. Heindla § 225. 8. Grundfdpe fiur bnm
Verfabren §. 287,

Dreizehnter Abfdnitt.
Das baierifde Bodbier S. 185.

1. Gntftehung ded baierifden Bodbiers § 233. 2. Gigenjdafien
Deflelben §. 234. 3. Brauverfahren §. 235. 4. Hopfenjufap und Sabrung
§§. 236 — 237.

Bierzehnter Ub{dnitt.
*Die Bereitung von fogenannten funfiliden Bieren . 190.
1. Algemeines iiber verfiegelte Necepte §. 241. 2. Magenbier §. 242.
3. Weinbier §. 243. Champagnerbier §. 244. 5. Wier ohne Maly §. 245.
6. Sauerwerden des Bieres §. 246. 7. Matt: und Sdhalwerden des Bieres
§. 247. 8. Mittel dagegen §. 248. 9. Mittel gegen faures Bier § 249.
10. Flafdyenbier {dnell trintbar su madyen §. 250.

Fiinfsebnter Ubfdnitt.
BVorfdriften gur Bereitung fiunflider Biere S. 196.
1. Sngberbier §.254. 2. Juderbier §. 258, Magend. §. 261. Sproffen:
oder Fidytend. §. 266. 5. Weifies Sproffend. §. 268. 6. ANgemeines §. 269.

Sedssebnter Ab{dnitt.
Mingel und BVerbefferungen der Wiirgen und abgegohrenen
Biere S. 212.
1. Kennjeidhen ciner guten Wiirge §. 272. 2. Mittel gegen febler-
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hafte Wiirgen und Biere §§. 274—280. 3. MWittel gegen fdhales und faures
Bier §§. 284 — 286.

Siebenjzehnter Ub{fdhnitt.
BVom Reinigen der Gefdife S. 221.

1. Reinigungsmittel §. 289. 2. Kalfreinigung §. 290. 3. Sdwefel:
reinigung §. 291. 4. Durd) BVerbrennen von Stroh §. 292. 5. Reinigen
be¢ Gabriotales §. 296.

AUdytzehnter Abfdhnitt.

Ueber Bierfaffer, oeren Anfertigung, Reinigung
und Audpiden S, 225.

1. Anfertigen der Gefafe §. 294. 2. desgl. der Spunde §§. 302 —303.
3. Reinigung §. 304. 5. Berpiden §. 311. 6. BVifiren §. 320. 7. Bier:
maage §. 323.

KN, Abtheilung.

Neungzehnter Abfdnitt.

BrauereisAnlage S. 243.

1. Bon bder Anlage ciner Brauerei im Algemeinen §. 324. 2. Die
Oertlidleit §. 318. 3. Ansabl der Locale §. 330.

Bwangigfer Abfdnitt.
Malzraume S. 250. .

1. Umfang der Malzranme §. 332. 2. Standort der Quellbottidye
§§. 333—2337. 3. Cementfufboden §. 335. 4. Wellboden §. 343.

€in und ywangigfter Abfdnitt.
Die Darre und Darrlotale S. 259.

1. Gnglifde Datren §. 345 — 349. 2. Baierifde Darren §. 355.
3. Malj CinfprengesLotal §. 361.

Bwei und ywangigfer Ubfdnitt.
Die Brautammer (Sied-Sudhaug) S. 275.
1. Brautammer §. 363. 2. Umfang beffelben §. 366. 3. Waffer.
refervoir §. 368. 4. Drudpumpe 370. 5. Maifdgefafe 374. 6. Maifdy.
mafdjine § 576. 7. Braupfanne und Keffel §. 381. 8. Wiirse:Refervoir
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§. 385. 9. Radbierpfinnden §. 386. 10. Wafferleffel §. 387. 11. Way:
ferbodfaifer §. 386.

Drei und ywangigfer Abfdhnitt.
RibIfdiffe S 291.
1. &tandort der Kublfdiffe §. 390. 2. Umfang Dderfelben §. 393.

LBier und ywangigfter Abfdnitt.
Der Gahrungsraum (Bahrieller) S. 295.
1. Qage ber Gabrlotale §. 384. 2. Ubtheilungen in dbenfelbent §. 398.
3. Gadbrbottide §. 401. 4. Das Berfdliefen der Gdbrbottidie §. 404.
5. Gabrtridter §. 406. 6. Julliens Fultridter §. 408. 7. Umfang
der Gdbrbottidye §. 409. 8. AUngabhl und Reinigen derfelben §. 410. 9. Ladiren
u.f.vw. § 411. Wedfelung dber Gefafe § 412. 11. Hefenfaffer §. 413.

Fitnf und jwangigfer Ub{dnitt.
Lager-Keller S. 309.

1. Allgemeines iiber Keller §. 414. 2. Winterbierfeler §. 416. 3. An.
pflangungen um diefelben. §. 419. 4. Gisdehdlter §. 420. 5. Felfenteller
§§. 426 —427. 7. Kellevanlagen in und um Berlin §. 428. 8. usfihrung
von Felfentellern §. 429. 10. Grhaltung ciner conflanten Temperatur tn
SKellern §. 432.

Seds und yrangigfer Abfdnitt.
Von der Behandlung ded Viers im Lagerfeller S. 325.
1. Faffen bes Bieres §. 435. 2. Gridiitterungen nadtheilig anf Las
gerbiere §. 436. 3. Ucber Nadygahrung §. 437. 4. Borriditung jum Aus:
firdmen des Safes aus ben Bierfiffern §. 438. 5. Nothreifen §. 439.
6. Ubflaren des Bieves in feinere Gefife §. 440. 7. Heber §. 441.
8. Faf«Winde §. 444. 9. Ausfdant §. 446. 10. Kelerlendyter §. 449.

Sieben und ymwangigfter Abfdnitt.
Der Flafden:Bicrteller S. 335.

1. Allgemeines fiber Flafden:Bierbeller §. 450. 2. Flafdyeubier {dhan.
mend ju madyen §. 452. 3. Korfen §. 454. 4. Reinigen dev Flafhen §. 455.
5. Glafdenfalitrigter § 459.

AUdt und jwangigher Abfdnitt,
Kactoffelfeller und KartoffelwafdAnfalt S. 345.
1. Algemeines niber Kartoffel-Keller §. 446. 2. Simmer fir BVorfieher,
Braulente n. {. w. §. 457.




RNeun und ywangigfer Ub{dnitt,
Uebet Fenerungs«Anlagen uund Brennmaterial S. 349.
1. Feuerungs s Unlagen §. 468. 2. Brennmaterial §. 472. 3. Torf
§.476. 4. Koblen §-477. 5. BVerbrennungsprozep §. 478. 6. Torfheipung
fiir Braupfannen § 480. 7. Holgheipung §. 488.

‘

THE. Abtheilung. .
CGriengung und Anwendung der Wafferdimpfe,

Dreizigfer Abfdnitt.
Bon den phyfitalifden Cigenfdhaften ded Dampfed S. 368.

1. Allgemeines iiber Wafferdampfe §. 491. 2. Didtigleit der Dampfe
§. 495. 3. Glafticitat §. 497.

€in und bdbreifigfer Ubfdnitt.
BVon der Cryeugung ded Dampfed su tednifden
Jweden S. 378.

1. Dampferseuger § 503. 2. Dampfers..Gefafe §. 506. 3. Dampf:
feffel mit Selbfipeifer §. 510. 4. Dampfeylinder mit einem Siederohr
§. 513. 5. Daffelbe mit stoei Feuersdhren §. 515. 6. Drudpumpe §. 518.
7. Siderheitsventile §. 521. 8. Heizung §. 523.

Bwei und dreizigfer Abfdhnits.
Befdreidbung gwedmafiger Ginmanernugen und
Feuerungen fir den Dampfieffel S. 397.

1. Ginmanerungen von Dampfleffeln §. 526. 2. Branmaterial §. 632.
3. Feuerung §. 534. 4. Sdhornfieine §. 537. 5. Heijung §. 638. 6. BVer-
titung §. 539. 7. Brennmaterial §. 540.

Drei und dreijigfer Ab{fdHnitt.
Ueber Dampfbranapparate.
1. Uligemeines §. 543. 2. Der Feflerfdhe Apparat. §. 647. 3. BVeurs
theilung §. 583. 4. Befdreibung cines vom Berfaffer confir. Dampforan.
apparates §. 555.

- DBier und dreifigfer Abfdnitt.
Ansfibrlide Branerei-Cinvidtungen S. 424.
Befdreibung einer nidt durd) Dampf betriebenen Brauerei §. 424.
2. Dedgleidien cinet Qondoner Branerei §. 665. 3. Befdyreibung bdes
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Gdhrungsroumes dev Brauerei von Whitbread in London §. 574. 4. Be:
fdyreibung und Jeidnung ciner Dampfbrauerei nady den iiber die Anlage
ciner folden aufgefteliten Grundfagen §. 577.

Fitnf und dreifigfer Abfdnitt.

1. Befdyreidung einer Dampfmafdine fiir die medanifden Wrbeiten in
ber Brauerei 3. 448.

Sedy8 und bdbreifigfter Ubfdnitt.
1. Ginige Bemertungen iber Braugefepe S. 555.




